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DEUTSCH

LIEBER

KAUFER!

Der Ofen vereint solche Eigenschaf-
ten wie aufiergewdhnliche Benutzer-
freundlichkeit und absolute Effizienz.
Nachdem Sie die Anweisungen gelesen
haben, haben Sie keine Schwierigkeiten
mit der Wartung des Ofens.

Beim Verlassen des Werks vor dem
Verpacken wurde der Ofen an speziel-
len Standen sorgfaltig auf Sicherheit
und Leistung Uberprift.

Bitte lesen Sie die Bedienungsan-
leitung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat einschalten. Das Befolgen der
darin enthaltenen Anweisungen verhin-
dert den unsachgemafien Gebrauch des
Ofens.

Die Anweisungen sollten an einem
leicht zuganglichen Ort aufbewahrt
werden. Um Unfalle zu vermeiden, mus-
sen die Bestimmungen der Betriebsan-
leitung konsequent befolgt werden.

A Achtung!

Benutzen Sie den Backofen erst,
nachdem Sie dieses Handbuch gelesen
haben. Der Ofen ist nur fir den
Hausgebrauch bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, Anderungen vorzunehmen, die den
Betrieb des Gerats nicht beeintrachtigen.

VAN
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SICHERHEITS

INFORMATIONEN

Achtung! Das Gerdt und seine zu-
ganglichen Teile erwarmen sich wah-
rend des Gebrauchs. Sie sollten immer
daran denken, dass beim Bertihren der
Heizelemente Verletzungsgefahr be-
steht. Wahrend des Betriebs der Gerate
ist daher besondere Vorsicht geboten!
Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht
in der Nahe des Gerats aufhalten, und
wenn dies der Fall ist, unter standiger
Aufsicht einer erwachsenen verant-
wortlichen Person.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren, Personen mit korperlichen, ma-
nuellen oder geistigen Behinderungen
oder Personen mit unzureichender Er-
fahrung und unzureichenden Kennt-
nissen in der Bedienung des Gerats ge-
wartet werden, sofern dies unter Aufsicht
einer verantwortlichen Person oder ge-
mafs einer Studie mit einer verantwort-
lichen Person geschieht Bedienungsan-
leitung.

Achten Sie besonders auf Kinder!
Kinder kdnnen nicht mit Geraten spie-
len! Die Reinigung und Wartung der
Gerate darf nicht von Kindern ohne Auf-
sicht eines Erwachsenen durchgefuhrt
werden.

Wahrend des Betriebs erwarmt sich
das Gerat. Es ist darauf zu achten, dass
die heien Teile im Inneren des Ofens
nicht berlihrt werden.
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Bei Verwendung eines Ofens kdnnen
zugangliche Teile hei® werden. Es wird
empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.

Achtung! Verwenden Sie keine ag-
gressiven Reinigungs- und Reinigungs-
mittel, scharfe Metallgegenstande, um
das Glas der Turen zum Reinigen zu rei-
nigen, da diese Produkte die Oberflache
zerkratzen und Risse im Glas verursa-
chen koénnen.

Achtung! Stellen Sie sicher, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, um die Mog-
lichkeit eines Stromschlags vor dem
Auswechseln der Glihlampe auszu-
schliefRen.

2 Verwenden Sie keine Dampfrei-
nigungsgerate zum Reinigen des Ofens.

2 Es muss sichergestellt werden,
dass kleine Kichengerate und Kabel
nicht mit einem beheizten Backofen
und Kochfeld in Berihrung kommen,
da die Isolierung dieses Gerats nicht fur
hohe Temperaturen ausgelegt ist.

> LASSENSIE DEN BACKOFEN BEIM
BRATEN NICHT UNBEAUFSICHTIGT. Ole
und Fette konnen sich beim Kochen
oder Erhitzen entziinden.

> Stellen Sie kein Geschirr mit
einem Gewicht von mehr als 15 kg auf
die offene Backofentur.

2 Verwenden Sie keinen technisch
defekten  Backofen. Alle Mangel
sollten nur von qualifiziertem Personal
beseitigt werden.

2 Schalten Sie bei technischen
Stérungen den Ofen sofort aus und

melden Sie die Notwendigkeit einer
Reparatur.

< Das Gerat wurde ausschlieilich
zum Kochen entwickelt. Jede andere
Verwendung (z. B. Raumheizung) ist
zweckentfremdet und kann gefahrlich
sein.

STROM SPAREN

Eine rationelle Nutzung von Strom
kann nicht nur Kosten senken, sondern
auch die Umwelt schonen. Wenn Sie
diese einfachen Regeln befolgen,
erzielen Sie die besten Ergebnisse:

2 Verwenden Sie den Backofen
nur zum Zubereiten grofier Mengen von
Lebensmitteln.

9 Esistrentabler,Fleisch mit einem
Gewicht von bis zu 1 kg in einer Pfanne
auf dem Kochfeld zu kochen.

2 Restwdarme des Ofens nutzen.
Wenn das Gericht langer als 40
Minuten gekocht wird, schalten Sie den
Backofen 10 Minuten vor dem Ende des

Garvorgangs aus

Achtung! Wenn ein Timer verwendet
wird, stellen Sie ihn auf eine kirzere
Zeit ein.

2 Backofentir vorsichtig schliefen.
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2 Verschmutzte Ofentiirdichtungen
tragen zum Warmeverlust bei. Schmutz
auf den Dichtungen sollte sofort
entfernt werden.

9 Stellen Sie den Herd nicht
in der Nahe von Kihlschranken/
Gefriergeraten auf Unnétig steigender
Stromverbrauch

AUSPACKEN

Fir den Transport wurde das Gerat
durch die Verpackung vor Beschadi-
gungen geschitzt. Nach dem Entfernen
der Verpackung bitten wir Sie, die Teile
So zu entsorgen, dass die Umwelt nicht
geschadigt wird.

Alle fur die Herstellung von Verpa-
ckungen verwendeten Materialien sind
unbedenklich, zu 100% recycelbar und
mit dem entsprechenden Zeichen ge-
kennzeichnet.

Achtung! Kinder dirfen wahrend
des Auspackens keine Verpackungsma-
terialien (Plastiktuten, Schaumstofftei-
le usw.) mitnehmen.

ENTSORGUNG

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht als normaler Haus-
mull entsorgt werden, sondern muss
zu einer Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und Elektronikgerate ge-
bracht werden. Dies wird durch das auf
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dem Gerat befindliche Zeichen, die Be-
dienungsanleitung und die Verpackung
angezeigt.

Das Gerat verwendete Materialien,
die gematf’ ihrer Bezeichnung wieder-
verwendet werden. Durch Recycling,
die Verwendung von Materialien oder
eine andere Form der Verwendung
veralteter Gerate leisten Sie einen we-
sentlichen Beitrag zum Umweltschutz.

Die Entsorgung muss gemadass den
Abfall-
beseitigung erfolgen. Bitte wenden Sie

ortlichen Bestimmungen zur

sich an die zustandigen Behdrden lhrer
Gemeindeverwaltung, an den lokalen
Recyclinghof fur Haushaltsmull oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat
erworben haben, um weitere Informa-
tionen uber Behandlung, Verwertung
und Wiederverwendung des Produktes

zu erhalten.
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A GERATEBESCHREIBUNG

Der Timer

Thermostat-Kontrollleuchte L Backofenbetriebsanzeige R
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Temperaturregler

Auswahlknopf fur die
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GERATEBESCHREIBUNG

Backblech” Rost zum Trocknen von Produkten

/F/“

Seitentreppe

Bratpfanne®

*fur einige Modelle

A INSTALLATION

Ofeninstallation

Die Kiche sollte trocken und beliiftet sein, eine gute Belliftung aufweisen und
der Standort des Ofens sollte freien Zugang zu den Bedienelementen ermdglichen.
Der Ofen wird in der Kategorie Y hergestellt. Die Mdbel missen ausgekleidet
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Elektrische backofen

sein und der Klebstoff, mit dem er verklebt wird, muss Temperaturen von 100 °C
standhalten. Andernfalls ist eine Verformung der Oberflache moglich.

Bereiten Sie ein Loch mit den in den Abbildungen gezeigten Abmessungen vor:
A - Installation unter der Abdeckung, B - hohe Installation. Wenn sich im Schrank
eine Rickwand befindet, miissen Sie Locher fiir die elektrischen Drahte schneiden.

Setzen Sie den Backofen vollstandig in das Loch ein und befestigen Sie ihn mit vier
Schrauben. (Abb. C)

. Abb. A Abb. B

L3

595

Achtung!
Die Installation erfolgt im ausgeschalteten Zustand.

S
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Stromanschluss

> Der Backofen ist fur die Versor-
gung mit einphasigem Wechselstrom
(230 V ~ 50 Hz) ausgelegt und mit ei-
nem ca. 1,5 m langen Anschlusskabel 3
x 1,5 mm2 mit geschlossenem Stecker
ausgestattet.

O Die Steckdose muss geschlos-
sen sein und darf sich nicht Gber dem
Ofen befinden.Nach der Installation des
Ofens muss die Steckdose fur den Be-
nutzer zuganglich sein.

2 Bevor Sie den Backofen an eine
Steckdose anschliefsen, missen Sie Fol-
gendes Uberpriifen:

- ob die Sicherungen und Verkabe-
lungen der Belastung des Ofens stand-
halten,

- ob die elektrische Anlage mit
einem wirksamen Erdungssystem aus-
gestattet ist, das den Anforderungen
der geltenden Normen und Vorschriften
entspricht - ist die Steckdose vorhanden.

A Achtung!

Im Falle einer Beschadigung des
nicht abnehmbaren Netzkabels muss
dieses beim Hersteller oder in einer
Fachwerkstatt von einem qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

VAN
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GERATEBEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des

Ofens:

2 entfernen Sie die Verpackungs-
teile,

2 entfernen Sie vorsichtig die Eti-
ketten von den Backofentlren.

Reinigen Sie die Ofenkammer von
den Fabrikkonservierungsmitteln.

Nehmen Sie den Inhalt des Ofens
heraus und spiilen Sie ihn in warmem
Wasser mit Spilmittel ab.

Schalten Sie die Beluftung im
Raum ein oder 6ffnen Sie das Fenster.

Backofen vorheizen (250°C, 30 Mi-
nuten), Schmutz entfernen und griind-
lich ausspulen.

Der Garraum muss mit besonders
warmem Wasser und etwas Spiilmittel
gespiilt werden.

Achtung!

Es ist erforderlich, die aktuelle
Timerzeit einzustellen (siehe Bedie-
nungsanleitung des Timers).

Wenn die aktuelle Uhrzeit nicht
eingestellt ist, funktioniert der Ofen
nicht.

Elektronischer Timer

Der Timer dient zum Einstellen der
Zeitanzeige (analoge Uhr) und zum
Steuern des Betriebs des Ofens (mit-
hilfe der Schalter- und Anzeigesymbo-
le).Nach Driicken des Schalters kdnnen

S
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Sie einstellen: Die aktuelle Uhrzeit, die
Startzeit des Garens sowie die Endzeit
des Garens stellen ein Alarmsignal
(Benachrichtigungs-Timer) ein.

Aktuelle Uhrzeit einstellen.

Driicken Sie zum Einstellen der
Uhr den Schalter viermal kurz, bis das
blinkende Symbol angezeigt wird .

Drehen Sie den Schalter nach rechts
oder links, um die aktuelle Uhrzeit
einzustellen. 10 Sekunden nach dem
Ende der Einstellung verldasst der
elektronische Timer automatisch den
Einstellmodus.

ACHTUNG: Nach dem Anschliefien
des Gerats an die Stromversorgung
blinkt das Symbol *= und erinnert Sie
daran, die Uhr einzustellen. Driicken Sie
den Schalter und das Symbol hort auf
zu blinken.

Den Backofen
Modus benutzen.

In der Werkseinstellung kdnnen
Sie den Ofen mit dem Ofenschalter
(unabhangig vom Timer) manuell
einschalten.

ACHTUNG: Nach dem Anschliefien
des Gerates an die Stromversorgung
dauert der Start des Zeitrelais einige
Minuten.

Einstellen eines Timers.

Mit dem Timer konnen Sie ein
einfaches Tonsignal einstellen, das nach
Ablauf der eingestellten Zeit ertont,
ohne die Kochfunktion zu aktivieren
(Benachrichtigungs-Timer-Modus).

Um das Warnsignal”
(Benachrichtigungs-Timer-Modus)

im manuellen

DEUTSCH

einzustellen, driicken Sie den Schalter
dreimal, bis das ¢/ -Symbol blinkt.

v- Betriebsartenschalter, Uhrensymbol
e Uhrensymbol

A - Warnsymbol

% - Endzeit-Symbol

TJ - Startzeitsymbol

O - Symbole mit LED-Hintergrundbe-
leuchtung

Drehen Sie zum Einstellen des
Timers den Schalter nach rechts oder
links (die Mindesteinstellzeit betragt 2
Minuten).

Das Timer-Symbol blinkt nach dem
letzten Umschalten einige Sekunden
lang.

Das Programm kann durch Drucken
des Schalters bestatigt werden.

Nach Bestdtigung des Programms
leuchtet das /\ Symbol auf, der
Countdown beginnt und das Warnsignal
wird automatisch eingeschaltet. Um
das Programm anzuzeigen, driicken Sie
kurz den Schalter: Der Timer zeigt das
ausgewahlte Programm an.

KUPPERSBERG
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Wenn ,Alarm-Timer-Zeit" = ,aktuelle

Zeit", blinkt das Alarm-Timer-Symbol
und es ertont ein Signal. Zum

Ausschalten des Warnsignals den
Schalter driucken und loslassen. Wenn
das Benachrichtigungssignal nicht
ausgeschaltet wird, wird das Tonsignal
nach 1 Minute ausgeschaltet und das
Symbol .Benachrichtigungs-Timer®
blinkt, bis der Schalter gedriickt wird.

Um den Benachrichtigungs-Timer
nach Bestatigung des Programms
zurlickzusetzen, drucken Sie den
Schalter und halten Sie ihn einige
Sekunden lang gedruickt.

Das Programm wird abgebrochen
und die Uhr wechselt in den manuellen
Kochmodus.

ACHTUNG! Der Timer kann nur
verwendet werden, wenn das aktive
Garprogramm nicht eingestellt ist und
der Backofenfunktionsschalter auf Aus
steht.

Halbautomatisches Garen - Einstel-
len der Endzeit fur das Garen.

Durch Einstellen der Garendzeit
kdnnen Sie sofort mit dem Garen begin-
nen und es automatisch zur geplanten
Zeit beenden.

Driicken Sie zum Einstellen der
Garendezeit zweimal kurz auf den
Schalter, bis d blinkende Symbol

angezeigt wird &J. Um die Backzeit zu
verldngern oder zu verkirzen, drehen

Sie den Schalter nach links oder rechts
(die Mindesteinstellzeit betragt 2
Minuten).

TECHNISCHER PASS
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Das Symbol blinkt einige Sekunden
nach dem letzten Umschalten des
Schalters. Das Programm kann durch
Driicken des Schalters bestatigt werden.

Das Symbol % blinkt einige
Sekunden nach dem letzten Umschalten

des Schalters. Das Programm kann
durch Dricken des Schalters bestatigt
werden.

Nach Bestdtigung des Programms
beginnt der Garvorgang und das
Warnsignal wird autogmtisch

eingeschaltet. Das Symbol T wird
hervorgehoben. Der Garvorgang endet,

wenn ,die eingestellte Endzeit der
aktuellen Zeit entspricht”.

Um das

Programm
driicken Sie kurz den Schalter. Der Timer
zeigt das ausgewahlte Programm an.

Wenn der Garvorgzwg abgeschlossen

anzuzeigen,

ist, blinkt Symbol T und ein Alarm
ertont.Nach 1 Minute wird das Tonsignal

ausgeschaltet und das Symbol %
blinkt, bis der Schalter gedriickt wird.Um

KUPPERSBERG
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ein Programm vor dessen Beendigung
abzubrechen, mussen Sie den Schalter
dricken und einige Sekunden lang
gedrickt halten. Danach wird das
Programm abgebrochen und der Timer
wechselt in den manuellen Garmodus.

Backen im automatischen Modus
- Einstellen der Start- und Endzeit des
Garvorgangs.

Durch Einstellen der Garstartzeit
konnen Sie den Garvorgang gemaf’
der eingestellten Zeit automatisch
starten und beenden. Um die Startzeit
des Garens zu programmieren, driicken
Sie den Steuerknopf 1 Mal kurz, bis das
Symbol % zu blinken beginnt.

Zum Einstellen der Garstartzeit den
Schalter nach rechts oder links drehen.

Das Symbol & blinkt einige
Sekunden nach dem letzten Umschalten
des Schalters. Wenn Sie den Schalter
zu diesem Zeitpunkt nicht drehen oder
driicken, wechselt die Uhr automatisch
zur Zeitanzeige und das Programm
wird abgebrochen. Nach Driicken
des Schalters wird die Garstartzeit
gespeichert (das Symbol % mk
leuchtet) und der Timer schaltet sich
ein,um die Garendzeit einzustellen (das
Symbol beginnt zu blinken). Das Symbol
J blinkt einige Sekunden nach dem
letzten Umschalten des Schalters.

Die Einstellung entspricht der
Einstellung der Startzeit.Zum Einstellen
der Uhrzeit den Schalter nach rechts
oder links drehen (Mindesteinstellzeit 2
Minuten).

Das Symbol blinkt einige Sekunden
nach dem letzten Umschalten des
Schalters. Das Programm kann durch
Driicken des Schalters bestatigt werden.

DEUTSCH

Symbole leuchten % &“’;.

Der Garvorgang beginnt mit der
Einstellung ,Endzeit = Aktuelle Zeit"
und endet mit der Einstellung ,Endzeit
= Aktuelle Zeit".

Um ein Programm vor dessen
Beendigung  abzubrechen, missen
Sie den Schalter driicken und einige
Sekunden lang gedrtickt halten. Danach
wird das Programm abgebrochen und
der Timer wechselt in den manuellen
Garmodus.

Funktionen des Ofens und
seiner Wartung.

Backofen mit
Zwangsluftumwalzung
(Unterhitze + Oberhitze +
Lufter)

Der Backofen kann mit Ober- und
Unterhitze beheizt werden, Grill. Die
Bedienung erfolgt uber den Drehknopf
zur Auswahl der Betriebsart des
Ofens - die Installation besteht darin,
den Drehknopf auf die ausgewahlte
Funktion zu drehen, sowie Uber den
Temperaturregelknopf - die Installation
besteht darin, den Drehknopf
um die ausgewahlte Temperatur zu
drehen.

Zum Ausschalten stellen Sie beide
Regler auf ,@7/,0”

Achtung!

Das Einschalten der Heizung
(Heizung usw.) nach dem Einschalten
einer Funktion des Ofens erfolgt erst
nach Auswahl der Temperatur.

KUPPERSBERG
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unabhangige Ofenbeleuchtung

Wenn Sie den Drehknopf auf diese
Position stellen, leuchtet die Lampe im
Backofen auf.

44

Schnell aufwiarmen

Die Oberheizung, die Backfunktion
und der Lufter
Es wird zum Vorheizen des Ofens
verwendet.

A

Auftauen

sind eingeschaltet.
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Nur der Lifter wird eingeschaltet,
ohne dass Heizungen verwendet
werden.

AL

A

Turbogrill und Konvektion

In dieser Position ubt der Griff des
Ofens die Funktion einer verbesserten
Erwarmung mit Konvektion aus. In der
Praxis konnen Sie so den Bratprozess
beschleunigen und den Geschmack des
zubereiteten Gerichts verbessern.

Das Braten muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Funktion «Enhanced» GRILL»

(« Super-Grill «)

Durch die Aktivierung der Funktion
-Enhanced” GRILL kann bei gleichzeitig
eingeschaltetem Obererhitzer gebacken
werden. Mit dieser Funktion kdnnen Sie
im oberen Teil des Ofens eine hohere
Temperatur einstellen, wodurch das
Geschirr braunlicher wird. Mit dieser
Funktion konnen Sie auch grofie
Portionen backen.

(™
Die GRILL-Funktion ist eingeschaltet
Grillen Braten bis das Gericht braun

ist, wird es zum Backen von kleinen

Portionen Fleisch verwendet: Steaks,

Schnitzel, Fisch, Toast, Wirstchen,
Auflaufe (das gebackene Gericht darf

KUPPERSBERG
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nicht dicker als 2-3 cm sein, beim
Backen muss das Gericht auf die andere
Seite gedreht werden).

Bodenheizung
eingeschaltet

In dieser Stellung des
Drehknopfes wird der Backofen
ausschlielich  mit der unteren

Heizung beheizt. Backteig von unten
(z. B. «nasses» Geback und Geback mit
Fruchtfillung)

T |Obere und untere Heizung
—— leingeschaltet

Wenn Sie den Drehknopf in diese
Position stellen, kann der Backofen auf
herkommliche Weise beheizt werden.
Es ist perfekt zum Backen von Teig-
Fisch- Fleisch- Brot-und Pizzagerichten
(Vorheizen des Ofens sowie Verwenden
von dunklen Ofen).

Y Der Liifter wird ausgeschaltet,
—/ ebenso die

obere und untere Heizung.
In dieser Arbeitsposition des

Drehknopfs befindet sich der Backofen
im Modus ,TEST" Hei luftofen Backofen
mit Lufter (Funktion wird wahrend
des Backvorgangs empfohlen).

Warnleuchte

Das Einschalten des Ofens geht
mit dem Aufleuchten der beiden
Signallampen R und L einher. Das
Brennen der R-Farbanzeigelampe zeigt
denBetriebdesOfensan.Einerloschenes
L-Licht zeigt an, dass der Ofen die

DEUTSCH

gewunschte Temperatur eingestellt
hat. Wenn kulinarische Empfehlungen
das Abstellen des Gerichts in einem
vorgeheizten Ofen empfehlen, sollte
dies frihestens beim ersten Ausschalten
der L-Kontrollleuchte erfolgen.

Wahrend des Garens schaltet sich
die L-Lampe ein und aus (um die
Temperatur im Backofen zu halten).

Die Kontrollleuchte R kann auch in
der Stellung des Knopfes ,Backofenraum
beleuchten” aufleuchten.

Verwenden des Ofens

Das Braten erfolgt durch Einwirkung
von Infrarotstrahlen, die von einem be-
heizten Grill erzeugt werden.

Zum Einschalten des Ofens bendti-
gen Sie:

o Stellen Sie den Ofenknopf auf
die Position, die durch das Grillsymbol
angezeigt wird.

o Backofen 5 Minuten vorheizen
(bei geschlossener Backofentdir).

o Stellen Sie das Tablett mit den
Lebensmitteln in der entsprechenden
Arbeitsflache in den Ofen und stellen
Sie beim Braten am Spief eine Auffang-
schale direkt darunter (unter den Spief?).

o Das Braten sollte bei geschlosse-
ner Backofentir erfolgen.

< Fir die Funktion ,Grill* und ,Ver-
starkter Grill* muss die Temperatur auf
250 °Cund fur die Funktion ,Konvektion
und Grill* maximal 190 ° C eingestellt
werden.

AFﬁr die Funktion ,Grill" und

Nerstirkter Grill“ muss die Temperatur

KUPPERSBERG



auf 250°C und fiir die Funktion
.Konvektion und Grill“ auf maximal
190° C eingestellt werden.

Achtung!

Bei Verwendung eines Ofens kdnnen
zugangliche Teile hei® werden. Es wird
empfohlen, Kinder nicht in den Ofen zu
lassen.

KOCHEN - PRAKTISCHE
TIPPS

Backen

2 Es wird empfohlen, Kuchen
auf Paletten zu backen, die die
Werksausrustung des Tellers darstellen.

< Das Backen kann in Formen
und auf Paletten der industriellen
Produktion erfolgen, die auf den

Seitenschienen angeordnet sind. Es
wird empfohlen, zum Kochen schwarze
Paletten zu verwenden, da diese die
Warme besser leiten und die Garzeit
verkirzen.

2 Es wird nicht empfohlen,
Formen und Paletten mit einer hellen
und gldnzenden Oberfliche wahrend
des normalen Erhitzens (Ober- und
Unterhitze) zu  verwenden. Die
Verwendung solcher Gerichte kann
dazu fuhren, dass der Teig nicht von
unten backt.

< Bei Verwendung einer
Ringheizung ist ein Vorheizen des
Ofens nicht erforderlich. In anderen

Betriebsarten muss der Backofen vor
dem Garen aufgeheizt werden.

> BevorSiedie Torten aus dem Ofen
nehmen, missen Sie ihre Bereitschaft

Elektrische backofen

mit einem Stab priifen (der trocken und
sauber bleiben sollte).

2 Es wird empfohlen, das Backen
nach dem Ausschalten 5 Minuten im
Ofen zu lassen.

Fleisch rosten

2 Im Ofen wird Fleisch in
Portionen von mehr als 1 kg zubereitet.
Portionen, deren Gewicht geringer ist,
wird empfohlen, auf Gasbrennerdfen zu
kochen,

2 Zum Kochen wird empfohlen,
hitzebestandiges Geschirr mit Griffen
zu verwenden, die nicht fir hohe
Temperaturen geeignet sind.

2 Wenn Sie auf dem Grill oder am
Spief’ auf der niedrigsten Stufe kochen,
stellen Sie eine Pfanne mit etwas
Wasser auf.

< Mindestens einmal, im
halbfertigen Zustand, muss das Fleisch
auf die andere Seite gedreht werden.

< Wahrend des Backvorgangs wird
von Zeit zu Zeit Fleisch mit zugeteiltem
Saft oder heif’em Salzwasser gegossen.
Es wird nicht empfohlen, Fleisch mit
kaltem Wasser zu giefden.
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Backofen mit Zwangsluftumwalzung (Unterhitze + Oberhitze + Lufter)

Art des Ofenfunktionen | Temperatur Levsl Zei‘tr[n{in.]
Backprodukts ] °C € ) \_'fj
= O 160-200 2-3 30-50
E A 150 3 25-35
AN\ O 160-180 2 20- 40°
@ 150 3 65-70
D O 220- 240 3 10-15
VD O 210-220 2 45-60
X 5 190 2-3 60-70
) 230- 250 4 14-18
J O 225-250 2 120-150
L) O 160-230 2 90-120
) e 190 2-3 50-60
) O 160-180 2 45-60
£ O 190-210 2 40-50
%’5 o 170-190 3 40-50

Achtung!
Die in den Tabellen angegebenen Parameter dienen nur als Referenz und kénnen
je nach lhren kulinarischen Vorlieben und Erfahrungen variieren.
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A WARTUNG UND PFLEGE

Die Genauigkeit des Benutzers,
die Sauberkeit des Ofens und die
ordnungsgemafie Wartung verlangern
die Dauer seines storungsfreien
Betriebs erheblich. Schalten Sie vor dem
Reinigen den Backofen aus und achten
Sie besonders darauf, dass alle Griffe
auf Position,®” / ,0"
kann erst nach dem Abkiihlen des Ofens
erfolgen.

> Der Ofen sollte nach jedem

Die Reinigung

Gebrauch gereinigt werden. Beim

Reinigen Beleuchtung
eingeschaltet, wodurch die Sichtbarkeit

im Arbeitsbereich verbessert wird.

> Der Garraum sollte nur mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel
gespult werden.

Dampfreinigen

O gieRe 0,25 Liter Wasser (1 Tasse)
in eine Schiissel, die sich auf der ersten
unteren Ebene des Ofens befindet

< Backofentiir schliefRen

2 Stellen Sie den Temperaturregler
auf die Position 50 ° C und den
Betriebsartenwahlschalter auf die
Position ,Unterhitze"Q [_],

< Ofenraum ca. 30
erhitzen,

o Offnen Sie die Ofentiir und
wischen Sie das Innere der Kammer ab

Achtung!

Die in den Tabellen angegebenen
Parameter dienen nur als Referenz und

wird die

Minuten

Elektrische backofen

konnen je nach Ihren kulinarischen Vor-
lieben und Erfahrungen variieren.

Mit einem Lappen oder Schwamm
abwaschen und mit warmem Wasser
und Geschirrspllmittel abspulen.

Achtung! Restfeuchtigkeit nach der
Dampfreinigung kann in Form von Trop-
fen oder Restwasser unter dem Ofen
auftreten.

Wischen Sie den Ofenraum nach
dem Waschen trocken.

Achtung!

Verwenden Sie keine Scheuermittel
zum Reinigen und Pflegen von Glas-
oberflachen.

Wichtig!

Die Verwendung von Scheuermit-
teln, scharfen Reinigungsmitteln oder
Gegenstanden mit abrasiver Wirkung
zur Reinigung und Wartung ist unter-
sagt.

Verwenden Sie nur warmes Wasser,
um die Vorderseite des Gehauses mit
etwas Spulmittel oder Glas zu reinigen.
Verwenden Sie keine Reinigungsmilch.

Mit dem Buchstaben D gekenn-
zeichnete Ofen sind mit leicht entfern-
(Drahtleitern)
aus Backblechen (und anderen Auf-

baren Fihrungsleitern

satzen) des Ofens ausgestattet. Um sie
zum Waschen herauszunehmen, sollten
Sie am vorderen Hakenelement ziehen,
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Elektrische backofen
dann zur Seite schwenken (kippen)

und aus dem hinteren Hakenelement
herausziehen.

Mit den Buchstaben D gekennzeich-
nete Ofen sind mit rostfreien Teleskop-
schienen (Gleitschienen) ausgestattet,

die an Drahtleitern befestigt sind. Die
Fuhrungen sollten entfernt und zusam-
men mit Drahtleitern gewaschen wer-
den. Bevor Sie Backbleche darauf legen,
sollten Sie diese ausfahren (wenn der
Ofen beheizt ist, sollten Sie die Leiter
ausfahren, indem Sie die hintere Kante
des Backblechs Uber die Puffer vor den
Leitern haken) und dann zusammen in
das Backblech einlegen.

DEUTSCH

Achtung!

Teleskopschienen (Leiter) durfen
nicht in Geschirrspulmaschinen gewa-
schen werden.

Teleskopschienen entfernen

[‘._\
—

=

ﬁ'

i

Montage von Teleskopschienen

Die im Typ mit dem Buchstaben
K gekennzeichneten Platten sind
mit Einsatzen ausgestattet, die mit
einem speziellen katalytischen Email
beschichtet sind. Dank dieser Emaille
werden Verunreinigungen mit Fett
und Speiseresten selbstandig entfernt,
sofern sie nicht trocken oder nicht
verbrannt sind (die Speisereste und
Speisereste missen so schnell wie
maoglich abgetrennt werden, bevor sie
trocken und nicht gebacken sind, um
eine langere manuelle Reinigung des
Ofens zu vermeiden).
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Zum katalytischen Reinigen des
Ofens 1 Stunde einschalten und die
Temperatur auf 250 °C einstellen.
Wenn die Lebensmittelreste klein sind,
kann der Prozess verkirzt werden.

Wichtig!

Da der katalytische Reinigungspro-
zess mit dem Energieverbrauch zusam-
menhangt, muss vor jeder Reinigung
der Verschmutzungsgrad uberpruft
werden. Nach dem Erkennen einer Ab-
nahme der Effizienz der katalytischen
Behandlung kénnen Emaille-Einsatze
durch neue ersetzt werden. Die Ein-
satze konnen in einem Servicecenter
gekauft oder verkauft werden. Bei der
Standardreinigung ist zu beachten,
dass der katalytische Lack empfindlich
gegenuber mechanischer Beanspru-
chung ist. Daher sollten keine Scheu-
ermittel und harten Schwamme ver-
wendet werden.

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

Tiir entfernen

Fir einen bequemeren Zugang zur
Ofenkammer und deren Reinigung
kénnen Sie die Tur entfernen. Offnen
Sie dazu die Sicherung, die sich in
der Schlaufe befindet (Abb. A). Decken
Sie die Tur leicht ab, heben Sie sie
an und schieben Sie sie nach vorne.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge, um die Tur
in der Platte zu installieren. Achten
Sie bei der Installation auf die richtige
Ausrichtung der Teile der Schlaufe.
Stellen Sie nach dem Einbau der
Backofentur sicher, dass die Sicherung
abgesenkt ist. Andernfalls konnen die
Scharniere beschddigt werden, wenn
Sie versuchen, die Tur zu schlieRen.

Scharniersicherungen verschieben

Innere Glasentfernung

1. Haken Sie die obere Tiirleiste
mit einem flachen Schraubendreher ein,
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Elektrische backofen

ziehen Sie sie heraus und heben Sie sie
vorsichtig an den Seiten an (Abb. B).

2. Entfernen Sie die obere Tir-
schiene (ziehen Sie sie heraus), wie in der
Abbildung gezeigt (Abb. B und C).

DEUTSCH

3. Entfernen Sie das innere Glas
vom Verschluss (unten an der Tur).

Abb.D, D1.

4. Waschen Sie das Glas mit
warmem Wasser und etwas Spilmittel.

Gehen Sie zum Einbau des Glases in
umgekehrter Reihenfolge vor. Der glatte
Teil des Glases sollte oben sein.

Achtung!Driicken Sie nichtgleichzeitig
auf die obere Stange auf beiden Seiten
der Tiiren. Um die obere Ebene der Tiiren
korrekt zu installieren, missen Sie zuerst
das linke Ende des Streifens an den Tiiren
befestigen und das rechte Ende mit
einer Einrlickbewegung spreizen, bis ein
Klicken zu horen ist. Driicken Sie dann auf
der linken Seite auch auf die Leiste, bis
der Ton ,klickt".

Innenglas entfernen. 3 Glas.
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Innenglas entfernen. 2Glas.

Ersetzen der Backofenlampe.

Um vor dem Ersetzen der Lampe ei-
nen Stromschlag zu vermeiden, stellen
Sie sicher, dass das Gerit ausgeschaltet
ist.

2 Stellen Sie alle Bedienkndpfe auf
,®7/.0”,und schalten Sie das Gerat aus.

2 Schrauben Sie den Lampenso-
ckel ab und spiilen Sie ihn aus.

> Wischen Sie ihn trocken.

9 Schrauben Sie die Gluhbirne aus
der Fassung und ersetzen Sie sie gege-
benenfalls durch eine neue

- Hochtemperaturlampe (300°C)
mit folgenden Parametern:

- Spannung 230

- Leistung 25 W - Gewinde E14.

TECHNISCHER PASS

Elektrische backofen

Ofenlicht

2 Glihlampe einschrauben. Achten
Sie auf den korrekten Einbau der Gluh-

lampe in die Keramikfassung.
2 Glihlampensockel einschrauben.

Regelmatiige Inspektion

Zusatzlich zu den Mafinahmen, die
erforderlich sind, um den Ofen sauber
zu halten, sollten Sie:

9 Fihren Sie regelmaRige Uber-
prifungen der Funktion der Bedienele-
mente und Arbeitsgruppen des Ofens
durch. Nach Ablauf der Garantiezeit,
mindestens alle zwei Jahre, sollten Sie
den technischen Zustand des Ofens im
Servicecenter Uberprufen.

< Identifiziert beseitigen Funkti-
onsstorungen

o Tauschen Sie gegebenenfalls de-
fekte Teile und Baugruppen aus

Achtung!

Alle Reparatur- und behordlichen
Arbeiten mussen von einem geeigneten
Servicecenter oder einem Techniker mit
den erforderlichen Qualifikationen und
Zulassungen durchgefiihrt werden.

KUPPERSBERG



Elektrische backofen

VAN

NOTVERHALTEN
In jedem Notfall sollte:

Schalten Sie die Arbeitseinheiten des Ofens aus
< Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und wenden Sie sich an einen
Fachmann.O wenden Sie sich an einen Fachmann.
> Der Benutzer kann einige geringfugige Mangel beheben, indem er die
Anweisungen in der Tabelle befolgt. Uberpriifen Sie die Tabelle, bevor Sie sich an ein

Servicecenter wenden.

PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

1. Das Gerat funktioniert nicht

Keine elektrische Energie

Sicherung priifen,
durchgebrannte Sicherung
ersetzen

2. Timer-Anzeige zeigt ,0.00"

Das Gerat wurde vom
Stromnetz getrennt oder

die Stromversorgung ist
voriibergehend unterbrochen

Aktuelle Uhrzeit
einstellen (siehe Timer-
Bedienungsanleitung)

3. Die Ofenbeleuchtung
funktioniert nicht

Lampe ausgefallen oder
durchgebrannt

Ziehen Sie die Lampe an oder
tauschen Sie sie aus (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung des Ofens).

Beachten Sie!

Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Elektro- und Gasdfen

Leichte technische Gertliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten
Betriebszeit

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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/\\  TECHNISCHE DATEN

Nennspannung:. . . . . . . . 230V ~50Hz
Nennleistung:.... . . . . . . . max 2,9 kW
Plattenabmessungen

(BREITE / TIEFE / HOHE) ....... vttt saenen 59,5/59,5/575cm

Entspricht den Normen EN 60335-1, EN 60335-2-6.

PRODUKTPASS

Die Angaben im Produktpass erfolgen gemaf der Verordnung (EG) Nr. 65/2014
der Delegierten Kommission zur Erganzung der Richtlinie 2010/30 / EG des
Europaischen Parlaments und des Rates Uber die Energieverbrauchskennzeichnung
von Haushaltsofen und Dunstabzugshauben

A |Name des Lieferanten KUPPERSBERG
SR 669 W
B1 1092.3ETrKDpScW
56511
Modell-1D SR669 B
B2 1092.3ETrKDpScS
56512
B3
C | Energieeffizienzindex (EEI cavity) 106,1
D |Energieeffizienzklasse A
E Energieverbrauch flr Zyklus (EC electric cavity) 099
Standardmodus [kWh] 0,87
g1 |Lufter ein [kWh] ’
E2
F | Anzahl der Kameras 1
G |Warmequelle (Strom oder Gas) V/0
H | Ofenkapazitat (L) 65

Um die Einhaltung der Okodesign-Anforderungen zu bestimmen, wurden Mess-
und Berechnungsmethoden aus den folgenden Standards angewendet. EN 60350-1
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PRODUKTINFORMATIONEN

Die Produktinformationen werden gemaf? der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der
Kommission zur Erganzung der Richtlinien des Europdischen Parlaments und des
Rates 2009/125 / EG in Bezug auf die Okodesign-Anforderungen fur Haushaltsofen,
Herde und Dunstabzugshauben angegeben

Backofen
SR 669 W
11 1092.3ETrKDpScW
56511
SR 669 B
g |Model-ID 1092.3ETrKDpScS
56512
SR 669 C Bronze
13 1092.3ETrKDpScCi
56513
J Art des Ofens (Strom oder Gas) V/0
K Gerategewicht [kg] 32,4
L Anzahl der Kameras 1
M Energiequelle fir jede Kammer (Strom oder Gas) V/0
N Kapazitat fur jede Kammer 65
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens innerhalb
0 des Ofens wahrend eines Zyklus im Standardmodus fur 0,99
jeden Ofen (Endstrom) erforderlich ist.
Der Energieverbrauch, der zum Heizen des Ofens im
p Inneren des Ofens erforderlich ist, wenn der Zyklus bei 087
eingeschaltetem Ventilator fir jeden Ofen ausgefuhrt wird ’
(Endstrom). EC-Elektrokammer [kWh / Zyklus]
Q Energieeffizienzindex fir jede EEI-Hohlraumkamera 106,1

I
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SERIENNUMMER:

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:
Amika S.A.
st. Mickiewicz 52, 64510 Wronki, Polen

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Geraten vorzunehmen.
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DEAR CUSTOMER,

* The oven is exceptionally easy to use
and extremely efficient. After reading
the instruction manual, operating the
oven will be easy.

Before being packaged and leaving
the manufacturer, the oven was
thoroughly checked with regard to
safety and functionality.

Before using the appliance, please
read the instruction manual carefully.

By following these instructions
carefully you will be able to avoid any
problems in using the appliance.

Itisimportantto keep the instruction
manual and store it in a safe place so
that it can be consulted at any time.

It is necessary to follow the
instructions in the manual carefully in
order to avoid possible accidents.

Caution!

Do not use the oven until you have
read this instruction manual.

The oven is intended for household
use only.

The manufacturer reserves the right
to introduce changes which do not
affect the operation of the appliance.

A SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have

Electric oven

been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in
a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

During use the appliance becomes
hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the
oven.

Accessible parts may become hot
during use. Young children should be
kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

Warning: Ensure that the appliance
is switched off before replacing the
lamp to avoid the possibillity of electric
shock.

You should not use steam cleaning
devices to clean the appliance.

S Ensure that small items of
household equipment, including
connection leads, do not touch the hot
oven as the insulation material of this
equipment is usually not resistant to
high temperatures.

2 Do not leave the oven unattended
when frying. Oils and fats may catch fire
due to overheating or boiling over.

2 Do not put pans weighing over
15 kg on the opened door of the oven.

2 Do not use harsh cleaning agents
or sharp metal objects to clean the door
as they can scratch the surface, which
could then result in the glass cracking.
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Electric oven

2 Do not use the oven in the event
of a technical fault. Any faults must be
fixed by an appropriately qualified and
authorised person.

2 In the event of any incident
caused by a technical fault, disconnect
the power and report the fault to the
service centre to be repaired.

2 The rules and provisions
contained in this instruction manual
should be strictly observed. Do not
allow anybody who is not familiar with
the contents of this instruction manual
to operate the oven.

2 The appliance has been designed
only for cooking. Any other use (for
example for heating) does not comply
with its operating profile and may cause
danger.

HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a responsible way
not only saves money but also helps the
environment. So let’s save energy! And
this is how you can do it:

——
—

<2 Do not uncover the pan too often
(a watched pot never boils!).

Do not open the oven
unnecessarily often.

> Only use the oven when cooking
larger dishes.

Meat of up to 1 kg can be prepared
more economically in a pan on the
cooker hob.

——
—

door

> Make use of residual heat from
the oven.

If the cooking time is greater than 40
minutes switch off the oven 10 minutes
before the end time.

A Important!

When using the timer, set
appropriately shorter cooking times
according to the dish being prepared.

S Make sure the oven door is
properly closed.

Heat can leak through spillages on
the door seals. Clean up any spillages
immediately.

< Do not install the cooker in the
direct vicinity of refrigerators/freezers.

Otherwise energy consumption
increases unnecessarily.

UNPACKING

During  transportation,  protec-

tive packaging was used to protect
the appliance against any damage.
After unpacking, please dispose of all
elements of packaging in a way that will
not cause damage to the environment.

N

&

All materials used for packaging the
appliance are environmentally friendly;
they are 100% recyclable and are
marked with the appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the
packaging materials (polythene bags,
polystyrene pieces, etc.) should be kept
out of reach of children.
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Electric oven

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not simply be disposed of with normal
household waste, but should be delivered to a collection and
recycling centre for electric and electronic equipment. A symbol
shown on the product, the instruction manual or the packaging

I shows that it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance are recyclable and are labelled with
information concerning this. By recycling materials or other parts from used devices
you are making a significant contribution to the protection of our environment.

Information on appropriate disposal centres for used devices can be provided by
your local authority.

/\\ DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Electronic programmer

Temperatureregulator

signal light L Cooker operation signal light R

Temperature
adjustment knob- -

Oven function
selection knob
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Electric oven

SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE

Baking tray* Grill grate (drying rack)

Side racks

Roasting tray*

*optional

A INSTALLATION

Installing the oven

9 The kitchen area should be dry and aired and equipped with efficient
ventillation. When installing the oven, easy access to all control elements should
be ensured.

KUPPERSBERG
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Electric oven

9 This is a Y-type design built-in oven, which means that its back wall and
one side wall can be placed next to a high piece of furniture or a wall. Coating or
veneer used on fitted furniture must be applied with a heat-resistant adhesive
(100°C). This prevents surface deformation or detachment of the coating.

2 Hoods should be installed according to the manufacturer’s instructions.

< Make an opening with the dimensions given in the diagram for the oven to
be fitted.

> Make sure the mains plug is disconnected and then connect the oven to the
mains supply.

< Insert the oven completely into the opening without allowing the four screws
in the places shown in the diagram to fall out.

- 585 -

[ oo = |~

\
| |
I
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Electrical connection

2 Theovenis manufactured to work
with a one-phase alternating current
(230V 1N~50 Hz) and is equipped with
a 3 x 1,5 mm2 connection lead of 1.5
mm length with a plug including a
protection contact.

2 Aconnection socket for electricity
supply should be equipped with a
protection pin and may not be located
above the cooker. After the cooker is
positioned, it is necessary to make the
connection socket accessible to the
user.

> Before connecting the oven to
the socket, check if:

= the fuse and electricity supply
are able to withstand the cooker load,

= the electricity supply is
equipped with an efficacious ground
system which meets the requirements of
current standards and provisions,

= the plug is within easy reach.

Important!

If the fixed power supply cable
is damaged, it should be replaced at
the manufacturer or at an authorized
servicing outlet, or by a qualified person
to avoid danger.

VAN

OPERATION

Before using the oven for the
first time

> Remove packaging, clean the
interior of the oven and the hob.

O Take out and wash the oven
fittings with warm water and a little
washing-up liquid.

2 Switch on the ventillation in the
room or open a window.

> Heat the oven (to a temperature
of 250°C, for approx. 30 min.), remove
any stains and wash carefully; the
heating zones of the hob should be
heated for around 4 min. without a pan.

Important!

To clean the oven, only use a cloth
well rang out with warm water to which
a little washing-up liquid has been
added.

Important!

When you plug in the appliance
for the first time or power is restored
after a power outage you need to set
the current time (see Control panel
operation on the next page).

The current time must be set for the
appliance to operate.

Electronic Timer

This timer governs the time display
(with analog hands) and the operation
of the oven (using push knob and
indicator icons)

Pushing on the knob, you can: adjust
the time, program the start time and
end of cooking, set the alarm (Minute
Minder).

Setting the time day

To adjust the clock press the knob
briefly 4 times until you get the flashing
of the == icon.

Hence to increase or decrease
the time, turn knob clockwise or
counterclockwise. After 10 seconds of
the last adjustment, the electronic timer
automatically exit time setting mode.
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ATTENTION: after providing power
supply, the == icon blinks to remind to
set the clock. Push the knob and the
icon stops blinking.

Manual cooking

During default condition, timer
allows manual firing of the oven using
the general oven switch (external to the
timer).

ATTENTION: after providing power
supply, the timer takes few seconds
before the relay is energized.

Setting the Minut Minder

Minute Minder allows you to have
a simple alarm after a scheduled time
without activating the cooking (mode
Minute Minder).

To schedule an ,alarm” (Minute
Minder mode), press the knob 3 times
until the flashing of /\ icon.

To increase or decrease the Minute
Minder time, turn knob clockwise
or counterclockwise. The flashing of
sMinute Minder” icon continues for
some seconds after the last rotation.

The program can be confirmed by
pressing the knob (at least 2 minutes of
time).

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

‘U - push knob

- clock icon

- alarmicon

‘% -end time icon

% - start time icon

O - LED for backlighting icons

Upon confirmation of the program,
the time count is started and the alarm
is automatically activated. /Y icon is
turned on. To view the program press
and release the knob: the timer shows
the selected program.

When “Minute Minder time”="Present
Time”, the Minute Minder icon flashes
and the alarm beeps. To Stop the alarm,
press and release the knob. Otherwise,
after 1 minute, beeps are disabled
and the icon ,Minute Minder” remains
flashing until you press the knob.

To cancel Minute Minder after the
program confirmation, press the knob
for some seconds. The program will
be canceled and the timer returns to
manual cooking mode.

ATTENTION : it's possible to use
Minute Minder only when there is no
current cooking program active.

Semi automatic cooking -
setting End Time

Cooking end programming allows
you to start immediately and stop
cooking in an automatic manner based
on the time scheduled.

To program the end of cooking time
press briefly 2 times the knob until you
get the flashing of % icon. To increase
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Electric oven

or decrease the cooking time, turn knob
clockwise or counterclockwise.

The flashing of % icon continues
for some seconds after the last rotation.
The program can be confirmed by
pressing the knob (at least 2 minutes of
cooking time).

Upon confirmation of the program,
the cooking is started and the alarm
is automatically activated. % icon
is turned on. Cooking will stop when
“Programmed End Time = Present Time”.

To view the program press and
release the knob and the timer shows
the selected program.

When cooking stops, the 1% icon
flashes and the alarm beeps. After 1
minute, alarm stops and the icon 1%
blinks until you press the knob.

To cancel the program before the
end, press the knob for some seconds
and the program will be canceled and
the timer returns to manual cooking
mode.

Fully automatic cooking - setting
Start Time and End Time

Cooking start programming allows
to start end stop cooking automatically
based on the time scheduled. To
program the cooking start time, briefly
press 1 time the knob until the flashing
of the % icon.

Increase or decrease the cooking
start time turning knob clockwise or
counterclockwise. The flashing of %
icon continues for some seconds after
the last rotation.

ENGLISH

If within this time you don’t turn
or press the knob the hands return
automatically to display the time and
the program is canceled. If you press
the knob, the cooking start time is
stored (% icon is turned on) and timer
switches to cooking end programming
(the 1% icon from off becomes flashing.

Setting of the & will follow the
procedure in the preceding section.
Therefore: to increase or decrease the
cooking time, turn knob clockwise or
counterclockwise. The flashing of 1%
icon continues for some seconds after
the last rotation. The program can be
confirmed by pressing the knob (at least
2 minutes of cooking time).

% icon and 1% icon are turned on.

Cooking will begin when
,Programmed Start Time = Present
Time” and stop when ,Programmed End
Time = Present Time”.

To cancel the program before the
end, press the knob for some seconds
and the program will be canceled and
the timer returns to manual cooking
mode.

KUPPERSBERG
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Oven functions and operation.

Oven with automatic air
circulation (including a fan and
top and bottom heaters)

The oven can be warmed up using
the bottom and top heaters, as well
as the grill. Operation of the oven is
controlled by the oven function knob
- to set a required function you should
turn the knob to the selected position,
as well as the temperature regulator
knob - to set a required function you
should turn the knob to the selected
position.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

The oven can be switched off by
setting both of these knobs to the
position “@”/“0".

Caution!

When selecting any heating func-
tion (switching a heater on etc) the
oven will only be switched on after
the temperature has ben set by the
temperature regulator knob.

0

Oven is off

Independent oven lighting
Set the knob in this position to light
up the oven interior.

L

Rapid Preheating
Top heater, roaster and fan on. Use to
preheat the oven.

6
e
Defrosting
Only fan is on and all heaters are off.

A

Fan and combined grill on

When the knob is turned to this posi-
tion, the oven activates the combined
grill and fan function. In practice, this
function allows the grilling process to
be speeded up and an improvement in
the taste of the dish. You should only
use the grill with the oven door shut.

KUPPERSBERG
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Electric oven

Enhanced roaster (super roaster)

In this setting both roaster and
top heater are on. This increases tem-
perature in the top part of the oven’s
interior, which makes it suitable for
browning and roasting of larger por-
tions of food.

]

Roaster on.

Roasting is used for cooking of small
portions of meat: steaks, schnitzel, fish,
toasts, Frankfurter sausages, (thickness
of roasted dish should not exceed 2-3

cm and should be turned over during
roasting).

Bottom heater on

When the knob is set to this position
the oven is heated using only the
bottom heater. Baking of cakes from the
bottom until done (moist cakes with
fruit stuffing).

n

Top and bottom heaters on

Set the knob in this position for co-
nventional baking. This setting is ideal
for baking cakes, meat, fish, bread and
pizza (it is necessary to preheat the
oven and use a baking tray) on one oven
level.

ENGLISH

A

Top heater, bottom heater and fan
are on.

This knob setting is most suitable
for baking cakes. Convection baking
(recommended for baking).

When the functions have been
selected but the temperature knob is
set to zero only the fan will be on. With
this function you can cool the dish or
the oven chamber.

Switching on the oven is indicated
by two signal lights, R, L, turning on.
The R light turned on means the oven
is working. If the L light goes out, it
means the oven has reached the set
temperature. If a recipe recommends
placing dishes in a warmed-up oven,
this should be not done before the L
light goes out for the first time. When
baking, the Llight will temporarily
come on and go out (to maintain the
temperature inside the oven). The R sig-
nal light may also turn on at the knob
position of ‘oven chamber lighting”.

Use of the grill

The grilling process operates
through infrared rays emitted onto the
dish by the incandescent grill heater.

In order to switch on the grill you
need to:

> Set the oven knob to the position
marked grill A

2 Heat the oven for approx. 5
minutes (with the oven door shut).

2 Insert a tray with a dish onto the
appropriate cooking level; and if you
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are grilling on the grate insert a tray
for dripping on the level immediately
below (under the grate).

< Close the oven door.

For grilling with the function grill
and combined grill the temperature
must be set to 250°C, but for the
function fan and grill it must be set to a
maximum of 190°C.

Warning!

When using function grill it is rec-
ommended that the oven door is closed.

When the grill is in use accessible
parts can become hot.

It is best to keep children away from
the oven.

& BAKING IN THE OVEN -
PRACTICAL HINTS

Baking

2 we recommend using the baking
trays which were provided with your
cooker;

< itis also possible to bake in cake
tins and trays bought elsewhere which
should be put on the drying rack; for
baking it is better to use black trays
which conduct heat better and shorten
the baking time;

< shapes and trays with bright or
shiny surfaces are not recommended
when using the conventional heating
method (top and bottom heaters), use
of such tins can result in undercooking
the base of cakes;

2 whenusing the ultra-fan function
it is not necessary to initially heat up
the oven chamber, for other types of

Electric oven

heating you should warm up the oven
chamber before the cake is inserted;

> before the cake is taken out of
the oven, check if it is ready using a
wooden stick (if the cake is ready the
stick should come out dry and clean
after being inserted into the cake);

< after switching off the oven it is
advisable to leave the cake inside for
about 5 min.;

o temperatures for baking with the
ultra-fan function are usually around
20 - 30 degrees lower than in normal
baking (using top and bottom heaters);

9 the baking parameters given
in Table are approximate and can be
corrected based on your own experience
and cooking preferences;

< if information given in recipe
books is significantly different from
the values included in this instruction
manual, please apply the instructions
from the manual.

Roasting meat

> cook meat weighing over 1 kg in
the oven, but smaller pieces should be
cooked on the gas burners.

9 use heatproof ovenware for
roasting, with handles that are also
resistant to high temperatures;

< when roasting on the drying rack
or the grate we recommend that you
place a baking tray with a small amount
of water on the lowest level of the oven;

< it is advisable to turn the meat
over at least once during the roasting
time and during roasting you should
also baste the meat with its juices or
with hot salty water - do not pour cold
water over the meat.
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Electric oven

Oven with automatic air circulation (including a fan and top and bottom heaters)

) # Oven Temperature Level in1r;1iirr:§es
Type of dish uTﬂT‘S °C € ‘I‘:_) 0
L ./
= O 160-200 2-3 30-50
= P 150 3 25-35
AN O 160-180 2 20- 40*
AN\ X 150 3 65-70
ﬁ@ O 220-240 3 10-15
G O 210-220 2 45-60
G TR 190 2-3 60-70
) 230- 250 4 14-18
XJ O 225-250 2 120-150
B O 160-230 2 90-120
@ o 190 2-3 50-60
&) O 160-180 2 45-60
£ O 190-210 2 40-50
£ R 170-190 3 40-50

* Baking smaller items

Caution!

The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your
own experience and cooking preferences.
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CLEANING AND
MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and
maintenance of your cooker you can
have a significant influence on the
continuing fault-free operation of your
appliance.

Before you start cleaning, the cooker
must be switched off and you should
ensure that all knobs are set to the
position “off”. Do not start cleaning until
the cooker has completely cooled.

Oven

9 The oven should be cleaned
after every use.When cleaning the oven
the lighting should be switched on to
enable you to see the surfaces better.

2 The oven chamber should only
be washed with warm water and a small
amount of washing-up liquid.

> After cleaning the oven chamber
wipe it dry.

< Cleaning function:

= pour 250mLl of water (1 glass)
into a bowl placed in the oven on the
first level from the bottom,

= close the oven door,

= set the temperature knob
to 50°C, and the function knob to the
bottom heater position

= heat the oven chamber for
approximately 30 minutes,

= open the oven door, wipe the
chamber inside with a cloth or sponge
and wash using warm water with
washing-up liquid.,

< After cleaning the oven chamber
wipe it dry.

TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

Caution!

Do not use cleaning products
containing abrasive materials for the
cleaning and maintenance of the glass
front panel.

Important!

Do not use any abrasive agents,
harsh detergents or abrasive objects for
cleaning.

Only use warm water with a small
amount of dishwashing liquid to clean
the front of the appliance. Do not use
washing powders or creams.

S Ovens in cookers marked with
the letter D are equipped with easily
removable wire shelf supports. To
remove them for washing, pull the front
catch, then tilt the support and remove
from the rear catch.

Installing wire shelf supports
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Electric oven

2 Ovens in cookers marked with
the letters Dp have stainless steel
sliding telescopic runners attached to
the wire shelf supports. The telescopic
runners should be removed and cleaned

together with the wire shelf supports.

Before you put the baking tray on the
telescopic runners, they should be
pulled out (if the oven is hot, pull out
the telescopic runners by hooking
the back edge of the baking tray on
the bumpers in the front part of the
telescopic runners) and then insert
them together with the tray.

Important!

Do not wash telescopic runners in a
dishwasher.

f[ =
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Removing telescopic runners
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Installing telescopic runners

ENGLISH

Oven types marked with the letter
K in the model number are equipped
with liners covered with special self-
cleaning enamel. The enamel removes
fat stains or leftover food automatically,
providing they are not dried on and
burnt (food and fat remnants should
be removed when they are not dried on
and burnt to avoid a long self-cleaning
process). To activate self-cleaning
switch on the oven for 1 hour, setting
the temperature to 250°C. If remnants
of food are small the process can be
shortened.

If the self-cleaning performance is
noticeably reduced, replace the liners
with new ones: take out the wire
rails from the inside and unscrew the
catalytic enamel screw from the center
of the liner. New liners can be obtained
at service outlets.

Removal of catalytic liners
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Door removal

In order to obtain easier access to
the oven chamber for cleaning, it is
possible to remove the door. To do this,
tilt the safety catch part of the hinge
upwards (fig. A). Close the door lightly,
Llift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do
the inverse.When fitting, ensure that the
notch of the hinge is correctly placed on
the protrusion of the hinge holder. After
the door is fitted to the oven, the safety
catch should be carefully lowered down
again. If the safety catch is not set it
may cause damage to the hinge when
closing the door.

Tilting the hinge safety catches

Removing the inner panel

1. Using a flat screwdriver unhook
the upper door slat, prying it gently on
the sides (fig. B).

2. Pull the upper door slat loose. (fig.
B, 0)

KUPPERSBERG
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TECHNICAL PASSPORT

Electric oven

3. Pull the inner glass panel from its

seat (in the lower section of the door).

Remove the inner panel (fig. D).

4. Clean the panel with warm water
with some cleaning agent added.

Carry out the same in reverse order
to reassemble the inner glass panel. Its
smooth surface shall be pointed up-
wards.

Important!

Do not force the upper strip in on
both sides of the door at the same time.
In order to correctly fit the top door
strip, first put the left end of the strip on
the door and then press the right end in
until you hear a “click”. Then press the
left end in until you hear a “click”.

1 — 1

Removal of the internal glass panel.
3 glass.

ENGLISH

1

Removal of the internal glass panel
2 glass.

Replacement of the oven light bulb

In order to avoid the possibility of an
electric shock ensure that the appliance
is switched off before replacing the
bulb.

O Set all control knobs to the
position “®”/“0” and disconnect the
mains plug,

S unscrew and wash the
cover and then wipe it dry.

2 unscrew the light bulb from the
socket, replace the bulb with a new one

- a high temperature bulb (300°C)
with the following parameters:

-voltage 230V

- power 25 W

- thread E14.

lamp
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Oven light bulb

o Screw the bulb in, making sure
it is properly inserted into the ceramic
socket.

2 Screw in the lamp cover.

Electric oven

Regular inspections

Besides keeping the oven clean, you
should:

< carry out periodic inspections of
the control elements and cooking units
of the cooker. After the guarantee has
expired you should have a technical
inspection of the cooker carried out at
a service centre at least once every two
years,

< fix any operational faults,

2 carry out periodical maintenance
of the cooking units of the oven.

Caution!

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the appropriate
service centre or by an appropriately
authorised fitter.



Electric oven

A OPERATION IN CASE OF EMERGENCY

In the event of an emergency, you should:

> switch off all working units of the oven

2 disconnect the mains plug

9 call the service centre

< some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the
table below. Before calling the customer support centre or the service centre check
the following points that are presented in the table.

PROBLEM REASON ACTION
Check the household fuse box; if
1.The appliance does not work. [ Break in power supply. there is a blown fuse replace it

with a new one.

Th Li di ted
2. The programmer display € app |ancc'e was disconnecte Set the current time
from the mains or there was a

shows “0:00”. (see ‘Use of the programmer’).
temporary power cut.

Tighten up or replace the
The bulb is loose or damaged. blown bulb (see ‘Cleaning and
Maintenance’).

3. The oven lighting does not
work.

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Electricand gas | Minor technical smells coming from a new product during
ovens the initial operation period

Surface darkening of enameled trays

e —




Electric oven

/\\  TECHNICAL DATA

Voltage rating ... . . ..230V~50 Hz
Power rating ..... . . ..max. 2,9 kW
Cooker dimensions H/W/D ................ 59,5/59,5/575cm

Complies with EU regulations EN 60335-1, EN 60335-2-6 standards

PRODUCT FICHE

The information in the product data sheet is given in accordance with the
Commission delegated Regulation (EU) No 65/2014 supplementing Directive of the
European Parliament and of the Council 2010/30/EU with regard to energy labelling
of household ovens and range hoods

A Supplier name KUPPERSBERG
SR 669 W
B1 1092.3ETrKDpScW
56511
SR 669 B
B2 [Model identifier 1092.3ETrKDpScS
56512
SR 669 C Bronze
B3 1092.3ETrKDpScCi
56513
Energy efficiency index (EEI cavity) 106,1
D Energy efficiency class A
E Energy consumption per cycle (EC electric cavity)
- 0,99
E1 |conventional mode [kWh] 087
E2 |fan-forced mode [kWh] ’
F Number of cavities 1
G Heat source (electricity or gas) V/0
H Cavity volume [] 65

In order to determine compliance with the eco-design requirements, the
measurement methods and calculations of the following standards were applied:
EN 60350-1

Y-
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Electric oven

PRODUCT INFORMATION

Product information given in accordance with Commission Regulation (EU) No
66/2014 supplementing Directive of the European Parliament and Council Directive
2009/125/EC with regard to eco-design requirements for household ovens, hobs
and range hoods

Household ovens

SR 669 W
11 1092.3ETrKDpScW
56511

SR 669 B
|12 | Model identifier 1092.3ETrKDpScS
56512

SR 669 C Bronze

13 1092.3ETrKDpScCi
56513

J Oven type (electricity or gas) V/0

K | Appliance weight [kq] 32,4

L | Number of cavities 1

M [ Source of heat for each cavity (electricity or gas) V/0

N | Volume of each cavity V [I] 65

Energy consumption needed to heat a standard charge in an
electric oven cavity during a single cycle in conventional mode
for each cavity (final electric energy consumption) EC electric
cavity [kWh/cycle]

0,99

Energy consumption needed to heat a standard charge in an
electric oven cavity during a single cycle in fan-forced mode for
each cavity (final electric energy consumption) EC electric cavity
[kWh/cycle]

0,87

Q |Energy efficiency index EEI cavity for each cavity 106,1
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Electric oven

SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:

Amica S.A
UL. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki, Poland

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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D COLAEPXXAHME

TEXHUKA BE3OMACHOCTM.
OMUCAHUE YCTPOMCTBA....
MOHTAX ...
SKCMIYATAUNA ..
MPUTOTOBNEHME NULWN B AYXOBKE - MPAKTUYECKWE COBETHI .........
OBCNTYXWNBAHWUE U YXOL,...... .
MOBELEHWE B ABAPUNHbIX CMTYALI,IAFIX .....
TEXHUYECKHME JAHHBIE........




PYCCKUN

YBAXAEMbIH
MOKYMNATE/Jb,

[yxoBka obbeauHseT B cebe Takue
KayecTBa, KaK WCK/OYMTENbHAs Mpo-
CTOTa 3KCMyaTaumMum M CTOMPOLEHTHas
3pdekTMBHOCTL. llocne NpoYTEHUS WH-
CTpyKUMK y Bac He BO3HMKHET 3aTpyaHe-
HWI N0 06CNYXKMBAHUIO [YXOBKM.

[lyxoBka mpu Bbinycke € 3aBofa ne-
pen ynakoBKOM 6Oblna TWATENbHO MNpo-
BEPEHA HA CMneuMasnbHbiX CTeHAAX Ha
npegmeT 6e3onacHoCcTM M paboTocno-
cobHocTu.

Mpocum Bac BHMMaTenbHO npoyecTb
MHCTPYKLMIO MO 3KCMayaTaumu nepep
BK/OYeHueM ycTpoiictBa. CnenoBaHue
M3NIOXKEHHBIM B HEM YKa3aHWsAM npefoT-
BPaTUT HeMpaBu/IbHOE WCNO/b30BaHWe
DLYXOBKM.

MHCTPYKUMIO CnesyeT COXPaHWUTb U
[epxaTb B Nerko focTynHoMm Mecte. Bo
n3bexaHune HeCYacTHbIX Cy4aeB Heob-
XOAMMO MOC/NefoBaTeNbHO CcobnaaTh
MONOXEHUS MHCTPYKLMM NO 3KChnyaTa-
LMK,

A BHumaHue!

[yxoBKOM  MONb30BaTbCs  TOMbLKO
nocne O3HAaKOMNEHUSI C [OAHHOM WH-
cTpykumeir. [lyxoBka npefHa3HaveHa
UCKJTIOUMTENIBHO ANS [OMALUHEero Muc-
NONb30BaHMS.

M3rotoBuTENb OCTaBASET 3a COOOM
NpaBoO BHECEHWs U3MEHEHWUM, HE BAUSIO-
WMX Ha paboTy yCTpoiicTBa.

A

VAN

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU

Buumanue! O6opynoBaHue 1 ero go-
CTYMHble YacTW HarpeBaloTCs BO BpeMS
3KcnayaTaumu. Bcerna cnepyet NOMHUTD,
YTO CYyLLECTBYET ONACHOCTb TPaBMbl, MpU
NMPUKOCHOBEHWU K  HarpeBaTe/bHbIM
anemeHTaM. [To3Tomy, BO Bpems paboTbl
060pya0BaHNS HYXXHO ObITb 0c060 6am-
TenbHbiMu! etn mnagle 8 net He fOMX-
Hbl HaxoauTbcs B6M3M 06OpynOBaHMS,
a eI HaxoasaTCsl, TO NoJ, NOCTOSHHbLIM
KOHTPO/JIeM B3pOC/IOr0 OTBETCTBEHHOIO
mua.

[aHHoe obopyaoBaHMe MoOXeT 06-
CNY>XXMBATbCA OeTbMM B BO3pacte OT 8
NeT U CcTapuwe, nMMUaMM C QU3MYECKU-
MW, MaHYaslbHbIMW WU YMCTBEHHbIMU
OrpaHuyeHunsMu, nnbo NuuamMm C Hepo-
CTaTOYHbIM OMbITOM M 3HAHUSIMM MO 3KC-
nayaTaumMm 060pynoBaHus, Npu ycio-
BMM, YTO NPOUCXOAMT 3TO NOA HAL30POM
OTBETCTBEHHOIO /IMLA WKW COMMACHO C
M3YYEHHOM C OTBETCTBEHHBIM JIULLOM UH-
CTPYKLMEN 3KCnayaTaumm.

Ocoboe BHMMaHMWe 0bpaTuTb Ha Ae-
Ten! [letn He MoryT urpatb obopyaosa-
Huem! Ounctka n obcnyxmeaHue 060-
PYLOBaHUS HE MOryT MpOW3BOAMTLCS
LeTbMK 6€3 Haa3opa B3pOC/bIX.

Bo Bpemsi paboTbl 06opynoBaHue
Harpesaetca. Cnenyet cobnopaTb ocTo-
POXHOCTb, HE MPUKACATBCA K TOpSAYMM
4aCcTAM BHYTPU LYXOBKM.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

Korma wucnonb3yeTcs AyxoBka, [Ao-
CTYyMHble YacTW MOryT HarpeTtbcs. Peko-
MeHAyeTCs He MOANYCKaTb K AYXOBKe
neTen.

BHumaHue! He npumeHaTs pns
OYMCTKM arpeCcCUBHbBIX MOKLLMX U YUCTS-
WMX CPencTB, OCTPbIX METaNANYeCcKux
npeaMeToB 415 OYUCTKM CTEKNA ABEPEN,
TakK KaK JaHHble CpeacTsa MoryT noua-
panatb NOBEPXHOCTb U NPUBECTU K BO3-
HUKHOBEHMIO TPELLMH Ha CTeKe.

BHuManue. [1ng wcknwoyeHus BO3-
MOXHOCTM  MOPAXEHUS  3neKTpuye-
CKMM TOKOM nepep 3aMeHOW NaMmoyku
ybenuTech, YTO YCTPOWCTBO BbIKJ/THOYEHO.

[lns 0uYnUCTKM LyXOBKM HeNb3s npu-
MeHATb 060pyL0BaHME AN OUYUCTKM Na-
poM.

< Heobxogumo cneamutb, YTOOBI
MenKoe KyxOHHOe o06opynoBaHMe W
NpoBO4A He COMpMKacanucb C Harpe-
TOW AYXOBKOW W BapO4YHOM MOBEPXHO-
CTbl0, MOCKOMBKY M30A5LMS 3TOro 060-
PYLOBaHMS He paccyMTaHa Ha BbICOKME
TeMnepaTypbl.

2 Henb3s octaBnatb AyxoBKy 6e3
NMpUCMOTPa BO BpeMs xapeHus. Macna u
YXMpPbl MOTYT 3aropeTbCs BCeACTBUE Bbl-
KMMNAHWUS MU HarpeBaHus.

> He cnenyet cTaBUTb HA OTKPbLITYHO
ABepLy LYXOBKM MOCyny BecoM 6Gonee
15 kr.

9 Henb3s nonb3oBaTbCs TexXHW4e-
CKM HeucnpasBHOM OyxoBkoK . Bce usb-
SHbI LOMKHbI YCTPAHATLCS TONIBKO KBaSM-
(VLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.

PYCCKUWN

2 B cnyvae nwoboit TeXHMYECKOM
HEUCNPABHOCTU, HEMELNEHHO OTKJ/IL0-
YUTb 3M1EKTPONUTaHME AYXOBKM U CO06-
WKTb O HEO6XOAMMOCTU PEMOHTA.

o O6opypnoBaHue 6bin0  3anpo-
€KTUPOBAHO WCKJIYUTENBHO NS Mpu-
rotosneHuns nuwu. Becskoe apyroe ero
npumeHeHue (Hanpumep, oborpesa-
HMEe MOMeLLEeHUS) SBNSETCS HECOOTBET-
CTBYIOLMM €ro HA3HAYEHWUID U MOXET
6bITb ONACHbLIM.

KAK 3KOHOMUTb
SNIEKTPOSHEPTUIO

PauuoHanbHoe MCMONb30BaHME
3N1EKTPO3HEPTUM MO3BOSSIET HE TOMbKO
CHU3UTb PACX0Abl, HO U COXPaHUTb OKpY-
Xawuyo cpeny. BoinonHeHue cnepyto-
LWMX MPOCTbIX NPaBW NO3BOMT JOOUTL-
CSl HAWYYLLMX PE3YNbTaToB:

2 Wcnonb3oBaHWe AYXOBKM TOSbKO
4NS NpuUrotoBneHus 6onbworo obbvema
MULLA.

Msico Becom 10 1 Kr BbIroaHeH npu-
FOTOBWUTb B KAacTposie Ha BApOYHOWM Mo-
BEPXHOCTY.

S Wcnonb3oBaHue OCTaTOYHOrOo
Tenna nyxoeku. Ecnn 6080 rotoBUTCS
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6onee 40 MUHYT OTK/ILOYUTB AYXOBKY 3a
10 MUHYT [0 KOHLA@ NPUTOTOBNEHUS,

BHuumanue! Ecnn ucnonb3syetcs Tan-
Mep, YyCTaHOBUTbL ero Ha 6onee KopoTkoe
BpeEMS.

2 AKKypaTHO 3aKpbiBaTb [ABepLy
LLYXOBKM.

3arpsi3HeHHble YNIOTHUTENW ABep-
Libl LYXOBKM cnocobCTBYIOT NoTepe Ten-
na. 3arpsa3HeHns Ha YNAOTHUTENsAX che-
LYET YCTPaHATb Cpasy.

2 He pacnonaraite nauty B61m3mn
XONOAUNBbHUKOB/MOPO3U/bHBIX KaMep
HeobxoAMMOCTH

bes BO3pacTaer

notpebneHne anekTpuyecTsa
PACIMAKOBKA

[ng TpaHCNOPTUPOBKKU YCTPOMCTBO
6bl10  3aWMLWEHO OT MOBpEeXAEeHUN
yNakoBKoOMW. [locne ypaneHus ynakoB-
Ku, npocuM Bac usbaBuTbCs OT ee ya-
CTen cnocobom, He HaHOCAWMM yuiepba
oKpyxalLein cpege.

Bce MaTepuanbl, MCNoONb30BaHHbIE
[NS U3roTOBNEHWUS YMAKOBKM, Be3Bpen-
Hbl, Ha 100% nopnexatr nepepaboTke
M 00603HaYeHbl COOTBETCTBYHOLMM 3HA-
KOM.

BHumanune! K ynakoBouyHbIM Marte-
puanam (MONM3TUNEHOBbIE NaKeThl, Ky-
CKM neHonnacra u T.n.) B npouecce pac-
MakoBKM Heb3s NOANYCKaTb AeTew.

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

M3BATUE U3 DKCIMTYATALIUU

Mo OKOHYaHWUM CpoOKa

30BaHMa [OaHHOE yCTpOﬁCTBO Henb34a

MCcnonb-

BbIOpOCUTb, KaK OObl4HbIE KOMMYHasb-
Hble OTXOAbl, ero CnefyeT CAaTh B MYHKT
npuema u nepepaboTku 3NeKTPUYECKUX
M 3N1EKTPOHHbIX YCTPOICTB. O6 3TOM UH-
dhopMUpyeT 3HaK, PacrnonoXeHHbIN Ha
YCTPOMICTBE, MHCTPYKLMM MO IKCMNAyaTa-
LMK U YNAKOBKE.

B ycTpoiictBe mMcnonb3oBaHbl Mare-
puanbl, nognexalime MNoBTOPHOMY WC-
Mofib30BaHWIO B COOTBETCTBMM C UX 060-
3HayeHneM. bnarojaps nepepabotke,
MCNONb30BAHMIO MAaTEPUANIOB WU UHOW
$hOpMOM UCNONb30BAHUA OTCYXMBLUUX
CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE CYLLECTBEH-
HbIM BKJ1a4, B COXPAHEHME OKPYXKatoLLeN
cpegbl.

CBepgeHMs 0 COOTBETCTBYHLLEM
MYHKTE YTUAM3ALMU UCMONb30BAHHOIO
060pynoBaHUs Bbl MOXETE MOMY4YUTb B
MECTHOW aAMMUHUCTPALLMM.

T
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3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

/\\ OMUCAHUE YCTPOWCTBA

Tanmep
KoHTponbHag namna KoHTponbHag namna
TepMmoperynsaTopa L paboTbl AyxoBkM R

s

gy

a 151)

Pyuka perynatopa Pyuka BbiGopa
TemMneparypbl l (QYHKUMM [YXOBKM
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

OMUCAHUE YCTPOMCTBA

Pewetka ans rpuns
(pelweTka NS CyWwKuM)

MoaaoH ana xapku*

bokoBble
Hanpasnsitowme |

*0Na onpeneneHHbIX Moaenen

/\  MOHTAX

MoHTax AyX0oBKM

KyxoHHOe noMeLLeHne JOMKHO BbITb CYXMM U MPOBETPUBAEMBIM, UMETb UCTPaB-
HY0 BEHTUASALMIO, @ PACNONOXKEHNE SYXOBKM AOMKHO obecneymBaTb CBOOOAHDIN f0-
CTYN K 3NEMEHTaM ynpaeneHus. [lyxoBka M3rotToBsieHa B kateropuu Y. Mebenb fomk-

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

3HEKTPVI‘-IECKI/Ie AyXoBble wiKadbl

Ha MMeTb 06NULLOBKY, @ KJiei, KOTOPbIM OHa MpPUK/EEHa, BbIAEPXMBATL TEMMNEPATYpy
100°C. B npoTMBHOM cny4yae BO3MOXHa AepopMaLmMsi NMOBEPXHOCTU UMM 0BNNLLOBKMU.

MoaroToBWTL OTBEPCTUE C pa3MepaMM, YKa3aHHbIMU Ha PUCYHKaxX: A - yCTaHOBKaA
nopA, KpblLLKoW, B - Bbicokas BcTporika. [pu Hanuumm B lwikady 3agHen CTEHKK, B HeW
HY>XHO Bblpe3aTb OTBEPCTUS A1 3NeKTPUYeCcKMX NpoBoAoB. [T0NHOCTbIO BCTaBUTD AY-
XOBKY B OTBEpCTUE, 3aKpenuBs ee YeTbipbMa BUHTaMu. (Puc.C).

® Puc. A Puc.B

" 6\\0% \ y [
T
KQ
%%Q N ‘h\“"“m
=

|

]

&

min. 38

595

BHumaHue!
MoHTax npon3BoauTb NPpU OTKJIKOYEHHOM 31EKTPONMUTAHUMN.

e
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MoaknwuyeHne AyxXoBKU K
3/1eKTPUYECKON CETH

S Mpu npousBoacTBE  AYyXOBKA
paccyMTaHa Ha NUTaHWE NEepPeMEHHbIM
ofHOda3HbIM TOokoM (230B~50 Tu) wu
OCHaweHa kabeneM  nNoOAKYEHMS
3 x 1,5 MM2 ganHoilt okono 1,5 M ¢ 3a-
KPbITOM BUIKOM.

O [He3[0 NOAKNHYEHUS 3NEeKTPo-
CeTM [OOMKHO OblTb 3aKPbITBIM U He
[LO/MKHO pacnonaratbCs Han MaWTON.
Mocne ycTaHOBKM [OyXOBKWM Heob6Xopu-
MO, 4TOObl po3eTka Obina [AOCTYNHOM
ANS nonb3oBaTtens.

< Tlepep NOAKAYEHMEM LYXOBKM
K PO3ETKE HY>KHO NMpPOBEPUTD:

=  BblAEpPXaT M NpefoxpaHu-
TEIM U 371eKTPONPOBOAKA HarpysKy Ay-
XOBKM,

= o0b60pyLoBaHA N 31EKTPOCH-
cTemMa AeMCTBEHHOM CUMCTEMOW 3a3eM-
NeHus, COOTBETCTBYHOLWEN TpeboBaHMaM
LEeNCTBYIOLWMX HOPM U pacnopsKeHun,

=  [OCTYMHa /M po3eTKa.

A BHuMaHue!

B cnyyae noBspexnaeHus
KJOYaeMoro nuTaTeNlbHOrO NPOBOAA,
BO M3bexaHue 0nacHOCTM OH OO0/MKEH
6bITb 3aMEHEH Yy NPOM3BOAMUTENS UNIU B
cneumnann3MpoBaHHOM PEMOHTHOM Ma-
CTEPCKOM KBANUPULMPOBAHHBIM CreLm-
ANUCTOM.

HEeoT-

VAN

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

SKCNNYATAUUA

Mepep nepBbIM BKAOYEHUEM
ARYXOBKM

S yoanuTb 4aCTM YNaKoBKM,

O aKKypaTHO (MeAfieHHO) yhanuTb
3TUKETKM C ABEPOK AYXOBKMU,

S 04YMCTUTb Kamepy AyXOBKM OT 3a-
BOACKMX CPeACTB KOHCEPBALMH,

S BblHYTb COAEPXMMOE AYXOBKU U
MpOMbITb B TENION BoAe C A06aBNEHU-
€M XMIKOCTU AN MbITbS MOCYAbI,

S BKJIIOYUTb BEHTUAALMIO B NoOMe-
LWEHWUM WU OTKPbITb OKHO,

2 nporpeTb ayxoeky (250°C, B Te-
yeHune 30 MUHYT), yoanuTb 3arpsasHeHns
M TWaTEeNbHO NOMBITb.

Kamepy AYXOBKM HYXHO MbITb
MCKNIOUMTENbHO Tennoi BOAOK C Ao-
6aBneHueM HebonbwoOro Konu4yecrsa
KMAKOCTU ANA MbITbA NOCYABI.

BHumaHue!

HyXHO yCTaHOBWTb Tekyluee Bpems
TaiMepa (CM. MHCTPYKUMIO 3Kchaya-
Taumu Tanmepa).

Ecnn Tekyuwiee BpeMs He YCTaHOB-
neHo, AyxoBKa paboraTb He Gyaer.

JNeKTpOHHbLIN Tamep

TaimMep npenHa3HayeH A HacTpon-
KM MHOMKAUMM BPEMEHMU (aHANOroOBble
4acbl) M ynpaBneHus paboTol AyXOBOro
wkada (C noMoLWbi0 nepekayaTens u
3HauYKOB MHAMKaATOpOB). [locne HaxaTua
nepeknoyaTeNns MOXHO YCTaHOBWTb:

55
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3HEKTPI/I‘-IeCKMe AyXoBble wiKadbl

BpPEMS, BPEMSI Hayana roToBKM, @ Takxe
BPEMS OKOHYAHWS TOTOBKM, HAacCTpPOUTb
OMNoBeLLALWNIA CUrHan (Tanmep onose-
WeHus).

Hactpoiika Tekyuiero BpeMeHHu.

YT06bI HAaCTPOUTL Yackl, CnenyeT Ko-
POTKO HaxaTb nepekouatenb 4 pasa,
MOKa He MOABUTCA MUraoLLAs MKOHKA .

UT06blI HACTPOUTb TeEKYyLLee BpeMms,
cnepyeT NOBOPaYMBaAThL NepeksiyaTenb
BnpaBo unu Bneeo. Yepes 10 cekyHa, no-
CNe npeKpaLLeHns HaCTPOMKM SNEKTPOH-
HbIM TaMep aBTOMATMYECKWU BbIMAET M3
pexMMa HacTPOMKK.

BHUMAHWE: nocne  noakntoye-
HMS npubopa K CEeTM 3M1eKTPONUTAHMUS,
UKOHKa v MUTraeT, HaNnoMMHas 0 Heob-
XOOMMOCTU HacTporiku 4vacos. Cnepyet
HaXaTb Ha MNepek/YaTeNb, U UKOHKA
nepectaHeT MUraTh.

Mcnonb3oBaHue AyX0BOro
wKadga B py4HOM pexume.

B pexxume 3aBoACKMX HacTpoek Tait-
Mep MO3BONSET BPYYHYIO BKAIOUYUTL AY-
XOBKY C MOMOLLUbI MepeknioyaTens ay-
XOBKM (HE33aBMCMMOrO OT TalMepa).

BHMUMAHWE: nocne noakntoyeHuns
npubopa K ceTu nuUTaHus, 3anyck pene
TariMepa AAUTCS HECKONTbKO MUHYT.

Hacrtpoiika Taiitmepa
onoseLeHus.

Tanmep onoBeLlleHUs NO3BONSET Ha-
CTPOWUTb MPOCTOW 3BYKOBOW CUrHan, Ko-
TOpbI 3BYYUT NOC/IE OKOHYaHWUS 3a[aH-
HOro BpeMeHu, 6e3 akTMBauuun GyHKLMM
rOTOBKM (pPEXMM TaiMepa ONoBeLLeHus).

UT06bI HACTPOUTL ,0MOBELLAMOLLMIA
curHan” (pexxum TaiMepa OnoBeLLeHMs),
cnepyet 3 pasa HaxaTb NepeksiyaTens,
NoKa MKOHKa ¢y He HAa4YHeT MUraTb.

PYCCKUWN

v- nepekoyaTeNnb pexxMMoB paboTbl
7 - MKOHKa YacoB

MKOHKA CMTHana OmnoBeLLEHUS
MKOHKa BPEMEHM OKOHYaHMUS
MKOHKa BpEMEHM Havana
LED-noacBeTka MKOHOK

%_
= -
@
J-
O-

UTobbl HacTpouTb BpeMs TalMepa
onoBelLLEeHUs, cnedyeT NOBEepHYTb nepe-
KM4YaTeNnb BNpaBoO WUAW BNEBO (MWHM-
MaJibHOe BpeMS HaCTPOWKU - 2 MUHYTbI).

MKoHKa ,TanMmepa” MUraeT HeCKoNb-
KO CeKyH[, nocie nocnegHero noBopota
nepekntyarens.

lporpaMMy MOXHO NOATBEPAMTL Ha-
XaTMeM Ha nepekyaTessb.

locne noaTBepXaeHWs NPOrpaMMbl
MKOHKa ¢\ CBETUTCS, HAUMHAETCA OTCYeT
BPEMEHM, OMOBELLAIOLWMIA CUTHAN BKIIO-
yuTCa aBTomatuuecku. [ng uHankauum
Nporpammbl cneayeT HaxaTb U OTNYCTUTb
nepekntoyatenn: TariMep MoOKasbiBaeT
BbIOpaHHYO Nporpammy.

Ecau ,Bpems TalMepa onoBeLeHns’
= ,TEKYLLEMY BpPEMEHW", MUraeT UKOHKA
TaliMepa onoselleHus £\ 1 3ByumT 38Y-
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PYCCKUN

KOBOM CMrHan. Ytobbl BbIKAKOUYUTL OMO-
BELWAIOLWMI CUTHAN, CneayeT Haxatb U
OTMNYCTUTb Nepeknyatenb. Ecnu curHan
onoBeleHns He ByaeT OTK/KYeH, no
ucreyeHme 1 MUHYTbI 3BYKOBOM CUrHan
OTKJ/IIOYAETCS, @ MKOHKA «TalMepa ono-
BELLEHMSI» MWUraeT, NoKa He Byaer HaxaT
nepekoyaTenb.

UTto6bl «COpOCUTLY TaliMep onoBe-
WeHUs, nocne MNOATBEPXAEHUS Npo-
rpamMMmbl CneayeT HaxaTb Ha Mepekio-
yateNnb U YAEPXMBATb €ro HeCckoNbko
CeKkyHa.

MNporpamma BGyaeT aHHYNMpOBaHa, U
4acbl NepenayT B pyYHOM PEXMM FOTOB-
K.

BHUMAHUE: Taiimep onoseLieHns
MOXHO MCMOMb30BaTb, TONILKO €CIN He
HacTpoeHa aKTMBHas NporpamMMa roTos-
KW, @ nepekstoyaTens GyHKUUIA LyXOBKM
HaxoAMTCS B NONOXEHWUM ,,BbIK/THOYEH”.

loToBKa B MO/slyaBTOMaTM4eCKOM pe-
YXMMeE - HaCTPOMKa BPEMEHU OKOHYAHUS
rOTOBKM.

HacTpoiika BpeMeHM OKOH4YaHWS ro-
TOBKM NO3BONSIET CPA3y HayaTb rOTOBKY U
aBTOMAaTMYeCKM 3aBepLiMTb ee B 3anna-
HUPOBAHHOE BPEMSI.

UT06bI HAaCTPOUTL BPEMSI OKOHYAHUS
rOTOBKM, CeayeT KOPOTKO HaxaTb nepe-
Kn4yaTenb 2 pasa, Noka He MOsIBUTCS
MUraroLas MKOHKa %. Y1066l Npoa-
NUTb AW COKPATWUTb BPEMS BbINEKaHMS,
cnepyeT NOBOPAYMBaATL NepeksyaTenb
BNPaBO MU BeBO (MMHUMANbHOE Bpe-
MSl HACTPOMKM - 2 MUHYTBI).

MKOHKa T&J MWraeT HecKonbKo ce-
KyHL nocne nocneaHero noBopoTta ne-

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

pekstodatens. MporpaMMy MOXHO MoA-
TBEPLAMTb HAXKATUEM Ha MeEPEKIIYATENb.

Mocne MoaTBEPXAEHMA MPOrpaMMbl
HaYMHAETCs rOTOBKA M CMrHas OnoBelle-
HMS BKJIOYMTCA aBTOMaTUYECKM. MIKoHKa
1% noaceeynBaetca. [0TOBKa 3aKOHUMT-
s, Koraa “3agaHHoe BpeMs OKOHYaHUa =
Tekywemy BpemeHun”.

[ns vHpuKauum nporpammel cnepy-
€T HaXaTb U OTNYCTUTb NEPEKIIIOYATEND;
TariMep noka3blBaeT BbiOpaHHYK MNpo-
rpammy.

lNocne OKOHYaHWS rOTOBKM MUraet
MKOHKA TXJ WM 3BYYMT CUrHan onoselue-
HMs. Yepe3 1 MUHYTY 3BYKOBOM CMrHan
BbIK/IIOYAETCS, @ UKOHKA T<J MMUIaeT, MoKa
He By[eT HaxaT nepekstoYaTenb.

[lns aHHynMpoBaHMs Nporpammsl 40
ee 3aBeplieHus, cneflyeT HaxaTb nepe-
K/4YaTeNb U yAepXMBaTb ero HeCKosb-
KO CeKyH[i, nocne yero nporpamma bynet
aHHyNMpoOBaHa, a TariMep nepenpet B
PYYHOM pEeXMM rOTOBKM.

BbinekaHne B aBTOMaTU4eCKOM pe-
XMMe - HacTpoiika BpeMEeHM Hauyana u
BPEeMEHU OKOHUYaHUSA FOTOBKM.

KUPPERSBERG
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YcTaHOBKa BpEMEHM Hauyana roToB-
KM NO3BO/SIET aBTOMATMYECKM HayaTb
M 3aBepLNTb FOTOBKY B COOTBETCTBUM
C 3afaHHbIM BpeMeHeM. YTobbl 3anpo-
rpamMMMpoBaTb BPEMSI Hayana FOTOBKM,
cnenyeT KOpOTKO HaxaTb 1 pa3 peryns-
TOp, MOKa UKOHKA T_J He Ha4yHEeT MUraTh.

Yto6bl HAaCTpOWTL BpeEMS Hayana ro-
TOBKM, ClefyeT NoOBOpayMBaTh Nepekto-
yaTenb BNpaBO UK BNEBO.

MKOHKa T_J MWraeT HecKonbKo ce-
KyHL nocne nocnegHero noBopoTa
nepekntoyatens. Ecnu B 310 Bpems He
NMOBOPaYMBaTh U HE HAXMMATb Ha nepe-
K/oYaTeNb, Yacbl aBTOMATMYECKM nepe-
MOyT K OTOOpaxXeHWo BpeMEeHU M Mpo-
rpamma Oynet aHHynupoBaHa. [locne
HaXKaTus nepeknyaTens BpemMs Havyana
FOTOBKM COXpaHsIeTCs (MKOHKa T_J CBe-
T™MTCS) U TalMep NnepexoamT K HaCcTpoiike
BPEMEHU OKOHYaHWUS TOTOBKM (MKOHKaA
TXJ Ha4YMHaAEeT MUraTh).

Hactpoiika ocywecTBnseTcs Tak xe,
KaK HaCTpoMKa BpeMeHM Ha4vana. YTobbl
HacTpouTb BpeMq, cliefyeT MoBOpayu-
BaTb Nepek/yaTenb BNPaBo UM BNEBO
(MUHMManbHOE BpeMSs HACTPOMKM - 2 Mu-
HYTbI).

MKOHKa MUraeT HEeCKONIbKO CEeKYHJ,
nocne nocnegHero nNoBOpoTa nepeksio-
yatens. [lporpaMMy MOXHO NOATBEPAMTL
HaXKaTMEeM Ha nepektoyaTens.

MKOHKM TJ U TJ CBETATCS.

[oTOBKa HayMHaeTcs, Koraa ,,YCTaHOoB-
NeHHoe BpeMs Havana = TekyLiemy Bpe-
MEHM”, U 3aKaH4YMBAETCS, KOraa ,YCTaHOB-
NEHHOE BPEMS OKOHYaHUA = Tekyliemy
BpEMEHN".

[ns aHHyNMpOBaHMS NpoOrpamMmmsl 4o
ee 3aBeplieHus, celyeT HaxaTb nepe-
K/oYaTeNb U yAEePXKMBaTb €ro HeCKOsb-

PYCCKUWN

KO CeKyH[i, nocne yero nporpamma bynet
aHHyNMpoBaHa, a TariMep nepenpet B
PYYHOM pEXMM FOTOBKMU.

MOYHKUUMU BYXOBKU U ee
obcnykuBaHue.

[lyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHOM
uMpKynsaumein Bospayxa (HUKHUA
HarpeBaTefb + BePXHUiA
HarpeBaTenb + BEHTUAATOP)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl BepX-
HUM M HUXKHUM HarpeBaTeNsiMu, FpUNeM.
YnpaBneHve paboToi ocCyLLecTBASETCS
NpY NOMOLLM py4KM BbIbOpa pexuma pa-
60Tbl LYXOBKM — YCTAaHOBKA 3aKNH0YaeTCs
B MOBOPOTE PYYKM Ha BbIOPAHHYH QYHK-
UMI0, @ TaKXe Py4Yyku peryampoBaHus
TeMnepaTypbl — YCTAaHOBKA 3aK/104aEeTCs
B MOBOPOTE PYYKM Ha BblIBpaHHYLO BeK-
YMHY TeMnepaTypsbl

KUPPERSBERG



PYCCKUN

BbIK/l04EHME  OCYLLECTBIAETCA  YCTa-
HOBKOI 06eMX pydeK B nonoxeHue ,®"/,0"

BHumaHue!

BkntoueHne HarpeBaHus (Harpeearte-
NS M T.N.) nocne BKAKYEHNS KAaKOM-nMbo
GYHKUMM OYXOBKM MPOM30MAET TONbKO
nocne Bbibopa TeMneparypbl.

0

HyfeBas yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHUE JYXOBKU

C NoMoLLbi0 YCTaHOBKM MOBOPOTHOM
pYYkM B AAHHOM MO3MUMKM 3aropaetcs
CBET B AyXOBOM LUKady.

BbicTpbIit pasorpes
BknioueH BepxHUI  HarpeBaTenb,

dYHKUMS 3anekaHus u BeHTunatop. MNpu-
MeHsecs Ang nNpefBapUTENbHOMO Harpe-
BaHWS OYXOBKM.

b
e
PasmopaxkuBaHue
BknioueH TOnbKO BeHTUNATOp, Oe3

UCMOJIb30BaHMUS KaKMX-NTMbO HarpesaTte-
nen.

AANAN

A

Makcu-rpunb u KOHBEKLMUS

B 3TOM MoOnoXeHWM pyyka LyXOBKM
BbINONHAET (QYHKUMUK YCUIEHHOIO Ha-
rpeeBa C KOHBekuMen. Ha nmpaktuke 310
MO3BOJ/ISIET YCKOPUTbL Mpouecc obxapu-
BaHMUSA M YNYYWWTb BKYCOBblE KavyecTBa

PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATENYA
nekTpuyeckue ayxosbie WKagbl
rotoBsilerocs 6noga. MogkapuaHue

HeobXoAMMO MPOM3BOAMTL MPU 3aKpbI-
TO ABEpLE AYXOBKM.

AAAAA

«Makcu-rpunb»

BkntoueHne  dyHkumm  «Makcu-
rpunb» NO3BONSET HA 3aMekaHue Npu oa-
HOBPEMEHHO BKNHYEHHOM BEPXHEM Ha-
rpesatene. [laHHas dyHKUMS NO3BONET
npuMeHsTb Bonee BbICOKYK TeMnepaTy-
py B BepxHel paboyer 4yactu OyXOBKM,
B pe3ynbTaTe yero 6ntona 6onbLie 3apy-
MSIHMBAIOTCS, AaHHAsa QyHKLUMA no3onseT
TaKXXe Ha 3anekaHue 60blUNX MOPLUIA.

[

«PUJb»

3anekanue «PUJIb» oo pyMsaHOCTM
6ntofa, nNpuMeHseTcs AN8  3anekaHus
MaJiIeHbKMX MOPLUMIA MSICa: CTEMKOB, LUHW-
uenen, pbibbl, TOCTOB, KOIGACOK, 3aneKa-
HOK (3anekaemMoe 61040 He MOXeT BbITb
To/nue 2-3 cM, B MpouUecce 3amnekaHus
611000 HAafO MepeBepHYTb Ha APYryto
CTOPOHY).

HwxHuit HarpeB

B LaHHOM MONOXEHMM MOBOPOTHOM
PYYKM [yxOBKa HarpeBaeTcs MCKJto-
UUTENbHO C MOMOLBI0 HWXHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHue Tecta CHM3Y (Ha-
npuMep, «BNAXKHasn» BbiNeYka U BbiNeyka
€ GpyKTOBOW HAYMHKOW)

KUPPERSBERG
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n

BepxHuit U HUXHUI HarpeB

YcTaHOBKa MOBOPOTHOM pyyku B
[LaHHOM MO3MLMKN MO3BONSET HarpeBaTb
LLYXOBKY KOHBEHLMOHANbHbIM CNOCO-
6om. lpekpacHo noaxogouT Ang neye-
Hus 6ntog n3 TecTa, pbibbl, Msca, xneba,
nuuLbl (0653aTeNbHbIM SBNSETCS Npen-
BapuTeNbHOE pa3orpeBaHMe AYXOBKM,
a TaK Xe MpUMEHEeHWe TeMHbIX Mpo-
TUBEHEN), NPOLLeCC NeYeHUs Ha OAHOM
YypOBHe.

A

BepxHuit U HUXHUIA HarpeB C KOH-
BeKuuen

B paHHOM pabouei nosuvumm no-
BOPOTHOM py4ykM AyxoBKa paboTaeT B
pexnme «TECTO». KoHBeHUMOHaNbHas
LlYXOBKa C BEHTUNATOPOM (DyHKLMS
pekoMeHAyeTcs BO BpeMs npotecca ne-
YyeHus).

KoHTponbHas namna

BknioyeHne  OyxoBKM  COMPOBO-
XOAETCS CBEYEHMEM [BYX CUIHANbHbIX
namnouek, R u L. fopeHne KOHTpONbHOM
namnoykn R uBeTa curHanusupyetr o
pabote amyxoBku. [Moracwas L namnou-
Ka MHbOPMUpPYET O TOM, UTO B AyXOBKe
YCTAHOBMNACh  HYXHas TemnepaTypa.
Ecnn kynuHapHble pekomMeHAauMu CO-
BETYIOT NomelLatb 611040 B pa3orpeTyto
LlYyXOBKY, 3TO HY)XHO [enaTtb He paHee
nepBoro OTKAOYEHUS L KOHTponbHOM

PYCCKUWN

namnouku. B npouecce npurotoBneHus
L namMnoyka OyneT BKOYATHCS W Bbl-
K/t4aThCs (NOALepXKaHMe TeMNnepaTypb!
BHYTPU LYXOBKM).

KoHTponbHass namnodka R MoxeT
TaKXe ropeTb B NOAOXeHUU pyyku «Oc-
BELLEHME KaMepbl AYXOBKU».

Ucnonb3oBaHue nevku

ObxapvBaHve mnpoucxoaut B pe-
3yNnbTaTe BO3AENCTBMS HA MUY MHDpa-
KpacHbIX Jly4yei, CO34aBaeMbIX paso-
rpeBLUMMCS FpUNEM.

[lns BKNHOYEHUS NEUKU HYXKHO:

S YCTaHOBWTbL pyuKy AYXOBKM B MO-
noxeHue, 0603HayYeHHOE CWMMBO/IOM
KIPpUNb»

> Pazorpetb AyxoBKYy B TeueHue 5
MWUHYT (NP 3aKPbITOM ABepLEe AYXOBKM).

< TllocTtaBuTb B OYyXOBKY MOAHOC C
NpOAYKTaMU NUTAHUS HA COOTBETCTBYIO-
WK paboumit ypoBeHb, a B Clyvae 06-
XapvBaHWa Ha BepTene - pacrnonoxXuTb
HernoCpeaCcTBEHHO MOA4 HUM (HWXKe Bep-
Tena) NoAAOH A8 CTEKAIOLLENO Xupa,

2 06xapuBaHuMe cnepyeT OCyLWecT-
BNSITb NPY 3aKPbITON ABepLe AYXOBKM.

Ana ¢dyHkumm «fpunb» M «Makcu-
rpunb» TeMneparypy Hy>KHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ang pyHKUUU «KKOHBEKLMS U
rpunb» MakcumyMm Ha 190°C.

BHumaHue!

Korga wcnonb3yetcs AyxoBKa, [O-
CTYMHbIE YacTW MOryT HarpeTtbcs. Peko-
MeHOYeTcS He MNoAnyckaTb K [AyXOBKe
neten.

KUPPERSBERG



PYCCKUN

NMPUTOTOBNEHUE
nniin B AYXOBKE -
MPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineuka

PekomeHpyeTcs BbimekaTb MNMpOru
Ha MoaAoHaX, ABNAOWMXCSA 3aBOACKOM
KOMMAeKTauuen NiuTbl,

> Bbineyky MOXHO NpOU3BOAUTD B
dopMax M Ha NOALOHAxX MPOMbILLIEH-
HOro MpOW3BOACTBA, KOTOPblE CTaBATCS
Ha 60okoBble Hanpasnawwue. Ans npu-
roTOBNEHMS MPOAYKTOB MUTaHUa pe-
KOMeHAYeTCs WMCMoib30BaTb MNOAMLOHDI
YEepHOro LBETa, MOCKOJIbKY OHU nyylue
NpoBOASAT TEMJIO M COKPALLAT BpeMms
NpUroTOBNEHUS,

S He pekomeHayeTcs MpUMEHSTb
$hOopMbl M MOALOHbI CO CBETNON U Bne-
CTSLLEeA MOBEPXHOCTbO Npu 06bIYHOM
HarpeBaHUU (BEPXHWUIA WM HUXHUI Ha-
rpesartenu), NpUMeHeHMe Takon Nocyabl
MOXeT MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He
nponeyeTcs CHU3Y,

> [pu MCcNonb30BaHUK KOMbLEBOIO
HarpesaTens mMpeaBapuTeNbHbIA Mpo-
rpeB [yXOBKM He obsi3aTteneH. Jna npo-
YMX PEXMMOB, Mepen NPUroTOBIEHUEM
NPOAYKTOB LlyXOBKY HYXXHO pa3orpeTsb,

< [lepep TeM, Kak BblHYTb MUPOTU
U3 LyXOBKW, HYXXHO MpPOBEPUTb UX rO-
TOBHOCTb NMpPW MOMOLLM Manoyku (KOTo-
pas 4O/MKHA OCTaTbCS CYXOW M YUCTOM),

> PekoMeHpyeTcsi 0CTaBWTb  BbI-
Meuyky B AyXOBKe Ha 5 MWHYT nocne ee
BbIKJTOUEHMS,

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

311eKpr-|ecxue AyXoBbile wikadbl

O TemnepaTtypa BbINeYku, Npuro-
TOB/IEHHOW C WCMNOJIb30BaHMEM (YHK-
UMW UMPKYNSILMK TemnepaTypbl 06biu-
HO Ha 20-30 rpapycoB HWXe, 4eM Npu
0ObIYHOM BbIMeyke (C MpPUMEHEHUEM
HWXHEro M BEPXHEro Harpeearens),

< TlapaMeTpbl BbiNeYKu, NpuBeseH-
Hble B Tabnmuax cnpaBoOyYHble, U MOTYT
MEHSATbCS B COOTBETCTBMM C BaALUUM
OMbITOM U BKYCaMM,

O Ecm cBepeHus B KynMHapHbIX
KHUrax 3Ha4YMUTeNIbHO OTIMYAOTCS OT Ha-
LWIMX PeKOMeHJaLUMI, NPOCMM PYKOBOA-
CTBOBATbCS HACTOALLEN MHCTPYKUMEN.

MNopxxapuBaHue Maca

> B nyxoBke rotoButca Msco nop-
unamu bonee 1 «kr. MNopuun, Bec KOTO-
pbIX MeHbLle, peKOMeHAYeTCs FOTOBUTb
Ha rasoBbIX ropeskax nauTol,

S [lng npuroToBneHUs pekoMeHay-
€TCS NMPUMEHSTb XaponpoyHYyK Nocyay,
C pyyYkamu, He NoAAAKLLMMUCA BO3LEN-
CTBMIO BbICOKOM TeMnepaTtypbl,

O lpy NpurotoBREHUM MNUILM HA
pelleTke UNM BepTese Ha CaMOM HU3-
KOM YpOBHE HYXXHO pa3MecTuTb NoAA0H
C HeB6ONbLIMM KONMYECTBOM BOAbI,

S MUHMMYM OAMH pa3, Ha 3Tane
MONYroTOBHOCTH, HYXHO NepeBepHyTb
MSICO Ha OpYyrylo CTOpPOHY, B mpoLecce
BbINEYKM BpEMS OT BPEMEHMW MOMBATH
MSCO BbIAENAIOWMMCS COKOM UNIK ropsi-
Yyeln CoNeHoM BOAOM, MOIMBATbL MSACO XO-
NIOQHON BOAOM HE peKoOMeHAayeTCs.

KUPPERSBERG
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[lyxoBKka C NPWHYAMTENbHOM UMPKynsiuMein BO3dyXa (HWXKHWIA HarpeeaTenb +
BEPXHUI HarpeBaTenb + BEHTUNSATOP)

Bup Bbinevku 2;’:::2: Temnepatypa Vpossub Bpems [MuH.]
nNpoAyKT |:| °C E . :_) \_'fj
= O 160-200 2-3 30-50
E A 150 3 25-35
) O 160-180 2 20-40°
JA 150 3 65-70
D O 220- 240 3 10-15
VD O 210-220 2 45-60
X 5 190 2-3 60-70
) 230- 250 4 14-18
V @ 225-250 2 120-150
L) O 160-230 2 90-120
) e 190 2-3 50-60
) O 160-180 2 45-60
£ O 190-210 2 40-50
%’5 o 170-190 3 40-50

BHumaHue!

I'IapaMeprl, npuBeneHHbIE B Tabnuuax aBnaOTCS CnpaBO4YHbIMKU U MOTYT U3BME-
HATbCA B 3aBMCMMOCTM OT Bawmnx KYTMHAPHbIX anCTpacmﬁ M onbiTa.
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OBCNYXUBAHUE N YXO/,

AKKypaTHOCTb nonb3oBartenda n noa-

VAN

[lepXXaHue OyXOBKM B YMCTOTE U ee npa-
BM/IbHOE COLEepXaHue B 3HaUYUTEeNbHOM
Mepe NpoA/eBalT cpok ee besaBapuii-
HoW paboTbl. [epen OUMCTKOM AYXOBKY
HY)XHO BBIK/IIOUUTb, 06paTMB 0coboe
BHMMaHWe Ha To, 4ToObl BCE PYUYKM HAXO-
AWAUCb B nNonoxeHuu @ / 0" Oumnctky
MOXHO MPOW3BOAMUTb TOMBKO MOCAE TOro,
KaK AyXOBKa OCTbIHET.

o [lyxoBKy cnepyeT ouuLLaTh nocne
KaX[0ro mcnonb3oBaHus. lNpu ounctke
BKJIHOYAETCS OCBELLEHME, YTO NO3BONSET
YNY4WWTb BUAMMOCTb BHYTPU pabouero
NpOCTPaHCTBA.

< Kamepy ByXOBKM HaANEXMUT MbITb
TONbKO Tennow BoAoM C pobaBneHueMm
HebONbLIOro KONMMYECTBa XUAKOCTU ANs
MbITbSl MOCYLbI.

< TMapoBas ouucTKa

= B MWCKY, NOCTaBNEHHYK Ha
nepBbIi CHU3Y YPOBEHb AYXOBKU HANWUTb
0,25 n Bopp! (1 cTakaH),

=  3aKpbITb ABEPLY AYXOBKM,

=  pYuYKy peryngropa Temnepary-
pbl YCTAHOBUTL B nonoxeHue 50°C, pyu-
Ky Bblibopa pexunma paboTbl B nonoxe-
HUE KHIKHMIA HarpesaTenb» [_J,

= HarpeBaTb Kamepy [OyXOBKM
okono 30 MUHyT,

= OTKpbITb ABEpLy [YXOBKM,
BHYTPEHHMI A 0ObeM Kamepbl NpoTepeTb

3neKTp|/|l-|ecxue AyXoBbile wikadbl

TPSNKOM Unu rybkoi, 3aTemM NPOMbITh Te-
naoi BOAOM C JobaBneHUeM XUOKOCTU
LNS MbITbS! NOCYAbI.

Buumanue. OctaTouHag Bnara nocne
MapoBOM OYMUCTKM MOXET UMETb BMA, Ka-
nesib UM OCTATKOB BOAbI NOA MUTOMN.

9 Tllocne MbITbs KaMepbl AYyXOBKM
ee cfieflyeT BbiITepeTb HACYXO.

BHuMaHue!

Ong o4ncTkKM M nopnepxkaHus B
paboyeM COCTOSHUM CTEKISHHbIX MO-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSTb YUCTSLLME
CPeACTBa, coaepxkalume abpasusbl

BaxHo!

[ng oUUCTKU M TeXHMYeCKoro o6cny-
XMBaHUSl 3amnpellLeHo MUCNoNb30BaHUue
KakKux-n6o  abpasMBHbIX  CpeAcCTB,
OCTpPbIX YUCTAWMX CPEACTB WU Npen-
MeToB, OKa3blBaloLWMX abpasMBHoOe BO3-
AencTBue.

[na ounucTKn nepenHeit CTEHKU Kop-
nyca UCNosb30BaTb TOJIbKO TEMYIO BOAY
¢ pob6aBneHnem HebonbwoOro Konuue-
CTBA XXMAKOCTU ANS MbITbSl NOCYAbl UK
CTeKo/. 3anpeleHo NPUMEHATb YMCTS-

LLee MONOUKO.

IlyxoBkn, 00603HaueHHble 6yKBOM
D, o60pynoBaHbl N1erk0 CbeMHbIMU Ha-
NpasnAIMMM NPOTUBEHEN (M APYrUX
BNOXEHMIN) ayxosoro wwkada. [ns Toro,
4yTOObl MX U3BNEYL AN MbITbS, ClnefyeT
MOTSHYTb 33 3NEMEHT-3aLLenkKy, KOTOpbIi
HaxoAuTCs BNepeaM, 3ateM OTBeCTH (OT-

63



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3HEKTPI/I‘-IeCKI/Ie AyXoBble wiKadbl

K}'IOHI/ITb) B CTOPOHY U 1U3BNeYb C 3agHETO0
3N1EMEHTAa-3alUenKku .

0603HayeHHble
My Dp, 06opynoBaHbl HEpPKABEOLWMMMU

yxoBku, bykBa-
TeNneckonuyeckumm (pa3oBUXHBIMMK)
HanpaBASOWUMKU, NPUKPENNEHHBIMU K
6okoBbIM. Hanpasnawwue cnegyert us-
BJIEKaTb 1 MbITb BMecTe ¢ 6okoBbIMM. e-
pen, pa3sMeLleHneM Ha HUX MPOTUBEHEN,
cnegyet MX BblOBMHYTb (EC/M AyXOBKa
HarpeTa, Hanpasnswowme HeobxoanMo
BbIABMHYTb, 3aLenuB 33agHWM KpaeMm
NPOTUBHS 33 KpEnieHus, KoTopble Ha-
XOASATCS B NepefHen 4acti Hanpasnsato-
LMX) M 3aTeEM 33ABUHYTb BMECTe B MNpo-
TUBHEM.

PYCCKUWN

BHuMaHue!

Teneckonuyeckue HanpaBngwuime
HeNb34 MbITb B MOCYAOMOEYHbIX Mallun-
HaxX.

4

=
GRS

M3BneyeHune Teneckonmyeckmnx
Hanpasnawwmnx

=

~

=

«

i
I

YcTaHOBKa
HanpaBNsOLWMX

Teneckonnyeckmnx

MnuTbl, 0603HaYeHHble BykBoM K B
TUMe, OCHALLEHbl BCTaBKAMM, MOKPbITbIMM
CMeuManbHOM KaTanuTUYECKOW 3Manblo.
bnarofaps Takol 3Manu 3arpsi3HeHUs
XMPOM WM 0CTaTKaMW efibl CaMOCTOSATENb-
HO YOANSHOTCS NPU YCIOBUM, YTO OHU HE
BbICOX/IM MM He noaropenu (ocTaTku
enbl U Xupa HeobxoaMMOo, KaK MOXHO
bbiCTpee OTAENUTb, MOKA HE BLICOX/IU U
He NpUNEKUCH, YTO NO3BOUT U3DEXATb

KUPPERSBERG
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LNUTENbHOW PYYHOM OYMCTKM [OYXOB-
Kun). 0N KaTanutM4yeckom OYMUCTKU Ay-
XOBKM HE06X0AMMO BKIHOUMTL ee Ha 1
yac, yctaHaBnuBag Temnepatypy 250°C.
Ecnn octaTku enbl ManeHbkue, TO Npo-
LLecC MOXHO COKpaTWTb.

BaxHo!

lMockonbky npouecc KatanuTuye-
CKOWM OYMCTKM CBSA3aH C noTpebneHuem
3Hepruu, HeobxoaMMO nepep, KaxAaow
OYMCTKOM NpOBEpPSTb CTEMeHb 3arpss-
HeHus.[Tocne BbIIBNEHUS CHUXEHUS 3b-
(DEKTUBHOCTU KaTanUTUYECKOM OYUCTKU
3ManeBble BCTAaBKM MOXHO 33aMEHWTb
HOBbIMU. BcTaBkn MoxHO npuobpectu
B CEPBMCHOM LEeHTpe unu B npogaxe. B
c/lyyae CTaHZapTHOM OYMCTKM Heobxo-
[LMMO NMOMHUTb O TOM, YTO KaTanuTuye-
CKag 3Manb YyBCTBUTENbHA K MEXaHU-
4YeCcKoMy BO34EeNCTBUIO, MO3TOMY Hefb3s
MCcrnonb3oBaTb abpasuBHble uMUCTALLUE
CpencTBa U XecTkne ryoku.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

CHaThe aBepubl

Ins 6onee ynobHoro moctyna K Ka-
Mepe AYyXO0BKM U €ee OUYMCTKM MOXKHO
CHATb ABepuy. N 3T0ro Hy>Ho ee OT-
KpbITb, MOAHATb NPefoXpaHWUTENb, HAXO0-
Aswmica B netne (puc. A). igepuy cner-
Ka MPpUKPbITb, NPUNOAHATL U BblABUHYTb
Bnepes. [1ng yCTaHOBKM ABepLbl B NANUTY
MOBTOPWTb AeMCTBMS B 06paTHOM nocne-
noBatenbHocTw. Mpu ycTaHoBKe cneayet
06paTUTb BHUMAHWE Ha NPaBUIbHOE CO-
BMelleHWe yactei netnu. Mocne ycra-
HOBKM [BepLbl AYXOBKM HYXHO 0693a-
TEe/IbHO OMYCTWUTb MpefoxXpaHuTenn. B
MPOTMBHOM C/lyyae, NMpu MornbiTke 3a-
KpbITUS OBepLbl MOTyT BbiTb MOBpexae-
Hbl NETN

OTOABUHYTb NPEOXPaHUTENM NETENb

CHSATHE BHYTPEHHEro cTeKna

1. C nomoLwbl NNOCKOM OTBEPTKM
3aLenuTb U BbIABUHYTb BEPXHIOK MIAHKY
[Bepen, OCTOPOXXHO MPUMNOAHATL €€ Mo
6okaM (puc. B)

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA

3HEKTPVI‘-IECKI/Ie AyXoBble wiKadbl

2. BbITSHYTb NNaHKy BEPXHUX ABEPEN,
Kak MokKa3aHo Ha pucyHke (puc. B mn Q)

PYCCKUWN

3. BHyTpeHHee CTeKNo BbITAHYTb U3
KpenneHus (B HWXKHeN YacTu ABepLbl).

Puc.D, D1.

4. [1oMbITb CTEKIO TEMNIOM BOOOM C He-
60/bLIMM KONMMYECTBOM UMUCTSILLENO Cpef-
cTBa.

YT06bI YCTaHOBUTL CTEKIIO, CIEAYET Mo-
cTynatb B 06paTHoM ouepesrHocTv. [nagkas
4aCTb CTEKNA LOMKHA HAXOAWTBLCS CBEPXY.

BHumaHue! He cnepyer BpaBnuBathb
BEPXHIOI0 MJITaHKY OHOBPEMEHHO € 06enx
CTOpOH ABepeii. [lna Toro, 4tobbl npa-
BWIbHO YCTaHOBWUTb BEPXHIOKD MNIAHKY
[LBEpeN, CeayeT cHavana NpuIOXUTb ne-
BblM KOHEL, MMIaHKM K ABEpSIM, @ MpaBbli
€€ KOHeL, pa3MacTuTb BAABAMBAOLLMM
[OBWXEHMEM [0 MOMEHTA 3BYKa «3allén-
KMBaHMSI». 3aTEM, C IEBOM CTOPOHbI TaK XKe
BOABWTb M1aHKY 1O MOMEHTA 3BYKa «3a-
LLENKMBAHMA.

1 10

CHATME BHYTPEHHEro cTekna.
3 cTekna.
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1

CHATME BHYTPEHHETO CTeK/a.
2 cTekna.

3aMeHa NaMMnoYKu
OCBELLEHUSA AYXOBKU

Ona  uncknovyeHuss BO3MOXHOCTU
NOpaXKeHUsl 3NEeKTPUYECKUM TOKOM ne-
peA 3aMeHOoi naMnoyku yéepurtech, YTo
YCTPOIACTBO BbIKJIIOUEHO.

2 Bce pyuku ynpaeneHus ycTaHo-
BUTb B NMonoxeHue ,®” /.0”, 1 BbIK/IO-
YUTb MUTAHME,

> BblBepHYTb M MpOMbITH KOMMAK
NaMMOYKH, BbITEPETb €0 HACYXO.

> BbIBEpHYTb OCBETUTENbHYHD N1aM-
MOYKy M3 rHe3fa, npu HeobxoaMMoCTu
3aMEHUTb ee Ha HOBYIO

- JIaMMOYKa BbICOKOTEMMEPATYpHas

(300°C) c napameTpamu:

- HanpsbkeHue 230

- MOLWHOCTL 25 W

-pe3bba E14.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

3ﬂeKTpM‘-IeCKMe AyXoBbile wikadbl

JTamnoyka fyxoBKu

O BeepHyTb namnouky. O6patute
BHMMaHWE Ha MpPABW/bHYIO YCTAaHOBKY
NaMMoYk1 B KepaMMUyecKkoe rHespo.

> BBepHYyTb KONMAK NaMMoYKy.

MNepunoauueckunii ocMoTp

MomMumMo pencTBun, HeoOXOAUMbIX
LNS NOALEPXAHUS LYXOBKM B UYMUCTOTE,
cnepyer:

S npoBoAMTb Nepuoauyeckue npo-
BEPKM paboTbl 3/1IEMEHTOB YNPABNEHUSA U
pabounx rpynn nauTel. [locne ucteveHus
rapaHTUMHOIO CpPOKa, MMHMMYM pa3 B
[Ba roaa, cnenyeTt Npou3BOAMTb OCMOTP
TEXHWYECKOTO COCTOSIHMA NNUTLI B Cep-
BMCHOM LIEHTPE,

O YCTPaHATb BbISIBNEHHbIE 3KCMya-
TaUMOHHble aedeKTbl,

S npu HeobxogMMOCTM MpPOBECTU
3aMeHy BbllWeALINX U3 CTPOS AeTanei u
y3/10B

BHuMaHue!

Bce peMOHTHblE M perynsiuMoHHble
paboTbl AOMKHbI MPOM3BOAMTLCS COOT-
BETCTBYIOLLMM CEPBUCHBIM LLEHTPOM WU
MacTepoM, WMEOWMM  HEOBXOAMMYIO
KBanMbUKaLmio 1 Aonyck.

KUPPERSBERG



3HEKTPI/I‘-IeCKV|e AyXoBble wiKadbl

VAN

B ka0 aBapuMHOM CUTyaumn cnepyer:
< BbikntounTb paboume y3nbl NAUTbI
2 0TCoEaMHUTL 31EKTPONUTAHME

> Bebi3BaTbh MacTepa

NOBEAEHUE B ABAPUAHbIX CUTYALUAX

> Hekotopble Menkue gedekTbl Mob30BaTe/lb MOXET UCMPABUTL CaM, Cleflys yKasa-
HuaM B Tabnuue. MNpexae, yeM 06paLlaTbCs B CEPBUCHDIN LLEHTP, MPOCMOTpUTE Tabauuy.

MPOBJIEMA

MPUYNHA

DENCTBUSA

1. dnekTpuka He pabotaeTt

OTCyTCTBMe NMUTaHUA

MpoBepuTb npenoxpaHuTenb,
neperopeBLUMii 3aMEHUTb

2. lucnneii TaliMepa nokasbiBaeTt
,0.00”

Mpubop 6bIN OTK/KOYEH OT CeTH
WM BPEMEHHO MpOnano Hamps-
XEHUE

YCTaHOBUTbL Tekyliee BpeMs (CM.
MHCTpYKUMa no  3KCnayaTaumu
Tanmepa)

3.He pabortaer ocBeleHne ay-
XOBKM

Jlamna BbIBEpHYTa MM nepero-
pena

MoAKpyTUTL MK 3aMeHUTb Namny
(cm. Paspen Yuctka m copepxa-
HMe NAnTbI)

O6partuTe Bawe BHUMaHHe!
TaK)Ke, HENCNpPaBHOCTAMU |/13,qenv|9| He ABN4aKTCA:

M3MeHeHue LBeTa MaTepuanoB U3genuna B npouecce skcnayataumm

[lyX0BKM 3neKTpuye-
CKME W ra3oBble

He3HauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxm B HOBOM U34eNMU B HAYaNbHbIN nepu-
04 3KcnayaTauun

MoTycKHEHME NOBEPXHOCTM Y 3MANIMPOBAHHbIX NPOTUBHEN

- S —




VAN

3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

TEXHUYECKUE OAHHDIE

HoMWHanbHOe HanpsKeHue: . . cerereeeresrnes 230V~50 Hz
HOMUHANBHAA MOLLHOCTD: weeeeeeeceeeeceeeeececesnesessssescssssscsssssnes max. 2,9 kW
Pazmepbl NAUThI (LIJI/IPI/IHA/ FJWBIAHA/ BbICOTA) ......... 59,5/59,5/575 cm

CooteetcteyeT HopMatneaM EN 60335-1, EN 60335-2-6.
MNACMOPT NMPOAYKTA

MHbopMaums B nacnopte NpoAyKTa yKasaHa B COOTBETCTBUM C AeNETMPOBaHHbIM

pacnopspkeHnem Komuccun (EC) N2 65/2014, pononHsowmm anpektusy EBponeit-
ckoro MNMapnamenTa n Coseta 2010/30/EC OTHOCUTENBHO SHEPreTUYECKOM MapKUPOB-
Ku N5 BbITOBbIX LyXOBbIX WKAGMOB U KYXOHHbIX BbITSKEK

A | Ha3BaHue nocTaBLLMKa KUPPERSBERG
SR 669 W

Bl 1092.3ETrKDpScW

56511
SR 669 B

B2 | MaeHTMdmKaTop Moaenm 1092.3ETrKDpScS

56512
SR 669 C Bronze

B3 1092.3ETrKDpScCi
56513

C | MHpexc sHepreTnyeckor apdektnsHoctu (EEI cavity) 106,1

D [Knacc sHepreTuyeckomn 3 PekTMBHOCTH A

E MoTpebnexune aHeprumn ans umkna (EC electric cavity)

o 0,99
CTaHAapTHbIM pexum [kKWh] 087

E1 | pPeXuM C BKNtOUEHHBIM BeHTUAsTOPOM [KWh] ’

E2

F [KonnuyectBo kamep 1

G |WcTouHuk Tenna (3nekTposHeprusa unm ras) V/0

H | O6bem kamepbi [n] 65

[ns onpeneneHna CooTBeTCTBuUA Tp660BaHMFIM 3KoAM3aMHa NPpUMEHEHBbI METOAbI

M3MepeHus 1 pacyeTa us cnepyrowmx craHgaprtos: EN 60350-1

- T



o
3.|'IEKTp|/|‘-IeCKV|e AyXoBble LLIKaCbe

MHDPOPMALIUA O NMPOLAYKTE

MHdopMaLms 0 NpoayKTe ykazaHa B COOTBETCTBMM C pacrnopsikeHueM Komuccum
(EC) N2 66/2014, pononHstowmmM aupekTusbl EBponerickoro MNMapnamenta u Cogeta
2009/125/EC oTHOCUTENBbHO TpeboBaHMI 3KOAM3aMHA A9 BbITOBbIX AYXOBbIX LUKa-
OB, NIUT U KYXOHHbIX BbITSXKEK

Oyxosoit wkad

SR 669 W
11 1092.3ETrKDpScW
56511
NoeHtndukatop mooenu SR 669 B
12 P 1092.3ETrKDpScS
56512
SR 669 C Bronze
13 1092.3ETrKDpScCi
56513
J Tun pyxoBoro wkada (31eKTpoaHeprus um ras) V/0
K Bec obopynoBaHus [Kr] 32,4
L Konunuectso kamep 1
MCTOUHUK 3Heprum AN Kaxaon Kamepbl (3N1eKTpo3Heprus
M V/0
unu ras)
N O6beM ang kaxaoi kamepsl V [n] 65
MoTpebneHne 3Hepruun, He0OXOAMMONM ANS pa3orpesa BHY-
0 TPU KaMmepbl 371eKTPMYECKOro AyxoBoro wkada npu paborte 099
LMKNA B CTaHAAPTHOM pexuMe ANS KaX4oW Kamepbl (KOHey- ’
Has anekTpoaHeprus) EC electric cavity [KBTu/umkn]
MoTpebneHne 3Hepruu, HEOBXOAMMONM AN pa3orpeBa BHY-
TPU Kamepbl 3/1eKTPMYECKOro AyXoBOro wkada npu pabote
P LUMKNA B PEXUME C BK/IIOUYEHHbIM BEHTUASTOPOM ANS Kax- 0,87
oM kamepbl (KOHe4Has 3anekTposHeprus) EC electric cavity
[kBTu/umkn]
NHOekc sHepreTMyeckomn SpHeKTUBHOCTM AN KAXA0MN Kame-
Q - 106,1
= pbl EEI cavity
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3ﬂeKTpVI‘-IECKMe AyXoBbile wikadbl

CEPUAHDbIA HOMEP:

Mecsauy,

XXXXXXXXXXX

lon

HPOMBBOAMTGHMZ
Amuka CA.

yn. Muukésunua 52, 64-510 BpoHku, Monblua
MmnopTtep:

000 «3m-[xun Pycnanay,
141400 r. Xumku, yn. bytakoso, 4. 4

®upma-npoussoauTennb OCTaBAsSET 32 c060i NpaBO Ha BHECEHUe E H [
M3MEHEeHUN B KOHCTPYKLMIO, KOMIM/IEKTALMIO U AU3aliH NpU6opoB.

N T —
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHVXKA

MOAENb

TN U3penna

CEPVUAHbIA HOMEP

DATA MPOAAXU

YBaxaembii1 [lokynartenn !

Bnaropgapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnanu KUPPERSBERG.
Hactoawwm, komnanma KUPPERSBERG noareep»paaert, uto nprobpeTéHHas
Bamu TexHMKa M3roToBneHa 13 BbICOKOKauYeCTBEHHbIX MaTepuanos npu
MOBbILLEHHOM KOHTpOJIe KauecTBa NPoAyKLUnN 1 OTBeYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEXHMYECKNM U SKONOTMYECKNM KpUTEPUAM, MPeabABAAEMbIM K JOMaLUHeN
ObITOBOI TEXHUKE.

HaHHbIN TOBap cepTUdUUMpPOBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oepepayumn.
Mpownzsoautens 06sa3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbI FAPaHTUNHBIN PEMOHT B
TeyeHwue BCero rapaHTUINHOro CPoKa.

TpeboBaHua notpebuTens, cooTBeTCTBYOLWME 3akoHoAaTeNbCTBY PO, moryT
6bITb NPeAbABNEHbI B TeueHme 24 MecAueB ¢ [atbl Tpogakn n3genvs npu
YCNOBMU, YTO HELOCTATKMN B MPOAYKLMN HE BO3HUKIM BC/IeACTBUE HapyLIeHNA
nokynaTesieM Npaswi NONb30BaHNA, TPAHCMOPTUPOBKY, XPaHEHNSA N UHbIX
[eNCTBUI NONb30BaTeNA UM TPETbUX NIL, UM 06CTOATENLCTB
Henpeoaonmon cunbl (MoXap, NPMPoAHan Katactpoda v T.4.).

FapaHTMINHOE 06CNYXKMBaHUE OCYLLECTBASETCA B YNOHOMOUYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEMOHTa HeCYT YNMONIHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HeuncnpaBHble getanu u y3sbl TEXHUKMN B rapaHTUAHbIA Neprog 3aMeHATCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3BO3ME3HO.

KUPPERSBERG



000 «KYMNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, FapaHTUiNHOE 1 NocnerapaHTUiiHoe 06CyXMBaHMe, Mpoaaka
3anacHbIX YacTtei no Mockse n MockoscKkoin obnactu +7 (495) 236-90-67

Tene¢oH ropaueir nuinn KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AnA Bcex pernoHos PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropAven TMHNN:

noHeaenbHMK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BaHHbIX cepBUCHbIX LeHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTh Ha opulmnanbHom carite www.kuppersberg.ru

CBEAEHWMA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpatueHua [lata pemoHTa HeuncnpaeHocTb BbinonHeHHasn pabota 3anacHaA YacTb

PemoHT N22

[ara obpatueHua [ata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHan YacTb

PemoHT N23

[ata obpatueHua [lata pemoHTa HeuncnpaBHocTb BbinonHeHHasn pabota 3anacHaA YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtuTe 0co60e BHUMaHue!

Bce ycnosus rapaHTum perynmpyiotcsa AeNcTByoWwmmM 3akoHoaaTenbcteom PO.

lapaHTuiiHbIe 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHWKY C HENCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBME

HapyLIeHNA TEXHONOTMYECKNX TPe6oBaHNI, ONMCaHHbBIX B IHCTPYKLMW NO SKCMTyaTaLumy, B TOM yucne:

— HeCTabUNbHOCTU NapPaMeTPOB 3NEKTPOCETH, ycTaHOBNEHHbIX FTOCT 13109-87, a Takke HeCTabunbHOCTY YPOBHSA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHOoBMEHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, UCMOMNb3YeMYIO OT Liefielt, OTANYHbIX OT GbITOBOrO NONb30BaHMA, @ TaKKe TEXHUKY, YCTaHOB/EHHYIO B
opraHu3saymax nboro T1na co6CTBEHHOCTY;

— NMPU HaNMYNN CNefjOB MeXaHNYeCKNX NOBPEXAEHI (TPeLLMHbI, CKOJbI, LlapanuHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYMHOW
obpalueHuns;

— NpW HaNM4nn CnefoB HeCAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPbITUA UK HeKBanm¢mumposaHHoro PeMOoHTa TpeTbnMn Nnuamn
(3a McKnoueHem ocobblx ciyyaes, NpefyCMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoAaTenbcTeom PD);

— MPU HECOOTBETCTBUM AAHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHON KHIKKE 1 Ha OPUIMHANbHOW Haknelnke (LWnnbae) Ha nsgenuu;

- NPV HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNN U3AENVSA, NoNafaHNy BHYTPb U3AENNA NOCTOPOHHKX NPeaMEeTOB, MeNKNX
fetaneii n GparMeHTOB OAEXAbl MY OCTAaTKOB MULLK;

- NPV NonajaHuy Ha BHYTPEHHWE Y37bl U AeTanu U3JEeNnA NOCTOPOHHUX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX UM NPU Hannumn
CnefioB VX Xn3HeaeATeNbHOCTY;

- BCIeACTBYE 06pa3oBaHNA Ha SNeMeHTax U3fenns N36bITOYHOTO COA HAKUNM UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— NpwW 06HaPY>KEHWNN BO3AENCTBNA Ha BHYTPEHHWE N BHELIHWE SN1EMEHTbI U3AENNA arPeCCUBHBIX XMMUYECKUX
BeLLeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B CJlyyae, eCi U3fenvie Ha MOMEHT BM31WTa YNONIHOMOYEHHO cepBUCHOi cnyx6bl KUPPERSBERG 6b1n0 B
TEXHWNYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG

Mopenb

C n n Ne

Aata np
KUPPERSBERG

Mopenb

Cepuiinblii N
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Mopenb
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ToBap nonyuun 6e3 NOBpeXAEHNN , MPETEH3NI K BHELLHEMY BUAY N KOMIIEKTHOCTU He NMeIo

(®amunua, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBusamuy rapaHTuinHbix obasatenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxopanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLe MHOI NosyyeHa

(®amunus, umsa n noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLIOM, OCYL|eCTBIBLIEM NOAKIoUeH e (YCTaHOoBKY)

[ata nopl [0] Wma ci Ta, HaumeHoBaHwue opraHusauuu, Moanuck cneyunanucra,
(ycTaHoBKwM) NPOBOAVBLIErO NOAKIOYEHNE BbIMNO. v nog P 0 NOAKNIOYEHNe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JoBePATb NofKMIoUeH e (ycTaHoBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa creyuannctam ABTOpU30OBaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi Cpok ucuncnaetca ¢ latbl nogknioueHna
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mockebl u MockoBckom obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIIO U HACTPOVKE U3[ENNA OCYILECTBACTCA Ha OCHOBAHWN NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusauum,
OCYLIECTBAAILIEN NOAKIIOUEHNE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3 yilep6 MMYLLECTBY 11 310POBbIO PaX/aH, BOSHUKLIMI B CBA3M C
HeKBaNNGNUUMPOBaHHbIM NOAKNIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMN IMLAMU. B Clyyae BO3HUKHOBEHMA NOMIOMKM U3€NA BCI@ACTBUE ONMCAHHDIX BbiLUe NPUYUNH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUYNHEHHDIN yLep6 NOTPe6UTENIo, a TakXe 3a BOCCTAHOBMEHME PaboTOCMOCOBHOCTM N3AeNUs, HECET INLIO, OCYLLECTBAABLLEE
nogknioyeHme. [asosbie BapOUHbIE MaHENN 1 AyXOBKI MOTYT GbiTh YCTaHOB/EHBI TONIbKO CEPTUGNLIMPOBAHHbIM CIELVANNCTOM, MMEIOLVIM COOTBETCTBYIOWMI
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPoBefieHe paboT No ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. [apaHTUiHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONBKO NPY HANNYNN OTMETKI
OpraHu3aumy, ynosiHOMOYeHHOI! Ha NPOBEfieHMe Takoro poaa pator.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUMAHDBIW TAJIOH HAXOAUTCA
BHYTPU HACTOSLLErO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAUTENDb HACTOSATENIbHO
PEKOMEHAOYET COXPAHSATb HACTOSLLEE
PYKOBO/ACTBO B TEYEHUE BCEIO
CPOKA NMONIb30BAHUSA U3AENUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




