
Cafedem M11
Концентрированное средство для промывки молочных систем кофемашин

НАЗНАЧЕНИЕ:

СВОЙСТВА: 

Oднородная прозрачная жидкость 
светло-желтого цвета со слабым 
специфическим запахом.

СПОСОБ ПРИМЕНЕНИЯ:

 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

СОСТАВ: 

УПАКОВКА И ХРАНЕНИЕ: 

10

Средство применяется для 
циркуляционной мойки молочных 
трубок кофемашин. Эффективно 
удаляет органические загрязнения, 
молочный камень.

рН (1% водного раствора) в

Плотность, г/ см3, при 20 ° С - 1,26.

М11
СГР BY.70.06.01.015.E.001209.03.18 
по ТУ2381-006-53208249-2017

1. Для обслуживания кофемашин приготовить 
моющий раствор: развести 25 - 50 мл средства в 1 
литре холодной воды.  Провести очистку системы 
приготовленным раствором согласно инструкции 
производителя обслуживаемой модели кофемашины.
2. Для обслуживания съемных деталей приготовить 
моющий раствор: развести 25 мл средства в 1 литре 
воды. Для достижения лучшего результата очистки 
рекомендуемая температура раствора должна быть                  
≥ 40 ᵒС.
3. По завершении очистки промыть систему чистой 
водой.

щелочной агент <10%, 
неионогенные ПАВ ≥5%, 
комплексообразователь ≥10%

Флакон 1 л
Хранить в сухом помещении в плотно закрытой 
оригинальной упаковке при температуре  -5... +25 ᵒС, 
вдали от источников тепла, отдельно от пищевых 
продуктов.

дистиллированной воде: 10,2

МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ:  

Вызывает ожоги кожи и повреждения глаз. 
При работе со средством пользоваться 
средствами защиты рук и глаз/лица. При 
попадании на кожу и в глаза тщательно 
промыть водой. При необходимости 
обратиться к врачу-специалисту.

Подходит для автоматических кофе-
машин марок  Saeco, Jura, Franke, 
Bosch, Delonghi, kaffit, Krups, Melitta 
 и др.
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