Entrata cavo elettrico, Power supply cable inlet, Netzkabeleingang, Bxoa
aneKkTponposoaa, Entrée cable électrique, Entrada cable eléctrico

Fig./Abb./puc.2

Fig./Abb./puc.3 (NO PF_X1_VE7) Fig./Abb./puc.4



Parte 1 - Installazione

CUCINE CON FORNO ELETTRICO

Avvertenze generali

L"apparecchio, al quale si riferisce il presente libretto d'istruzione, & costruito nel
rispetto dei requisiti delle Direttive: "Bassa Tensione” 2006/96/CEE;
“Compatibilita elettromagnetica” 2004/108/CEE.

L'installazione deve essere eseguita a cura di personale qualificato, secondo le
norme e le prescrizioni vigenti nel paese ed in conformita alle presenti istruzioni.
Quest'apparecchiatura & concepita unicamente per la cottura degli alimenti.
Togliere I'imballo dall’apparecchio, rimuovere la pellicola protettiva, se
necessario, eliminare le tracce di colla con I'ausilio di un solvente idoneo. Si
raccomanda di smaltire I'imballo secondo le prescrizioni vigenti.

Durante I'installazione € indispensabile osservare e rispettare le seguenti norme:

= Norme di Legge vigenti in materia;

= Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio;

= Prescrizioni e norme dell’azienda erogatrice dell’energia elettrica;

= Norme antinfortunistiche vigenti;

= Prescrizioni antincendio;

= Relative Norme CEl.

Per un corretto uso rispettare sempre le seguenti avvertenze:

= |'apparecchio dev'essere utilizzato esclusivamente sotto sorveglianza,

Collegamento elettrico

= Destinato ad uso professionale & limitato a personale qualificato.

= Prestare attenzione durante il funzionamento perché le superfici di cottura
sono molto calde

= Si consiglia di installare I'apparecchio sotto ad una cappa aspirante per
permettere |'evacuazione dei vapori prodotti durante la cottura.

Se I'apparecchio e installato in batteria:

= Rispettare la distanza minima di 80mm tra apparecchiatura ed eventuali
pareti in materiale infiammabile, divisori, mobili da cucina o
apparecchiature adiacenti.

= |e superfici a contatto con I'apparecchiatura dovranno essere rivestite in
materiale isolante termico di tipo non combustibile.

= |'apparecchiatura, e in particolar modo il cavo d'alimentazione, non deve
essere sistemata vicino a fonti di calore

= |'ambiente circostante e |'apparecchiatura non devono superare la
temperatura di 50°C.

n Disattivare I'apparecchiatura in caso di guasto o malfunzionamento

Prima di procedere al collegamento rilevare i dati tecnici necessari di
all'installazione: tensione, frequenza, n° fasi e potenza, sulla targhetta
caratteristiche dell’apparecchiatura.

La targhetta matricola (in poliestere autoadesivo) si trova dietro al
pannello “T"(fig.2).

L'installatore deve provvedere al collegamento previa interposizione di un
interruttore  principale, facilmente accessibile che deve interrompere
I'erogazione d'energia in modo onnipolare. | contatti in apertura devono avere
tra loro una distanza minima di almeno 3 mm per polo.

IL CAVO:

= Non deve essere posizionato vicino a fonti di calore e I'ambiente circostante
non deve superare la temperatura di 50°C

= Deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida.
= Dovra avere caratteristiche non inferiori a H07 RN-F.
= Dovra avere una sezione minima come specificato in tabella.

Per accedere alla morsettiera “M" (fig.2) rimuovere il pannello “H" (fig.2)
cruscotto svitando le viti poste nella parte inferiore del pannello stesso.
Seguendo le indicazioni sullo schema elettrico, collegare i conduttori del cavo
d'alimentazione alla morsettiera.

E indispensabile collegare |'apparecchiatura ad un’efficace presa di terra e a
tale scopo in prossimita della morsettiera d'allacciamento, vi & una vite con il
simbolo = al quale va allacciato il conduttore di terra.

Tenere il cavo d'alimentazione in appoggio sul fondo bloccandolo con I'apposito
pressacavo “Q" (fig.2). E indispensabile collegare |'apparecchiatura ad
un’efficace presa di terra.

L'apparecchiatura deve inoltre essere inclusa in un sistema equipotenziale, tale
collegamento viene effettuato mediante una vite contrassegnata dal simbolo ¥
posta sul retro dell"apparecchio.

Il filo equipotenziale deve avere una sezione di 10 mm?.




Parte 2 - Uso

Avvertenze generali

Si raccomanda che tutti i lavori relativi all'allacciamento, all'installazione ed alla manutenzione dell’apparecchio siano eseguiti esclusivamente da personale

qualificato ed in osservanza di tutte le relative prescrizioni!
Quest'apparecchiatura & concepita unicamente per la cottura degli alimenti.
L'apparecchio & destinato solo ad uso professionale ed essere utilizzata
esclusivamente da personale qualificato. Prestare attenzione durante il
funzionamento perché piastre e superfici di cottura potrebbero essere molto
calde.

Accensione delle piastre elettriche

Le piastre sono munite di limitatore di temperatura che intercetta
I'alimentazione elettrica quando questa raggiunge 450°C, il limitatore si riattiva
automaticamente. Si consiglia di usare pentole con fondo piatto, di inserire la
piastra dopo aver sistemato la pentola ed evitare di versare liquidi freddi sulla
piastra calda.

= Attivare I'interruttore posto a monte dell’apparecchiatura.

= Ruotare la manopola “A” (fig.1) corrispondente alla piastra desiderata,
facendo collimare I'indice del cruscotto con la posizione scelta; si accendera
la spia verde “B” (fig.1).

Spegnimento delle piastre elettriche

= |a massima potenza corrisponde alla posizione “6” e la minima alla
posizione “1”.

All'awio & consigliabile posizionare la manopola sul “6”; raggiunto il valore

massimo di cottura, ruotare la manopola su una posizione inferiore.

= Posizionare la manopola sulla posizione di spegnimento “0".

Accensione del forno elettrico

Disinserire |'interruttore elettrico installato a monte dell’apparecchiatura.

Il sistema di funzionamento delle resistenze & controllato da un selettore a 4
posizioni, mentre la temperatura all’interno della camera & controllata da un
termostato (60-300°C).

Il selettore consente di scegliere il tipo di riscaldamento pitl idoneo inserendo in
modo appropriato gli elementi riscaldanti.

Ruotare la manopola “C” (fig.1) selettore di comando resistenze su una delle
posizioni d'utilizzo. L'accensione della lampada spia verde “E” (fig.1) indica che
la macchina € sotto tensione.

Ruotare la manopola “D” (fig.1) termostato fino alla gradazione corrispondente
la temperatura di cottura desiderata. L'accensione della spia arancione “F”
(fig.1) segnala il funzionamento delle resistenze di riscaldamento.

Tutte le cotture devono essere effettuate con la porta del forno chiusa.

Accensione del forno ventilato (solo mod. PF_X105VE7)

Posizioni manopola C

0  Posizione di spento

Elementi riscaldanti inferiore e superiore

|
L]

Elemento riscaldante superiore "Grill”

L_J
[

Elemento riscaldante inferiore

Posizioni manopola D

0 60C° 120C° 150 C° 180C° 210C° 240C° 270C° 300 C°

Tutte le cotture devono essere effettuate con la porta del forno
chiusa.

Ruotare la manopola “D” (fig.1) termostato fino alla gradazione corrispondente
la temperatura di cottura desiderata. L'accensione della lampada spia verde “E”
(fig.1) indica che la macchina & sotto tensione e le ventole in funzione.
L'accensione della spia arancione “F” (fig.1) segnala il funzionamento delle
resistenze di riscaldamento.

Spegnimento del forno elettrico

Posizioni manopola D (PF_X105VE7)

°C 0 100 150 200 250 295

Riportare le manopole “C” e/0 “D” (fig.1) sulla posizione “0".

Termostato di sicurezza

Disinserire l'interruttore elettrico installato a monte dell’apparecchiatura.

L'apparecchiatura e dotata di un termostato di sicurezza che interviene
interrompendo |'alimentazione elettrica in caso di funzionamento anomalo o
surriscaldamento

Per ripristinare il funzionamento dell'apparecchio rimuovere il cruscotto
estraendo le viti poste nella parte inferiore dello stesso, premere infine il
pulsante “G" (fig.1). Quest'operazione deve essere eseguita da un tecnico
specializzato.




Parte 3 — Pulizia e cura

Pulizia generale e del forno

raffreddato e disinserito elettricamente. solo per casi particolari si pud usare pietra pomice in polvere; nel caso di sporco
tenace si consiglia I'ausilio di spugne (p. es. Scotch). In caso di sporco tenace
puo essere usato anche dello spray per forni e grill comunemente reperibili. In
questo caso osservare attentamente le avvertenze del produttore.

n La pulizia deve essere effettuata solamente ad apparecchio Durante la pulizia evitare anche I'utilizzo di carta o tela vetrata; in sostituzione e

Le parti amovibili sono da lavare separatamente con acqua calda e detergente e
da sciacquare poi con acqua corrente. Le parti d'acciaio si possono pulire con un

panno umido e del detergente assolutamente non abrasivo, si possono infine Pulizia dei pannelli laterali e porta del forno

ripassare con un panno morbido e asciutto; per macchie molto resistenti usare

acqua calda e aceto. Per la pulizia delle parti d'acciaio inossidabile non sono da Siricorda, che la pulizia & molto importante per il buon funzionamento e per una
impiegare sostanze aggressive o comunque detergenti abrasivi. L'uso di lunga durata dell'apparecchio. Fare attenzione durante la pulizia a non
paglietta di ferro e sconsigliato poiché puo provocare formazione di ruggine. Per danneggiare il sensore “K" (fig.4) del termostato posto all'interno del forno.
lo stesso motivo evitare il contatto con materiali ferrosi, stracci pesanti o ruvidi, Come in qualsiasi altro caso la pulizia della porta e dei fianchi, viene effettuata
o con lana d'acciaio. a forno completamente raffreddato. Per le parti smaltate comportarsi come per il

resto del forno, usando acqua calda e detergenti non abrasivi o acidi.
Comportamento in caso di prolungata inattivita

Disinserire I"'alimentazione elettrica. Pulire accuratamente |'apparecchio seguendo le istruzioni e asciugarlo con cura.

Comportamento in caso di guasti

Non improvvisarsi manutentori, la manomissione dell'apparecchio In qualsiasi caso in cui si sospetta un funzionamento anormale STACCARE
implica il decadimento della garanzia. SEMPRE |'alimentazione elettrica ed avvisare il servizio d'assistenza
autorizzato.
| guasti non sempre dipendono dalla qualita dei componenti, che nel nostro caso
sono d'ottima fattura, essi possono essere causati anche da shalzi di tensione,
da polvere o sporco che penetra nei componenti funzionali.

Manutenzione

L'apparecchiatura non necessita di particolare manutenzione oltre alla normale pulizia; si consiglia comunque un controllo annuale effettuato dal centro
d'assistenza e a tale scopo si raccomanda la stipula di un contratto di manutenzione.

Ecologia e ambiente

Le nostre apparecchiature sono studiate ed ottimizzate, con test di laboratorio, Alla fine del ciclo di vita del prodotto evitare che I'apparecchiatura sia dispersa
al fine di ottenere prestazioni e rendimenti elevati. In ogni caso, al fine di nell’ambiente.

contenere i consumi energetici (elettricita, gas ed acqua), si consiglia di evitare Le nostre apparecchiature sono realizzate con materiali metallici (acciaio inox,
I'utilizzo dell’apparecchiatura per lungo tempo a vuoto o in condizioni che ferro, lamiera alluminata, ecc.) in percentuale superiore al 90% ed & quindi
compromettano il rendimento ottimale. possibile un riciclaggio degli stessi, per mezzo delle strutture tradizionali di
Tutti i materiali utilizzati per I'imballo sono compatibili con I'ambiente. Essi recupero, nel rispetto delle normative vigenti nel proprio paese.

possono essere conservati senza pericolo o bruciati in un apposito impianto di

combustione per rifiuti. | componenti in materiale plastico soggetti ad eventuale Rendere inutilizzabile |'apparecchiatura per lo smaltimento
smaltimento con riciclaggio sono: rimuovendo il cavo d'alimentazione e qualsiasi eventuale dispositivo

= Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pluribol di chiusura dei vani o cavita, per evitare che qualcuno possa

rimanere chiuso al loro interno.

o ) o ) Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di danni provocati
= Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione da errata installazione, impropria manutenzione ed inosservanza
delle prescrizioni di sicurezza!

= Polipropilene: reggette
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Part 1 - Installation

ELECTRIC COOKERS WITH ELECTRIC OVEN

General Instructions

The appliance referred to in this manual has been manufactured in conformity to
the following Directives: 2006/96/CEE “Low Voltage”; 2004/108/CEE
“Electromagnetic Compatibility. The appliance must be installed by a qualified
technician according to the regulations and directives in force in the country
where it is installed, as well as the instructions in this manual. This appliance
has been designed exclusively for cooking food. Remove the packaging from the
appliance as well as the protective plastic sheet, and, if necessary, remove
traces of glue with a suitable solvent. To dispose of the packaging, follow local
directives.

When installing the appliance, the following regulations must be
observed:

Applicable national laws in force;

Regional and/or local regulations, such as building codes;
= Directives and regulations of the local electricity board;
Accident prevention regulations in force;

Fire prevention regulations;

n Switch the appliance off in the case of a failure or malfunction.

Connection to the mains

To use the appliance correctly follow the warnings below:
The appliance must never be left unattended when it is being used!

The appliance is designed for professional use and therefore should only be
used by qualified personnel.

Care must be taken when using the appliance because the cooking surfaces
are very hot.

The appliance should be installed under an extractor fan for removing
cooking fumes.

If the appliance is installed in line:

Respect a minimum distance of 80mm between the appliance and any walls
made of flammable material, partitions, kitchen furniture or nearby
equipment.

The surfaces in contact with the appliance must be covered with non-
combustible heat insulating material.

The appliance, and especially the power lead, must not be installed
anywhere near heat sources.

The temperature of the environment in which the appliance is installed must
not rise above 50°C.

Before connecting the appliance note the specifications necessary for the
installation: voltage, frequency, number of phases and power on the data plate
of the appliance.

The self adhesive polyester data plate is behind the panel
“T"(fig.2).

The installer must make the connection after having installed a main switch,
which is easy to reach and disconnects every pole supplying electrical power to
the appliance. The switch supplying electrical energy to the appliance must have
a minimum distance of at least 3 mm between the poles when the contacts are
open.

THE CABLE:

Must not be installed near heat sources, the ambient temperature of the
surrounding environment must not rise to over 50°C.

Must be protected by a rigid metal or plastic tube
Must at least meet HO7 RN-F standards.
Must have the minimum section indicated in the table.

To reach terminal board “M” (fig.2), remove the control panel “H" (fig.2) by
loosening the screws on the lower part of the panel. Following the indications in
the wiring diagram, connect the wires of the power cable to the terminal board.
The appliance must be connected to a good earth. There is a screw marked with
£ .

the symbol = near the terminal board where the earth conductor should be
connected. Hold the power cable in place on the bottom, blocking it in place
with the relevant cable clamp “Q" (fig.2). The appliance must be connected to a
good earth. The appliance must also be connected to an equipotential earth.
Connect the earth with the screw marked ¥ on the rear panel of the appliance.
The equipotential wire must have a section of 10 mm?.
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Part2 - Use

General Instructions

Connection to the distribution network, installation, and maintenance of the appliance must only be carried out by qualified technicians only, in observance of

all applicable regulations!

This appliance has been designed exclusively for cooking food. The appliance
has been designed for professional use and should only be used by qualified
personnel. Care must be taken when using the appliance because the cooking
surfaces can become very hot.

Turning the hot plates on

The hot plates are equipped with a temperature limiting device which cuts off
the electric power supply when the temperature reaches 450° C. The limiting
device is reset and activated again automatically. We recommend using pots
with flat bottoms. Turn the hot plate on after placing the pan on it. Avoid spilling
cold liquids on the hot plate when it is hot.

Switch the power on using the switch upstream of the appliance.

Turn knob “A” (fig.1) of the desired plate, until it corresponds with the dial
on the panel in the chosen position; the relevant green luminous indicator
green “B” (fig.1) on the control panel will light.

Turning the hot plates off

The maximum heating power is produced with the knob in position “6”, the
minimum power is produced in position “1”.

When you turn the appliance on, first turn the knob to position “6"; when the
maximum heating temperature for cooking is reached, turn the knob to a lower
position.

Turn the knob to “0". Switch the power off using the switch upstream of the appliance.

Turning the electric oven on

The heating‘ e_lements are cqntrolled by a 4-position selector switch, while the Positions of knob C
temperature inside the chamber is controlled by a thermostat (60-300°C).
The selector lets you choose the most suitable type of heating using the appropriate 0 Off
heating elements. [ .
Turn the knob “C” (fig.1) of the heating elements' selector to one of the on positions. The | | Top and hottom heating elements
green indicator light “E" (fig.1.1) will come on to indicate that the oven is supplied with e
power. L Top heating element “Grill”
Turn the knob "D" (fig.5) of the thermostat until you reach the desired cooking 1
temperature. The orange luminous indicator “F” (fig.1) lights indicating that the heating | Bottom heating element
elements are on.
Positions of knob D
°C 0 60 120 150 180 210 240 270 300
All the cooking must be done with the oven door closed.

Turning the electric ventilated oven on (only mod.PF_X105VE?7)
Turn the knob "D" (fig.5)_0f'the_ the'rmos‘t’at”un'til you _reach the degireq cooking Positions of knob (PF_X105VE7)
temperature. The green indicative-light “E” (fig.1) will turn on to indicate that
the oven is supplied with power. The orange indicative-light “F” (fig.1) indicates °C 0 100 150 200 250 295

that the heating elements are working.

Turning the electric oven off

Turn knobs “CG" and/or “D” (fig.1) to “0".
Safety Thermostat

Switch the power off using the switch upstream of the appliance.

The appliance is equipped with a safety thermostat that cuts off the electric
power supply in case of anomalies or overheating.

To turn the appliance on again, remove the control panel unscrewing the screws
at the bottom of the same, then press button “G” (fig.1). This must be done by a
specialised technician.
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Part 3 — Cleaning and care of the appliance

Cleaning the oven

n The appliance must be cold and the electrical power turned off to
clean it.

The removable parts should be washed separately with warm water and
detergent, then rinsed in running water. The steel parts can be cleaned with a
damp cloth and with a non-abrasive detergent and then dried by using a soft, dry
cloth; for stubborn deposits use hot water and vinegar. Do not use harsh or
abrasive detergents to clean the stainless steel parts. Iron cleaning pads should
not be used as they cause the formation of rust. For the same reason, avoid
contact with ferrous materials. When cleaning, avoid using abrasive paper or
cloth; instead and only in special cases you can use pumice stone powder; we
recommend using sponges (ex. Scotch) to remove stubborn deposits.

What to do if the unit is not going to be used for a long time

You can also use common sprays for cleaning ovens and grills to remove
stubborn deposits. If spray products are used, follow the manufacturer’s
instructions.

Cleaning the walls and door of the oven

Keeping the appliance clean is very important for a long and trouble-free
working life. Be careful not to damage the thermostat sensor "K” (fig.4) inside
the oven while you are cleaning it. As in any other case, clean the door and
sides of the oven when it is cold. To clean enamelled parts, follow the
instructions relevant to cleaning inside the oven, using hot water and non-
abrasive or acid detergents.

Turn the electrical power off. Clean the unit thoroughly following the instructions and dry it carefully.

Malfunctions

Unauthorised persons should never attempt to repair the appliance,
or carry out maintenance. Tampering with the appliance voids the
warranty!
Malfunctions do not always depend on the quality of the components used.

Maintenance

These appliances are manufactured using top quality components. Failures may
be caused by voltage surges, or dust and dirt in the operating components. In
any case, if anomalies are noticed or suspected, ALWAYS turn the appliance off
and disconnect it from the mains. Call the authorised repair service.

The appliance needs no specific maintenance besides normal cleaning; we do however suggest having it checked once a year by the assistance centre for which, we

recommend drawing up a maintenance contract.

Ecology and environment

Our appliances are studied and optimised, with lab tests, to provide high
performance and yields. However, in order to reduce energy consumption
(electricity, gas and water), we suggest not using the appliance for any length of
time if it is empty or under conditions that compromise optimum yield.

All packaging materials are environment-friendly. They can be kept without
creating problems or burnt in a waste incinerator plant. The following plastic
components can be recycled:

= Polyethylene: external packaging material and/or pluribol film
= Polypropylene: straps
= Polystyrene foam: corner pieces, sheets and protection blocks

At the end of the appliance’s useful life, dispose of it properly.

90% of each appliance is made of metal (stainless steel, iron, aluminated sheet,
etc.) hence it can be recycled by the relative recycling organisations in
compliance with the standards in force in your country.

Prepare the appliance for disposal, so it cannot be used any more,
by removing the power cable and any locks to prevent anyone getting
locked inside accidentally.

The Manufacturer declines any responsibility for damage caused by
improper or incorrect installation or maintenance of the appliance, or
failure to observe safety regulations!
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Teil 1 - Installation

ELEKTRO-HERD MIT ELEKTRO-BACKOFEN

Allgemeine Anmerkungen

Das in dieser Gebrauchsanweisung beschriebene Geradt wurde geméaR folgenden
Vorschriften gebaut: “Niederspannung” 2006/96/CEE;  “Elektromagnetische
Kompatibilitat” 2004/108/CEE.

Die Installation muss von kompetentem Personal laut der Vorschriften und
Gesetze des Landes sowie in Ubereinstimmung mit dieser Gebrauchsanweisung
durchgefiihrt werden.

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fir das Kochen von Speisen gedacht.

Die Verpackung des Geréts entfernen, die Schutzfolie abnehmen und eventuelle
Klebstoffriickstdnde mit einem geeigneten Lésungsmittel entfernen. Das
Verpackungsmaterial muss vorschriftsmafig entsorgt werden.

Wabhrend der Installation sind alle geltenden Vorschriften zu
beriicksichtigen:

= Vorschrift der giiltigen Gesetze der Materie
= Regionale und/oder lokale Bauvorschriften
= Vorschriften und Regeln des Stromwerkes
= Geltende Unfallverhiitungsgesetze

= Brandschutzvorschriften

n Im Schadensfall oder bei mangelhaftem Betrieb das Gerét ausschalten

Netzanschluss

Fiir einen korrekten Gebrauch folgende Hinweise beachten:

= Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben!

= Das Gerdt ist fiir gewerbliche Zwecke gebaut und darf nur von Fachpersonal
betrieben werden.

= Fs ist darauf zu achten, dass sich die Gerateoberflachen wahrend des
Betriebs erhitzen.

= Es wird empfohlen, das Gerat unter einer Abzughaube aufzustellen, um die
wahrend des Garens erzeugten Dampfe abzuleiten.

Bei der Aufstellung neben anderen Geréten:

= Die Raumtemperatur muss stets unter 50°C liegen.

= /wischen dem Gerdt und eventuellen Wanden aus brennbarem Material,
Trennwanden, Kiichenm@beln oder nebenstehenden Geraten mindestens 80
mm Abstand halten.

= Die Kontaktflachen missen mit nicht brennbarem Wérmeisoliermaterial
verkleidet werden.

= Das Geréat darf nicht in der N&he von Wérmequellen aufgestellt werden, das
gilt in besonderem MaRe fiir das Versorgungskabel.

Vor dem Anschluss sind folgende fir die Gerateversorgung notwendigen Daten
am Typenschild zu priifen: Spannung, Frequenz, Phasenanzahl und Leistung.

Das Typenschild (aus selbsthaftendem Polyester) befindet sich
hinter der Bedienblende “T" (Abb.2).

Der Installateur muss beim Anschluss einen leicht zuganglichen Hauptschalter
zwischenschalten, der die Stromzufuhr allpolig unterbricht.
Die mindeste Kontaktdffnungsweite muss pro Pol 3 mm betragen.

DAS KABEL:

= Darf nicht in der Nahe von Hitzequellen verlegt werden und die
Raumtemperatur darf nicht tiber 50°C liegen.

= Es muss in einem Metallrohr oder in einem steifen Kunststoffrohr verlegt
werden.

= Esmuss mindestens dem Typ HO7 RN-F entsprechen.
= Es muss einen Mindestquerschnitt gemal der Tabelle aufweisen.

Um an das Klemmenbrett “M” (Abb.2) zu gelangen, ist die Bedienblende ,H”
(Abb.2) durch Ausschrauben der am unteren Teil der Blende selbst befindlichen
Befestigungsschrauben zu entfernen. Unter Befolgung der Anweisungen des
elektrischen Schaltplans die Leiter des Netzkabels an der Klemmleiste
anschliefen. Das Gerat muss unbedingt geerdet werden. Zu diesem Zweck
befindet sich in der Nahe des Anschlussklemmenbretts eine durch das Symbol
= gekennzeichnete Erdungsklemme, an der das Erdungskabel befestigt wird.
Das Kabel immer dem Boden entlang fiihren, indem es mit der Kabelklemme “Q"
(Abb. 2) fixiert wird. Das Gerat muss unbedingt geerdet werden. Das Gerét ist
ferner in ein Potentialausgleichssystem einzubeziehen. Der Anschluss erfolgt
tiber die mit dem Symbol ¥ gekennzeichnete Schraube, die sich an der
Geréatertickwand befindet. Der Potentialleiter muss einen Mindestquerschnitt
von 10 mm? aufweisen.
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Teil 2 - Gebrauch

Allgemeine Anmerkungen

Alle MaRRnahmen bezlglich elektrischem Anschluss, Installation
sowie Wartung des Geréates dirfen nur von qualifiziertem Personal
unter Beachtung aller entsprechenden Vorschriften durchgefiihrt werden!

Dieses Gerdt ist ausschlieRlich fiir das Kochen von Speisen gedacht. Das Gerat
ist ein GroRkiichengerat und darf nur von qualifiziertem Personal betrieben

Einschalten der Elektroplatten

werden. Es ist darauf zu achten, dass sich die Gerateoberflachen wéhrend des
Betriebs erhitzen.

Die Platten sind mit einem Temperaturstopp ausgestattet, der die elektrische
Speisung dann unterbricht, wenn die Platten eine Temperatur von 450°C
erreichen. Der Temperaturstopp tritt automatisch in Betrieb. Es wird empfohlen,
Kochtépfe mit flachem Boden anzuwenden sowie die Platte erst nachdem der
Kochtopf aufgestellt wurde in Betrieb zu nehmen. Auferdem keine kalten
Flussigkeiten auf die heile Platte gie3en.

= Den Hauptschalter stromaufwarts des Gerates einschalten.

= Den Drehschalter “A” (Abb.1) drehen, bis die gew(inschte Position mit der
Markierung an der Bedienblende iibereinstimmt; die griine Kontrollleuchte
“B" (Abb.1) schaltet sich ein.

Ausschalten der Elektroplatten

= Die maximale Leistung entspricht der Position “6“, die minimale hingegen
der Position “1".

Anfangs ist es empfehlenswert, den Drehschalter auf Position “6” zu stellen; bei
Erreichen der maximalen Temperatur kann der Drehschalter auf eine untere
Stufe gestellt werden.

Den Drehschalter auf Position “0” drehen.

Einschalten des Backofens

Den Hauptschalter stromaufwérts des Gerates ausschalten.

Das Betriebssystem der Widerstande wird durch einen 4-Stufen-Wahlschalter gesteuert,
wahrend die Temperatur im Backraum durch einen Thermostat (60-300°C) tberwacht

wird.

Mit dem Wahlschalter kann jeweils das geeignete Heizelement eingeschaltet werden.
Den Drehschalter “C” (Abb. 1) auf eine der méglichen Stellungen drehen. Das Aufleuchten
der griinen Kontrollleuchte “E” (Abb. 1) bedeutet, dass das Gerat unter Spannung steht.
Den Thermostat-Drehschalter “D” (Abb. 1) auf die gewiinschte Temperatur drehen. Das
Aufleuchten der orangen Kontrollleuchte “F” (Abb. 1) bedeutet, dass die Heizelemente

funktionieren.
Beim Backen die Backofentir immer schlieRen.

Drehschalter C
0 Aus

[ | ) .
— Ober- und Unterhitze

5 Oberhitze , Grill”

L] .
| Unterhitze

Drehschalter D
°C 0 60 120 150 180 210 240 270 300

Beim backen die backofentiir immer schliessen.

Einschalten des Elektro-HeiBluftbackofen (nur das Modell PF_X105VE7)

Den Thermostat-Drehschalter “D” (Abb. 1) auf die gewiinschte Temperatur
drehen.Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte “E” (Abb. 1) bedeutet, dass
das Gerat unter Spannung steht und die Lifter in Betrieb sind. Das Aufleuchten
der orangen Kontrollleuchte “F" (Abb. 1) bedeutet, dass die Heizelemente
funktionieren.

Ausschalten des Backofens

Drehschalter D (PF_X105VE7)
°C 0 100 150 200 250 295

Die Drehschalter “G" und/oder “D” (Abb. 1) auf “0” drehen.
Sicherheitsthermostat

Den Hauptschalter stromaufwarts des Gerats ausschalten.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der bei ab
normalem Betrieb durch Unterbrechung der elektrischen Speisung einschreitet.

Um den Gerétebetrieb wieder herzustellen, die Bedienblende durch
Ausschrauben der unteren Schrauben abnehmen und die Taste “G" (Abb.1)

driicken. Diese Durchfiihrung muss von einem spezialisierten Techniker
vorgenommen werden.
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Teil 3 - Reinigung und Instandhaltung

Allgemeine Backofenreinigung

n Die Reinigung nur bei ausgestecktem und abgekiihltem Gerat
durchfihren.

Die abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und Reinigungsmittel waschen und
unter flieRendem Wasser nachspiilen. Die Teile aus Edelstahl kdnnen mit einem
feuchten Lappen und einem nicht scheuernden Mittel gereinigt werden. Danach
mit einem weichen und trockenen Lappen abwischen; fiir hartndckigeren
Schmutz warmes Wasser und Essig verwenden. Zur Reinigung der Teile aus
rostfreiem Stahl, keine aggressive Mittel oder scheuernde Reinigungsmittel
verwenden. Die Benutzung von Stahlwolle auf Edelstahlteilen ist zu vermeiden,
da sich hierdurch Rost bilden kénnte. Aus demselben Grund ist der Kontakt mit
eisenhdltigem Material, schweren Lappen oder Stahlwolle zu meiden.
Glaspapier oder Schmirgelpapier sollten bei der Reinigung nicht verwendet
werden; man kann in besonderen Féallen pulverférmigen Bimsstein verwenden;

Verhalten bei ldngerem Betriebsstillstand

bei stéarkerer Verschmutzung empfehlen wir die Benutzung von Schwammen (z.B.
Schwamm der Fa. Scotch). Bei hartndckigen Verschmutzungen kann
handelsiiblicher Backofen- und Grillreiniger zur Hilfe genommen werden. Dazu
sind die Hinweise des Herstellers des Produkts zu beachten.

Reinigung der seitlichen Backofenplatten und der Tiir

Der Reinigungsvorgang ist fiir einen einwandfreien Betrieb und eine lange
Lebensdauer des Gerédts sehr wichtig. Wahrend der Reinigung ist darauf zu
achten, dass der im Backofen befindliche Thermostatfiihler ,K” (Abb. 4) nicht
beschadigt wird. Wie auch alle anderen ReinigungsmaBnahmen, werden die
Backofentiir und die seitlichen Backofenplatten nur bei ausgekiihitem Geréat
gereinigt. Fir die emaillierten Teile ist wie fiir das Backofeninnere vorzugehen,
wobei warmes Wasser und keine scheuernden Mittel oder Sduren angewandt
werden.

Die Stromzufuhr unterbrechen.
Verhalten im Schadensfall

Das Gerat gemaR der Reinigungshinweise reinigen und sorgfaltig abtrocknen.

n Auf keinen Fall dirfen nicht befugte Personen versuchen, die
Reparatur durchzufiihren. Dies wiirde einen Verfall der Garantie nach sich
ziehen.

Nicht immer hangt ein Schaden von der Qualitat der Bestandteile ab, die in
unserem Fall erstklassig ist. Schaden konnen durch Stromschwankungen, Staub

Wartung

und/oder Schmutz, der in die Betriebsteile eintritt, verursacht werden. Sollte der
Verdacht auf eine Betriebsstérung des Gerates vorliegen, IMMER die
Stromversorgung unterbrechen und den befugten Kundendienst \verstandigen.

Das Gerdt bendtigt neben der normalen, regelméRigen Reinigung keine besonderen Wartungsarbeiten; es wird dennoch eine jahrliche Kontrolle durch eine

Kundendienststelle empfohlen, weshalb der Abschluss eines Wartungsvertrages ratsam ist.

Umweltschutz

Unsere Gerate werden durch zahlreiche Laboruntersuchungen gepriift und
optimiert, um so besonders hohe Leistungen zu erzielen. Dennoch wird zur
Einschrankung des Energieverbrauchs (Strom, Gas und Wasser) empfohlen, das
Gerét nicht fiir langere Zeit unbenutzt eingeschaltet zu lassen und es nur unter
optimalen Betriebsbedingungen zu verwenden.

Alle als Verpackung verwendeten Materialien sind umweltvertraglich. Sie
kénnen daher ohne Gefahr aufbewahrt oder in einer dafiir vorgesehenen
Miillverbrennungsanlage verbrannt werden. Die folgenden Kunststoffteile sind
fir eine eventuelle Wiederverwertung geeignet:

= Polyathylen: AuRenhiille der Verpackung und/oder Noppenfolien
= Polypropylen: Bander

= Polystyrolschaum: winkel- oder wiirfelférmiges Schutzmaterial sowie
Schutzabdeckungen

Nach Ablauf der vorgesehenen Lebensdauer des Gerdts ist dieses
ordnungsgemal zu entsorgen.

Alle unsere Gerdte werden zu mehr als 90% aus Metall hergestellt (Edelstahl,
Eisen, Aluminiumblech etc.), sie konnen daher den jeweiligen ortsiiblichen
Entsorgungsstellen problemlos zur Wiederverwertung zugefiihrt werden.

Vor der Entsorgung sind die Gerate funktionsunttichtig zu machen,

indem das Netzkabel am Gerat abgeschnitten wird. Eventuell
vorhandene Verschlussvorrichtungen an Gerateinnenrdumen oder an der
Oberseite des Gerates entfernen, damit sich niemand darin einschlieBen
kann.

Der Hersteller Gibernimmt fiir Schaden aufgrund falscher
Installation, unsachgemaRer Wartung und Nichtbeachtung der
Sicherheitsvorschriften keine Haftung.
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Yactb 1 - YcTaHoBKa

KYXHU C 3NEKTPUYECKOMM IYXOBbIM LUIKAGOM
OcHoBHble MpeaynpexaeHus

ObopynoBaHue, OMMCaHHOE B HACTOALLEA WHCTPYKUMW W3rOTOBMEHO B
COOTBETCTBMN C HopmaTueamu: «Huskoro Hanpskenus 2006/96/CEE;
“AnektpomarnutHoro CooteetcTeua” 2004/108/CEE. WHctannauus AomkHa
OCYLLECTBAATLCS TONMBKO KBANUULMPOBAHHLIM NEPCOHANOM, B COOTBETCTBUM C
HOpMamu ¥ NpeanucaHnamMn AeicTBYIOWMMU B CTpaHe U B COOTBETCTBUM C
HaCTOSALLMMMW MHCTPYKLMAMM. ITO 0BOpYAOBaHWE CO3AaHO TOMbKO ANS FOTOBKM
NpoaykToB nuTaHus. CHATb ynakosky o6oOpydoBaHus, ybpaTb 3aluTHytO
NMeHKy, ec HeoBXOAMMO YAANUCTb OCTaTKM KNes C MOMOLLBIO CreLmanbHoro
pactBoputens.  PekomeHgyeTcsi nepepabaTbiBaTb  ynakoBKy — COMMacHo
AENCTBYHOLLMM NPeaAnuCaHNaM.

Bo Bpemsi MHCTanALMM Heo6Xx0AUMO 0653aTeNbLHO
NpUAEPKMBATLCA M CNEAOBAThL HUKECNeAYoWUM HopMaM:

= HopmaM COOTBETCTBYIOLLETO AMCTBYIOLLEND 3aKOH;
= PervoHanbHbIM W/WNK MECTHBIM HOpMamM CTOPUTENBHOTO PErynUpoBaHUS;

= [lpeanucaHusM WM HOpMaM  YYpeXaeHus,  pacrpenensioliero
AMNEKTPOIHEPIHIO;

= [lelicTBYIOLMM HOPMaM MO MPESOTBPALLEHUI0 HECUYACTHBIX CIYYaes;
= [poTuBOMNOXapHbIE MPEAnMcaHus;

[nA KOPPEKTHOrO UCMONb30BaHNsA HE06X0AUMO Beeraa
BbINOMHATL Crieaylolne YCNoBUA:

- O6opynosaHme JOIKHO ObITb MCMONB30BaHO TOMBKO MOg, NPUCMOTPOM,

= [IpegHasHauyeHHoe AN NpoeCCUOHAMNbHOTO MONb30BaHWUsS AOCTYN K
060py[OBaHMI0  NMUMUTMPOBAH  TOMbKO AN KBANMMLMPOBAHHOTO
nepcoHara.

=  bBbITb BHUMATENbHLIMA BO BpeEMS paGOTbI o6opynosaHM9 , NOTOMY 4TO
NOBEPXHOCTU rOTOBKK MOTyT ObITb 04eHb ropsynmu.

= PekomenpayeTcs ycTaHaBnueatb 060pyaoBaHne nog BbITSXHONM Tpy6on Ans
obecrneynBaHms BbITSXKKM NapOB, NPOU3BEAEHHBIX BO BPEMS FOTOBKM.

Ecnu o6opyaoBaHue ycTaHOBNEHO 6aTapeeii:

= CobniogaTb MUHMMarnbHyl0 AucTaHuuMio B 80mm. Mexay eauHuLamu
obopynoBaHus, CcTeHaMu u3 HEBO3ropaeMoro MaTepwana,
pa3nenuTenbHbIMM - MEeperopoakami, — KyxOHHoW — MeBerblo  unn
Bnuanexalm o0opysoBaHNEM.

= [loBepxHOCT B  KOHTaKTe C 0BOpYyJOBaHWMEM [LOMKHbI ObiTb MOKPbITHI
TEPMOU3ONALMOHHBIM MaTEPUAnom HeCropaemoro Tuna.

= Okpyxaiowas atmocepa okono ob6OpyAOBaHMS He MOXET MpeBbllLaTh
Temnepatypy 50°C.

n OTKNIOUMTL 060pYAOBaHME B Cyyae NONOMKM UNN HeKauyeCTBEHHOI paboThl

MopcoeanHeHue K cetu

Mepef HayanoMm YCTaHOBKY OMpEeaenuTb TEXHUYECKUE [aHHbIe: HanpshkeHue,
yacToTa, KOMMYECTBO (ha3 M MOLHOCTb Ha Tabmuuke XapaKTepucTyk,
HeobxoauMble NS UTaHus 060pya0BaHMS.

WoeHTndpmkaLmorHas Tabnudka (M3 caMOKIetoLLerocst NonnecTpa)
HaxoauTbCs 3a NaHenbko ynpasnexus “T” (puc.2).

VHcTannaTop pomkeH obecneunTb MOACOEAMHEHME Yepe3 MPOMEXYTOYHOE
MONOXEHWE MaBHOTO MepeKmnoYaTens, KOTOpbIA JOMKEeH MpepbiBaTb nogavy
SHEPrUM MHOTOMOMOCHBIM Cpoco6oM.  OTKPbITbIE KOHTaKTbl AOIMKHbI UMETH
MUHAMYM 3mm.

nPOBO[:

= He [OMKEH HaxoguTbCS OKONMO WCTOYHMKA Xapa; TemnepaTtypa
OKPYXXaIOLLEro MOMELLIEHUS OKOMO MPOBOAA He A0MMKHa Npesbilwats 50°C.

= [IpoBOA [OIKEH ObiTb 3alUWLieH METaniM4eckoi TpyGon Wnm KecTkum
NnacT1koM.

= [lpoBoa NUTaHMs SOIMKEH UMETb XapakTepucTuku He Hinke HO7 RN-F
= JlomKeH MMeTb MUHUMANbHBIN paspes, ykasaHHbii B Tabnuue.

[ns OTKpbITUS KneMMHON Kopobku “M” (puc.2) cHsTb nepefHmin wutok “H”
(puc.2), passuHUMBas BUHTBI, PACMONOXEHHbIE B HIKHEN YacTh CaMoil NaHenw.
Crnenys ykasaHWsIM  3MEKTPUYECKOW CXeMe, MOACOEANHUTL  NPOBOAHWKMA
npoBoda MNUTaHWA K KNemMHoW Kkopobke. Heobxogumo nopcoemuHUTb
obopygoBaHue Kk pdencTayiollemy 3azemnutento. [ing 3TOro Ha  KOHUE
MOACOEANHNTENBHON KIEMMHO KOPOOKN HaXoauTbCsi BUHT CO 3HAYKOM =

KOTOPOMY MOACOEAMHAETCS 3a3eMNAOWMIA NPOBOA. YAepxuBaTb NpoOBOA,
NUTaHUs Ha [He Gnokupys ero creumanbHbIM NPeccoM Ans nposoga “Q”
(puc.2). Heobxogumo nopcoeauHUTL  0OOpYAOBaHWE K [EWCTBYIOLLEMY
3asemnutento. Kpome atoro obopypoBaHue [OMKHO ObiTb BKMKOYEHO B
9KBMMOTEHLMAMNbHYI0O cUCTeMY, NodobHOe MofcoeauHeHWe NPOU3BOAMTHLCS
NOCPECTBOM BUMHTA OBO3HAYEHHOrO & HAXOMALIErocs B 3afHelt yacTu
obopyaoBanmMs. KBUNOTEHLMANbHbIA MPOBOA AOMKEH MMETL paspes 10 mm2,
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Yactb 2 - Ucnonb3oBaHue

O6wwue npeaynpexaeHus

PekomeHayeTcsl NpoBOAUTL BCH pPaboTy, OTHOCAIIYKCA K NOACOEAMHEHUIO, WHCTaNNAUMM W OBCNYXMBaHWIO 0GOPYAOBaHWA TONbLKO
KBanugmUupoBaHHOMY NepcoHany npu ycrnoBun cobniofeHns Bcex npeanucaHuii!

370 06opyaoBaHne NpeaHasHAYeHo TONBKO ANS FOTOBKW MPOAYKTOB MUTaHMS.
OGopyaoBaHue MpefHa3Ha4YeHO TOMbKO AN MPodheccuoHanbHON padoTbl 1
LOMKHO BbITb MCMOMb30BAHO TOMBKO KBaNMGNLMPOBAHHBIM NECOHANOM.

BbiTb BHAMATENbHBIMK BO BPEMs paboTbl, MOTOMY YTO MAUTKW U MOBEPXHOCTY
FOTOBKM MOTYT BbITb O4YEHb FOPSYNMM.

BkntoyeHue anekTpnyeckux KoHhopok

MnUTKM  UMEIoT  OrpaHUyMTENb  TeMMepaTypbl,  KOTOpbIA  hUKCUpyeT
aMNeKTponuTaHe Korga OHo AocturaeT 450°C, Takum 0GpasoM orpaHuuMTeNb
aKTUBM3NPETCS aBTOMATUYECKM.

PexomeHayeTcs MCMoNb3oBaTb €MKOCTM C MOCKMM AHOM,BKIHOYATb MAUTKY
rnocne YCTAHOBKM EMKOCTW Ha Hee W W3beraTb BbiIMIECKUBAHWS XOMOAHOM
KMAKOCTM Ha ropsuyo MINTKY.

*  AKTMBMpOBaTb  BbIKMKOYATENb, PACMONOXEHHbIA B BEpXHel 4acT
obopygoBaHms.

= [loBepHyTb pyuky “A” (puc.1) COOTBETCTBYIOLLYIO HYXHOW NnuTKe, 4OBOAS
CTPenKy mokasaTens [0 BbIOPaHHOM MO3WLMM, BKNIOYNATLCS 3eneHas
namnoyka “B” (puc.1).

BbiknroyeHue aneKTpmyeckux KOHhopok

= MakcumarnbHass MOLLHOCTb COOTBETCTBYET MO3uuMM “6” 1 MUHUManbHas
nosuuum “1".

Mpu 3anycke pekoMeHOyeTCs NO3NULMOHMPOBATL PyYky Ha “6”; N0 JOCTUKEHUM
MaKCMMasIbHOrO YPOBHSI TeMnepaTypbl, NOBEpHYTb Pyyky Ha Gonee HU3kyto
MOsULMIO.

[oBepHYTb pyyKy Ha MO3ULMIO BbIKITOYEHMS “0”.

BknoyeHns aneKTpuyeckoro AyxoBoro wkada

[13aKTMBMPOBATbL AMEKTPOBLIKIIOYATENb YCTAHOBNEHHbIA B BEPXHel 4acTy
obopynoBaHms.

Cuctema paboTbl TEHOB KOHTPOMMPYETCS CEMEKTOPOM Ha 4 noavuuw, Temnepatypa
BHYTPU Kamepbl KOHTponMpyeTcs TepmocTatom (60-300°C).

Cenektop nossonsieT BblbpaTb Haubonee nOAXOAAWMA TUM pa3orpeBa, BKIHOYas
COOTBETCTBYIOLLMM 0BPa3oM pa3orpeBaloLLme NEMEHTHI.

MoBepHyTb pyuky “C” (puc.l) cenektopa ynpaBnsOWEro TeHaMK Ha OAHY M3 MO3vLuiA
“cnonb3oBaHus. BkrioyeHne 3eneHon namnodku “E” (puc.l) nokasbiaeT, yTo MalunHa
HaxoauTCA MO HanpsKEHNEM.

MoBepHyTb pyuky “D” (puc.1) TepmocTaTa A0 rpafauum COTBETCTBYHOLLEN HEObXoauMOoN
Temnepatype roToBku. BknioueHne oparxeBoit namnoukm “F” (puc.1) nokassiaeT paboty
TemnoB pasorpesa.

Bce TUnbI roTOBKM AOMKHBI NPOU3BOANTLCS NP 3aKPLITON ABEPLE.

Mo3uuum pyuku C

0  Mo3numa BbIKAOYEHO

] BepxHue U HUXHUE pa3orpeBatoLye NeMeHTbI

L] BepxHuit pazorpesatowwmit anemeHT “Grill

g HwxHui pasorpeBarowwmin sneMeHT

Mo3uuus pyukn D

ce 0 60 120 150 180 210 240 270 300

Bce TunbI roTOBKM AOMKHbI NPOM3BOAUTLCSA NPU
3aKpbITOW ABepLe.

BknoyeHue anekTpuyecKoro BEHTUNMPyemMoro AyxoBoro wkadga (tonbko moa. PF_X105VE7)

MoBepHyTb pydky ‘D" (puc.l) TepmocTata [0 rpagauuu COTBETCTBYHLLEN
HeoOxoaMMoN TemnepaType roToBkW. BknioueHne 3eneHol namnovkm “E”
(pvc.l) nokasbiBaeT, uTO MallMHAa HAaxogWTCS MOA  HanpskeHuem U
BEHTUNATOPbI paboTatoT.

BkntoueHne oparxeBod namnouvku “F” (puc.l) nokasviBaeT paboTy TEnos
pasorpesa.

BbikntoyeHue aneKkTpmyeckoro AyxoBoro wkada

Mo3unuus pyukmn D (PF_X105VE7)
°C 0 100 150 200 250 295

[MoBepHyTb pyyku “C” uimnm “D” (puc.1) Ha nosuumto “0”.

TepmocTart 6e30nacHOCTH

[n3aKTMBMPOBaTb 3NEKTPOBLIKNIOYATENb, YCTAHOBNEHHbIA B BEpXHER 4acTu
obopynoBaHms.

OfopynoBaHne UMeeT TepmocTaT (e30macHOCTM, KOTOPbI  BKIHOYAETCS
npepbiBasi SMEKTPONUTAHUE B CRyyae aHoOMarbHOW PaboTbl MMM M3NMLIHEro
pa3sorpesa.

[ns nepesanycka paboTbl 060py[OBaHMS CHATb MEPEAHWNA LWNTOK BbIHAMAS
BMHTbI, HAXOAALMECH HA HWKHEN €ro YacTu, B KOHUE HaxaTbHa kHonky ‘G”
(puc.1). Ota onepauus [OMKHA NMPOWU3BOAMTLCS  CMELMAnN3MPOBAHHLIM
TEXHUKOM.
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Yactb 3 - YucTka u yxon

O6wwasn ymcTka U YUCTKa AYXOBOro WwKada

n Yuctka pomkHa Nnpon3BoaUTLCA TONBbKO KOraa oﬁopy,uosaHme
BbIKIMOYEHO M OXNaXaeHo.

BbiHMMaloWMecs YacT [JOMKHbI YMCTUTBCS OTAENbHO ropsyeid BOAOW U
YUCTALLWM CPELCTBOM U MOCE AOMKHBI OMONIOCKMBATLCS NPOTEYHON BOAOM.
YacT u3 cranu MoryT YMCTUTBLCS C MOMOLLBIO BRAXHOW TPSMKW M YUCTSILLErO
CPEACTBa, He COAEPXALLEro KUCMOTbl, B KOHLE MOXHO MPOTEPETb WX CyXoM
MSITKOV TPSINKOW; 6onee CroXHbIe NSTHA YACTUTL C MOMOLLH BOAbI M YKCyca.
Ona  uMcTKM vacTeli M3 HepXaBelle CTanu Hemb3s  WCMoMb3oBaTh
arpeccuBHble CPeACTBA UM 0ObIYHbIE abpa3nBHbIE NOPOLLKK. Mcnonb3oBaHue
MpOBOJIOYHOI TYOKN He PEKOMEHAYETCS MOCKONMbKYy MOXET ChpOBOLMPOBATb
nosiBNeHNe pxaBuMHbl. o 3TOA e npuyuHe u3beratb NpU  YMCTKE
VICMONb30BaHMS KENE3HbIX MaTEPUAnoB, TSXeMbIX UMK rpyBbIX TPSMOK, a Takke
CTarbHOM LEPCTHU.

Bo Bpems uucTkn u3beratb Takke ucnonb3oBaHue Oymaru wnu rybok w3
CTEKNOBAThl; Ha 3aMEHY U TONMbKO B OCODbIX CMyyasix MOXHO WCMONb30BaTh

[Oencteua B crny4yae AnuTenbHOro npocrtos

pacrbinieHHyto nem3y. B cnyyae cunbHOrO 3arpsisHeHUst MCnonb3oBaTh rybkm (
Hanpumep Scotch). Takke B cryyae CWIbHOTO —3arps3HEHWS  MOXHO
UCMOMNb30BaTh CMpal AN neyen W rpunen, npoparoliencs B cBOGOAHON
TOprosne. B 3Tom cnyyae NpoKOHCYNbTUPOBATL aHHOTALMI0 NPOM3BOAMTENS.

YucTka 60KOBLIX NaHenel U ABepLbl AYXOBOro Wkada

HanomuHaem, 4TO 4MCTKa Ne4M OYeHb BaxHa [ANs xopowelh paboTbl M
ANUTENBHOTO NMONb30BaHWs 060pyAoBaHNS.

Mpn umctke obpawatb BHUMaHuMe Ha ceHcop ‘K" (puc.d) TepmocTara,
PacnonoXeHHOro BHYTPU Neyu.

Kak B niobom Apyrom cryyae, yuctka BOKOBbIX MaHenein W ABEpLbl neyn
NPOW3BOAMTLCA  KOorda 0BOpYAOBaHME MONHOCTbIO — OXNMaxaeHo.  YucTky
3ManupoBaHHbIX YacTeil MPOWM3BOAUTL Kak y OCTamnbHbIX YacTeir neyn npu
MOMOLLM ropsiyeit Bogbl 1 He abpasvBHbIX YMCTALLMX CpeacTs 6es copepxanms
kucnor.

ﬂM3aKTMBVIp0BaTb ANeKTponnTaHue.

[evicTBua B cny4Yae NONOMKM

OCTOPOXHO MPOM3BECTU uYMCTKy O0BOpY[OBaHWS Criesyst MHCTPYKUMAM U
BbICYLUUTb €r0.

n He npoussoauTte OGCﬂy)KVIBaHVIe CaMOCTOATeNIbHO, NOBpeXaeHue OﬁOpyAOBaHMﬂ BneveT 3a cobon norepro rapaHTMM!

[lonomka He Bcerga 3aBMCUT OT KayecTBa KOMMOHEHTOB, KOTOpble B Hallem
chy4yae UMET fydlee Ka4yeCcTBO, MOJNIOMKU MOryT OblTb Bbl3BaHbI CKaukamu

HaNpPsHXeHn4a, Nbinbto nnn rPA3bI0 KOTOPas nonagaet B pa60w|e KOMMNOHEHTHI.

O6cnyxuBaHue

B nwbom cnyvae, korga Habntogaetcs aHomanbHasi pabota obopynoBaHus
Heobxogumo BbIKITIOMUTb snektponuTaHue 1 OMOBECTUTb OMLManbHbINA
cepauc obcrnyxuBaHus.

OBopyaoBaHue He HyxaaeTcs B CrieLuanbHOM 0BCNyKuUBaHUM KpoMe OBbIYHOW YMCTKM; PEKOMEHAYETCS MPOBOAUTL FOOBON KOHTPOMb B LIEHTpe 0BCNyXvUBaHUS U Ans

3TOro peKOMeHAyeTCA 3akntio4YeHne KOHTpakTa no O6CJ'Iy)KVIBaHVI}O.

konorus n okpyxarowas cpega

Hawe ofopydosaHMe  M3yyeHO M ONTUMM3UPOBAHO  MOCPELCTBOM
nabopaTopHbIX TECTOB [N [OCTWKEHUS BbICOKOW UM KaYeCTBEHHOM
pabotocnocoGHocTH. B nioGom cnyyae, ANS YMEHbLUEHWS 3HEPreTUYecKux
3aTpat ( SMeKTpUYEecTBO, a3 U BOAA), PEKOMEHAYETCs u3beraTb AnUTENbHON
paboTbl 0B0pyAOBaHNS BNYCTYIO UMK paboTbl, MPU KOTOPOK KOMMPOMETUPETCS
ONTUMarnbHOe KayecTBo. Bce Matepuanbl  UCNONb30BaHHbIE AN
YNakoBK/ COOTBETCTBYHT OKpykatoweir cpese. OHM GesonacHbl B XpaHeHU
WM MOTYT BbiTb COMOKEHbI B CTieLManbHbIX YCTAHOBKaX CXUraloLmx OTXOAbl.
KomMnoHeHTaMm 13 nacTuka, KoTopble MOTyT BbiTb NepepaboTaHbl SBNATCS:

= [lonuaTuneH: BHELUHSIS 3allMTHaa nneHka.
- I'IonmnponmneH: aepxarenb.

= BbITAHYTBIA NONUCTUPON: YITIOBbIE 3NEMEHTBI, NUCTbI U NpeaoXpaHsitoLLme
KyObl.

B KkoHue cpoka wucnonb3oBaHus obopygoBaHus, u3beratb  Bbibpoca
060pya0BaHMS B OKpyXaloLLyio cpeay.
Hawe ofopynoBaHWe peanu3oBaHO W3  MeTannMyeckoro Matepuana

(HepxaBetowjasi CTanb, Xeneso, annoMUHAEBbIE NIUCTbI U T.0.) B NPOLEHTHOM
OTHOLIEHMN MpeBbilatowemM 90% 1 NoaToMy BO3MOXHA NepepaboTka yacTem
MocpeacTBOM TPAAULMOHHBIA CTPYKTYp No nepepaboTke, B COOTBETCTBUM C
AEVCTBYIOLMMN HOPMaMM CTpaHb!

[ins npueeeHNs B HENPUIOAHOCTb 060pyﬂ,OBaHVIFI HeobxoaMMo
yoanuTb NPoBOZ 3NEKTPONUTaHNA, a Takxe BCE YCTAHOBKW 3aKpbITUA
NnpoemMoB.

Mpou3soamTeEnb CHUMAET C Cebs BCAKYI OTBETCTBEHHOCTb B Cryyae

MOBPEXAEHMIA, NPOM3OLLEALIMX NPY HENPaBUILHON MHCTaNNALMK,

HenpaBuMIbHOro 06CYX1BaHUS UK HecoBnoAeHNs NpeanucaHni
BesonacHocTu!
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1%¢ Partie - Installation

CUISINIERES AVEC FOUR ELECTRIQUE

Conseils généraux

L'appareil auquel la présente notice d'empoi se réfere, a été fabriqué
conformément aux exigences requises par les Directives: "Basse Tension”
2006/96/CEE; “Compatibilité électromagnétique” 2004/108/CEE.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié selon les normes et
les prescriptions en vigueur dans le pays et conformément a la présente notice.
Cet appareil a été congu pour la cuisson des aliments uniquement.

Sortir I'appareil de I'emballage, retirer le film protecteur et, si cela est
nécessaire, éliminer toute trace de colle en utilisant un solvant approprié. Il est
recommandé d'éliminer I'emballage conformément aux prescriptions en vigueur.

Lors de l'installation, observer et respecter toutes les normes en
vigueur, a savoir:

= Dispositions |égales en vigueur sur cette matiére;

= Normes régionales et/ou locales relatives aux normes de construction;
= Prescriptions et normes de la compagnie de I'électricité;

= Normes pour la prévention des accidents en vigueur;

= Prescriptions contre les incendies;

n Débrancher I'appareil en cas de panne ou de mauvais fonctionnement.

Connexion électrique

Pour utiliser correctement cet appareil, respecter les consignes
suivantes:

= |'appareil ne doit &tre utilisé que sous surveillance!

= (et appareil n'est destiné qu'a un usage professionnel de la part d'un
personnel qualifié.

= Lorsqu'il fonctionne, les surfaces de I'appareil sont trés chaudes: observer
les précautions nécessaires.

= || est recommandé d'installer I'appareil sous une hotte aspirante afin
d'évacuer les vapeurs qui se produisent pendant la cuisson.

S'il estinstallé avec d'autres appareils:

= Respecter une distance minimale de 80 mm entre |'appareil et les parois
réalisées en matériau inflammable, les cloisons, les meubles de cuisine ou
d‘autres appareils adjacents.

= |es surfaces en contact avec les éléments sus-mentionnés devront &tre
revétues avec un matériau isolant thermique de type non combustible.

= |'appareil et, en particulier, le cable d'alimentation ne doivent pas se
trouver a proximité de sources de chaleur.

= |a température environnante et celle de I'appareil ne doivent pas dépasser
50°C.

Avant d'effectuer la connexion électrique, contrdler sur la plague signalétique
les données nécessaires a l'alimentation de |'appareil: tension, fréquence,
nombre de phases et puissance.

La plaque signalétique (en polyester autoadhésif) se trouve derriere
le panneau de commande.

L'installateur sera chargé d'effectuer la connexion en interposant un interrupteur
principal facilement accessible et coupant I'alimentation électrique de maniere
omnipolaire. L'ouverture minimum entre les contacts doit étre d'au moins 3 mm
par pole.

LE CABLE:

= Ne doit pas étre installé trop pres d'une source de chaleur et la température
a proximité ne doit pas dépasser 50°C.

= Doit &tre protégé par un tube en métal ou en plastique rigide.
= Ne doit pas avoir les caractéristiques inférieures a H07 RN-F.
= Doit avoir une section minimale comme indiqué dans le tableau.

Pour accéder au bornier “M” (fig.2), enlever le socle “H" (fig.2) en dévissant les
vis de fixation du bas. Suivre les indications du schéma électrique pour
connecter les conducteurs du cable d'alimentation au bornier. Il est
indispensable de raccorder |'appareil a une prise de terre efficace. A cet effet, a
proximité du bornier, il y a une vis marquée du symbole =3 laquelle il faudra
raccorder le fil de terre. Maintenir le cable collé au fond de I'appareil et le
bloquer avec le serre-cable “Q" (fig.2). Il est indispensable de raccorder
I'appareil a une prise de terre efficace. De plus, I'appareil doit &tre inclus dans
un systeme équipotentiel. La connexion s'effectue a |'aide d'une vis marquée du
symbole ¥ située au dos de |'appareil. Le conducteur équipotentiel doit avoir
une section de 10 mm?.




2¢™ Partie - Utilisation

Conseils généraux

[l est recommandé de faire effectuer toutes les opérations relatives aux branchements, a I'installation et a la maintenance de |'appareil exclusivement par du

personnel qualifié et conformément a toutes les prescriptions en vigueur!
Cet appareil a été congu pour la cuisson des aliments uniquement. L'appareil
n'est destiné qu'a un usage professionnel et ne doit étre utilisé que par du
personnel qualifié. Lorsqu'il fonctionne, les surfaces de |'appareil sont trés
chaudes: observer les précautions nécessaires. Les plaques sont munies d'un

Allumage des plaques électriques

limiteur de température qui coupe l|alimentation électrique lorsque la
température atteint 450°C. Le réarmement du limiteur est automatique. Il est
conseillé d'utiliser des marmites a fond plat, d'allumer la plaque apres avoir
posé la marmite et de ne pas verser de liquides froids sur la plaque chaude.

= Allumer l'interrupteur placé en amont de |appareil.

= Tourner la manette “A” (fig.1) de la plaque désirée, en faisant correspondre
I'index du bandeau avec la position désirée. Le voyant vert “B” (fig.1)
s'allume.

Extinction des plaques électriques

= |a puissance maximum correspond a la position “6", la puissance minimum
a la position “1”.

A la mise en marche, il est conseillé de positionner la manette sur le “6"; une

fois que la température de cuisson maximum a été atteinte, tourner la manette

sur une position plus basse.

Positionner la manette sur “0". Eteindre l'interrupteur électrique installé en amont de [|'appareil.
Allumage du four électrique
Le _systeme d_e foncUonnemtlant des\ rtams?a_nces es’t con_trole par un sélecteur aA quatre Positions de la manette C
positions tandis que la température a |'intérieur de I'enceinte de cuisson est controlée par
un thermostat (60-300°C). 0 Position “éteint”
Le sélecteur permet de choisir le type de chauffage plus adapté en mettant en marche les
éléments chauffants de maniere approporiée. = Eléments chauffants bas et haut
Tourner la manette “C” (fig.1) du sélecteur de commande des résistances sur la position
chaisie. Le voyant vert “E” (fig.1) s"allume pour indiquer que |"appareil est sous tension. .. R
Tourner la manette “D” (fig.1) du thermostat sur les degrés correspondant a la| [__] Elément chauffant haut *Grill
température de cuisson choisie. Le voyant orange “F” (fig.1) s'allume pour indiquer que ]
les résistances de chauffage fonctionnent. | Elément chauffant bas
Toutes les cuissons doivent s'effectuer avec la porte du four fermée.

Positions de la manette D

°C 0 60 120 150 180 210 240 270 300

Toutes les cuissons doivent s’effectuer avec la porte du
four fermee.

Allumage du four électrique a air pulsé (seulement le modele PF_X105VE7)

Tourner la manette “D” (fig.1) du thermostat sur les degrés correspondant a la
température de cuisson choisie. Le voyant vert “E” (fig.1) s"allume pour indiquer
que l'appareil est sous tension et que les ventilateurs sont en fonction. Le
voyant orange “F" (fig.1) s"allume pour indiquer que les résistances de chauffage
fonctionnent.

Extinction du four électrique

Positions de la manette D (PF_X105VE7)

°C 0 100 150 200 250 295

Remettre les manettes “C” et/ou “D” (fig.1) sur la position “0".
Thermostat de sécurité

Eteindre I'interrupteur électrique installé en amont de |'appareil.

L'appareil est équipé d'un thermostat de sécurité qui intervient pour couper
I'alimentation électrique en cas de fonctionnement anormal ou de surchauffe.

Pour rétablir le fonctionnement de I'appareil, enlever le bandeau en dévissant
les vis de fixation du bas et appuyer sur le bouton “G" (fig.1). Cette opération
doit étre effectuée par un technicien spécialisé.
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3% Partie - Nettoyage et soin

Nettoyage géeneéral du four

Le nettoyage ne doit &tre effectué que lorsque I'appareil est froid et que le courant est coupé.

Les parties amovibles doivent étre lavées séparément avec de |'eau chaude et
du détergent puis étre rincées a I'eau courante. Les parties en acier peuvent étre
nettoyées avec un chiffon humide et avec un détergent absolument non abrasif.
Vous pourrez les frotter avec un chiffon doux et sec. En cas de taches trés
résistantes, utiliser de I'eau chaude et du vinaigre. Pour le nettoyage des parties
en acier inoxydable, vous ne devez pas utiliser de substances agressives ou bien
de détergents abrasifs. Il est déconseillé d’employer la paille de fer car elle
pourrait former des points de rouille. Pour la méme raison, éviter tout contact
avec des matériaux ferreux, des chiffons lourds ou rugueux ou avec de la laine
d'acier. Pendant le nettoyage, ne pas utiliser de papier de verre ou de toile
d'émeri. Cependant, on pourra utiliser, mais uniquement dans des cas
particuliers, de la pierre ponce en poudre. En cas de salissures résistantes,
utiliser une éponge (par ex. Scotch). En cas de salissures résistantes, on pourra

Que faire en cas d'arrét prolongé de I'appareil

également utiliser des bombes pour four et gril que I'on trouve facilement dans
le commerce. Dans tel cas, suivre attentivement les conseils du fabricant.

Nettoyage des panneaux latéraux et de la porte du four

Se rappeler que le nettoyage de I'appareil est trés important pour en garantir le
bon fonctionnement et la longévité.

Faire attention pendant le nettoyage a ne pas abimer le capteur “K” (fig.4) du
thermostat placé a I'intérieur du four.

Comme dans tous les autres cas de nettoyage, celui des cotés et de la porte du
four doit s'effectuer lorsque le four est tout a fait froid. Pour les parties
émailées, effectuer les mémes opérations que pour |'intérieur du four, en
utilisant de I'eau chaude et des détergents non abrasifs ou acides.

Couper le courant.

Que faire en cas de panne

Nettoyer soigneusement |'appareil en suivant les instructions et I'essuyer avec
soin.

n Ne pas s'improviser dépanneur car la manipulation de I'appareil annule la garantie!

Les pannes ne dépendent pas toujours de la qualité des composants, qui, dans
notre cas, sont d'excellente qualité. Elles peuvent &tre causées par des écarts de
tension ou par de la poussiére ou de la saleté qui pénetre dans les composants
servant au fonctionnement.

Maintenance

A chaque fois que I'on soupgonne une anomalie dans le fonctionnement de
I'appareil, COUPER TOUJOURS le courant et prévenir le service technique
agréé.

L'appareil n'a pas besoin d'une maintenance particuliére outre le nettoyage
normal.

Ecologie et environnement

Dans tous les cas, il est conseillé de le faire contréler une fois par an par le
service technique agréé. Dans ce but, il est recommandé de stipuler un contrat
de maintenance.

Nos appareils ont été étudiés et optimisés avec des tests de laboratoire pour
obtenir des performances et des rendements élevés. Cependant, afin de
minimiser les consommations d'énergie (électricité, gaz et eau), il est
recommandé d'éviter d'utiliser trop longtemps |'appareil sans aliments ou dans
des conditions qui en compromettraient le rendement optimal. Tous les matériaux
utilisés pour I'emballage sont compatibles avec I'environnement. lls peuvent étre
conservés sans danger ou étre br(ilés dans des installations spéciales prévues pour la
combustion des déchets. Les parties en matiére plastique sujettes a recyclage sont
les suivantes:

= Polyéthyléne: pellicule extérieure de I'emballage et/ou pellicule pluribol
= Polypropyléne: feuillards

= Polystyrene expansé: cornieres, plagues et cubes de protection.

A la fin du cycle de vie de I'appareil, éviter de le jeter dans la nature.

Nos appareils ont été réalisés avec plus de 90% de matériaux métalliques (acier
inox, fer, tole aluminée, etc.) et il est donc possible de les recycler en faisant
appel aux structures de récupération, conformément aux normes en vigueur dans
le pays d'installation.

En cas d'élimination de I'appareil, faire en sorte qu'il soit

inutilisable: enlever le cable d'alimentation et tout dispositif de
verrouillage des compartiments ou cavités afin d'éviter que quelgu’un ne
puisse rester enfermé.

Le constructeur décline toutes responsabilités en cas de
dommages dérivant d'une installation erronée, d'un entretien
incorrect et de la non-observation des prescriptions de sécurité!
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Capitulo 1 - Instalacion

COCINAS CON HORNO ELECTRICO

Advertencias Generales

El equipo al que se refiere el presente manual de instrucciones, estéa fabricado
de conformidad con los requisitos de las Directivas: “Baja Tension”
2006/96/CEE; “Compatibilidad electromagnética” 2004/108/CEE.

La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado, segln las normas y
las disposiciones vigentes en el pafis y de conformidad con las presentes
instrucciones. Este equipo se ha proyectado Gnicamente para la coccién de los
alimentos. Quite el embalaje del aparato, quite la pelicula protectora y, si fuera
necesario, elimine los residuos de la cola con un disolvente adecuado. Se
aconseja eliminar el embalaje de acuerdo con lo que disponen las normas
vigentes.

Durante la instalacion se deben observar y cumplir las normas
siguientes:

= Normas legales vigentes en materia.

= Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacién de la
construccién.

= Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente eléctrica.
= Normas vigentes para la prevencién de accidentes.
= Disposiciones para la prevencién de incendios.

n Desconecte el aparato en caso de averfa y mal funcionamiento.

Conexion eléctrica

Para su uso correcto, cumpla siempre las siguientes
advertencias:

= iEl aparato debe utilizarse solamente si alguien puede controlarlo!
= Estd destinado a uso profesional por parte de personal cualificado.

= Durante el funcionamiento las superficies de coccién estan muy calientes,
por lo tanto es necesario prestar la maxima atencién.

= Se aconseja instalar el aparato debajo de una campana de aspiracién che
evacle velozmente los vapores producidos durante la coccién.

Si el aparato esta instalado en bateria:

= Respete una distancia minima de 80mm entre el aparato y las paredes
eventuales de material inflamable, tabiques, muebles de cocina o equipos
adyacentes.

= las superficies en contacto con el aparato se tendrén que revestir con
material aislante térmico de tipo no combustible.

= FEl aparato, y en especial el cable de alimentacion, no deben colocarse cerca
de manantiales de calor.

= El ambiente que rodea al aparato, asi como este (ltimo, no deben superar la
temperatura de 50°C.

Antes de proceder con la conexién a la red eléctrica, compruebe los datos
técnicos siguientes: tensién, frecuencia, nimero de fases y potencia en la placa
de caracteristicas del aparato.

La placa de caracteristicas (de poliéster autoadhesivo) estd
situada detras del tablero de mandos “T" (fig.2).

El instalador debe hacerse cargo de la conexion, tras haber intercalado un
interruptor principal que debe cortar el suministro de energia de modo
omnipolar. Entre los contactos abiertos debe haber una distancia minima por lo
menos de 3 mm por polo.

EL CABLE:

= No debe disponerse cerca de manantiales de calor; el ambiente alrededor
del cable no debe superar la temperatura de 50°C.

= Debe estar protegido por un tubo metélico o de plastico rigido.

= Debe tener caracteristicas no inferiores a H07 RN-F.
= Debe tener una seccién minima tal y como se indica en la tabla.

"

Para acceder al tablero de bornes “M" (fig. 2) es necesario desmontar el panel
“H" (fig. 2) aflojando los tornillos colocados en la parte inferior del panel mismo.
Cumpliendo las instrucciones del esquema eléctrico, conecte los conductores del
cable de alimentacién a la regleta de conexiones. Es indispensable conectar el
aparato a una toma de tierra que funcione correctamente. Para ello, en el
tablero de bornes se ha colocado un tornillo, identificado con el simbolo =
donde se debe conectar el conductor de tierra. Mantenga el cable de
alimentacion apoyado en el fondo y sujételo por medio del prensahilo dispuesto
a tal fin “Q" (fig.2). Es indispensable conectar el aparato a una toma de tierra
que funcione correctamente. El equipo debe estar incluido en un sistema
equipotencial. La conexion se realiza por medio del tornillo marcado con el
simbolo ¥ situado en el panel posterior del aparato. El cable equipotencial
debe tener una seccion de 10 mm2,
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Capitulo 2 - Uso

Advertencias Generales

iSe aconseja que todos los trabajos relativos a la conexidn, instalacién y mantenimiento del aparato sean efectuados exclusivamente por personal cualificado y

cumpliendo las relativas disposiciones!
Este equipo se ha proyectado Unicamente para la coccién de los alimentos. El
aparato estd destinado sélo al uso profesional y debe ser empleado
exclusivamente por personal cualificado.
Durante el funcionamiento las superficies de coccién estan muy calientes, por lo
tanto es necesario prestar la maxima atencion.

Encendido de las placas eléctricas

Las placas estdn equipadas con limitador de temperatura que corta la
alimentacion eléctrica cuando la temperatura ha alcanzado los 450°C. El
limitador se reactiva automdticamente.

Se aconseja usar ollas con fondo plano, introducir la placa después de haber
colocado la olla y no derramar liquidos frios sobre la placa caliente.

= Accione el interruptor colocado antes del aparato.

= Gire el mando “A” (fig. 1) correspondiente a la placa requerida, haciendo
coincidir el indicador del panel con la posicién elegida, se encenderd el
piloto verde “B” (fig. 1).

Apagado de las placas eléctricas

= |a méxima potencia corresponde a la posicion “6” y la minima a la posicién
e
Al poner en marcha el aparato, es aconsejable colocar el mando en el “6”; una

vez alcanzado el valor méximo de coccién, gire el mando hasta una posicion
inferior.

Cologue el mando en “0”. Desconecte el interruptor eléctrico instalado antes del aparato.
Encendido del horno eléctrico
El sistema de fL_Jn_C|onam|e_nto de las resistencias esta controlado por 'un selectolr Posiciones mando C
con cuatro posiciones, mientras que la temperatura dentro de la cdmara estd
controlada por un termostato (60-300°C). 0 Posicion de apagado
El selector permite seleccionar el tipo de calentamiento mas idéneo activando —
oportunamente los elementos calentadores. — Elementos calentadores inferior y superior
Gire el selector “C” (fig.1) de mando de las resistencias a una de las posiciones
de uso. El encgﬁdldo del piloto verde “E” (fig.1) indica que el equipo esté [ ] Elemento calentador superior “Grill”
sometido a tensién. L1
Gire el mando “D” (fig.1) del termostato hasta la graduacion correspondiente a ] ] ]
la temperatura de coccion requerida. EI encendido del piloto naranja “F” (fig.1) Bl Elemento calentador inferior
sefiala el funcionamiento de las resistencias calentadoras.
La coccion se debe efectuar con la puerta del horno cerrada.
Posiciones mando D
°C 0 60 120 150 180 210 240 270 300

La coccion se debe efectuar con la puerta del horno
cerrada.

Encendido del horno eléctrico ventilado (s6lo modelo PF_X105VE7)

Gire el mando “D” (fig.1) del termostato hasta la graduacién correspondiente a
la temperatura de coccion requerida. El encendido del piloto verde “E” (fig. 1)
indica que el equipo esta sometido a tension y los rotores astan funcionando. El
encendido del piloto naranja “F" (fig.1) sefiala el funcionamiento de las
resistencias calentadoras.

Apagado del horno eléctrico

Posiciones mando D (PF_X105VE7)

°C 0 100 150 200 250 295

Vuelva a colocar los mandos “C” y/o “D" (fig.1) en el “0".

Termostato de seguridad

Desconecte el interruptor eléctrico situado antes del aparato.

El aparato esta equipado con un termostato de seguridad que interviene en caso
de funcionamiento anémalo o recalentamiento cortando la alimentacién
eléctrica.

Para restablecer el funcionamiento del aparato, retire el cuadro de mandos
aflojando los tornillos situados en la parte inferior de éste, y finalmente oprima
el botén “G" (fig.1). Esta operacién debe ser efectuada por un técnico
especializado.
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Capitulo 3 - Limpieza y cuidado

Limpieza general y del horno

La limpieza se debe realizar Gnicamente con el aparato frio y desconectado de |a red eléctrica.

Las piezas retirables se deben lavar por separado con agua caliente y detergente
y luego aclarar con agua corriente.

Las piezas de acero se pueden limpiar con un pafio himedo y detergente en
absoluto no abrasivo, luego se pueden frotar con un pafio suave y seco; para las
manchas persistentes, utilice agua caliente y vinagre. Para la limpieza de las
piezas de acero inoxidable no deben emplearse sustancias agresivas o
detergentes abrasivos. No es aconsejable utilizar estropajos metalicos porque
podrian producir formaciones de 6xido. Por el mismo motivo, evite el contacto
con materiales ferrosos, trapos pesados o dsperos, o lana de acero.

Durante la limpieza, evite también el uso de papel de lija o tela esmeril; en su
lugar, y sélo en casos especiales, se puede utilizar piedra pémez en polvo; en
caso de suciedad persistente se aconseja el auxilio de esponjas (p. ej. Scotch).

En caso de suciedad persistente se pueden utilizar también productos spray para
hornos y grill que se encuentran corrientemente a la venta. En este caso observe
atentamente las advertencias del productor.

Limpieza de paneles laterales y puerta del horno

Recuérdese que la limpieza es muy importante para el funcionamiento correcto y
la larga duracién del aparato. Tenga cuidado durante la limpieza con que no se
dafie el sensor "K" (fig. 4) del termostato situado dentro del horno. Como en
cualquier otro caso, la limpieza de la puerta y de los paneles laterales se debe
efectuar con el horno totalmente frio. Para las piezas esmaltadas, actie igual
que para el interior del horno, utilizando agua caliente y detergentes no
abrasivos ni 4cidos.

Que hacer en caso de que no se utilice el aparato durante mucho tiempo

Desconecte la alimentacion eléctrica. Limpie cuidadosamente el aparato siguiendo las instrucciones y séquelo muy bien.

Comportamiento en caso de averias

n iNo se convierta en un mantenedor improvisado, la manipulacién del aparato por parte de personas inexpertas anula la garantia!

Las averfas no siempre dependen de la calidad de los componentes, que en
nuestro caso son de dptima calidad, también pueden ser provocadas por
alteraciones de tensidn, polvo y/o suciedad que penetra en los componentes del
aparato.

Mantenimiento

En caso de que se sospeche un problema de funcionamiento es necesario
DESCONECTAR la alimentacion eléctrica y ponerse en contacto con el servicio
de asistencia técnica autorizado.

El aparato no necesita especiales operaciones de mantenimiento ademas de la
normal limpieza; se aconseja en cualquier caso efectuar un control anual en el

Ecologia y medio ambiente

centro de asistencia, y para ello se recomienda estipular un contrato de
mantenimiento.

Nuestros aparatos han sido estudiados y optimizados, con pruebas de
laboratorio, para obtener las mejores prestaciones y los rendimientos mas
elevados. En cualquier caso, para reducir el consumo energético (electricidad,
gas y agua) se aconseja evitar la utilizacion durante un periodo de tiempo largo
en vacio o en condiciones que afecten al 6ptimo rendimiento.

Todos los materiales utilizados para el embalaje son compatibles con el medio
ambiente. Se pueden conservar sin peligro o es posible quemarlos en una
instalacién de combustion de desechos adecuada. Los componentes en material
plastico que estan sujetos a una posible eliminacién con reciclaje son:

= Polietileno: pelicula exterior del embalaje y/o pelicula de plastico con
burbujas

= Polipropileno: flejes
= Poliestireno celular: esquinas, ldminas y cubos de proteccion.

Al final de la vida del producto, evite que el aparato sea desechado en el medio
ambiente.

Nuestros aparatos estan realizados con materiales metélicos (acero inoxidable,
hierro, chapa con aluminio, etc.) en un porcentaje superior al 90% y por lo tanto
es posible reciclarlos, por medio de las estructuras tradicionales de reciclado,
respetando las normativas vigentes en el propio pais.

Para su eliminacién, vuelva inutilizable el aparato, quitando el cable
de alimentacién y cualquier dispositivo de cierre de compartimentos o
cavidades para evitar que alguien pueda quedar encerrado en su interior.

iEl fabricante declina toda responsabilidad en caso de dafios
provocados por una instalacién incorrecta, mantenimiento impropio e
incumplimiento de las disposiciones de seguridad!
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