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Chére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance
que vous nous accordez.

Nous avons concu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie,
a vos besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre
savoir-faire, notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus
de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trouverez nos
derniéres innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.
BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de
profiter pleinement de votre achat.

|
SOIN, Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la tra-
%NCE ! cabilité d’un produit en donnant une indication de provenance claire

= et objective. La marque BRANDT est fiere d'apposer ce label sur les
produits issus de nos usines francaises basées a Orléans et Vendome.

-
o\
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» - >
BVCert.6011825

Retrouvez-nous sur ﬁ @
https://brandt.fr/

A Important :

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin
de vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.


https://brandt.fr/
https://www.instagram.com/brandt.electromenager/
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Instructions de sécurité

» ]

Instructions de sécurité importantes lire avec attention et garder

pour de futures utilisations.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.

A la réception de I'appareil
Déballez-le ou faites le débal-
ler immédiatement. Vérifiez son
aspect général. Faites les éven-
tuelles réserves par écrit sur le
bon de livraison dont vous gardez
un exemplaire.

Avant la 1ére utilisation
Chauffez votre four a vide pendant
15 minutes environ. Assurez-vous
que la piéce est suffisamment aé-
rée.

Informations importantes

Cet appareil a été congu pour étre
utilisé par des particuliers dans
leur lieu d’habitation. Ce four ne
contient aucun composant a base
d’amiante.

Votre appareil est destiné a un
usage domestique normal. Ne
l'utilisez pas a des fins commer-
ciales ou industrielles ou pour
d’autres buts que celui pour lequel
il a été concu.

Ne modifiez pas ou n'essayez pas
de modifier les caractéristiques de
cet appareil. Cela représenterait
un danger pour vous.

Ne placez jamais de papier d’alu-
minium directement en contact

avec la sole, la chaleur accumulée
pourrait entrainer une détériora-
tion de I'émail.

Sur la porte ouverte du four, ne po-
sez pas de charges lourdes, et as-
surez vous qu’un enfant ne puisse
ni monter ni s’asseoir.

Ne vous servez pas de votre four
comme garde-manger ou pour
stocker quelconques éléments
apres utilisation.

Aprés utilisation de votre four, as-
surez-vous que toutes les com-
mandes se trouvent sur la position
arrét.

Pour toute intervention de net-
toyage dans la cavité du four, le
four doit étre arrété.

Avant de procéder au déclippage
de la glace, laissez refroidir I'ap-
pareil.

Consignes de sécurité

+ Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus,
et par des personnes aux capa-
cités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou dénuées
d’expérience et de connaissance,
si elles ont pu bénéficier d’'une



Instructions de sécurité

surveillance ou d’instructions pré-
alables concernant ['utilisation de
'appareil de fagon sdre et en ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance ne
doivent pas étre faites par des en-
fants laissés sans surveillance.

* Il convient de surveiller les en-
fants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

AMISE EN GARDE :
 L'appareil et ses parties acces-
sibles deviennent chaudes au
cours de l'utilisation. Faire atten-
tion a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a lintérieur du
four. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre tenus a I'écart a
moins qu’ils ne soient surveillés en
permanence.

 Cet appareil est congu pour faire
des cuissons porte fermée.

* Avant de procéder a un net-
toyage pyrolyse de votre four, reti-
rez tous les accessoires et enlevez
les éclaboussures importantes.

* Dans la fonction de nettoyage,
les surfaces peuvent devenir plus
chaudes qu’en usage normal. II
est recommandé d’éloigner les
enfants.

* Ne pas utiliser d’appareil de net-
toyage a la vapeur.

» ]

* Ne pas utiliser de produits d’en-
tretien abrasifs ou de grattoirs
métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pour-
rait érafler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

Aw

» S’assurer que l'appareil est dé-
connecté de lalimentation avant
de remplacer la lampe pour éviter
tout risque de choc électrique. In-
tervenez lorsque I'appareil est re-
froidi. Pour devisser le hublot et la
lampe, utilisez un gant de caout-
chouc qui facilitera le démontage.
* La fiche de prise de courant doit
étre accessible apres installation.

* Il doit étre possible de déconnec-
ter I'appareil du réseau d’alimen-
tation, soit a I'aide d’'une fiche de
prise de courant, soit en incorpo-
rant un interrupteur dans les cana-
lisations fixes conformément aux
regles d’installation.

* Si le cable dalimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service apres
vente ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter un
danger.

 Cet appareil peut étre installé in-
difféeremment sous plan ou en co-
lonne comme indiqué sur le scheé-
ma d’installation.
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» Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10 mm avec le
meuble voisin.

* La matiére du meuble d’encas-
trement doit résister a la chaleur
(ou étre revétu d’'une telle ma-
tiere). Pour plus de stabilité, fixez
le four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet effet
sur les montants latéraux.
 L'appareil ne doit pas étre instal-
|&é derriére une porte décorative,
afin d’éviter une surchauffe.




Environement et économie d'énergie

ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’'emballage de cet appareil sont re-
cyclables. Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement en les dé-
posant dans les conteneurs municipaux prévus a
cet effet.

Votre appareil contient également de

nombreux matériaux recyclables. II

est donc marqué de ce logo afin de

vous indiquer que les appareils usagés
ne doivent pas étre mélangés avec
I J'autres déchets.

Le recyclage des appareils qu'orga-
nise votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la directive
européenne en vigueur sur les déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre revendeur
pour connaitre les points de collecte des appareils
usagés les plus proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

> CUMENTS

PAPIER
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Installation de votre appareil

CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d'un meuble
qui permettra de recevoir votre four. Cet appareil
peut étre installé indifféremment en colonne
(A) ou sous plan (B). Si le meuble est ouvert,
son ouverture doit étre de 70 mm maximum a
I'arriére (C et D). Fixez le four dans le meuble.
Pour cela retirez les butées en caoutchouc et
pré-percez un trou de @ 2 mm dans la paroi du
meuble pour éviter I'éclatement du bois. Fixez le
four avec les 2 vis.

Replacez les butées caoutchouc.

@ Conseil :

Pour étre assuré d'avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a un
spécialiste de I'électroménager.

Vi ” \ Attention :

Si l'installation électrique de votre habita-
tion nécessite une modification pour le bran-
chement de votre appareil, faites appel a un
électricien qualifié. Si le four présente une
quelconque anomalie, débranchez I'appareil
ou enlevez le fusible correspondant a la ligne
de branchement du four.

542




Installation de votre appareil
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Installation de votre appareil

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le four doit étre branché avec un cable d’alimen-
tation normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm?2 ( 1 Fil bleu
ph + 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur

positif de coupure omnipolaire conformément aux
regles d'installation.

le réseau 220~240 Volts par l'intermédiaire d'une
prise de courant normalisée CEI 60083 ou d’un dis-
. ‘

/\ Attention

Le fil de protection (vert-jaune) est relié a la |_Fil noir, marro @
borne @ de l'appareil et doit étre relié a la ou rouge

terre de l'installation. Le fusible de I'installa-
tion doit étre de 16 ampéres.

Fil vert/jaune

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en
cas d’accident ou d'incident consécutif a une mise
a la terre inexistante, défectueuse ou incorrecte ni
en cas de branchement non conforme.

e Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser votre four pour la premiére fois,
chauffez-le a vide, porte fermée pendant 15 mi-
nutes environ sur la température la plus élevée.
afin de roder I'appareil. La laine minérale qui en-
toure la cavité du four peut dégager au début une
odeur particuliére dlie a sa composition. De méme,
vous constaterez peut-étre un dégagement de fu-
mée. Tout ceci est normal.
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g Présentation de votre appareil

PRESENTATION DU FOUR
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A) Bandeau de commande
B) Lampe

C) Gradins fils (6 positions)

Ce four dispose de 6 positions de gradins pour les accessoires : gradins de 1 a 6.

11
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g Présentation de votre appareil

AFFICHEUR ET TOUCHES DE COMMANDES

e Bandeau de commande

B ° @ s ° 0o
= ®

® © ®

25 © e

A) MANETTE DE SELECTION DE MODES DE B) MANETTE DE REGLAGES
CUISSON

o Afficheur

® ®
O ®

AOS T B =N

Q MINUTERIE g POIDS
(D) FIN DE CUISSON E| VERROUILLAGE CLAVIER
Z DUREE DE CUISSON c= VERROUILLAGE PORTE
°C INDICATEUR DE TEMPERATURE | .
! INDICATEUR DE MONTEE
\7 INDICATEUR GRIL SAVEUR o EN TEMPERATURE
e Touches
@ Gril Saveur Validation @ Touche +
Verrouillage clavier @ Booster (accélere la montée en @ Touche -
température)



g Présentation de votre appareil

ACCESSOIRES (Selon modéle)

o Grille sécurité anti-basculement

La grille peut étre utilisée pour supporter tous les
plats et moules contenant des aliments a cuire ou
a gratiner. Elle sera utilisée pour les grillades (a
poser directement dessus).

Insérer la grille, sécurité anti-basculement vers le
fond du four.

o Plat multi usages léche-frites 45mm

A insérer dans les gradins sous la grille, poignée
vers la porte du four. Il recueille les jus et les
graisses des grillades, il peut étre utilisé a demi
rempli d’eau pour des cuissons au bain-marie.

» Systéme de rails coulissants

Grace au systéeme de rails coulissants, la
manipulation des aliments devient plus pratique
et facile puisque les plaques peuvent étre sorties
en douceur, ce qui simplifie au maximum leur
manipulation. Les plaques peuvent étre extraites
entierement, ce qui permet dy accéder totalement.
De plus, leur stabilité permet de travailler et de
manipuler les aliments en toute sécurité, ce qui
réduit le risque de brlures. Ainsi, vous pouvez sortir
vos aliments du four beaucoup plus aisément.

@ Conseil :

Afin d'éviter le dégagement de fumées du-
rant la cuisson de viandes grasses, nous vous
recommandons d’ajouter une faible quantité
d’eau ou d’huile au fond de la léche-frites.

» [E5)

Vi ” \ Mise en garde :

Retirez les accessoires et les gradins du four
avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse.

Vi ” \ Mise en garde :

Sous l'effet de la chaleur les accessoires
peuvent se déformer sans que cela n'altére
leur fonction. Ils reprennent leur forme
d’origine une fois refroidis.

13



g Présentation de votre appareil

INSTALLATION ET DEMONTAGE DES RAILS
COULISSANTS

Apreés avoir retiré les 2 gradins-fils , choisissez
la hauteur de gradins (de 2 a 5) a laquelle

vous souhaitez fixer vos rails. Enclenchez le rail
gauche contre le gradin gauche en effectuant
une pression suffisante a l'avant et a l'arriere

du rail afin que les 2 pattes sur le c6té du rail
rentrent dans le gradin-fil. Procédez de la méme
fagon pour le rail droit.

NOTA : la partie coulissante télescopique du rail
doit se déplier vers l'avant du four, la butée A se
trouve face a vous.

Mettez en place vos 2 gradins-fils et posez ensuite
votre plaque sur les 2 rails, le systéme est prét a
I'utilisation.

Pour démonter les rails, retirez a nouveau les
gradins-fils.

Ecartez légérement vers le bas les pattes fixées
sur chaque rail pour les libérer du gradin. Tirez le
rail vers vous.

Conseil :

Afin d’éviter le dégagement de fumées du-
rant la cuisson de viandes grasses, nous vous
recommandons d’ajouter une faible quantité
d’eau ou d’huile au fond de la léche-frites.



Utilisation de votre appareil

REGLAGES
e Mise a I'heure
A la mise sous tension I'afficheur clignote a 12:00.

)

[\

Réglez I'heure a I'aide des touches + et -. Validez avec la touche OK.
En cas de coupure de courant I'heure clignote. Procédez au méme réglage.

e Modification de I'heure

La manette de fonctions doit obligatoirement étre sur la position 0.

o

)

- ® ®
g
=)
El ®

Tournez la manette de réglages sur la position "REGLAGES".

A l'aide des touches + et - naviguez dans les différents parametres, sélectionnez "HEURE" et validez a
I'aide de la touche OK. Modifiez I'heure et validez avec la touche OK.

Rammener la manette en position zéro.

e Minuterie

o

O]

Tournez la manette de réglages sur la position "MINUTERIE". La minuterie clignote.

Réglez la minuterie avec les touches + et -. Validez avec la touche OK le compte a rebours se lance. Une
fois la durée écoulée, un signal sonore retentit. Pour le stopper, appuyez sur n‘importe quelle touche.Pour
annuler la minuterie, rammener la manette en position zéro.
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e Verrouillage clavier (sécurité enfants)

Appuyez sur la touche jusqu'a I'affichage du symbole & a I'écran.

@ @

® O

7
Z

Pour le déverrouiller, appuyez de nouveau sur la touche & jusqua ce que le symbole G disparaisse de
I"écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents paramétres de votre four pour cela:
Tournez la manette de réglages sur la position "REGLAGES". A I'aide des touches + et - naviguez dans les
différents parametres défilant a I'écran.

Appuyez sur la touche OK pour valider votre choix. A l'aide des touches + et - activez ou désactivez les
différents paramétres, voir tableau.

HEURE :
Permet le réglage ou la modification de I'heure.

VEILLE DE LA LAMPE :

Position ON, en mode cuisson, la lampe reste toujours allumée (sauf mode ECO)
Position AUTO, en mode cuisson, la lampe de la cavité s'éteint au bout de 90
secondes.

SONS - BIPS - TOUCHES :
r Position ON, sons actifs.
Position OFF, pas de sons.




MENU REGLAGES
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Utilisation de votre appareil

MODE DEMO :
Position ON, fonction activée, mode démonstration ufilisé en exposition.
Position OFF, fonction désactivée, votre four est opérationnel.

LUMINOSITE :
Permet de régler la luminosité de I'afficheur.

VEILLE AFFICHEUR:
Position ON, extinction de I'afficheur aprés 90 secondes.
Position OFF, réduction de la luminosité de I'afficheur 90 secondes.

LANGUE :
FR/EN/OFF(pas de texte affiché)

DIAGNOSTIC:

En cas de probléme et d’appel du SAV, relevez les différentes valeurs don-
nées par votre four ( puissance, version, ...). Ces informations serviront &
identfifier I’origine du défaut.

Pour sortir du “Menu réglages” mettre la manette sur la position 0.

A Important :

La veille afficheur : Aprés 90 secondes d'inactivité I'afficheur s'éteind.

e Fonction AUTO-STOP

Cette fonction de sécurité arréte la cuisson du four lorsque vous n'avez pas programmé de durée de
cuisson et que votre four fonctionne a plus de 100°C depuis plus de 4 heures ou a moins de 100°C
depuis plus de 10 heures.

«STOP> s'affiche alors a I'écran.



Utilisation de votre appareil

LES MODES DE CUISSON

(p]

Conseil

Préchauffer votre four avant d’enfourner vos
plats.

CHALEUR TOURNANTE*

(température mini 35°C maxi 250°C)
Recommandé pour garder le moelleux des viandes
blanches, poissons et pour les cuissons multiples
jusqu'a 3 niveaux.

Montée rapide en température :
peuvent étre enfournés four froid.

certains plats

‘z’TRADITIONNEL*

(température mini 35°C maxi 275°C)
Recommandé pour les cuissons lentes et délicates
: gibiers meelleux et légumes... Pour saisir rotis
de viandes rouge. Pour mijoter en cocotte fermée
plats préalablement démarrés sur table de cuisson
(coq au vin, civet).

Systéme "Smart Assist"

Votre four est equipé de la fonction "Smart
Assist" qui lors d'une programmation de du-
rée, vous préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson choisi.

‘;’sous PULSEE

(température mini 75°C maxi 250°C)

Recommandé pour les plats humides (quiches,
tartes aux fruits juteux...). La pate sera bien cuite
dessous. Recommandé pour les préparations qui
lévent (cake, brioche, kouglof...) et pour les souf-
flés qui ne seront pas bloqués par une cro(ite des-

Sus.
CUISSON ECO*

(température mini 35°C maxi 275°C)

Cette position permet de faire un gain d'énergie
tout en conservant les qualités de cuisson. Toutes
les cuissons se font sans préchauffage.

(] eru

(position 1 a 4)

GRIL VENTILE

(température mini 100°C maxi 250°C)
Recommandé pour toutes les volailles et rotis (ju-
teux et croustillants sur toutes les faces) et pour
saisir et cuire a coeur les gigots et cotes de boeuf.
Glissez la léche-frites au gradin du bas.

TRADI-VENTILE

(température mini 35°C maxi 275°C)

*Séquence(s) utilisée(s) pour I'annonce écrite sur
I'étiquette énergétique conformément a la norme
européenne EN 50304 et selon la directive Euro-
péenne 2002/40/CE .
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Utilisation de votre appareil

DEMARRAGE D'UNE CUISSON

e Démarrage d'une cuisson immédiate

L'afficheur ne doit pas clignoter.
Tournez la manette de fonctions sur le mode de cuisson de votre choix.

La montée en température démarre immédiatement. L'indicateur de durée vous indique depuis combien
de temps le four a démarré. Le four chauffe et I'indicateur de température clignote. Une série de bips
sonores retentit lorsque le four atteint la température programmée.

e Modification de la température

Tournez la manette de réglages sur température. L'affichage de la température clignote, ajustez la tempé-
rature avec les touches + et -. Validez en appuyant sur OK.

e Modification de la durée

Tournez la manette de réglages sur durée.
L'affichage de la durée clignote, le réglage est alors possible. Ajustez avec les touches + et - pour régler
la durée de cuisson, validez avec la touche OK.

o
0]
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Utilisation de votre appareil

20

FONCTION DE c(l:l.:ISSON PRECONISATION
\ - selon modéle DE TEMPS
Systéme "Smart Assist" ( )
Vot!'e 'f.our e_st eampe' dela fonction Sm_art E] VIANDE ROUGE - LEGUMES 30 min
Assist" qui lors d'une programmation —
de durée, vous préconisera une durée PIZZA - TARTE 30 min
de cuisson modifiable selon le mode de VIANDE BLANCHE - POIS- i
cuisson choisi (voir tableau). SON - BISCUITS 30 min
’ . . @ GATEAUX - BRIOCHE 30 min
L'enregistrement du temps de cuisson est au-
tomatique au bout de quelques secondes. Le 30 min
; ? L 2 CUISSON ECO
décompte de la durée se fait immédiatement
une fois la température de cuisson atteinte. E] GRATIN 10 min
@ GRILLADES 7 min
VOLAILLE - PIECE A ROTIR 15 min

e Modification de I'heure de fin de cuisson

Tournez la manette de réglage sur heure de fin. L'affichage de I'heure de fin clignote, le réglage est alors
possible. Ajustez avec les touches + ou - pour régler I'neure de fin de cuisson, validez avec la touche OK.

e Utlisation de la fonction Boost

Vous avez la possibilité de préchauffer rapidement votre four avec la fonction “BOOSTER” @ .
Démarrez une cuisson et appuyez sur la touche . Le four monte rapidement en température et le
symbole BOOST s'affiche en alternance avec la température a I'écran.
NOTA : La fonction «Booster» est disponible pour les fonctions : E’

e Utlisation de la fonction Gril saveur

Vous avez la possibilité de gratiner un plat en fin de cuisson avec la fonction “Gril SAVEUR” "=,
Sélectionnez une fonction de cuisson, ajustez la température et programmez une durée de cuisson.
Sélectionnez ensuite la fonction “Gril SAVEUR” en appuyant sur la touche &r. Votre cuisson démarre.
Le symbole <= saffiche.

NB : "Gril SAVEUR" n’est pas disponible sur le modes de cuisson Eco et décongélation.



Utilisation de votre appareil

|!! LA FONCTION GUIDE SAVEUR

La fonction «Guide saveur» sélectionne pour
vous les paramétres de cuisson appropriés en
fonction de I'aliment a préparer, de son poids et
du type de plat.

Tournez le sélecteur de fonctions sur Guide sa-
veur. Vous devez choisir a l'aide des touches + et
- un aliment préprogrammé parmi la liste suivante :

PO1: Saumon

P02: Boeuf a point
PO3: Pizza

P04: Epaule d'agneau
PO5: Soufflé

P06: Tomates farcies
PO7: ROti de porc
P08: Poulet

P09: Quiche

P10: Tarte aux fruits
P11: Biscuits

P12: Gateau

Validez en appuyant sur la touche OK. Un poids
proposé clignote a I'écran. Rentrez le poids réel de
I'aliment avec les touches + et - puis validez en
appuyant sur OK. La durée de cuisson idéale s'af-
fiche, elle est calculée automatiquement. Le four
vous préconise la hauteur de gradin a laquelle vous
devez mettre votre plat. Enfournez votre plat au ni-
veau de gradin préconisé (de 1 en bas a 6 en haut)
Le four démarre.

» )

o Modification de I'heure de fin de cuisson

Tournez la manette de réglage sur heure de fin.
Réglez I'heure fin de cuisson souhaitée a l'aide des
touches +/- puis validez en appuyant sur OK. La
cuisson programmée s'affiche, votre cuisson se fi-
nira a I'heure choisie.

A Important :

Certaines recettes peuvent nécessiter un
préchauffage.

2]



22

_ Entretien de votre appareil

NETTOYAGE INTERIEUR - EXTERIEUR

e Autonettoyage de la cavité par pyrolyse

& Attention

Retirez les accessoires et les gradins-fils du four avant de démarrer un nettoyage par py-
rolyse. Avant de procéder a un nettoyage pyrolyse de votre four, enlevez les débordements
importants qui auraient pu se produire. Enlevez le surplus de graisse sur la porte a I'aide d'une
éponge humide.

Par mesure de sécurité, 'opération de nettoyage par pyrolyse ne s'effectue qu’aprés blocage automatique
de la porte, il est impossible de déverrouiller la porte.

Cycles d'autonettoyage :
- Pyro Max, un nettoyage classique en 2 heures pour un four sale (ou trés sale).

- Pyro Express un nettoyage rapide en 59 minutes pour un four peu sale, disponible lorsque le four est
déja chaud !

- Pyro Eco intervient uniquement en remplacement de la Pyro Express dans le cas ou votre four n'est pas
suffisamment chaud. La durée du nettoyage est alors d'1h30.

Conseil

Lancez une pyro Express juste aprés une cuisson pour profiter de la chaleur accumulée dans
la cavité. Le four détermine alors si la chaleur résiduelle est suffisante pour obtenir un bon
résultat de nettoyage. Dans le cas contraire, une Pyro Eco se lance automatiquement.

e Démarrage d'une pyrolyse

Le programmateur doit afficher I'heure du jour, sans clignoter. Pour activer la pyrolyse, tournez le sélec-
teur de fonctions sur Nettoyage Pyrolyse. Selectionnez a l'aide des touches + et - le programme pyrolyse
souhaité puis validez avec la touche OK la pyrolyse démarre.

Par mesure de sécurité, I'opération de nettoyage ne s'effectue qu’aprés blocage automatique de la porte,
le symbole @ apparait dans |'afficheur, il est impossible de déverrouiller la porte. A la fin du nettoyage
I'afficheur indique 0:00 et la porte se déverrouille aprés refroidissement du four. Ramenez le sélecteur de
fonctions sur 0.
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Conseil

Lorsque le four est froid, utilisez un chiffon humide pour enlever la cendre blanche déposée
a l'intérieur.
e Pyrolyse différée

Suivre les instructions décrites dans le paragraphe “pyrolyse immédiate” et reportez-vous au chapitre
«heure de fin cuisson» pour régler I'heure de fin de la pyrolyse.

Aprés ces actions, le départ de la pyrolyse est différé pour quelle se termine a I'heure programmée. Quand
votre pyrolyse est terminée, remettez le sélecteur de fonction sur 0.

o Nettoyage de la surface extérieure

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit a vitre. N'utilisez pas de crémes a récurer, ni d’éponge grattoir.

e Nettoyage des gradins-fils

Démontez les gradins-fils pour les nettoyer. Soulevez la partie avant du gradin vers le haut ; poussez I'en-
semble du gradin et faites sortir le crochet avant de son logement. Tirez ensuite légérement I'ensemble
du gradin vers vous afin de faire sortir les crochets arrieres de leur logement. Retirez ainsi les 2 gradins.

o Nettoyage des vitres de la porte

Y n \ Attention :

Ne pas utiliser de produits d’entretien a récurer, d'éponge abrasive ou de grattoirs métal-
liques pour nettoyer la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer
I'éclatement du verre.

Au préalable enlevez avec un chiffon doux et du liquide vaisselle le surplus de graisse sur la vitre inté-
rieure.
Pour nettoyer les différentes vitres intérieures, procédezau démontage de celles-ci de la fagon suivante :

23
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Entretien de votre appareil

e Nettoyage des vitres de la porte

Ouvrez complétement la porte et bloquez-la a I'aide de la cale plastique fournie dans la pochette plastique
de votre appareil.

Retirez la premiére vitre clipée : appuyez a l'aide d'un outil (tournevis) dans les emplacements (A) afin de
déclipper la vitre puis retirez-la.

A Important :

Veillez a bien repérer le sens de montage de cette 1ére vitre (face brillante vers vous)

Selon modéle la porte est composée de deux vitres supplémentaires avec a chaque coin une entretoise
noire en caoutchouc. Si nécessaire, retirez-les pour les nettoyer.
Ne pas immerger les vitres dans I'eau. Rincez a I'eau claire et essuyez avec un chiffon non pelucheux.

o Remontage des vitres de la porte

Aprés nettoyage, repositionnez les quatre butées en caoutchouc fléche vers le haut et repositionnez I'en-
semble des vitres.
Engagez la derniére vitre dans les butées métalliques, ensuite clippez-la, face brillante vers vous.Retirez

la cale plastique.
\
£

Votre appareil est de nouveau opérationnel.

4
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e Remplacement de la lampe

A Important :

Assurez-vous que l'appareil est déconnecté de I'alimentation avant de remplacer la lampe
pour éviter tout risque de choc électrique. Intervenez lorsque I'appareil est refroidi.

o ((

Ny 7 H

Caractéristiques de I'ampoule :

25 W, 220-240 V~, 300°C, culot G9.

Vous pouvez remplacer vous-méme la lampe lorsqu’elle ne fonctionne plus. Dévissez le hublot puis sortez
la lampe (utilisez un gant de caoutchouc qui facilitera le démontage). Insérez la nouvelle lampe et replacez
le hublot. Ce produit contient une source lumineuse de classe d'efficacité énergétique G.

25



» [E=)

Entretien de votre appareil

26

ANOMALIES ET SOLUTIONS

«Auto Stop» s’affiche (systéme Auto Stop).
Cette fonction coupe la chauffe du four en cas
d’oubli. Mettez votre four sur ARRET.

Code défaut commencant par un «F».

Votre four a détecté une perturbation. Mettez le
four a l'arrét pendant 30 minutes. Si le défaut est
toujours présent, effectuez une coupure de I'ali-
mentation pendant une minute minimum. Si le
défaut persiste, contactez le Service aprés-vente.

Le four ne chauffe pas.

Vérifiez si le four est bien branché ou si le fusible
de votre installation nest pas hors service. Aug-
mentez la température sélectionnée.

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez si le
four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement continue
de tourner a l'arrét du four.

C'est normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu'a une heure maxi apreés la cuisson pour faire
baisser la température intérieure et extérieure du
four. Au-dela d’une heure, contactez le Service
Aprés Vente.

Le nettoyage par pyrolyse ne se fait pas.
Vérifiez la fermeture de la porte. Il peut s'agir d'un
défaut de verrouillage de la porte ou du capteur
de température. Si le défaut persiste, contactez le
Service Aprés-Vente.

Le symbole @ clignote dans I'afficheur.
Défaut de verrouillage de la porte, faites appel au
Service Aprés Vente.

Bruit de vibration.

Vérifiez que le cordon d'alimentation ne soit pas en
contact avec la paroi arriére.

Ceci n'a pas d'impact sur le bon fonctionnement
de votre appareil mais peut néanmoins générer
un bruit de vibration pendant la ventilation. Reti-
rez votre appareil et déplacez le cordon. Replacez
votre four.



Service aprés-vente

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références com-
plétes de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces rensei-
gnements figurent sur la plaque signalétique.

XXXXXXXX B

SERVICE : ----E T R —
Nr. XX XX XXXX

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

RELATIONS CONSOMMATEURS FRANCE

RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous pouvez
consulter notre site :
www.brandt.com

VOUS pouvez nous contacter :

> Via notre site, www.brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a 'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

>nous écrire a 'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5 avenue des Béthunes

(CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

0 892 02 88 01

Service 0,50 € / min
+ prix appel

PIECES D'ORIGINE
Lors d’une intervention, demandez I'utilisation
exclusive de pieces détachées certifiées d'ori-
gine. i

(\iﬂee

oo &
NsTRuCtS
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PLATS
min
ande
R6ti de porc (1kg) 200 180 60
Réti de veau (1kg) 200 180 60-70
Roti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 |3 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 |3 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
PO D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
Aq o

Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 |2 |35
Biscuit roulé 220 180 |2 | 5-10
Brioche 180 210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 |2 | 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 |2 | 30-40

28
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PLATS

=

min
Patisseries

Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
Meringues 100 2 100 |3 60-70
Madeleines 220 3 200 |3 5-10

Pates a choux 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 |3 5-10

Savarin 180 |3 175 |3 30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 |1 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 |1 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 |1 10-30

Brochettes 220 |3 210 |4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza pate brisée 200 |2 30-40
Pizza pate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 23
Cocottes fermées (daube) 180 |2 180 |2 | 90-180

* Selon modéle

E Toutes les T°C et temps de cuisson sont donnés pour des fours préchauffés

N.B: Avant d’étre mises au four, toutes les viandes doivent rester au moins 1 heure a température ambiante.

°C 30

60 90 120 150 180 210 240 275

Chiffres 1

2 3 4 5 6 7 8 9 maxi

29
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Ingrédients:

Recette avec levure (selon modéle)

e Farine 2 kg e Eau 1240 ml e Sel 40 g @ 4 paquets de levure de boulanger déshydratée
Mélanger la pate avec le mixer et faire lever la pate dans le four-

Procédure: Pour les recettes de pates a base de levure. Verser la pate dans un plat résistant
a la chaleur, retirer les supports de gradins fils et placer le plat sur la sole.

Préchauffez le four avec la fonction chaleur tournante a 40-50 °C pendant 5
minutes. Arrétez le four et laisser lever la pate 25-30 minutes grace a la chaleur

résiduelle.




ESSAIS D'APTITUDE A LA FONCTION
SELON LA NORME CEI 60350

ALIMENT Modede | -\ \vgay Accessoires °c | DUREE min, | PRECHAUF-
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) EI 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) EI 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) - 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 46 mm + grille | 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 3040 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans . ;
matiére grasse (8.5.1) . 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Gateau moelleux sans - )
matiére grasse (8.5.1) @ 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ;
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat45 mm +grille | 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) -_ 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) |§| 5 grille 275 3-6 oui

* Selon modele

NOTA : Pour les cuissons a 2 niveaux, les plats peuvent étre sortis a des temps différents.
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BVCert.6011825



Vazeny zakazniku,

prave jste ziskal produkt znacky BRANDT a radi bychom vam podékovali.

Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase
pozadavky tak, aby splfioval vase ocekavani. Vénovali jsme své know-how,
naseho inovativniho ducha a vasen, ktera nas provazi vice nez 60 let.

Ve snaze zajistit, aby nase produkty co nejlépe spliiovaly vase pozadavky, je vam
k dispozici nase oddéleni vztahd se zakazniky, které vam odpovi na vsechny vase
dotazy a vyslechne si vSechny vase navrhy.

Navstivte nasi webovou stranku www.brandt.com kde naleznete nase
nejnovéjsi inovace, jakoz i uzitetné a doplfiujici informace.

Spolecnost BRANDT je rada, ze vam mize pomoci kazdy den, a doufa, zZe ze

vV,

svého nakupu vytézite maximum.

Ll | .
\GIn, Stitek ,Origine France Garantie" zajiStuje spotiebiteli
<+ ¢ . R P .
%E@ sledovatelnost vyrobku tim, ze jasné a objektivné uvadi zdroj.
NC Znacka Brandt je hrda na to, Zze mize pripevnit tento Stitek na

vyrobky z nasich francouzskych tovéren se sidlem v Orléans a
Venddme.

-
~\%
P4
ll@'
BVCert.6011825

https://brandt.com/

A Dilezité:

Pi'ed pouZitim spotiebice si pozorné piectéte tento navod k obsluze, abyste se rychleji
seznamili s jeho fungovanim.
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Bezpecnostni pokyny
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY - POZORNE SI PRECTETE A
USCHOVEIJTE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod Ize stahnout z webové stranky znacky.

Dulezité:

Jakmile spotrebi¢ dostanete,
vybalte jej nebo jej nechte vybalit.
Zkontrolujte jeho celkovy vzhled.
Pripadné vyhrady si poznamenejte
na dodaci list a ponechte si kopii.
Pred spusténim spotiebice si pozorné
prectéte tento navod k instalaci,
abyste se rychle seznamili s jeho
obsluhou. Tento navod k obsluze si
uschoveijte spolu se spotrebi¢em.
Pokud bude spotrebi¢ nékdy predan
nebo preveden na jinou osobu,
ujistéte se, Ze novy majitel obdrzi
tento navod k obsluze.

Pred instalaci a pouZivanim vasi
trouby se seznamte s témito
doporucenimi.

Byly napsany pro vasi bezpecnost a
bezpecnost ostatnich.

— Tato trouba byla navrzena k
pouzivani soukromymi osobami v
jejich domacnostech. Tato trouba
neobsahuje zadné komponenty na
bazi azbestu.

— Vas spotrebic je urcen pro bézné
pouziti v domacnosti. Nepouzivejte
jej pro komercni nebo priimyslové
Ucely ani pro jiny Ucel, nez pro ktery
byl navrzen.

— Neupravuite ani se nepokouseijte
upravovat zadné vlastnosti tohoto
spotrebice. Bylo by to nebezpecné
pro vasi bezpec€nost.

— Nikdy neumist'ujte alobal pfimo
do kontaktu se dnem trouby, protoze
nahromadéni tepla mlze poskodit
smalt.

— Na otevrena dvirka trouby
nepokladejte téZka bremena a dbejte
na to, aby déti na né nemohly vylézt
ani si sednout.

— Troubu nepouzivejte jako spiz ani
k odkladani predmétd po pouziti.

— Po pouziti trouby se ujistéte, zda
jsou vSechny ovladaci prvky v poloze
zastaveni.

— Trouba musi byt pfi Cisténi vnitiku
trouby vypnuta.

— Pred demontazi sklenéného okna
dvirek trouby nechte spotrebic
vychladnout.

Tento spotiebi¢ mohou

pouzivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatecnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud byly
prislusnym zplsobem informovany
nebo trénovany pro bezpecné pouziti
spotrebiCe a chapou pfipadna rizika s
tim spojena.



Bezpecnostni pokyny

Déti si nesmi hrat se spotrebi¢em.
Déti nesmi provadeét Cisténi ani
uzivatelskou udrzbu spotfebice bez
dozoru odpovédné osoby.

— Na déti je treba dohlizet, aby se
zabranilo tomu, Ze si budou hrat se
spotrebicem.

VAROVANI: Spottebi¢ a jeho
pristupné Casti se béhem
pouzivani zahrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles
uvnitf trouby. Déti mladsi 8 let nesmi
mit do blizkosti trouby povolen
pristup, pokud nejsou neustale pod
dohledem.
— Tento spotrebic je urcen k vareni
se zavienymi dvirky.
— Pred pyrolytickym cisténim trouby
odstranite veskeré prislusenstvi a
hrubé usazeniny.
— Béhem cisténi mohou byt povrchy
teplejsi nez za béznych podminek
pouzivani. Doporucuje se drzet déti
mimo spotrebic.
— Nepouzivejte parni Cistic.
— Pred demontazi zadni stény musi
byt spotrebic vypnuty. Po vycisténi
se zadni sténa musi vratit na misto v
souladu s pokyny.

— Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni Cistici
prostredky ani Skrabky z tvrdého
kovu, protoze by mohly poskrabat
povrch a zplsobit rozbiti skla.

VAROVANI: Pred vyménou

zarovky se ujistéte, zda je
spotrebi¢ odpojen od napajeni,
abyste predesli riziku Urazu
elektrickym proudem. Svétlo
vyménujte pouze tehdy, kdyz je
spotrebic vychladly. K odSroubovani
prihledného krytu a svétla pouZijte
gumovou rukavici, ktera usnadni
demontaz.
Po instalaci musi byt elektricka
zastrcka pristupna.
Spotrebi¢ musi byt mozné odpojit
od zdroje napajeni a to bud’ pomoci
zastrcky, nebo zapojenim vypinace
do systému pevného zapojeni v
souladu s pravidly instalace.
Pokud je napajeci kabel poskozeny,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo
nebezpeci.
— Tento spotrebic Ize nainstalovat
bud’ pod pracovni plochu, nebo do
sloupku skfinky, jak je uvedeno na
schématu instalace.
— Vycentrujte troubu v jednotce
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm mezi spotrebi¢em
a okolni jednotkou.



Bezpecnostni pokyny

Material jednotky nesouci spotrebic
musi byt tepelné odolny (nebo
pokryty Zaruvzdornym materialem).
Pro vétsi stabilitu pripevnéte troubu
k jednotce 2 Srouby pres otvory na
bocnich panelech.

Aby se zabranilo prehrati, nesmi byt
spotrebi¢ nainstalovan za ozdobnymi
dvirky.




@ Ochrana zivotniho prostredi a Uspora energie

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto spotfebice jsou
recyklovatelné. Recyklujte je a pomozte chranit
Zivotni prostiedi jejich uloZzenim do komunalnich
kontejnerd k tomu urcenych.
Vas spotiebic také obsahuje mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto
oznacen timto logem, aby naznacovalo,
Ze pouZité spotrebice se nesmi michat
s jinym odpadem.
B Recykiace spotiebice organizovéana
vasim vyrobcem bude proto probihat v optimalnich
podminkach v souladu s evropskou smérnici o
odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obrat'te se na své mistni zastupitelstvo nebo na
pouzitych spotfebic.
Dékujeme vam za pomoc pfi ochrané Zivotniho
prostiedi.

RADY TYKAJICi SE USPORY ENERGIE

Bé&hem peceni nechte dvitka trouby zaviena.



VOLBA MISTA UMISTENI A MONTAZE

Schémata znazornuji rozméry skfinky, do které
se vam vejde vase trouba. Tento spotiebic Ize
nainstalovat bud’ pod pracovni plochu (A), nebo
do skrifiky (B). Je-li skiifka oteviena, jeji otvor
vzadu musi byt maximalné 70 mm. Nainstalujte
troubu do nabytku. Za timto Ucelem odstrante
gumové zarazky a vyvrtejte do stény nabytku diru
o prdméru 2 mm, abyste se vyhnuli $tipani dreva.
Troubu pfipevnéte dvéma Srouby.

Zménte polohu gumovych zarazek.

» EE)

Instalace spotrebice

@,

Abyste si byli jisti, Ze jste spotFebic spravné
nainstalovali, nevahejte a zavolejte
odbornika na domaci spotrebice.

A Varovani:

Pokud elektricka instalace ve vasem
bydlisti vyZzaduje jakékoli zmény, aby bylo
mozné pripojit vas spotrebic, kontaktujte
profesionalniho elektrikare. Pokud trouba
jakymkoli zptisobem nefunguje, odpojte
spotiebic od elektrické sité nebo vyjméte
pojistku odpovidajici sektoru, ve kterém je
trouba zapojena.

544




» [EE)

Instalace spotrebice

21.5>26
<70 #7>




» [EE)

Instalace spotrebice

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Vase trouba musi byt pfipojena (standardnim)
napajecim kabelem se 3 vodici 1,5 mm? (1 faze .
+ 1 nuldk + uzemnéni), ktery musi byt pfipojen Modry
k jednofazové siti s napétim 220-240 V ~ pomoci vodic
standardni zasuvky CEI 60083 (1 faze + 1 nulak
+ uzemnéni) nebo prostiednictvim odpojovaciho
zarizeni se vsemi pdly v souladu s instalacnimi
normami.

A VAROVANI -
Bezpecnostni vodic (zeleno-zluty) je zapojen Cerny, hnédy @
do svorky spotiebice © a musi byt zapojen — nebo Cerveny

do uzemnovaci svorky elektrického zafizeni. vodic

Pojistka ve vasi soustavé musi mit hodnotu L— Zeleno/Zluty vodic¢

16 A.

Nezodpovidame za Zadnou nehodu
vyplyvajici z neexistujiciho, vadného nebo
nespravného uzemnéni.

e Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim troubu zahfejte na priblizné
15 minut pfi nejvyssi teploté a zavrete dvirka.
Mineralni vina obklopujici dutinu trouby méze
zpocatku vydavat urcity zapach kvali svému
slozeni. MlZete si také véimnout tvorby koure. Toto
je normalni.



» [EE)

g Popis spotrebice

PREDSTAVENI TROUBY

=
=]
=
=]
=
=]
=
=]
=

il

/f Jp 44 44 dd Jd 7

[ L1

@ Ovlddaci panel
@ Osvétleni trouby
@ Draténé drzaky regall (6 pozic)

Tato trouba ma 6 pozic pro pfislusenstvi: drzaky regald 1 az 6.

11



» [EE)

g Popis spotrebice

DISPLEJ A OVLADACI TLACITKA

e Ovladaci panel

@ ° O s ° o
= ®

® © ©

E\ ——

O voLIC REZIMU PECENI @ VOLIC NASTAVENI

e Displej
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ﬂ CASOVAC HMOTNOST

(1)  KONEC PECEN{ UZAMCENI TLACITEK
z ¢As PECENI ZAMEK DVIREK

°C INDIKATOR TEPLOTY INDIKATOR ZVYSENI TEPLOTY

&= 7 on

U INDIKATOR GRILU

o Tladitka
@ Gril . Potvrzeni @ Tlacitko +
. Uzaméeni tiatitek @ Booster (urychluje narist @ Tladitko -

teploty)



» EE)

g Popis spotrebice

PRISLUSENSTVI (V zavislosti na modelu)

vy

e Bezpecnostni mfizka proti prevraceni

Mfizku Ize pouzit k uchyceni vSech nadob a forem
obsahujicich potraviny urcené k vareni nebo
zapecCeni. Lze pouzit ke grilovani (umisténi ptimo
na rost).

Zasunte bezpecnostni miizku proti prevraceni
smérem k zadni ¢asti trouby.

e Viceucelovy odkapavaci 45 mm plech

Po vlozeni do drzaké pod mfizkou drzadlem
smérem ke dvitk@im trouby shromazd'uje $tavu a
tuk z grilovani a Ize jej pouzit do poloviny naplnény
vodou na peceni nad vodni lazni.

e Systém vysuvnych kolejnicek

Novy systém vysuvnych kolejnicek Cini pokrm
praktictéjsi a manipulace s nim je jednodussi,
protoze plechy Ize bez namahy vytahnout pro
snazsi manipulaci. Plechy Ize zcela vyjmout a
poskytnout tak Uplny pfistup k nim. Jejich stabilita
zajist'uje bezpecnou manipulaci s potravinami, ¢imz
se snizuje riziko popaleni. To znamena, Ze jidlo z
trouby vyjmete mnohem snaze.

Pred cisténim pyrolyzou vyjméte z trouby
prislusenstvi a podpéry.

Tip: A Upozornéni:

Abyste se vyhnuli vypariim pfi pfipravé Vlivem tepla se pfislusenstvi miize

tu¢ného masa, doporucujeme pridat zdeformovat, aniz by to mélo vliv na jeho
malé mnozstvi vody nebo oleje na dno funkci. Po vychladnuti se prislusenstvi vrati
odkapavaciho plechu. do ptivodniho tvaru.

13



g Popis spotrebice

INSTALACE A DEMONTAZ VYSUVNE
KOLEJNICKY (V zavislosti na modelu)

Po vyjmuti 2 regalovych list zvolte vysku (2 az 5),
do které chcete namontovat kolejnicky. Zacvaknéte
levou kolejnicku za levy nosnik regalu tak, ze
vyvinete dostateCny tlak na predni a zadni ¢ast
kolejnicky tak, aby se 2 Uchytky na bocni strané
drazky kolejnicky zasunuly do béZce regalu. Totéz
udélejte s pravym drzakem.

POZNAMKA: Teleskopicka posuvna ¢ast kolejnicky
se musi rozvinout smérem k predni ¢asti trouby,
pricemz naraznik A je proti vam.

Vlozte 2 regalové listy a potom polozte plech na 2
kolejnicky. Systém je nyni pripraven k poutziti.

Chcete-li vyjmout kolejnicky, znovu vyjméte
regalové listy. Mirné od sebe oddélte spodni ¢ast
Uchytek pripevnénych na kazdé kolejniCce, aby se
uvolnily.

@1,

Abyste se vyhnuli vypardim pfi pFipravé
tucného masa, doporucujeme pridat
malé mnozZstvi vody nebo oleje na dno
odkapavaciho plechu.



WA Pouzivani spottebice

NASTAVENI
e Nastaveni ¢asu

Pfi zapnuti napajeni blika na displeji 12:00.

Cas nastavte pomodi tlaitka + nebo -. Nastaveni potvrd'te pomoci tladitka OK.
V piipadé vypadku dodavky elektrické energie bude Cas blikat. Proved'te stejné nastaveni.

e Zména nastaveni Casu
Prepinac volby funkci musi byt v poloze 0.

)0

Otocte otoCny ovladac do polohy ,SETTINGS (Nastaveni)". .

Pomoci tlacitek + nebo - prejdéte pres rlizné parametry, vyberte , TIME (Cas)" a potvrd'te tladitkem OK.
Zménte Cas a potvrdte tlacitkem OK.

Vrat'te ovladac do nulové polohy.

o Casovaé

@)

Ototte otocny ovlada¢ do polohy ,TIMER (Casovag)". Casovac zacne blikat.
Pomoci tlacitek + nebo - nastavte Casovac. Potvrd'te pomoci tladitka OK a spusti se odpocitavani.
Po uplynuti ¢asu zazni zvukovy signal. Chcete-li jej zastavit, stisknéte libovolné tlacitko.

15



Pouzivani spotrebice

e Uzamceni tlacitek (détska pojistka)

Podrite stisknuté tlacitko @), dokud se na displeji nezobrazi symbol (.

® ®
NS

©

4

Za (¢elem odeméeni, opét podrzte stisknuté tlagitko @, dokud symbol £ nezmizi z displeje.

MENU NASTAVENI

Za timto Uucelem mZete zasahovat do rliznych parametrd vasi trouby:
Otocte otoCny ovladac do polohy ,ADJUSTMENTS (Nastaveni)". Pomoci tlaCitek + a - prochazejte pres
rlizné parametry rolovanim na displeji.

Stisknutim tlacitka OK potvrd'te svou volbu. Pomoci tlacitek + a - aktivujte nebo deaktivujte riizné
parametry, viz tabulka.

CLOCK (Hodiny):
Umoziuje nastaveni nebo Upravu ¢asu.

' LAMP STANDBY (v):
- Poloha ON, v rezimu peceni osvétleni vzdy sviti (kromé rezimu ECO).
Poloha AUTO, v rezimu peceni osvétleni v troubé zhasne po 90 sekundéach.

— SOUNDS - BEEPS - KEYS (Zvuky tladitek):
| Poloha ON, zvuky jsou aktivni.
Poloha OFF, neni slySet zadné zvuky.




Pouzivani spotrebice

p DEMO MODE (Predvadéci rezim):
| Poloha ON, funkce je aktivovana, predvadéci rezim pouzivany na vystaveé.
Poloha OFF, funkce je deaktivovana, vase trouba je v provozu.

| } H\/l BRIGHTNESS (Jas displeje):
- = Upravuje jas displeje.

DISPLAY STANDBY (Pohotovostni rezim displeje):
{ } Poloha ON, displej se po nékolika minutach zhasne.
Poloha OFF, snizeni jasu displeje po nékolika minutach.

el LANGUE (Jazyk):
_TIND FR (francouzstina)/EN (anglictina)/OFF (neni zobrazen Zadny text)

Diagnosis (Diagnostika):

V pfipadé problému a kontaktovani servisniho stfediska si poznamenejte riizné
hodnoty udavané vasi troubou (Wifi, vykon, verze...). Tyto informace budou

pouzity k identifikaci plvodu chyby.

Chcete-li zavfit ,Menu nastaveni*, presurite ovlada¢ do polohy 0.

A piesite:

Po 90 sekundach necinnosti se displej vypne a Wifi pFipojeni je stale aktivni.

e Funkce AUTO-STOP (Automatické zastaveni peceni)

Tato bezpecnostni funkce zastavi peceni v troubé, kdyZ jste nenaprogramovali dobu peceni a vase trouba
byla v provozu pfi teploté vyssi nez 100 °C déle neZ 4 hodiny nebo pfi teploté nizsi nez 100 °C déle nez 10
hodin.

Na displeji se potom zobrazi ,,AUTO-STOP".

17



REZIMY PECENI

Poznamka

Pfed vloZenim nadobi do trouby predehfejte
troubu.

TEPLOVZDUSNE PECENI*

(Min. teplota 35 °C, max. 250 °C)
Doporucujeme k udrzeni Stavnatého masa, ryb
a zeleniny. Pro pfipravu vice pokrm{ aZ na tfech
Urovnich.

@ TRADICNI PECENI*

(Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

Doporucuje se pro pomalé a jemné peceni: mékka
zvéfina a zelenina... K opékani pecené z Cerveného
masa. K duseni pokrm@ v zakrytém kastrolu, které
zacalo na varné desce (kohout na ving, dusené
maso).

@ Systém ,SMART ASSIST"

Vase trouba ma funkci ,,SMART ASSIST, ktera
pfi naprogramovani ¢asu pripravy navrhne
dobu peceni, kterou Ize zménit v zavislosti na
zvoleném rezimu peceni.

PULZNI SPODNI OHREV

(Min. teplota 75 °C, max. 250 °C)

Doporucuje se na vihké pokrmy (quiche, dorty se
St'avnatym ovocem atd.). Pecivo bude na spodku
dikladné propecené. Doporucuje se pro recepty,
které kynou (kolac¢, brioska, babovka atd.) a pro

suflé s klirkou na vrchu.

ecor

Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

(Toto nastaveni Setfi energii pfi zachovani kvality
peceni.

Vsechny druhy peceni se provadéji bez
predehfivani.

P

(Pozice 1 az 4)

PULZNI GRILOVANI

(Min. teplota 100 °C, max. 250 °C)

Pecené a drlibez jsou stavnaté a krehké po celém
povrchu. Zasurite odkapavaci plech na drzak
spodniho regélu. Doporucuje se pro veskerou
drlibeZ nebo maso pecené na rozni, na zapékani a
dikladné peceni stehen nebo Zebirek z hovéziho
masa. Pro zachovani vihké textury rybich steakd.

TRADICNI TEPLOVZDUSNE
(Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

ROZMRAZOVANI

(Min. teplota 35 °C, max. 50 °C)

IdeaIni pro jemné pokrmy (kolac s ovocem,
smetana atd.). Rozmrazovani masa, rohlik( atp. se
provadi pfi 50 °C (maso umisténé na grilu s miskou
pod nim, aby se zachytila stava).

*Postup(y) pouzité k ziskani vysledk
uvedenych na energetickém stitku v souladu
s evropskou normou EN 50304 a v souladu s
evropskou smérnici.



Pouzivani spottebice

ZAHAJENI PECENI
e Okamzité spusténi peceni

Displej by nemél blikat.
Otocte ovladac volby funkce na rezim peceni dle vasi volby.

NarUst teploty zacne okamzité. Indikator ¢asu vam sdéli, jak dlouho je trouba v provozu. Trouba se zahfiva
a indikator teploty blika. KdyZ trouba dosahne naprogramované teploty, zazni série zvukovych signald.

e Zména teploty

Otocte ovladacem volby teploty. Zobrazeni teploty blika a teplotu upravte pomoci tlacitek + nebo -.
Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.

e Zména délky trvani

Otocte ovladac nastaveni na délku trvani.
Zobrazeni délky trvani bude blikat a poté bude mozné provést nastaveni. Pomoci tlacitka + nebo - upravte
dobu trvani peceni a nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka OK.
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WA Pouzivani spotFebice

e Zména cCasu ukonceni peceni

Otocte ovladac nastaveni na Cas ukonceni. Zobrazeni ¢asu ukonceni bude blikat a pak bude mozné provést
nastaveni. Pomoci tlacitek + nebo - nastavte Cas ukonceni peCeni a nastaveni potvrd'te stisknutim tlacitka
OK.

e Pouziti funkce rychlého nariistu teploty (BOOST)

Troubu mdZete rychle pfedehrat pomoci funkce ,BOOSTER" @

Spust'te peceni a stisknéte tlacitko @ Trouba se rychle zahfeje a na displeji se bude stfidavé zobrazovat
symbol BOOST a teplota.

POZNAMKA: Funkce ,Booster" ]e dostupna pro funkce: ,Cervené maso, Zelenina, Kola¢, Pizza, Sudenky,
Ryby, Bilé maso, Kolace a Briosky"

e Pouziti funkce grilu

Pokrm mézete na konci peceni zapéct pomoci funkce ,,FLAVOR Gril
Zvolte funkci peceni, upravte teplotu a naprogramujte dobu peceni.
Potom stisknutim tlacitka zvolte funkci , TASTE Grill* <Zr. Zahaji se peceni. Na displeji se zobrazi symbol

'\.f.

POZNAMKA: Funkce ,,FLAVOR Grill"* neni k dispozici v reZzimech Eco peceni.



. Pouzivani spotrebice

[ | | FUNKCE ,FLAVOR GUIDE"

Funkce ,Flavour Guide (Priivodce pokrmy)"
za vas vybere vhodné parametry peceni podle
pripravovaného pokrmu a jeho hmotnosti.
Otocte otocny ovladac volby funkci na préivodce
pokrmy. Pomoci tlacitek - a + musite vybrat
predprogramovany pokrm z nasledujiciho
seznamu:

PO1: Losos

P02: Hovézi maso stfedné propecené
PO3: Pizza

P04: Jehnédi plec

P05: Dusené

P06: PInéna rajcata
P07:Pecené veprové

P08: Kure

P09: Quiche (slany kolac)
P10: Ovocny kolac

P11: SuSenky

P12: Dort

Volbu potvrdte stisknutim tlacitka OK. Na displeji
bude blikat navrhovana hmotnost. Pomoci tlacitek
+ a - zadejte skute¢nou hmotnost pokrmu a
nasledné tuto volbu potvrdte stisknutim tlacitka
OK. Zobrazi se idealni doba pfipravy pokrmu a
automaticky se vypocita. Trouba vam doporuci
vysku regalu, na ktery byste méli poloZit pokrm.
Pecte pokrm na doporucené Urovni rostu (od 1
dole po 6 nahofe). Trouba se spusti.

e Zména casu ukonceni peceni

Otocte otoCny ovladac nastaveni na ¢as ukonceni
peceni.

Pomoci tlacitek +/- nastavte pozadovany cas
ukonceni peceni a potvrd'te jej stisknutim tlacitka
OK. Zobrazi se naprogramované peceni a vase
peceni skondi ve vami zvoleném cCase.
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Péce o spotrebic

CISTENI VNITRNIHO - VNEISIHO PROSTORU

e Samocisténi vnitiniho prostoru trouby pyrolyzou

A Varovani

Pied zahajenim cisténi pyrolyzou vyjméte z trouby prislusenstvi a draténé regaly. Pred
cisténim vasi trouby pyrolyzou odstraiite vSechny vyrazné tniky a preteceni, které se mohly
vyskytnout. Odstrarite prebytecny tuk z dvifek vihkou houbou.

Z bezpecnostnich dlivod( se Cisténi pyrolyzou provadi az po automatickém uzamdeni dvifek a nelze
odemknout dvitka spottebice.

Samocistici cykly:

- Pyro Max: Klasické ¢isténi za 2 hodiny pro znecisténou (nebo velmi znecisténou) troubu.

- Pyro Express: Rychlé Cisténi za 59 minut pro mirné znecisténou troubu, které je dostupné, kdyz je
trouba jiz horka!

- Pyro Eco: Probéhne u programu Pyro Express tehdy, pokud trouba neni dostate¢né vyhiata. Délka
trvani Cisténi je pak 1,5 hodiny.

@ Poznamka

Program ,Pyro Express" spust'te hned po peceni, abyste tak vyuzili teplo nahromadéné uvnitf
trouby. Trouba pak urdi, zda je zbytkové teplo dostatecné pro dosazeni dobrého vysledku
cisténi. V opa¢ném pripadé se spusti automaticky program ,Pyro Eco".

e Spusténi pyrolyzy

Programator musi zobrazit denni Cas bez blikani. Chcete-li aktivovat pyrolyzu, otocte otoény ovladac funkci
do polohy ,,Cisténi pyrolyzou". Pomoci tlacitek + a - zvolte pozadovany program pyrolyzy a potvrd'te
tlacitkem OK a pyrolyza se spusti.

Z bezpecnostnich dlivodd se Cisténi provede az po automatickém uzamceni dvirek trouby, na displeji se
zobrazi symbol @ a dvitka trouby nelze odemknout. Na konci Cisténi se na displeji zobrazi 0:00 a po
vychladnuti trouby se dvifka trouby odemknou. Vratte otocny ovladac volby funkci na 0.




Péce o spotrebic
@ Poznamka

KdyZ je trouba studena, pouzijte vihky hadfik k odstranéni bilého popilku usazeného uvnitf
trouby.

e OdloZena pyrolyza

Postupuijte podle pokynd popsanych v odstavci ,,okamZita pyrolyza" a podle kapitoly ,Cas ukonéeni peceni®
nastavte ¢as ukonceni pyrolyzy.

Po téchto Ukonech se zacatek pyrolyzy odloZi tak, aby skoncila v planovaném Case. Po dokonceni pyrolyzy
nastavte voli¢ funkci na 0.

o Cisténi vnéjsiho povrchu

PouZzijte pripravek na myti oken naneseny na mékky hadfik. NepouZivejte abrazivni krémy ani Cistici houby.
o Cisténi drzakd regalt

Demontuijte drZaky, abyste je vydistili. Zvednéte predni Cast drzaku kovového regalu smérem nahoru.

Stisknéte cely drzak regalu a uvolnéte predni hacek z pouzdra. Potom jemné popotahnéte cely drzak k
sobé, abyste uvolnili zadni hacky z jejich pouzdra. Vytahnéte oba drzaky regald.

o Cisténi skla dvirek

K cisténi dviFek pecici trouby nepouzZivejte Cistici prostiedky, brusné houby ani kovové
Skrabky, které mohou poskrabat povrch a vést k rozbiti skla.

Predtim odstrarite mékkym hadfikem a prostfedkem na myti nadobi prebyte¢nou mastnotu z vnitfniho skla
dvifek. Chcete-li vycistit rdizna vnitfni skla, demontujte je nasledujicim zplisobem:
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Péce o spotrebic

o Cisténi skla dvirek

Dvitka zcela otevrete a zablokujte je plastovym klinem, ktery je soucasti plastového sacku vaseho
spotrebice.

Vyjmuti prvniho skla dvifek: Pomoci nastroje (Sroubovaku) zatlacte na drazky (A) abyste odepli sklenénou
tabuli a poté ji vyjméte.

I\ paresite:
Nezapomeiite oznacit smér montaze tohoto prvniho skla (leskla strana smérem k vam).
V zavislosti na modelu se dvirka skladaji ze dvou dalSich sklenénych vyplni, v kazdém rohu je viozka z

cerné gumy. Pokud je to nutné, vyjméte je a vycistéte.
Sklenéné tabule nenamaceijte do vody. Oplachnéte cistou vodou a osuste hadiikem z mikrovldkna.

e Opétovna montaz skla dvirek

Po vycisténi vrat'te Ctyfi gumové zarazky Sipkou nahoru a znovu umistéte vSechny sklenéné tabule na své
misto.

Zasurite posledni sklenény panel do kovovych zardzek a poté jej zasunte lesklou stranou ven. Odstrarite
plastovy klin. Vas spottebic je nyni opét pfipraven k pouZiti.




Péce o spotrebic
e Vyména zarovky osvétleni trouby

A Diilezité:

Pied vyménou zarovky se ujistéte, zda je spotrebic¢ odpojen od napajeni, abyste predesli
riziku drazu elektrickym proudem. Svétlo vyménujte pouze tehdy, kdyz je spotiebic
vychladly.

(@

~— 5

Specifikace Zarovky:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9 hlavice.

Kdyz osvétleni trouby nefunguje, miZete si zarovku osvétleni vyménit sami. Odsroubuijte kryt a vyjméte
zarovku (pouZijte gumovou rukavici, ktera usnadni demontaz). Vlozte novou zarovku a vrat'te kryt na své
misto. Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické ucinnosti G.

25
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Péce o spotrebic

PROBLEMY A JEJICH RESENI

Zobrazi se ,,Auto Stop" (Systém AUTO STOP).
Tato funkce prerusi ohfev trouby v pFipadé
zapomenuti. Vypnéte troubu.

Kod poruchy zacinajici pismenem ,F".

Vase trouba zaznamenala poruchu. Viypnéte troubu
na 30 minut. Pokud porucha pretrvava, vypnéte
napajeni alespon na jednu minutu. Pokud porucha
pretrvava, kontaktujte servisni stredisko.

Trouba se nezahfiva.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné pripojena a zda
pojistka vasi instalace neni mimo provoz. Zvyste
zvolenou teplotu.

Osvétleni v troubé nefunguje.
Vyménte Zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné pripojena.

Chladici ventilator pokracuje v provozu, i
kdyzZ se provoz trouby zastavi.

Toto je normalni; ventilator mdze pokracovat v
provozu maximalné 1 hodinu po dopeceni, aby se
snizila teplota v troubé i mimo ni. Pokud ventilator
béZi vice nez hodinu, kontaktujte servisni stfedisko.

Nelze provést Cisténi pyrolyzou.
Zkontrolujte, zda jsou dvitka spotfebice zaviena.
MdZe to byt porucha zamku dvifek nebo Cidla
teploty. Pokud porucha pretrvava, kontaktujte
servisni stredisko.

Na displeji blika symbol.
Porucha uzamceni dvifek spotrebice; kontaktujte
servisni stredisko.

Vibracni hluk.

Zkontrolujte, zda se napajeci kabel nedotyka zadni
stény spottebice.

Nema to vliv na spravnou funkci vaseho spotiebice,
ale béhem vétrani mdze vznikat vibraéni hluk.
Vyjméte spotiebiC a premistéte kabel. Vratte
troubu na své misto.



Poprodejni servis

KONTAKTOVANI SERVISU

Veskeré prace na vasem spotiebici musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je majitelem znacky.
Kdyz budete telefonovat, pripravte si kompletni
informace o svém spotiebici, za GCelem usnadnéni
vyfizeni vaseho pozadavku (obchodni informace,
informace tykajici se servisu, sériové Cislo). Tyto
informace naleznete na typovém Sstitku, ktery je
umistén na spodni strané spotrebice.

XXXXXXXXE
SERVICE : E L T

Nr. XX XX xxxx|=|

B: Informace tykajici se prodejce
C: Informace tykajici se servisu
H: Sériové cislo

I: QR kéd

ORIGINALNI NAHRADNI DiLY

Pfi servisnich pracich pozadeijte, aby se pouzivaly
pouze certifikované originalni nahradni dily.

PIECE
(o]
S
Qs TRUCTS
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POKRMY = =
d D
min.
Pecené veprové maso (1 kg) A
Pecené teleci maso (1 kg) 200 180 60-70
Peené hovézi maso 240 30-40
Jehn&¢ (noha, plec, 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Driibez (1 kg) 21 220 180 210 |3 60
Velké kusy driibeZe 180 60-90
Kureci stehna 220 210 |3 20-30
Veprova/teleci zebra 210 20-30
Hovézi zebra (1 kg) 210 210 |3 20-30
Jehnédi kotletky 210 20-30
R »
Grilovana ryba 275 15-20
Pecené ryby (Prazma) 200 180 30-35
Ryby v papilot& 220 200 15-20
Gratinovana (vafené pokrmy) 275 30
Gratinované brambory 200 180 45
Lasagne 200 180 45
PInéna rajcata 170 160 30
Pe O
Piskot 180 180 [2 |35
Svycarska rolka 220 180 |2 | 5-10
Briosky 180 210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 175 20-25
Piskotovy kolac 180 180 180 |2 | 45-50
Francouzsky kola¢ (Clafoutis) [ 200 180 30-35
Pecené pudingové kolace 165 150 |2 [ 30-40
Cookies - kiehké pedivo 178 15-20
Babovka 180 180 [2 [ 40-45
Snéhové pusinky 100 100 |3 [ 60-70
Madlenky 220 200 5-10

* V zavislosti na modelu



POKRMY

Madlenky 220 200 5-10
Odpalované tésto 200 180 180 |3 | 30-40
Malé listové tésto 220 200 5-10
Kolac ,Savarin® 180 175 |3 |30-35
Kola¢ z kiehkého tésta 200 195 30-40
Jemny kola¢ z listového tésta | 215 200 20-25
K9Iéé vyrobeny z kynutého 210 200 10-30
tésta

Spizy 220 210 |4 ToE
Pastika 200 190 80-100
Kiehka pizza 200 30-40
Pizza z kynutého tésta 15-18
Slané kolace (Quiches) 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Kolace ve formé 200 40-45
Chléb 220 200 220 30-40
Chléb 180 275 | 45 >3

* \ zavislosti na modelu

m Vsechny teploty T °C a Casy peceni jsou uvedeny pro predehFaté trouby.

Poznamka: Pred vlozenim do trouby musi veskeré maso zlstat nejméné 1 hodinu pfi pokojové teploté.

°C 30 60

120

150

180

240 275

Nastaveni | 1 | 2

6|7|8|9maxi|
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Recept s kvaskem (v zavislosti na modelu)

Ingredience:

e 2 kg mouky

¢ 1240 ml vody

¢ 40 g soli

* 4 balicky dehydrovaného pekaiského drozdi

Tésto umichejte v mixéru a nechte v troubé vykynout.

Postup: Pro recepty na pecivo na bazi kvasnic. Tésto nalijte do Zaruvzdorné nadoby.
Odstrarite podpéry draténych regald a polozte nadobi na dno.

Troubu predehrejte na 40-50 °C s funkci cirkulacniho ohfevu na pét minut. Zastavte troubu
a nechte tésto kynout 25-30 minut diky zbytkovému teplu.




FUNKCNI ZKOUSKY VHODNOSTI
PODLE NORMY IEC 60350
, *Rezim | - - N . Min, CAS |px RATE
JIDLO ohfevu UROVEN Prislusenstvi °C PECENI PREDEHRATI
Krehké pecivo (8.4.1) EI 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) KX 2+5 plech 45 mm + rost | 150 25-45 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Kfehké petivo (8.4.1) | @ | 2+5 | plech 45 mm + roét | 160 30-40 ano
Kolacky (8.4.2) EI 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 170 20-40 ano
Kolacky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolacky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 170 25-35 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) EI 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) 3 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jablecny kolac (8.5.2) EI 1 rost 170 90-120 ano
Jablec¢ny kolac (8.5.2) ! 1 rost 170 90-120 ano
Jableény kola¢ (8.5.2) 3 rost 180 90-120 ano
Zezlatnuti (9.2.2) EI 5 rost 275 3-6 ano

* V zavislosti na modelu

Poznamka: PFi peceni na 2 Grovnich Ize pokrmy vyjimat v riiznych casech.
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Dear Client,

You have just purchased a BRANDT product and we thank you for the trust you
have placed in us.

We designed and manufactured this product with you, your lifestyle, your needs in
mind, so that it best meets your expectations. We put our know-how, our spirit of
innovation and all the passion that has driven us for over 60 years.

In a permanent concern to always better satisfy your requirements, our consumer
service is at your disposal and at your disposal to answer all your questions or
suggestions.

Also log on to our website www.brandt.com where you will find our latest
innovations, as well as useful and complementary information.

BRANDT is happy to support you on a daily basis and wishes you to fully enjoy your

purchase.
17
SNCIN, The label "Origine France Garantie" assures the consumer the traceabi-
/CE é lity of a product by giving a clear and objective indication of source. The
ﬂ{& 2 BRANDT brand is proud to affix this label on products from our French
[ <~ & factories based in Orléans and Venddme.
AR AN 4
[/ -

https://brandt.com/

A Important:

Before switching on your appliance, please read this guide carefully in order to fa-
miliarize yourself more quickly with its operation.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY
AND RETAIN FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Important:

When you receive the appliance,
unpack it immediately. Give it an
overall inspection. Make note of
any concerns or reservations on
the delivery slip and make sure to
keep a copy of this form. Before
starting your appliance, please
read this installation guide care-
fully to familiarise yourself quickly
with its operation. Keep this user
guide with your appliance. If the
appliance is ever sold or transfer-
red to another person, ensure that
the new owner receives this user
guide.

Please become familiar with these
recommendations before installing
and using your oven.

They were written for your safety
and the safety of others.

— This oven was designed for use
by private persons in their homes.
This oven does not contain any
asbestos-based components.

— Your appliance is intended for
standard household use. Do not
use it for commercial or industrial
purposes or for any other purpose
than that for which it was designed.

— Do not modify or attempt to mo-
dify any of the characteristics of
this appliance. This would be dan-
gerous to your safety.

— Never place tin foil directly in
contact with the oven floor as the
build up of heat may damage the
enamel.

— Do not place heavy weights on
the open oven door, and make
sure that children are able neither
to climb nor sit on it.

— Do not use your oven as a lar-
der or to store any items after use.
— After using your oven, make
sure that all the controls are in their
stop position.

— The oven must be turned off
when cleaning inside the oven.

— Before removing the glass win-
dow, allow the appliance to cool
down.

This appliance may be used

by children aged 8 years and
older, and by persons with impaired
physical sensorial or mental capa-
cities, or without experience or
knowledge, if they are supervised
or have received prior instructions



on how to use the appliance safely
and have understood the risks in-
volved. Children must not be al-
lowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance opera-
tions must not be carried out by
children without supervision.

— Children must be supervised to
prevent them from playing with the
appliance.

WARNING: The appliance
and its accessible parts beco-
me hot during use. Be careful not
to touch the heating elements in-
side the oven. Children under 8
years old must not be allowed near
it unless they are supervised at all
times.
— This appliance is designed to
cook with the door closed.
— Before pyrolytic cleaning of your
oven, remove all accessories and
any thick deposits.
— During cleaning, the surfaces
may become warmer than under
normal conditions of use. It is ad-
visable to keep children away from
the appliance.
— Do not use a steam cleaner.
— Before removing the back wall,
the appliance must be powered off.
After cleaning, the back wall must
be put back in place in accordance
with the instructions.

» E

— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers for
cleaning the oven’s glass door, as
they could scratch the surface and
cause the glass to shatter.

WARNING: Make sure the

appliance is disconnected
from the power before replacing
the lamp in order to avoid the risk
of electric shock. Change the lamp
only when the appliance has
cooled down. To unscrew the view
port and the light, use a rubber
glove, which will make disassem-
bly easier.
The electrical plug must remain ac-
cessible after installation.

It must be possible to disconnect
the appliance from the power sup-
ply, either using a plug or by fitting a
switch on the fixed wiring system in
accordance with installation rules.
If the power cable is damaged, it
should be replaced by the manu-
facturer, its after-sales service de-
partment or by a similarly qualified
person in order to avoid danger.
— This appliance may be installed
either under a worktop or in a ca-
binet column, as indicated on the
installation diagram.

— Centre the oven in the unit so as
to ensure a minimum distance of
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10 mm between the appliance and
the surrounding unit.

The material of the unit supporting
the appliance must be heat-resis-
tant (or covered with a heat-resis-
tant material). For greater stability,
attach the oven to the unit with 2
screws through the holes provided
on the side panels.

In order to avoid overheating, the
appliance must not be installed
behind a decorative door.




@ Environment and energy saving

ENVIRONMENT
The packaging materials for this device are re-
cyclable. Participate in their recycling and thus
contribute to the protection of the environment by
depositing them in the municipal containers provi-
ded for this purpose.
Your device also contains many recy-
clable materials. It is therefore mar-
ked with this logo to indicate that
used devices must not be mixed with
other waste.
I The recycling of the devices organized
by your manufacturer will therefore
be carried out under the best conditions, in ac-
cordance with the European directive in force on
waste electrical and electronic equipment.
Contact your town hall or your retailer to find the
collection points for used appliances closest to
your home.
Thank you for your cooperation in protecting the
environment.

ENERGY SAVING ADVICE
Keep the oven door closed during cooking.



CHOICE OF LOCATION AND FITTING

The diagrams determine the dimensions of a
piece of furniture that will accommodate your
oven. This device can be installed either in
column (A) or under plan (B). If the cabinet
is open, its opening must be 70 mm maximum
at the back (C and D). Secure the oven in the
cabinet. To do this, remove the rubber stops
and pre-drill a @ 2 mm hole in the wall of the
furniture to prevent the wood from splintering.
Secure the oven with the 2 screws.

Replace the rubber stops.

» [EE)

Installing your device

@,

To be certain that you have properly ins-
talled your appliance, do not hesitate to call
on a household appliance specialist.

Y ” SWarning :

If the electrical installation in your residence
requires any changes in order to hook up
your appliance, contact a professional elec-
trician.If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the fuse cor-
responding to the sector where the oven is
hooked up.

542




Installing your device
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Installing your device

ELECTRICAL CONNECTION

Your oven must be connected with a (standard)

power cable with 3 conductors of 1.5mm2 (1 live Blue
+ 1 neutral + earth) which must be connected to wire

a 220-240V~ single-phase grid by means of a 1
live + 1 neutral + earth CEI 60083 standard power
socket or via an all-poles cut-off device in com-
pliance with the installation rules.

AWARNING -~

The safety wire (green-yellow) is connected EBIack,_ brown or @
to the appliance’s = terminal and must be red wire

connected to the earth terminal of the elec-
trical set-up.

The fuse in your set-up must be 16 amperes.

Green / yellow wire

We cannot be held responsible for any acci-
dent resulting from inexistent, defective or
incorrect earthing.

e Before first use

Before using your oven for the first time, heat it
empty with the door closed for about 15 minutes
on the highest temperature. in order to break in
the device. The mineral wool that surrounds the
oven cavity can initially give off a particular odor
due to its composition. Likewise, you may notice
smoke. All this is normal.



» EE

g Installing your device

PRESENTATION OF THE OVEN
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A) Control panel
B) Lamp

C) Wire bleachers (6 positions)

This oven has 6 shelf positions for accessories: shelves from 1 to 6.

1
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g Presentation of your device

DISPLAY AND CONTROL KEYS

e Control panel

Eo@ @OQD
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=

A COOKING MODE SELECTOR

e Display

B) SETTING SELECTOR
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TIMER
(D) END OF COOKING
A COOKING TIME

WEIGHT
KEYPAD LOCK

DOOR LOCK

° TEMPERATURE INDICATOR

C TEMPERATURE RISE INDICATOR
A FLAVOR GRILL INDICATOR

o keys

@ key +
@ Key -

Validation

Booster (accelerates the rise
in temperature)

@ Flavor Grill

Keypad lock
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g Presentation of your device

ACCESSORIES (Depending on model)

« Anti-tip safety grid

The grid can be used to hold all dishes and moulds
containing foodstuffs to be cooked or browned. It
can be used for barbecues (to be placed directly
on the grid).

Insert the anti-tip safety grid towards the back of
the oven.

¢ Multi-purpose 45mm drip pan

When inserted in the supports under the grid with
the handle towards the oven door, it collects juice
and fat from grilling, and can be used half-filled

with water as a double-boiler.

¢ Sliding rail system

The new sliding rail system makes food more
practical and easier to handle as the trays can be
effortlessly pulled for simpler handling. The trays
can be completely removed, providing full access.
Their stability ensures that food can be handled
safely, reducing the risk of burns. This means that
you can take food out of the oven far more easily.

Vi ” \ Warnig:

Remove accessories and bleachers from the
oven before starting a pyrolysis cleaning.

Tip: Aw

In order to avoid the release of smoke during Under the effect of heat, the accessories
the cooking of fatty meats, we recommend may deform without affecting their function.

adding a small amount of water or oil to the  They will return to their original shape when
bottom of the drip pan. cooled.

13



g Presentation of your device

INSTALLING AND REMOVING

THE SLIDING RAILS (Depending on the model)
After removing the 2 shelf runners, choose the
height (2 to 5) at which you want to fit your rails.
Snap the left rail against the left shelf runner
by applying enough pressure to the front
and back of the rail so that the 2 tabs on
the side of the rail slot into the shelf runner.
Do the same for the right-handrail.

NOTE: the telescopic sliding part of the rail must
unfold towards the front of the oven, with the
buffer A opposite you.

Insert your 2 shelf runners and then put your tray
on the 2 rails. The system is now ready to use.

To remove the rails, remove the shelf
runners again. Slightly prise apart the bottom
of the tabs fixed on each rail to release

Tip

To avoid fumes when cooking fatty meats,
we recommend you add a small amount of
water or oil to the bottom of the drip pan.



Using your device

SETTINGS
e Setting the time
When the power is turned on, the display flashes at 12:00.

)

[\

Set the time using the + and - buttons. Confirm with the OK key.
In the event of a power failure, the time flashes. Make the same adjustment.

e Changing the time

The function lever must be in position 0

® ° ®

- ® ©,
2
=)
e ®

Turn the adjustment lever to the "SETTINGS" position.

Using the + and - keys navigate through the different parameters, select "TIME" and confirm with the OK
key. Change the time and confirm with the OK button.

Return the lever to the zero position.

e Timer

o

O]

Turn the adjustment lever to the "TIMER" position. The timer flashes.
Set the timer with the + or - buttons. Validate with the OK key the countdown starts. Once the time has
elapsed, an audible signal sounds. To stop it, press any key.




Using your device

o Keypad lock (child lock)

Press the key & until the symbol is displayed 53 on the screen.

@ @

® O

7
Z

To unlock it, press the button again (& until the symbol G disappears from the screen.

SETTINGS MENU

You can intervene on different parameters of your oven for this:
Turn the adjustment lever to the "ADJUSTMENTS" position. Using the + and - keys navigate through the
different parameters scrolling on the screen.

Press the OK key to confirm your choice. Using the + and - keys activate or deactivate the various pa-
rameters, see table.

LCnac CLOCK :
UL Allows setting or modification of the time.

_| {_ LAMP STANDBY:
ON position, in cooking mode, the lamp always remains on (except ECO mode)
AUTO position, in cooking mode, the cavity lamp goes out after 90 seconds.

SOUNDS - BEEPS - KEYS:
i ON position, active sounds.

OFF position, no sounds.




SETTINGS MENU
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Using your device

DEMO MODE:
ON position, function activated, demonstration mode used in exhibition.
OFF position, function deactivated, your oven is operational.

BRIGHTNESS:
Adjusts the brightness of the display.

DISPLAY STANDBY:
ON position, display off after few minutes.
OFF position, reduction of display brightness after few minutes.

LANGUE :
FR/EN/OFF(no text displayed)

Diagnosis:

In case of problem and call of the SAV, note the different values given by
your oven (Wifi, power, version, ...). This information will be used to identify
the origin of the defect.

To exit the “Settings menu” put the joystick in position 0.

A Important :

After 90 seconds of inactivity, the display turns off and the Wifi connection is still active.

e AUTO-STOP Function

This safety function stops the oven cooking when you have not programmed a cooking time and your
oven has been operating at more than 100 ° C for more than 4 hours or less than 100 ° C for more than

10 hours.

“AUTO-STOP” is then displayed on the screen.



Using your device

COOKING MODES:

(p]

Advice

Preheat your oven before putting your di-
shes in the oven.

CIRCULATING HEAT*

(Min temperature 35°C, max 250°C)
Recommended for keeping white meat, fish and
vegetables moist. For cooking multiple items on

up to three levels.

@TRADITIONNEL*

(température mini 35°C maxi 275°C)
Recommandé pour les cuissons lentes et délicates
: gibiers meelleux et Iégumes... Pour saisir rotis
de viandes rouge. Pour mijoter en cocotte fermée
plats préalablement démarrés sur table de cuisson
(coq au vin, civet).

"Smart Assist" system

Your oven is equipped with the "Smart As-
sist" function which, when programming a
time, will recommend a cooking time that
can be modified according to the cooking
mode chosen.

‘;’ PULSED BOTTOM

(Min temperature 75°C, max 250°C)
Recommended for moist dishes (quiches,
tarts with juicy fruits, etc.). The pastry will be
thoroughly cooked on the bottom. Recommended
for recipes which rise (cake, brioche, kiigelhopf,
etc.) and for soufflés which will not be stopped
by a crust on the top.

Eco*

Min temperature 35°C, max 275°C)

(This setting saves energy while maintaining the
quality of the cooking.

All types of cooking are done without preheating.

Ifl GRIL

(position 1 to 4)

PULSED GRILL

(min temperature 100°C max 250°C)

Roasts and poultry are juicy and crisp all over.
Slide the drip tray on to the bottom shelf support.
Recommended for all spit-roasted poultry or meat,
for sealing and thoroughly cooking a leg or a rib
of beef. To retain the moist texture of fish steaks.

TRADI-VENTILE

(min temperature 35°C max 275°C)

*Sequence(s) used to obtain the results
indicated on the energy label in com-
pliance with European standard EN 50304
and in accordance with European Direc-
tive 2002/40/CE
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Using your device

START COOKING

e Start immediate cooking

The display should not flash.
Turn the function knob to the cooking mode of your choice.

The temperature rise starts immediately. The time indicator tells you how long the oven has been running.
The oven heats up and the temperature indicator flashes. A series of beeps will sound when the oven
reaches the programmed temperature.

e Changing the temperature

Turn the temperature control knob. The temperature display flashes, adjust the temperature with the +
or - keys. Confirm by pressing OK.

o

0]

e Changing the duration

Turn the adjustment knob to duration.
The duration display flashes, setting is then possible. Adjust with the + or - buttons to adjust the cooking
time, confirm with the OK button.

o
0]
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Using your device

COOKING FUNCTION
; COOKING TIME
“Smart Assist” system (depending on model)
Your oven has the “Smart Assist” func- E] RED MEAT - VEGETABLES 30 min
tion which, when programming a cooking
time, will suggest a cooking time which @ PIZZA - PIE 30 min
can be modified depending on the select- WHITE MEAT - FISH -
ed cooking mode (see table). BISCUITS 30 min
30 min
N ) =] CAKES - BUNS
The cooking time is recorded automatically af-
ter a few seconds. The time is counted down ECO 30 min
immediately after the cooking temperature has
been reached. |f] GRATIN 10 min
@ GRILLADES 7 min
POULTRY - ROAST MEAT 15 min

e Changing the end of cooking time

Turn the adjusting knob to the end time. The end time display flashes, setting is then possible. Adjust with
the + or - keys to set the end of cooking time, confirm with the OK key.

e Using the boost function

You can quickly preheat your oven with the "BOOSTER"” function @

Start cooking and press the @ button. The oven heats up quickly and the BOOST symbol alternates with
the temperature on the display.

NOTE: The “Booster” function is available for the functions: "Red meat, Vegetables, Pie, Pizza, Biscuits,
Fish, White meat, Cakes and Brioche.

e Using the Flavor Grill function

You can brown a dish at the end of cooking with the "FLAVOR Grill” < function.

Select a cooking function, adjust the temperature and program a cooking time.
Then select the “TASTE Grill” "~ function by pressing the button. Your cooking starts. The symbol &
is displayed.

NB: "GRILL SAVEUR" is not available in Eco cooking modes.

20



Using your device

|!! THE FLAVOR GUIDE FUNCTION

The "Flavor Guide" function selects the appro-
priate cooking parameters for you according to the
food to be prepared and its weight.

Turn the function selector to Flavor guide. You must
choose a preprogrammed food from the following
list using the - and + keys:

PO1: Salmon

P02: Beef medium

P03: Pizza

P04: Lamb shoulder

PO5: Blown

P06: Stuffed tomatoes

P07: Roast pork

P08: Chicken

P09: Quiche

P10: Fruit pie

P11: Cookies

P12: Cake

Confirm by pressing the OK key. A proposed weight
flashes on the screen. Enter the actual weight of
the food with the + keys and then confirm by pres-
sing OK. The ideal cooking time is displayed and
is calculated automatically. The oven recommends
the shelf height at which you should put your dish.
Bake your dish at the recommended shelf level
(from 1 at the bottom to 6 at the top)

The oven starts.

e Changing the end of cooking time

Turn the adjusting knob to the end time.

Set the desired end of cooking time using the +/-
buttons and confirm by pressing OK. The program-
med cooking is displayed, your cooking will end at
the selected time.

A Important:

Some recipes may require preheating.

2]
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Earing for your device

INTERIOR - EXTERIOR CLEANING

e Self cleaning of the cavity by pyrolysis

L ' \Warning

Remove the accessories and the wire shelves from the oven before starting a pyrolysis clea-
ning. Before proceeding with a pyrolysis cleaning of your oven, remove any significant over-
flows that may have occurred. Remove excess grease from the door with a damp sponge.

As a safety measure, the pyrolysis cleaning operation is only carried out after automatic door locking, it is
impossible to unlock the door.

Self-cleaning cycles:
- Pyro Max, a classic cleaning in 2 hours for a dirty (or very dirty) oven.

- Pyro Express quick cleaning in 59 minutes for a lightly soiled oven, available when the oven is already
hot!

- Pyro Eco only intervenes to replace the Pyro Express if your oven is not hot enough. The duration of
the cleaning is then 1.5 hours.

advice

Start a pyro Express just after cooking to take advantage of the heat accumulated in the
cavity. The oven then determines whether the residual heat is sufficient to obtain a good
cleaning result. Otherwise, a Pyro Eco starts automatically.

e Starting a pyrolysis

The programmer must display the time of day, without flashing. To activate the pyrolysis, turn the function
selector to Cleaning Pyrolysis. Select with the + and - keys the desired pyrolysis program then confirm with
the OK key, the pyrolysis starts.

As a safety measure, the cleaning operation is only carried out after the door has been automatically
locked, the symbol @ appears in the display, the door cannot be unlocked. At the end of cleaning, the
display shows 0:00 and the door unlocks after the oven has cooled down. Return the function selector to 0.




Caring for your device

advice

When the oven is cold, use a damp cloth to remove the white ash deposited inside.

e Deferred pyrolysis

Follow the instructions described in the "immediate pyrolysis" paragraph and refer to the "cooking end
time" chapter to set the pyrolysis end time.

After these actions, the start of the pyrolysis is deferred so that it ends at the scheduled time. When your
pyrolysis is complete, reset the function selector to 0.

e Cleaning the exterior surface

Use a soft cloth dampened with window cleaner. Do not use scouring creams or scraper sponges.

e Cleaning of bleachers

Disassemble the bleachers to clean them. Lift the front part of the tier up; push the entire shelf and take
the front hook out of its housing. Then pull the entire shelf slightly towards you to remove the rear hooks
from their housing. Remove the 2 steps.

e Cleaning the door windows

Vi " \Warning :

Do not use scouring cleaners, abrasive sponges, or metal scrapers to clean the oven glass
door, as it may scratch the surface and cause the glass to shatter.

Beforehand remove with a soft cloth and dishwashing liquid the excess grease on the interior glass.
To clean the various interior windows, disassemble them as follows:

23
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Caring for your device

e Cleaning the door windows

Open the door completely and block it using the plastic cable provided in the plastic pouch of your device.

Remove the first clipped window: use a tool (screwdriver) in the slots (A) to unclip the window and then
remove it.

A Important: Important:
Be sure to mark the mounting direction of this 1st window (glossy side towards you).

Depending on the model, the door is made up of two additional panes with a black rubber spacer at each
corner. If necessary, remove them for cleaning.
Do not immerse the windows in water. Rinse with clean water and wipe with a lint-free cloth.

o Reassembly of the door windows

After cleaning, reposition the four rubber stops arrow up and reposition all of the windows.
Engage the last window in the metal stops, then clip it, shiny side towards you. Remove the plastic cover.

Your device is operational again.
7\
Y 4

TN

.

1
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Caring for your device
e Lamp replacement

A Important:

Make sure the device is disconnected from the power before replacing the lamp to avoid the
risk of electric shock. Intervene when the device has cooled down.

'E

Bulb characteristics:

25 W, 220-240 V ~, 300 ° C, G9 base.

You can replace the lamp yourself when it no longer works. Unscrew the window then take out the lamp
(use a rubber glove which will facilitate disassembly). Insert the new lamp and replace the door.

This product contains a light source of energy efficiency class G.

252!



Caring for your device

ANOMALIES AND SOLUTIONS

"Auto Stop" is displayed (Auto Stop system).
This function cuts the heating of the oven in case
of forgetting. Put your oven on OFF.

Fault code starting with an "F".

Your oven has detected a disturbance. Turn the
oven off for 30 minutes. If the fault is still present,
cut off the power supply for at least one minute. If
the fault persists, contact the After-sales Service.

The oven does not heat up.

Check if the oven is properly connected or if the
fuse in your installation is not out of order. In-
crease the selected temperature.

The oven light does not work.
Replace the bulb or fuse. Check if the oven is pro-
perly connected.

The cooling fan continues to run when the
oven stops.

This is normal, the ventilation can operate up to
one hour after cooking to lower the interior and
exterior temperature of the oven. Beyond one
hour, contact the After Sales Service.

Cleaning by pyrolysis is not done.

Check that the door is closed. It could be a door
lock fault or the temperature sensor. If the fault
persists, contact the After-Sales Service.

The symbol flashes in the display.
Failure to lock the door, call the After-Sales Ser-
vice.

Vibration noise.

Check that the power cord is not in contact with
the rear wall.

This has no impact on the proper functioning of
your device but can nevertheless generate a vibra-
tion noise during ventilation. Remove your device
and move the cord. Replace your oven.



After sales service

SERVICE CALLS

Any repairs made to your appliance must
be carried out by a qualified professional
authorised to work on the brand. When calling,
please provide the complete references of
your appliance (commercial reference, service
reference, serial number), so that we can handle
your call better. This information appears on
the manufacturer’s nameplate attached to your
equipment.

SERVICE : E LT — CE
Nr. XX XX XXXX

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

ORIGINAL PARTS
During an intervention, ask for the exclusive use
of certified original spare parts.

PIECE

m(
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Roast pork (1kg) 200 || 2 180 |2 min
Roast veal (1kg) 200 |2 180 |2 60-70
Roast beef 240 |2 30-40
Lamb (leg, shoulder, 2.5kg) 220 |1 220 200 |2 60

Poultry (1kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60

Large pieces of poultry 180 |1 60-90
Chicken thighs 220 |3 210 |3 20-30
Pork/veal chops 210 |3 20-30
Beef ribs (1kg) 210 |3 210 |3 20-30
Lamb chops 210 |3 20-30
Grilled fish 275 | 4 15-20
Cooked fish (bream) 200 |3 180 |3 30-35
Fish in papillotte 220 |3 200 |3 15-20

agetable

Gratins (cooked foods) 275 |2 30

Potato gratin 200 |2 180 |2 45

Lasagne 200 |3 180 |3 45

Stuffed tomatoes 170 |3 160 |2 30

Sponge cake 180 |2 180 | 2 35

Swiss roll 220 |3 180 |2 5-10
Buns 180 |1 | 210 180 | 2 35-45
Brownies 180 2 175 | 3 20-25
Cake - Pound cake 180 1 180 |1 180 | 2 45-50
Clafoutis 200 |2 180 |3 30-35
Baked custards 165 |2 150 |2 30-40
Cookies - Shortbread 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 | 2 40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10

* Depending on the model




DISHES
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min

Madeleines 220 3 200 |3 5-10

Choux pastry 200 |3 180 |3 180 30-40
Flaky pastry hors d’oeuvres 220 |3 200 |3 5-10

Savarin cake 180 |3 175 30-35
Shortcrust tart 200 |1 195 |1 30-40
Thin flaky crust tart 215 |1 200 |1 20-25
Tart made with yeast-based 210 |1 200 |1 10-30

Skewers 220 |3 210 |4 10-15
Terrine paté 200 |2 190 |2 80-100
Shortcrust pizza 200 |2 30-40
Dough-based pizza 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 50
Pies 200 |2 40-45
Bread 220 200 220 30-40
Bread 180 275 | 4-5 23

m All T°C and cooking times are given for pre-heated ovens.

* Depending on the model

N.B: Before being placed in the oven , all meat must remain at least 1 hour at room temperature.

RELATIONSHIP OF SETTINGS TO TEMPERATURE T °F /°

Setting

1

2

3

4

5

6

7

8

9 maxi

° Fahrenheit

85

140

195

250

300

355

410

465

525
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Recipe with yeast (depending on model)
Ingredients:
o Flour 2 kg e Water 1240 ml e Salt 40 g e 4 packets of dehydrated baker’s yeast
Mix the dough in a mixer and allow to rise in the oven.
Method: For yeast-based pastry recipes. Pour the dough into a heat-resistant dish.
Remove the wire shelf supports and put the dish on the bottom.

Pre-heat the oven to 40—50°C with the circulating heat function for five
minutes. Stop the oven and allow the dough to rise for 25-30 minutes thanks
to the residual heat.
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PERFORMANCE TESTING ACCORDING TO
STANDARD CEI 60350

FOOD ’ 3‘;‘;’229 SHELF ACCESSORIES °C | TIMEmin. | PREHEAT
Shortbread (8.4.1) I;I 5 Deep Tray 45mn 150 30-40 yes
Shortbread (8.4.1) i 5 Deep Tray 45mn 150 25-35 yes
Shortbread (8.4.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 25-45 yes
Shortbread (8.4.1) 3 Deep Tray 45mn 175 25-35 yes
Shortbread (8.4.1) s Deep Tray 45mn + grill 160 30-40 yes
Small cakes (8.4.2) Izl 5 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) 5 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) z 2+5 Deep Tray 45mn + grill 170 20-40 yes
Small cakes (8.4.2) 3 Deep Tray 45mn 170 25-35 yes
Small cakes (8.4.2) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 170 25-35 yes

Fatless sponge cake (8.5.1) |;| 4 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) . 4 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 3 Grill 150 30-40 yes
Fatless sponge cake (8.5.1) 2+5 Deep Tray 45mn + grill 150 30-40 yes
Apple pie (8.5.2) I;I 1 Grill 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 1 Grill 170 90-120 yes
Apple pie (8.5.2) 3 Grill 180 90-120 yes
Surface browning (9.2.2) = 5 Grill 275 3-6 yes

*Depending on the model

N.B. : To cook on 2 levels, dishes can be taken out at different times.
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Tisztelt vasarlonk,

Szeretnénk megkdszonni, hogy BRANDT terméket vasarolt.

Ezt a terméket az On életstilusara és igényeire valo tekintettel terveztiik és
gyartottuk gy, hogy megfeleljen az elvarasainak. Felhasznaltuk tudasunkat,
innovativ szellemiinket és a szenvedélyt, amely tobb mint 60 éve a kisérénk.
Annak érdekében, hogy termékeink a lehet6 legjobban megfeleljenek
felhasznaldink igényeinek, ligyfélkapcsolati osztalyunk készséggel all
rendelkezésére, megvalaszolja kérdéseit és meghallgatja minden javaslatat.
Latogasson el vallalatunk www.brandt.com weboldalara, itt megtalalja legijabb
innovacidinkat, valamint hasznos és kiegészit6 informaciokat is olvashat.

A BRANDT vallalat minden nap 6rommel all rendelkezésére, és reméli, hogy
maximalisan kihasznalja a terméket.

r |
SGIN, Az ,Origine France Garantie” cimke vilagos és objektiv szarmazasi
%‘E@ i jelzéssel biztositja a fogyasztdk szamara a termékek nyomon
NC kovethetGségét. A Brandt marka biiszkén hasznalja ezt a cimkét

Orléansban és Vendéme-ban taldlhatd francia gyarainak termékein.

-
~\%
P4
ay
ll@'
BVCert.6011825

https://brandt.com/

AM

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati Gtmutatot, hogy
gyorsabban megismerje a késziilék miikodését.
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Biztonsagi szabalyok

>

FONTOS BIZTONSAGI SZABALYOK — FIGYELMESEN OLVASSA EL ES
ORIZZE MEG KESOBBI HASZNALATRA.
Ez a kézikonyv letolthet6 a marka honlapjardl.

Fontos:

Amint megkapta a késziiléket,
csomagolja vagy csomagoltassa

ki. Ellendrizze az altalanos
megjelenését.

A szdllitolevélen jegyezze fel az
esetleges fenntartasait, és Orizzen
meg egy példanyt. A készilék
lizembe helyezése el6tt olvassa el
figyelmesen ezt az Utmutatot, hogy
gyorsan megismerje a késziilék
mlkodését. Tartsa ezt a hasznalati
Utmutatot a késziilékkel egyiitt. Ha
a késziiléket eladja vagy atadja mas
személynek, gy6z6djon meg rdla,
hogy az Uj tulajdonos megkapja ezt
a hasznalati utmutatot.

A siitd lizembe helyezése és
hasznalata el6tt ismerkedjen meg
ezekkel az ajanlasokkal.

Ezeket a szabélyokat az On és masok
biztonsaga érdekében irtak.

— Ezt a slit6t maganszemélyek
otthoni hasznalatara tervezték.

A s(itd6 nem tartalmaz azbesztalapu
Osszetevoket.

— A késziiléket normal haztartasi
hasznalatra tervezték. Ne hasznalja
kereskedelmi vagy ipari, illetve nem
rendeltetésszer(i célokra.

— Ne modositsa vagy probalja meg
modositani a késziilék barmely
funkcidjat. Veszélyeztetné a
biztonsagat.

— Soha ne tegyen alufoliat
kozvetlenil a sitd aljahoz, mert a
felhalmozodott h6 karosithatja a
zomancot.

— Ne helyezzen nehéz terhet a
nyitott stitGajtora, és gy6zodjon meg
rola, hogy gyermekek nem tudnak
ramaszni vagy railni.

— Ne hasznalja a siit6t ételek vagy
hasznalati targyak tarolasra.

— A siit0 hasznalata utan gy6z6djon
meg arrdl, hogy minden vezérléelem
nyugalmi allasban van.

— A siit0 belsejének tisztitasakor a
stitot ki kell kapcsolni.

— A siitéajto lvegablakanak
eltavolitasa el6tt hagyja kihdilni a
késziiléket.

A késziiléket hasznalhatjak 8
m évnél idosebb gyermekek,
valamint korlatozott fizikai, szellemi
és érzékszervi képességli felnottek,
illetve kell6 tapasztalattal nem
rendelkezd személyek is, amennyiben
felligyelet alatt allnak, és tisztaban
vannak a késztilék biztonsagos
hasznalatanak feltételeivel és a
fennalld veszélyekkel.



Biztonsagi szabalyok

A késziilékkel nem jatszhatnak
gyermekek. A tisztitast és apolast
nem végezhetik gyermekek
feltigyelet nélkl.

— Ugyelni kell a gyermekekre, hogy
ne jatszanak a késztilékkel.

FIGYELEM: A késziilék és a

hozzaférhetd részek hasznalat
kozben felforrésodnak. Vigyazzon,
hogy ne érintse meg a siitd
belsejében 1évo flitéelemeket. 8
évnél fiatalabb gyermekek csak
allandé felligyelet mellett
tartdzkodhatnak a siité kdzelében.
— Ezt a késziiléket zart ajtd mellett
torténd fézésre tervezték.
— A sito pirolitikus tisztitasa el6tt
tavolitson el minden tartozékot és
durva lerakodast.
— A tisztitas soran a felliletek
melegebbek lehetnek, mint normal
hasznalati koriilmények kozott.
Tartsa tavol a gyermekeket a
készliléktdl.
— Ne hasznaljon g0ztisztitot.
— A késziiléket ki kell kapcsolni a
hatso fal eltavolitasa el6tt. A tisztitas
utan a hatsé falat az utasitasoknak
megfelelGen vissza kell helyezni a
helyére.

— Ne hasznaljon suroldszereket
vagy kemény fémkapardkat az
Uvegajto tisztitdsahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak a feliiletet, és az
Uveg 6sszetorhet.

FIGYELEM: z izzd cseréje elott

gy6z6djon meg arrdl, hogy a
késziiléket lecsatlakoztatta az
elektromos haldézatrdl, hogy elkeriilje
az aramiités veszélyét. Csak akkor
cserélje ki az izzot, ha a késziilék
kih(ilt. Hasznaljon gumikeszty(it az
atlatszod fedél és a lampa
kicsavarasahoz, hogy megkonnyitse
az eltavolitast.
A telepités utan az elektromos
aljzatnak hozzaférhetének kell lennie.
A késziiléknek képesnek kell
lennie az aramforrasrol vald
levalasztasra, akar egy dugd
segitségével, akar a kapcsolonak a
telepitési szabalyoknak megfeleld,
vezetékes rendszerbe torténd
csatlakoztatasaval.
A sériilt tapkabelt a fennalld
veszélyek miatt a gyartonak, a
markaszerviznek vagy hasonléan
képzett személynek kell kicserélnie.
— Ez a késziilék vagy a munkafeliilet
ala, vagy egy szekrénybe szerelhet6
a szerelési abra szerint.
— A s(it6t agy kell az egységben
kozépre allitani, hogy a késziilék és a
kornyezo egység kozott legalabb 10
mm tavolsag legyen.
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A késziléket tartd egység anyaganak
héallonak kell lennie (vagy tizallo
bevonattal kell rendelkeznie).

A nagyobb stabilitdshoz rogzitse a
siit6t a késziilékhez 2 csavarral az
oldallapokon lévé lyukakon keresztdil.
A tulmelegedés elkeriilése miatt a
késziiléket nem szabad dekorativ
ajté mogé szerelni.



KORNYEZETVEDELEM

A késztilék csomagoldanyagai Ujrahasznosithatok.
Az Ujrahasznositassal On is hozzajarulhat a
kornyezetvédelemhez, ha a rendelkezésre alld
kommunalis konténerekbe helyezi a csomagolast.
Az On késziiléke is sok
Ujrahasznosithatd anyagot tartalmaz.
Az athlzott kuka-jel arra figyelmeztet,
hogy az elektronikai berendezéseket
nem szabad a kommunalis
B hulladékgy(ijtben elhelyezni.
A késziilék gyartdja altal szervezett Ujrahasznositas
az elavult elektromos és elektronikus
berendezésekrdl szdlé eurdpai iranyelvnek
megfelel6en, optimalis kortlmények kozott
torténik.
A hasznalt késziilékek legkdzelebbi leadasi
pontjainak felkutatasahoz forduljon a helyi
onkormanyzathoz vagy a keresked6héz.
Koszonjiik, hogy On is hozzajarul kérnyezetiink
védelméhez.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TIPPEK

Stités kozben tartsa becsukva a siitd ajtajat.

Kornyezetvédelem és energiatakarékossag
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A késziilék telepitése

HELYVALASZTAS ES TELEPITES

Az abrak a st kiils6 vazanak sziikséges méreteit @
mutatjak. Ez a készulék vagy munkalap alé (A), Tipp

vagy szekrénybe (B) szerelhet6. Ha a szekrény A késziilék helyes beszerelésének érdekében
nyitott, a hatsé nyilas maximum 70 mm lehet. ne habozzon, és forduljon segitségért egy
Szerelje a szekrénybe a s(it6t. Ehhez tavolitsa el haztartasi késziilék -szakértohoz.

a gumiltkozbket, és farjon egy 2 mm atmérajl
lyukat a szekrény falaba, hogy elkertilje a fa
hasadasat. Rogzitse a stitét két csavarral.
Mddositsa a gumititkozok helyzetét.

A Figyelem:

Ha a késziilék csatlakoztatasahoz az
otthonaban lévo elektromos halézaton
barmilyen valtoztatast kell végrehajtani,
forduljon szakemberhez. Ha a siit6 barmi
miatt nem miikodik, hiizza ki a késziiléket
a halézatbdl, vagy vegye ki a szektor
biztositékat, amelybe a siit6 csatlakoztatva
van.
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A késziilék telepitése

21.5>26
<70 #7>
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A késziilék telepitése

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

A slitét (szabvanyos), haromvezetés (1,5 mm?)
tapkabellel (1 fazis + 1 nullas + foldeld), kell

csatlakoztatni az egyfazisi 220-240 V ~ haldzatra Kék vezetd NuIIa"
egy szabvanyos CEI 60083 aljzaton keresztil vaNeto
(1 fazis +1 nullds +1 foldeld), vagy pedig egy, (N)

a telepitési szabvanyoknak megfelel6, minden
polusan levalaszto berendezésen keresztil.

A FIGYELEM
A biztonsagi vezet6 (z6ld-sarga) a

- O

késziilék © csatlakozéjahoz csatlakozik, Fekete, barna @
és az elektromos berendezés féldelo L vagy piros
csatlakozéjahoz kell csatlakoztatni. A vezet6

rendszerben 16 A értékii biztositéknak kell L— 76ld/sérga vezetd

lennie. Nem vallalunk felel6sséget a nem
létezd, hibas vagy helytelen féldelésbdl
eredo balesetekért.

e Uzembe helyezés elétt

Els6 hasznalat el6tt melegitse a stt6t kortilbellil
15 percig a legmagasabb hémérsékleten, és zarja
be az ajtét. A stit6lireg kortli dsvanygyapot az
Osszetételébdl addéddan némi kellemetlen szagot
araszthat. Fustképz6dést is el6fordulhat. Ez
normalis jelenség.
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g A készilék bemutatasa

A SUTO ISMERTETESE
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© Fém rogzitéracsok (6 pozicid)

Ez a siit6 6 pozicival rendelkezik a tartozékokhoz: régzitéracsok 1-t6l 6-ig.
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g A késziilék bemutatasa

KIJELZO ES VEZERLOGOMBOK

e Vezérlopanel
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g A készilék bemutatasa

TARTOZEKOK (A modelltél fiiggéen)

e Felborulas elleni biztonsagi racs

A racs az Osszes, f6zésre vagy siitésre szant ételt
tartalmazd edény és forma rogzitésére szolgal.
Hasznalhaté grillezéshez is (kbzvetlenll a racsra
helyezve az ételt).

CsUsztassa a slité hatso része felé a felborulasgatld
racsot.

e Tobbcéli 45 mm cseppfogo talca

A slitGajto felé nézd fogantylval a racs alatti
tartokba helyezve Gsszegyditi a slitésbdl szarmazo
szaftot és zsirt, és félig vizzel toltve vizadgyon
torténd slitéshez hasznalhato.

e Kihiizhato sinrendszer

Az Uj, praktikus, kihtizhat6 sinrendszer kénnyebben
kezelhet6vé teszi az ételt, mert a stitGlapok
kénnyedén kihtzhatok a jobb hozzaférés
érdekében. A siit6lapokat teljesen ki lehet emelni,
ami lehetGvé teszi a teljes hozzaférést. Stabilitasuk
biztositja az élelmiszerek biztonsagos kezelését,
csokkentve az égési sériilések kockazatat. Igy
sokkal egyszer(ibb az étel kiemelése a siit6bal.

Pirolizises tisztitas el6tt tavolitsa el a
tartozékokat és a tartokat a siitobol.

Tipp: A Figyelmeztetés:

A zsiros husok siitésekor a fiist elkeriilése A hé hatasara a tartozékok

érdekében javasoljuk, hogy a cseppfogo deformalddhatnak anélkiil, hogy ez a
talca aljara tegyen kis mennyiségii vizet funkcidjukat befolyasolna. Lehiilés utan a
vagy olajat. tartozék visszanyeri eredeti alakjat.
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g A késziilék bemutatasa

A TELESZKOPOS SINEK FEL- ES
LESZERELESE (modelltd| fiiggden)

A két polcvezet6 eltavolitasa utan valassza ki, hogy
milyen magassagban (2-5) szeretné felszerelni

a sineket. Rogzitse a bal oldali sint a bal oldali
tartohoz ugy, hogy a sin ellilsé és hatso részére
annyi nyomast gyakorol, hogy a sin hornyanak
oldalan a 2 fiil a polcfutéba illeszkedjen. Ugyanezt
tegye a jobb oldali tartdval is.

MEGJEGYZES: A sin teleszkdpos cstisz6 részének a
siito eleje felé kell futnia Ugy, hogy az A (itk6z6 On
felé nézzen.

Helyezze be a 2 polcvezetst és tegyen siitélapot a
2 sinre. A rendszer hasznalatra készen all.

A sinek eltavolitasahoz vegye ki ismét a
polcvezetoket. A sinekhez rogzitett fiilek aljat
enyhén szét kell valasztani, hogy kioldddjanak.

@ Tipp

A zsiros husok siitésekor a fiist elkeriilése
érdekében javasoljuk, hogy a cseppfogo
talca aljara tegyen kis mennyiségii vizet
vagy olajat.



A késziilék hasznalata

BEALLITAS
e Id6beallitas

Bekapcsolasnal 12:00 villog a kijelzén.

éllitsa be az idét a + vagy - gombbal. Igazolja a beallitast az OK gombbal.
Aramkimaradas esetén az id6 villogni fog. Végezze el ugyanazt a beallitast.

e Az id6beallitas megvaltoztatasa
A funkcidvalaszto tarcsanak 0 allasban kell lennie.

)0

Allitsa a tarcsat ,SETTINGS (Beallitasok)” allasba.

A + vagy - gombokkal gérgessen a kiilonb6z6 paraméterek kozott, valassza ki az ,, TIME (Id6)”
lehetGséget, majd igazolja az OK gomb megnyomasaval. Mddositsa az id6t, €s igazolja az OK gombbal.
Allitsa vissza a tarcsat nullpozicidba.

e Idozitd

Allitsa a tarcsat ,TIMER (Id6zit6)" éllasba. Az id6zit villogni kezd.
Az id6zité beallitdsdhoz hasznalja a + vagy - gombokat. Igazolja az OK gombbal, és a visszaszamlalas
elindul. Az idé leteltével hangjelzés hallhato. A ledllitashoz nyomja meg barmelyik gombot.
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A készlilék hasznalata

e Zarol6 gombok (gyermekzar)

Tartsa lenyomva a ® gombot, amig a kijelz8n megjelenik az ) ikon.

© ® ®

NS

4

A zér kioldasahoz tartsa Gjra lenyomva a ® gombot, amig az [ ikon eltiinik a kijelz6rdl.

BEALLITASOK MENU

Ebbdl a célbol médosithatja a siitd kiilénbéz6 paramétereit:
Allitsa a tarcsat ,ADJUSTMENTS (Beallitasok)" allasba. A + és - gombokkal a kijelz6n megjelen6
kilonboz6 paraméterek kozott lapozhat.

Nyomja meg az OK gombot a valasztas megerGsitéséhez. A + és - gombokkal aktivalhatja vagy
deaktivalhatja a kiilonb6z6 paramétereket, lasd a tablazatot.

1 CLOCK (Ora):
' Az id6 bedllitasa vagy mddositasa.

LAMP STANDBY (Vilagitas):
ON allas, siités mddban a lampa mindig vilagit (az ECO mdd kivételével).
AUTO illas, slités mdédban a lampa 90 mp utan kialszik.

= SOUNDS - BEEPS - KEYS (A vezérlok hangjelzései):
| ON allas, a hangjelzések aktivak.

OFF allas, a hangjelzések ki vannak kapcsolva.




A késziilék hasznalata

p DEMO MODE (Bemutat6é mad):
| ON allas, a funkcio aktiv, a bemutaté mdd hasznalatban van.
OFF allas, a funkcio kikapcsolva, a siit6 tizemel.

| } H\/l BRIGHTNESS (Kijelz6 fényero):
e A kijelz6 fényének szabalyozasa.

DISPLAY STANDBY (kijelz6 készenléti médban):
{ } ON 4lls, a kijelz6 néhany perc utan kialszik.
OFF allas, a fényer6 néhany perc utan elhalvanyul.

el LANGUE (Nyelv):
_TIND FR (francia)/EN (angol)/OFF (szévegabrazolas nélkl)

Diagnosis (Diagnosztika):
Probléma esetén és a szervizkdzponttal vald kapcsolatfelvételkor jegyezze fel
a sitd altal jelzett kilonbz6 értékeket (Wifi, teljesitmény, verzio, ...). Ez az

informacid a hiba eredetének azonositasara szolgal.

A ,Bedllitasok menl” bezarasahoz allitsa a tarcsat a 0 allasba.

I eantos:

90 masodperc inaktivitas utan a kijelzé kikapcsol, a Wifi-kapcsolat azonban tovabbra is aktiv.

e AUTO-STOP funkci6é (Automatikus siitésleallas)

Ez a biztonsagi funkcio ledllitja a siitben a stitést, ha nem programozott be stitési idét, és a stitd tébb
mint 4 éran keresztiil 100 °C feletti h6mérsékleten vagy tobb mint 10 6ran keresztiil 100 °C alatti
hémérsékleten miikodott.

A kijelz6n ekkor megjelenik az ,,AUTO-STOP".
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A készlilék hasznalata

SUTES UZEMMODOK

Megjegyzés

Edény behelyezése el6tt melegitse el6 a
siitot.

MELEGLEVEGOS SUTES *

(Min. hémérséklet 35 °C, max. 250 °C)
Husok, halak és z6ldségek lédusan tartasahoz
javasolt. Tobb étel elkészitéséhez akar harom
szinten is.

Izl HAGYOMANYOS SUTES*

(Min. hémérséklet 35 °C, max. 275 °C)

Lassu és kiméletes stitéshez ajanlott: puha vadak
és z0ldségek... Voros hisok siitéséhez. A fézélapon
inditott fedett labasban parolt ételekhez (boros
kakas, parolt husok).

@ ~SMART ASSIST" rendszer

A siitéb ,SMART ASSIST" funkcioval
rendelkezik, amely a f6zési id6
programozasanal a kivalasztott f6zési
maodtol fiiggéen valtozo fézési id6t javasol.

PULZALO ALSO FUTES

(Min. hémérséklet 75 °C, max. 250 °C)

Nedves ételekhez ajanlott (quiche, lédus
gylmolcsokkel késziilt stitemények stb.). A

tészta alja alaposan atstil. Ajanlott kelt tésztas
receptekhez, (torta, brids, kuglof stb.) és roppanos
kéreggel bevont szufléhoz.

ecor

Min. hémérséklet 35 °C, max. 275 °C)

Ez a beadllitas energiat takarit meg a siités
minGségének megbrzése mellett.

Minden tipusu stités elémelegités nélkdl torténik.

@ GRILL

(1 - 4 pozicid)

PULZALO GRILLEZES

(Min. hémérséklet 100 °C, max. 250 °C)

A sliltek és szarnyasok minden része szaftos

és puha. Csusztassa a cseppfogo talcat az alsd
polctartéra. Ajanlott minden baromfi vagy nyarson
stilt his, comb vagy marhaborda barnitasahoz és
alapos atstitéséhez. A halszelet nedves allaganak
meg0rzéséhez.

HAGYOMANYOS MELEGLEVEGOS
(Min. hémérséklet 35 °C, max. 275 °C)

KIOLVASZTAS

(Min. hémérséklet 35 °C, max. 50 °C)

Idedlis érzékeny ételekhez (gylimélcsts siitemény,
krém stb.). A hlsok, zsemlék stb. felolvasztasa 50
°C-on torténik (a hust a grillrdcsra helyezve, alatta
egy talban felfogva a szaftot).

*Az EN 50304 eurdpai szabvanynak és
az europai iranyelvnek megfeleléen az
energiacimkén feltiintetett eredmények
eléréséhez hasznalt eljaras(ok).



A késziilék hasznalata

A SUTES KEZDETE
e A siités azonnali megkezdése

A kijelz6 nem villoghat.
Forditsa a funkcidvalasztd tarcsat a kivant siitési modra.

A hémérséklet azonnal emelkedni kezd. Az idGjelz6 mutatja a stité miikodési idejét. A siité melegszik, a

hémérsékletjelz6 villog. Amikor a siitd eléri a beprogramozott hémérsékletet, egy sor hangjelzés hallhato.

o Homérséklet modositasa

Forditsa el a hémérséklet tarcsat. A hémérsékletjelz6 villog, a + vagy - gombokkal allitsa be a
hoémérsékletet. Igazolja a beallitast az OK gomb megnyomasaval.

e Az id6tartam megvaltoztatasa

Forditsa a beallitétarcsat az id6tartamra.
Az id6tartam jelzd villogni fog, majd a bedllitas elvégezhetS. A + vagy - gombbal allitsa be a siitési idGt,
majd igazolja a beallitdst az OK gomb megnyomasaval.
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A készlilék hasznalata

o A siités befejezési idejének modositasa

Forditsa a beallitotarcsat a végiddre. A végido kijelzbje villogni kezd, most a bedllitas elvégezheto.
A + vagy - gombokkal llitsa be a slités befejezési idejét, majd igazolja a beallitast az OK gomb
megnyomasaval.

o

e A gyors homérséklet-emelkedés funkcié hasznalata (BOOST)

A slit6t gyorsan elémelegitheti a ,BOOSTER" @ funkcidval.

Inditsa el a sltést, és nyomja meg a > gombot. A siité gyorsan felmelegszik, és a kijelzon felvaltva
jelenik meg a BOOST ikon és a hdmérséklet.

MEGJEGYZES: a ,Booster" az alabbi funkcidknal alkalmazhato: ,vorés his, zoldség, kalacs, pizza,
keksz, hal, fehér hus, siitemény és brids".

o A grill funkcié hasznalata

A siités végén a ,,FLAVOR Grill” <& funkcidval lehet ropogdsra siitni az ételt.

Valasszon sitési funkcidt, allitsa be a hGmérsékletet és programozza be a siités idejét.

A gomb megnyomasaval valassza ki a ,TASTE Grill" <& funkciot. A siités megkezdddik. A kijelzén
megjelenik az & ikon.

MEGJEGYZES: Az ,FLAVOR Grill” funkcié nem all rendelkezésre az Eco siitési médokban.



. A késziilék hasznalata

[ [ ] .FLAVOR GUIDE" FUNKCIO

A ,Flavour Guide (Elelmiszerkalauz)"
kivalasztja a megfeleld fGzési paramétereket a
kivant élelmiszernek és annak sulyanak alapjan.
Allitsa a funkcidvalasztd tarcsat az
élelmiszerkalauzra. A - és + gombokkal valasszon
ki egy el6programozott ételt a kovetkezd listabol:

PO1: Lazac

P02: Marhastilt kbzepesen atstitve
PO3: Pizza

P04: Baranylapocka
PO5: Parolt

P06:Toltott paradicsom
P07: Sertéssiilt

P08: Csirke

P09: Quiche (sds kalacs)
P10: GyUimolcskalacs
P11: Keksz

P12: Torta

Igazolja a valasztast az OK megnyomasaval.

A javasolt suly villogni fog a kijelzén. A + és -
gombokkal adja meg az étel tényleges sulyat,
majd nyomja meg az OK gombot a kivalasztas
megerGsitéséhez. Az idedlis f6zési id6é megjelenik
és automatikusan kiszamitasra kerdl. A siité
javasolja a racs magassagat, amelyre az ételt kell
helyezni. Slisse az ételt az ajanlott racson (1-t6l
lefelé a 6. szintig). A siit6 elindul.

e A siités befejezési idejének
megvaltoztatasa

Allitsa a bedllitotarcsat a fézési idS végére.

A +/- gombokkal allitsa be a kivant fozési idét,
majd igazolja az OK gomb megnyomasaval. A
programozott siités megjelenik, és a siités az On
altal kivalasztott idGpontban ér véget.
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A késziilék karbantartasa

BELSO-KULSO TER TISZTITASA

o A siit6 belsejének ontisztitasa pirolizissel

A Figyelem

A pirolizises tisztitas megkezdése el6tt vegye ki a tartozékokat és a fém polctartokat a
siit6bal. Pirolizises tisztitas el6tt tavolitsa el a siitobol az 6sszes jelentds szennyezédést és
cseppet. Tavolitsa el a felesleges zsirt az ajtérol nedves szivaccsal.

Biztonsagi okokbdl a pirolizises tisztitas csak az ajtd automatikus lezardsa utan torténik, és a késztilék
ajtajat nem lehet kinyitni.

Ontisztito ciklusok:

- Pyro Max: Klasszikus tisztités 2 dra alatt piszkos (vagy nagyon piszkos) siit6hoz.

- Pyro Express: Gyorstisztitas 59 perc alatt enyhén szennyezett siit6 esetén, csak forrd siit6nél elérhetd!
- Pyro Eco: A Pyro Expressz programmal, ha a siit6 nincs nagyon felmelegitve. A tisztitas idétartama 1,5
ora

@ Megjegyzés

Siités utan azonnal inditsa el a ,,Pyro Express” programot a siitoben felgyiilemlett maradékhé
felhasznalasahoz. A siit6 ezutan meghatarozza, hogy a maradékhé elegendé-e a jo tisztitasi
eredmény eléréséhez. Ha nem, akkor automatikusan elindul a ,Pyro Eco” program.

e A pirolizis inditasa

A programozonak villogas nélkiil kell megjelenitenie a napszakot. A pirolizis aktivalasahoz forditsa a
funkciotarcsat ,Pirolizises tisztitas” allasba. A + és - gombokkal valassza ki a kivant pirolizisprogramot,
majd igazolja az OK gombbal a pirolizis elinditasahoz.

Biztonsagi okokbdl a tisztitas csak akkor zajlik, ha a siit6ajtd automatikusan lezarult, a kijelz6n megjelenik
a @ szimbolum, és a siitdajtd nem nyithato ki. A tisztitas végén a kijelzén 0:00 jelenik meg, és a siité
lezart ajtaja a siitd lehlilése utan kioldodik. A funkcidvalasztd tarcsat allitsa vissza 0-ra.
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A késziilék karbantartasa

@ Megjegyzés

Ha a siit6 kihiilt, nedves ruhaval tavolitsa el a siit6 belsejében lerakodott finom fehér hamut.
o Késleltetett pirolizis

Kovesse az ,,Azonnali pirolizis” szakaszban leirt utasitasokat, és allitsa be a pirolizis tervezett végét a
,Sutés végideje” szakasz szerint.

E miiveletek utan a pirolizis megkezdése késleltetésre kertil, hogy a pirolizis a tervezett idépontban érjen
véget. Ha a pirolizis befejez6dott, allitsa a funkcidvalasztd tarcsat 0-ra.

o A kiils6 feliilet tisztitasa

Hasznaljon egy puha ruhara felvitt ablaktisztitd szert. Ne hasznaljon strolokrémet vagy tisztitdszivacsokat.
e A polctartok tisztitasa

A tisztitashoz szerelje szét a rogzitéracsokat. Emelje felfelé a fém rogzitGracs ellils6 részét. Nyomja meg az

egész rogzitéracsot, és oldja ki az els6 kampdt a tokbdl. Ezutan dvatosan hlizza maga felé az egész racsot
a hatso kampdk kioldasahoz a tokbdl. Hlzza ki mindkét rogzitéracsot.

e Ajtoiiveg tisztitasa

A

Ne hasznaljon tisztitoszereket, stroloszivacsokat vagy fémkaparokat a siit6ajto tisztitasahoz,
mivel ezek megkarcolhatjak a feliiletet és az iiveg toréséhez vezethetnek.

ElGsz6r egy puha ruhdval és mosogatdszerrel tavolitsa el a felesleges zsirt az ajtotiveg bels6 oldalarol.
A kiilonboz6 belsé tivegek tisztitasahoz szerelje szét Oket a kovetkezOképpen:
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A késziilék karbantartasa

e Ajtoiiveg tisztitasa

Nyissa ki teljesen az ajtot, és rogzitse a késztilék mianyag zacskdjaban talalhaté miianyag ékkel.

Az elsé ajtoliveg eltavolitdsa: a szerszammal (csavarhlzoval) nyomja meg a hornyokat (A) az tveglap
kioldasahoz, maijd tavolitsa el azt.

A Fontos:

Feltétleniil jelolje meg ennek az elsé iivegnek a felszerelési iranyat (fényes oldalaval On felé).

A modelltdl fiigg6en az ajté két tovabbi iveglapbdl all, minden sarokban fekete gumibetéttel.
Ha sziikséges, tavolitsa el és tisztitsa meg ezeket.
Ne aztassa az liveglapokat vizbe. Oblitse le tiszta vizzel és széritsa meg mikroszalas ruhaval.

e Az ajtéiiveg visszaszerelése

A tisztitds utan helyezze vissza a négy gumibetétet felfelé mutatd nyillal, és helyezze vissza az 6sszes
livegtablat a helyére.

Csusztassa az utolso (ivegtablat a fém (itk6zékbe, majd csusztassa be Ugy, hogy a fényes oldal kifelé
mutasson. Tavolitsa el a mianyag éket. A készilék Ujra hasznalatra készen all.




A késziilék karbantartasa

e A siit6 izzéjanak cseréje

A Fontos:

Az izz6 cseréje elott ellendrizze, hogy a késziiléket lecsatlakoztatta az elektromos halézatrol
az aramiités veszélyének elkeriiléséhez. Csak akkor cserélje ki a lampat, ha a késziilék kihdilt.

(@

N

1zz6 specifikacio:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9 fej.

Ha a sitd vilagitasa nem mikodik, az izzot sajat maga is kicserélheti. Csavarja le a fedelet, és vegye ki az
izz6t (hasznaljon gumikeszty(it, hogy megkonnyitse az eltavolitast). Helyezze be az (j izzot, és helyezze
vissza a fedelet. Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyl fényforrast tartalmaz.
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A késziilék karbantartasa
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HIBAELHARITAS

~Auto Stop" (AUTO STOP rendszer)
megjelenése.

A funkcié megszakitja a melegitést, ha a stité
véletleniil bekapcsolva maradt. Kapcsolja ki a
sttét.

.F" betiivel kezd6d6 hibakad.

A stitéje meghibasodott. Kapcsolja ki a stitét 30
percre. Ha a hiba tovabbra is fennall, legalabb
egy percre valassza le a késziiléket az aramrol.
Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a
szervizkdzponthoz.

A siit6 nem melegit.

Ellendrizze, hogy a stité megfelelGen van-e
csatlakoztatva, és hogy nem hibas-e a berendezés
biztositéka. Novelje a kivalasztott h6mérsékletet.

Nem miikodik a vilagitas a siit6ben.
Cserélje ki az izzot vagy a biztositékot. Ellendrizze,
hogy a siit6 megfeleléen van-e csatlakoztatva.

A hiitéventilator akkor is tovabb miikodik,
ha a siit6 leall.

Ez normalis; a ventilator a siités befejezése utan
akar 1 6ran at is miikédhet, ezzel csokkentve a
hémérsékletet a siitGben és a stitdn kivil is. Ha a
ventildtor tobb mint egy 6ran at mikadik, forduljon
a szervizkdzponthoz.

A pirolizises tisztitas nem lehetséges.
Ellendrizze, hogy a készlilék ajtaja zarva van-e.
Lehet, hogy az ajtozar vagy a hémérséklet-érzékeld
hibaja. Ha a hiba tovabbra is fennall, forduljon a
szervizkdzponthoz.

A kijelzon egy ikon villog.
Ajtozar - hiba; forduljon a szervizkbzponthoz.

Rezgo zaj.

Ellendrizze, hogy a tapkabel nem ér-e a késziilék
hatso faldhoz.

Ez nem befolyasolja a késztilék megfeleld
miikddését, de a szellbztetés soran rezgd zaj
keletkezhet. Vegye ki a késziiléket, és helyezze
vissza a kabelt. Helyezze vissza a siit6t a helyére.




Ertékesités utani szerviz

KAPCSOLATFELVETEL A SZERVISSZEL

A késziiléken végzett minden munkat a
markaszerviz képzett szakemberének kell
elvégeznie. A telefonalasnal tartsa készenlétben
a késziilékre vonatkozo Gsszes informaciot (lizleti
adatok, szervizadatok, sorozatszam), hogy

minél gyorsabban a segitségére lehesstink. Ezek
az informaciok a készlilék aljan, a tipustablan
talalhatok.

XXXXXXXXE
SERVICE : E L T

Nr. XX XX xxxx|=|

B: A kereskedére vonatkozo informaciok
C: Szervizzel kapcsolatos informaciok

H: Sorozatszam

I: QR-kéd

EREDETI POTALKATRESZEK

A szervizelés soran kérje, hogy csak hitelesitett

eredeti pdtalkatrészeket hasznaljanak.
PIECE
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ETELEK =

min

Stilt sertéshus (1 kg) A
Silt borjihus (1 kg) 200 |2 180 |2 60-70
Stlt marhahus 240 |2 30-40
Barany (labszar, lapocka, 2,5 kg)[ 220 | 220 200 2 60
Szarnyasok (1 kg) 200 |2 220 180 |2 210 |3 60
Nagy csirkedarabok 180 |1 60-90
Csirkecomb 220 |3 210 |3 20-30
Sertés/borjuborda 210 |3 20-30
Marhaborda (1 kg) 210 3 210 |3 20-30
Béranyborda 210 |3 20-30
Grillezett hal 275 |4 15-20
Siilt hal (laposhal) 200 )3 180 |3 30-35
Stit6papirban siilt hal 220 |3 200 3 15-20

oldség
Cs6ben siilt (f6tt étel) 275 |2 30
Siilt krumpli 200 |2 180 |2 45
Lasagna 200 |3 180 |3 45
Toltstt paradicsom 170 13 160 |2 30
Piskota 180 |2 180 |2 |35
Svaijci tekercs 220 |3 180 |2 |5-10
Brids 180 |1 |210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 2 175 |3 20-25
Piskotatészta 180 (1 1180 1 180 [2 | 45-50
Francia kalécs (Clafoutis) 200 |2 180 |3 30-35
Siilt pudingos kalacs 165 |2 150 [2 | 30-40
Cookies — keksztészta 175 |3 15-20
Kuglof 180 |2 180 |2 | 40-45
Habcsok 100 |2 100 |3 |60-70
Madeleine 220 3 200 |3 5-10

* A modelltdl fliggéen




ETELEK .
Tészta
Madeleine 220 |3 200 |3 5-10
Egetett tészta 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Aproé leveles tészta 220 |3 200 |3 5-10
»Savarin® 180 |3 175 |3 30-35
Omlos tészta 200 |1 195 |1 30-40
Aprésiitemény leveles tésztabol | 215 |1 200 |1 20-25
210 |1 200 |1 10-30

Kelt tésztas kalacs

Egyebek

Nyars 220 |3 210 |4 10-15
Pastétom 200 |2 190 |2 80-100
Omlds pizza 200 |2 30-40
Kelt pizza 15-18
S6s kalacs (Quiches) 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Formaban siilt sitemény 200 |2 40-45
Kenyér 220 200 220 30-40
Kenyér 180 275 | 45 23

* A modelltdl fliggben

s ==

m Minden T °C hémérséklet és siitési ido elomelegitett siitére vonatkozik.

Megjegyzés: Minden husnak legaldbb 1 6ran at szobahémérsékleten kell lennie a siitébe helyezés elott.

A BEA A A HOMERSEK RA
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
| Beallitas | 1 2 3 a4 5 | 6 7 | 8 | 9 maxi |
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Kelt tészta (modelltdl fiiggéen)

Hozzavaldk:

o 2 kg liszt

e 1240 ml viz

*40gso

* 4 csomag szaritott élesztd

Keverje Ossze a tésztat egy keverégépben, és hagyja a stitében megkelni.

Eljaras: Kelt tésztas receptekhez. Ontse a tésztat egy t(izalld edénybe. Tavolitsa el a fém polctartokat,
és helyezze az edényt a siit6 aljara.

Melegitse el6 a siit6t 40-50 °C-ra keringeté fiités funkciéval, 6t percig. Allitsa le a siit6t, és
hagyja a tésztat 25-30 percig kelni a maradék hében.




FUNKCIONALIS ALKALMASSAGI VIZSGALATOK

AZ IEC 60350 SZERINT

*Melegités

ETEL méd SZINT Tartozékok °C Sﬂ!‘r"g;b 6 ELOMELEGITES
Omlos tészta (8.4.1) EI 5 45 mm tepsi 150 30-40 igen
Omlos tészta (8.4.1) 5 45 mm tepsi 150 25-35 igen
Omlds tészta (8.4.1) I 2+5 45 mm tepsi + racs | 150 25-45 igen
Omlds tészta (8.4.1) 3 45 mm tepsi 175 25-35 igen
Omlds tészta (8.4.1) @l 2+5 45 mm tepsi + racs | 160 30-40 igen
Aprositemény (8.4.2) EI 5 45 mm tepsi 170 25-35 igen
Aprositemény (8.4.2) 5 45 mm tepsi 170 25-35 igen
Aprdsiitemény (8.4.2) 2+5 45 mm tepsi + racs | 170 20-40 igen
Aprdsiitemény (8.4.2) 3 45 mm tepsi 170 25-35 igen
Aprdsiitemény (8.4.2) 2+5 45 mm tepsi + racs | 170 25-35 igen
ZSiradékme’ggelfj_i‘)’résutemé”y zl 4 récs 150 | 3040 igen
Zsiradékmentes aprésiitemény . 4 rcs 150 3040 igen
(8.5.1)

Zsiradékmerzt;‘sj.eip))résmemény . 2+5 45 mm tepsi + récs | 150 30-40 igen
Zsiradékmerzt;; .i;;résiltemény 3 150 3040 igen
Almas pite (8.5.2) 2+5 45 mm tepsi + racs | 150 30-40 igen
Almas pite (8.5.2) EI 1 racs 170 90-120 igen
Almas pite (8.5.2) ! 1 racs 170 90-120 igen
Almas pite (8.5.2) 3 racs 180 90-120 igen
Aranybarna (9.2.2) EI 5 racs 275 3-6 igen

* A modelltdl fligg6en
Megjegyzés: 2 szinten torténo siités esetén az ételeket kiilonb6z6 idopontokban lehet kiemelni.
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Szanowny Kliencie,

Wiasnie nabyte$ produkt firmy BRANDT i chcielibysmy Ci za to podziekowac.
Zaprojektowali$my i wyprodukowali$my ten produkt z myslg o Tobie, Twoim stylu
zycia i wymaganiach, tak aby spetni¢ Twoje oczekiwania. WykorzystaliSmy w tym
celu naszg wiedze, naszego ducha innowacyjnosci i pasje, ktdre towarzyszg nam
od ponad 60 lat.

Aby zapewni¢ Panstwu mozliwos¢ zapewnienia najlepszych warunkow
wykorzystania naszych produktdw, nasz dziat obstugi klienta jest do Panstwa
dyspozycji i odpowie na wszystkie Panstwa pytania oraz wystucha wszystkich
sugestii.

Odwiedz naszg strone internetowg, www.brandt.com aby zapoznac sie

Z naszymi najnowszymi innowacjami, a takze przydatnymi i dodatkowymi
informacjami.

BRANDT chetnie pomoze Ci kazdego dnia i ma nadzieje, ze w petni wykorzystasz
swoj zakup.

Ty

JRCTION Znak ,,Origine France Garantie” zapewnia identyfikowalno$¢
%‘E@ 'é produktu dla konsumenta poprzez jasne i obiektywne wskazanie
FRP‘NC z zrodfa. Marka Brandt z dumg umieszcza te etykiete na produktach
O/&: £z naszych francuskich fabryk z siedzibg w Orleanie i Vend6me.

ARAY g
-]

https://brandt.com/

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi, aby szybciej
zapoznac sie z jego dziataniem.
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Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

WA2NE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ
UWAZNIE I ZACHOWAJ DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.
Ten poradnik mozna pobra¢ ze strony internetowej marki.

Wazne:

Jak tylko otrzymasz urzadzenie,
rozpakuj je chyba ze nie chcesz tego
robi¢. Sprawdz jego ogdiny wyglad.
Zanotuj wszelkie zastrzezenia na
dowodzie dostawy i zachowaj

jego kopie. Przed uruchomieniem
urzadzenia uwaznie przeczytaj
niniejszg instrukcje instalacji,

aby szybko zapoznac sie z jego
dziataniem. Niniejszg instrukcje
obstugi nalezy przechowywac razem
z urzadzeniem. Jesli urzadzenie
zostanie kiedykolwiek sprzedane lub
przekazane innej osobie, upewnij
sie, ze nowy wiasciciel otrzyma te
instrukcje obstugi.

Przed zainstalowaniem i uzyciem
piekarnika zapoznaj sie z ponizszymi
zaleceniami.

Zostaty one napisane dla
bezpieczenstwa twojego i innych
postronnych oséb.

— Ten piekarnik zostat
zaprojektowany do uzytku przez
osoby prywatne w ich domach. Nie
zawiera on zadnych sktadnikéw na
bazie azbestu.

— Urzadzenie jest przeznaczone
do normalnego uzytku domowego.
Nie uzywaj go do celow
komercyjnych lub przemystowych ani
do celéw innych niz te, do ktérego
zostat zaprojektowany.

— Nie modyfikuj ani nie prébuj
modyfikowac zadnych cech tego
urzadzenia. Bytoby to niebezpieczne
dla twojego bezpieczenstwa.

— Nigdy nie umieszczaj folii
aluminiowej bezposrednio na dnie
piekarnika, poniewaz kumulacja
ciepta moze uszkodzi¢ szkliwo.

— Nie umieszczaj ciezkich fadunkéw
na otwartych drzwiach piekarnika i
upewnij sie, ze dzieci nie mogag sie
na nie wspigc ani usigsc.

— Nie uzywaj piekarnika jako
spizarni ani do przechowywania
przedmiotéw po ich uzyciu.

— Po uzyciu piekarnika upewnij sie,
ze wszystkie elementy sterujace
znajduja sie w potozeniu stop.

— Piekarnik musi by¢ wytgczony
podczas czyszczenia jego wnetrza.
— Przed demontazem szklanego
okna drzwi piekarnika pozwol
urzadzeniu ostygnac.

To urzadzenie moze byc

uzywane przez dzieci powyzej 8
roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, ensorycznych
i umystowych lub o niewystarczajgcym
doswiadczeniu i wiedzy, jesli zostaty
odpowiednio poinformowane lub
przeszkolone w zakresie bezpiecznego
jego uzytkowania i rozumiejag
potencjalne zagrozenia z tym
zwigzane.



Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Dzieci nie mogg bawic sie
urzadzeniem. Nie moga takze

go czysci¢ ani konserwowac bez
nadzoru osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo.

— Konieczne jest pilnowanie dzieci,
aby nie bawity sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i
jego dostepne elementy sg
wykorzystywane do ogrzewania.
Uwazaj, aby nie dotkna¢ elementéw
grzejnych wewnatrz piekarnika.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie
mogg miec¢ dostepu do piekarnika,
chyba ze s3 stale nadzorowane.
— To urzadzenie jest przeznaczone
do gotowania przy zamknietych
drzwiach.
— Przed pirolitycznym (parowym)
czyszczeniem piekarnika usun
wszystkie akcesoria i grube osady.
— Podczas czyszczenia powierzchnie
mogg byc cieplejsze niz w
normalnych warunkach uzytkowania.
Zaleca sie trzymanie dzieci z dala od
urzadzenia.
— Nie uzywaj myjki parowej.
Przed demontazem tylnej Sciany
urzadzenie musi zosta¢ wytgczone.
Po oczyszczeniu tylng Sciane nalezy
zamontowac na miejsce zgodnie ze
wskazowkami.
— Nie uzywaj $ciernych srodkéw
czyszczacych ani skrobakéw
z twardego metalu do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika, poniewaz
moze to porysowac ich powierzchnie
i spowodowac pekniecie szkta.
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OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zarowki upewnij sie, ze
urzadzenie jest odtgczone od
zasilania, aby unikna¢ ryzyka
porazenia prgdem. Wymieniaj
oswietlenie tylko wtedy, gdy
urzadzenie jest chtodne. Aby
odkreci¢ przezroczystg pokrywe i
wyjac zaréwke, uzyj gumowej
rekawicy, ktéra utatwi demontaz.
Po instalacji urzgdzenia musi by¢
dostep do wtyczki kabla zasilajgcego,
aby istniata mozliwo$¢ odtgczenia
urzadzenia od zrodta zasilania
poprzez jej wyjecie lub poprzez
podtgczenie przetacznika do statego
systemu przytaczeniowego zgodnie
z zasadami instalacji urzadzen
elektrycznych.
Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego dziat
obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby unikngé
niebezpieczenstwa porazenia.
— To urzadzenie moze by¢
instalowane pod blatem
roboczym lub w kolumnie szafki,
jak to wskazano na schemacie
montazowym.
— Wyposrodkuj piekarnik tak, aby
zapewni¢ minimalny odstep 10
mm miedzy nim a otaczajgcymi je
powierzchniami.
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Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Materiat, z ktérego wykonany jest
blat montazowy lub szafka, w ktorej
piekarnik ma by¢ zamontowany
musi by¢ zaroodporny (lub pokryty
materiatem ogniotrwatym).

Aby uzyska¢ wiekszg stabilnosg,
przymocuj piekarnik za pomocg 2
$rub poprzez otwory znajdujace sie
w panelach bocznych.

Aby zapobiec przegrzaniu sie,
urzadzenia nie wolno instalowac go
za ozdobnymi drzwiami.




€] Ochrona érodowiska i 0szczednosé energii

OCHRONA SRODOWISKA

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia
nadaja sie do recyklingu. Poddaj je recyklingowi
i pomdz chroni¢ $rodowisko, wktadajac je do
przeznaczonych do tego celu pojemnikow
komunalnych.
Twoje urzadzenie zawiera rowniez
wiele materiatéw nadajacych sie do
recyklingu. Dlatego jest ono oznaczone
tym logo, aby wskazac, ze zuzytych
urzadzen nie wolno mieszac z innymi
I odpadami.
Recykling urzadzenia zorganizowany przez
producenta odbedzie sie w optymalnych
warunkach zgodnie z dyrektywa europejska
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
Skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sprzedawca,
aby znalez¢ najblizszy punkt zwrotu zuzytych
urzadzen elektrycznych.
Dziekujemy za pomoc w ochronie srodowiska.

PORADY DOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Podczas pieczenia trzymaj drzwi piekarnika
zamkniete.



WYBOR LOKALIZACJI I MIEJSCA MONTAZU

Schematy pokazujg wymiary szafki, w ktorej
mozna umiescic piekarnik. To urzagdzenie moze byc
instalowane pod blatem roboczym (A) lub w szafce
(B). Jesli szafka jest otwarta jej przeswit z tytu
musi mie¢ minimum 70 mm. Zamocuj piekarnik w
szafce. Aby to zrobi¢, usun gumowe ograniczniki

i wywier¢ otwory w Sciankach szafki o Srednicy

2 mm, aby unikng¢ odpryskiwania drewna.
Przymocuj piekarnik dwiema $rubami.

Zmien potozenie gumowych ogranicznikow.

» EE)

Instalacja urzadzenia

@ Wskazowka

Aby upewnic sie, ze urzadzenie zostato
prawidtowo zainstalowane, nie wahaj
sie zadzwonic¢ do specjalisty od sprzetu
gospodarstwa domowego.

Jesli instalacja elektryczna w Twoim miejscu
zamieszkania wymaga jakichkolwiek zmian
w celu podlaczenia urzadzenia, skontaktuj
sie z profesjonalnym elektrykiem. Jesli
piekarnik nie dziata, odtacz urzadzenie od
sieci lub wyjmij bezpiecznik odpowiadajacy
fazie, do ktorej piekarnik jest podigczony.




» [EE)

Instalacja urzadzenia
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Instalacja urzadzenia

PRZYLACZE ELEKTRYCZNE

Piekarnik musi by¢ podtaczony (standardowym)
przewodem zasilajgcym z 3 przewodami o Srednicy o
1,5 mm? (1 faza + 1 zero + uziemienie), do sieci Niebieski
jednofazowej o napieciu 220-240 V ~ za pomocg kierowca
standardowego gniazda CEI 60083

(1 faza + 1 zero + uziemienie) lub przez
urzadzenie odigczajace ze wszystkimi biegunami
zgodnie z wymogami instalacji.

- O

Ctarny, bragzowy lub
czerwony przewdd

A OSTRZEZENIE

Przewdd bezpieczenstwa (zielono-zotty) jest
podiaczony do zacisku © urzadzenia i musi
by¢ podiaczony do zacisku uziemiajacego.
Bezpiecznik w systemie zasilania musi miec¢ L Zielony/zotty
wartosc 16 A. przewod
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za wypadki

wynikajace z nieistniejacego, wadliwego lub

niesprawnego uziemienia.

()

e Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem rozgrzej piekarnik przez
okoto 15 minut w najwyzszej temperaturze i przy
zamknietych drzwiach. Wetna mineralna otaczajaca
wnetrze piekarnika moze poczatkowo wydziela¢
pewien zapach ze wzgledu na swdj sktad. Mozesz
rowniez zauwazy¢ wydzielanie sie dymu. Jest to
normalne zjawisko.



» [EE)

g Opis urzadzenia

OPIS PIEKARNIKA

= ° @
:
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/f Jp 44 44 dd Jd 7

[ L1

@ Panel sterowania
@ Oéwietlenie piekarnika

@® Druciane prowadnice stelaza do pétek (6 pozycji)

Ten piekarnik ma 6 pozycji na akcesoria: prowadnic stelaza: od 1 do 6.
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g Opis urzadzenia

WYSWIETLACZ I PRZYCISKI STEROWANIA

e Panel sterowania
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O POKRETLO WYBORU TRYBU PIECZENIA ©® POKRETLO USTAWIEN

e Wyswietlacz
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Q MINUTNIK CIEZAR

(1)  KONIEC PIECZENIA PRZYCISKI BLOKADY

z CZAS PIECZENIA ZAMKNIECIE DRZWI

°C  WSKAZNIK TEMPERATURY WSKAZNIK WZROSTU TEMPERATURY

&= 7 on

U WSKAZNIK GRILLA

e Przyciski
@ Grill . Potwierdzenie @ Przycisk +
Przycisk blokady @ Booster (przyspiesza wzrost @ Przycisk -

temperatury))
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g Opis urzadzenia

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Ruszt zabezpieczony przed wypadnieciem

Na ruszcie mozna umiesci¢ wszystkie naczynia

i formy zawierajgce zywnos¢ przeznaczong do
gotowania lub pieczenia. Mozna go uzywac do
grillowania (umieszczajac bezposrednio na ruszcie).
Przesun ruszt w kierunku tylnej czesci piekarnika.

e Uniwersalna taca ociekowa 45 mm

Po wtozeniu do prowadnic drucianego stelaza pod
rusztem, z uchwytem skierowanym w strone drzwi
piekarnika, zbiera soki i tluszcz z grillowania

i moze by¢ uzyta, do potowy wypetniona woda,
rowniez do pieczenia w kapieli wodnej.

e System szyn teleskopowych

Nowy system wysuwanych szyn sprawia, ze
przygotowanie zywnosci jest bardziej praktyczne
i fatwiejsze, poniewaz tace mozna bez wysitku
wyciagna¢, co utatwia obstuge. Tace mozna tez
catkowicie wyja¢, aby uzyskac petny dostep do
jedzenia. Stabilno$¢ szyn zapewnia bezpieczne
obchodzenie sie z zywnoscig, zmniejszajac ryzyko
poparzen. Dzieki temu mozna znacznie tatwiej
wyjac potrawy z piekarnika.

Przed czyszczeniem za pomocg pary wyjmij
akcesoria i podpory z piekarnika.

. Wskazowka: A Ostrzezenie:

Celem unikniecia oparéw podczas Pod wplywem ciepta akcesoria moga sie
przygotowywania tlustego miesa, zaleca sie odksztatca¢ bez wplywu na ich funkcje.
dodanie niewielkiej ilosci wody lub oleju na Po schtodzeniu akcesoria powracaja do
dno tacki ociekowej. pierwotnego ksztattu.

13



g Opis urzadzenia

MONTAZ I DEMONTAZ SZYNY
TELESKOPOWE]J (W zaleznosci od modelu)

Po wyijeciu 2 drucianych stelazy, na ktdrych
chcesz zamontowac szyny teleskopowe (mozesz
wybrac wysokos$¢ od 2 do 5), wcisnij lewa szyne
teleskopowag w prowadnice lewego stelaza

z odpowiednig sitg zapewniajacq jej wejscie

W zaczepy mocujace znajdujgce w szynie
teleskopowej. Zréb to samo z prawg szyng
teleskopowa.

UWAGA: Teleskopowa czes$¢ przesuwna szyny musi
przesuwac sie do przodu piekarnika, ze zderzakiem
A skierowanym w twojg strone.

W16z z powrotem do piekarnika 2 druciane stelaze,
a nastepnie potdz blache do pieczenia na 2
szynach teleskopowych. System jest teraz gotowy
do uzycia.

Aby usunac¢ szyny teleskopowe nalezy ponownie,
wyjac druciane stelaze z piekarnika i delikatnie
zdjac z nich szyny teleskopowe.

@ Wskazowka

Aby unikngc¢ oparow podczas
przygotowywania ttustego miesa, zaleca sie
dodanie niewielkiej ilosci wody lub oleju na
dno tacki ociekowej.



Wykorzystanie urzadzenia

USTAWIENIA
e Ustawienie czasu

Po wigczeniu zasilania na wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Ustaw czas za pomocg przycisku + lub -. Potwierdz ustawienie za pomocg przycisku OK.
W przypadku awarii zasilania czas bedzie miga¢. Powtdrz ten sam proces ustawien.

e Zmiana ustawien czasu
Przetacznik wyboru trybu pieczenia musi znajdowac sie w pozycji 0.

)0

Obrd¢ pokretto w potozenie ,SETTINGS (Ustawienia)".

Za pomocq przyciskdw + lub - przejdz przez rézne parametry, wybierz ,,TIME” i potwierdz przyciskiem
OK. Zmien czas i potwierdz przyciskiem OK.

Przywrd¢ przetacznik do pozycji zerowej.

e Minutnik

@)

Obrd¢ pokretto w potozenie ,, TIMER”. Zegar zacznie migac.

Uzyj przyciskdw + lub - aby ustawi¢ minutnik. PotwierdZ przyciskiem OK i rozpocznie sie odliczanie. Po
uptywie ustawionego czasu ustyszymy sygnat dzwiekowy. Aby zatrzymac minutnik, nacisnij dowolny
przycisk.

15



Wykorzystanie urzgdzenia

o Blokada przyciskow (blokada rodzicielska)

Przytrzymaj przycisk ® az symbol 5 pojawi sie na wyéwietlaczu.

© ® ®

NS

4

Aby odblokowaé, przytrzymaj przycisk & ponownie, az symbol (£ zniknie z wyéwietlacza.

MENU USTAWIEN

Mozesz ustawiac rézne tryby pracy piekarnika:
Obrdci¢ pokretto do pozycji ,ADIJUSTMENTS". Uzyj przyciskdw + i - aby zmieniac rézne tryby pracy
piekarnika, ktore wyswietlac sie bedg na wyswietlaczu.

Przyciskiem OK Potwierdz swdj wybor. Uzyj przyciskdw + i - aby aktywowac lub dezaktywowac rézne
parametry, patrz tabela.

I CLOCK (Czas):
' Umozliwia ustawienie lub korekte czasu.

LAMP STANDBY (Oswietlenie):

{_ Stan ON, w trybie pieczenia o$wietlenie jest zawsze wtaczone (z wyjatkiem trybu
= ECO).

Stan AUTO, w trybie pieczenia o$wietlenie w piekarniku gasnie po 90 sekundach.

— SOUNDS - BEEPS - KEYS (Wylacznik dzwieku):
- Stan ON, dzwieki sg aktywne.
Stan OFF, brak dzwiekow.




» [EE)

Wykorzystanie urzadzenia

DEMO MODE (Tryb demonstracyjny):

1 Stan ON, funkcja aktywowana, tryb demonstracyjny uzywany na wystawach
I sklepowych.

Stan OFF, Funkgcja jest wytaczona, piekarnik jest uruchomiony.

| | IM BRIGHTNESS (Jasnos¢ wyswietlacza):
- Dostosowuje jasno$¢ wyswietlacza.

DISPLAY STANDBY (Tryb gotowosci wyswietlacza):
/ ;- : { } Stan ON, Wyswietlacz gasnie po kilku minutach.
Stan OFF, zmniejszenie jasno$¢ wyswietlacza po kilku minutach.

| CINIC LANGUE (Jezyk):
_ I FR (Francuski)/EN (Angielski)/OFF (Brak wy$wietlanego tekstu)

Diagnosis (Diagnostyka):
W przypadku wystgpienia problemu i koniecznosci skontaktowania sie z centrum
serwisowym zanotuj rézne wartosci wskazane przez piekarnik (Wifi, zasilanie,

wersja, ...). Informacje te zostang wykorzystane do zidentyfikowania zrédta btedu.

Aby zamkna¢ ,Menu ustawien”, przesun pokretto ustawien do pozycji 0.

Awain_e'.

Po 90 sekundach braku aktywnosci wyswietlacz wylacza sie, a potaczenie Wi-Fi jest nadal
aktywne.

e Funkcja AUTO-STOP (Automatyczne zatrzymanie pieczenia)

Ta funkcja bezpieczenstwa zatrzymuje pieczenie w piekarniku, gdy nie zaprogramowates czasu pieczenia,
a piekarnik pracowat w temperaturze powyzej 100 ° C przez ponad 4 godziny lub w temperaturze ponizej
100 ° C przez ponad 10 godzin.

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,AUTO-STOP”.

17



Wykorzystanie urzadzenia

TRYBY PIECZENIA

IEI o

Uwaga

Rozgrzej piekarnik przed wlozeniem naczyn
do piekarnika.

PIECZENIE GORACYM POWIETRZEM*
(Min. temperatura 35 °C, maks. 250 °C)
Polecany do utrzymania soczystosci mies, ryb i
warzyw. Do przygotowywania wielu potraw na
maksymalnie trzech poziomach pieczenia.

[zl TRADYCYJINE PIECZENIE*

(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

Polecany do powolnego i delikatnego pieczenia:
miekkiej dziczyzny i warzyw... Do opiekania
pieczeni z czerwonego miesa. Do duszenia potraw
w przykrytym rondelku, ktore zostaty upieczone
wstepnie na plycie grzewczej (kogut w winie,
gulasz).

@ System ,SMART ASSIST”

Piekarnik posiada funkcje ,SMART
ASSIST”, ktora podczas programowania
czasu przygotowania sugeruje optymalny
czas pieczenia, ktéry mozna zmienia¢ w
zaleznosci od wybranego trybu pieczenia.

|£| DOLNE PODGRZEWANIE PULSACYJINE
(Min. temperatura 75 °C, maks. 250 °C)
Polecany jest do potraw wilgotnych (quiche,
ciasta z soczystymi owocami itp.). Ciasto bedzie
doktadnie upieczone od spodu. Polecane jest do
wyrobow, ktdre rosng (tort, brioche, bundt cake
itp.) oraz do sufletow ze skorkg na wierzchu.

ecor

(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

(To ustawienie pozwala oszczedzac energie przy
zachowaniu jakosci pieczenia.

Wszystkie rodzaje pieczenia odbywajq sie bez
wstepnego podgrzewania.

adpeem

(Pozycje od 1 do 4)

GRILLOWANIE PULSACYINE

(Min. temperatura 100 °C, maks. 250 °C)
Pieczenie i drob sg soczyste i delikatne w catosci.
Wsungc¢ tacke ociekowg w prowadnice stelaza
ponizej rusztu. Zalecane dla réznego rodzaju
drobiu lub miesa pieczonego na roznie, do
pieczenia i doktadnego obsmazenia udek lub
zeberek wotowych. Do zachowania wilgotnej
struktury stekdw rybnych.

TRADYCYJINE PIECZENIE GORACYM
POWIETRZEM
(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

ROZMRAZANIE

(Min. temperatura 35 °C, maks. 50 °C)

Idealny do delikatnych potraw (ciasto z owocami,
$mietana itp.). Rozmrazanie miesa, butek itp.
odbywa sie w temperaturze 50 °C (mieso
umieszcza sie na grillu z miskg pod spodem, aby
przechwycic¢ soki).

*Procedura(-y) zastosowana(-e) w celu
uzyskania wynikow wskazanych na etykiecie
efektywnosci energetycznej zgodnie z norma
europejska EN 50304 i zgodnie z dyrektywa
europejska.



Wykorzystanie urzadzenia

ZACZNIJ PIEC
e Natychmiastowe rozpoczecie pieczenia

Wyswietlacz nie powinien migac.
Obrdc pokretto w potozenie wybranego trybu pieczenia.

Wzrost temperatury rozpoczyna sie natychmiast. Wskaznik czasu poinformuje Cie, jak dtugo piekarnik
dziata. Piekarnik nagrzewa sie i miga wskaznik temperatury. Gdy piekarnik osiggnie zaprogramowang
temperature, rozlegnie sie seria sygnatow dzwiekowych.

e Zmiana temperatury

Obrd¢ pokretto w potozenie ustawienia temperatury. Wyswietlacz zaczyna migac, uzywajac przyciskow +
lub - dostosuj odpowiednig temperature. Potwierdz ustawienie, naciskajgc przycisk OK.

e Zmiana czasu trwania

Obrd¢ pokretto w potozenie ustawien czasu trwania pieczenia.
Wyswietlacz czasu trwania pieczenia zacznie miga¢, co umozliwia przeprowadzenie ustawien. Uzyj
przycisku + lub - aby dostosowac czas pieczenia i potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk OK.
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Wykorzystanie urzgdzenia

e Zmiana czasu zakonczenia pieczenia

Obrd¢ pokretto w potozenie czasu zakonczenia pieczenia. Czas zakonczenia pieczenia na wyswietlaczu
zacznie migac, co umozliwi jego ustawienie. Uzyj przyciskdw + lub - aby ustawi¢ czas zakonczenia
pieczenia i potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk OK.

e Uzyj funkcji szybkiego wzrostu temperatury (BOOST)

Mozesz szybko rozgrzac¢ piekarnik za pomocg funkcji ,BOOSTER" @

Rozpocznij pieczenie i nacisnij przycisk @ Piekarnik szybko sie nagrzeje, a wyswietlacz bedzie na
przemian wyswietlat symbol BOOST i temperature.

UWAGA: Funkcja ,Booster" jest dostepna dla: ,Czerwonego miesa, Warzyw, Ciast, Pizzy, Ciastek, Ryb,
Biatego miesa i Brioche (maslane buteczki)”.

e Korzystanie z funkcji grillowania
Mozesz upiec danie pod koniec pieczenia za pomoca ,FLAVOR Grill"* <<,
Wybierz funkcjg pieczenia, dostosuj temperature i zaprogramuj czas pieczenia.

Nastepnig'naciénij przycisk, aby wybrac funkcje , TASTE Grill* \=r. Rozpocznie sie pieczenie.
Symbol T pojawi sie na wyswietlaczu.

UWAGA: FUNKCJA ,FLAVOR GRILL” NIE JEST DOSTEPNA W TRYBACH ECO BAKING.




!ﬂ FUNKCJA ,FLAVOR GUIDE"

Funkcja ,,Flavour Guide (Przewodnik po
zywnosci)" Dobierze za ciebie odpowiednie
parametry pieczenia w zaleznosci od
przygotowanego dania i jego wagi.

Przekre¢ pokretto wyboru trybu pieczenia w
potozenie przewodnik po daniach. Za pomoca
przyciskéw - i + wybierz zaprogramowane danie z
ponizszej listy:

P01: Loso$

P02: Srednio pieczona wotowina
PO3: Pizza

P04: topatka jagnieca

PO5: Gulasz

P06: Faszerowane pomidory
PO7: Pieczona wieprzowina
P08: Kurczak

P09: Quiche (pikantne ciasto)
P10: Ciasto z owocami

P11: Ciastka P12: Ciasto

Nacisnij przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybdr.
Sugerowana waga bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
Za pomocg przyciskow + i - wprowadz rzeczywistg
wage potrawy, a nastepnie potwierdz ten

wybdr, naciskajac przycisk OK. Idealny czas
przygotowania potrawy jest wyswietlany i
obliczany automatycznie. Piekarnik zaleci wysokos¢
prowadnicy w stelazu, na ktorej nalezy umiescic¢
naczynie. Upiecz danie na zalecanym poziomie (od
1 do 6 w gdre). Piekarnik sie uruchomi.

. Wykorzystanie urzadzenia

e Zmiana czasu zakonczenia pieczenia

Obrd¢ pokretto na czas zakonczenia pieczenia.
Uzyj przyciskdéw +/-, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia i potwierdz go, naciskajac
przycisk OK. Zaprogramowany czas pieczenia
zostanie wyswietlony, a pieczenie zakonczy sie o
wybranej godzinie.
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Pielegnacja urzadzenia

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNEJ - ZEWNETRZNE]

e Samooczyszczanie wewnetrznej przestrzeni piekarnika przez para.

A Ostrzezenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia para wyjmij akcesoria i druciane stelaze z piekarnika. Usun
tez wszelkie znaczace wycieki i zacieki, ktére mogty wystgpi¢. Usun nadmiar ttuszczu z drzwi
wilgotna gabka.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa czyszczenie parg odbywa sie dopiero po automatycznym zablokowaniu drzwi
i nie ma mozliwosci ich odblokowania.

Programy samooczyszczania:

- Pyro Max: Klasyczne czyszczenie w ciggu 2 godzin, brudnego (lub bardzo brudnego) piekarnika.

- Pyro Express: Szybkie czyszczenie w ciggu 59 minut w przypadku lekko zabrudzonego piekarnika,
mozliwe, gdy piekarnik jest juz goracy.

- Pyro Eco: Odbywa sie w cyklu Pyro Express, jesli piekarnik nie jest wystarczajgco rozgrzany.

Czas czyszczenia wydtuza sie wtedy do 1,5 godziny.

@ Uwaga

Uruchom program ,Pyro Express” natychmiast po upieczeniu, aby wykorzysta¢ ciepto
zgromadzone wewnatrz piekarnika. Piekarnik sam okresla, czy ciepto resztkowe jest
wystarczajace do osiagniecia dobrego wyniku czyszczenia. W przeciwnym razie program
»Pyro Eco” uruchomi sie automatycznie.

e Wytwarzanie pary

Programator mysi wyswietla¢ czas bez migania. Aby aktywowac funkcje ,,Czyszczenia parg” nalezy ustawi¢
pokretto ustawien trybu pieczenia na pozycje ,Czyszczenie parg”. Nastepnie za pomocg przyciskow +

i — nalezy wybrac zadany program czyszczenia parg i potwierdz wybdr przyciskiem OK , czyszczenie sie
rozpocznie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa czyszczenie odbywa sie dopiero po automatycznym zablokowaniu drzwi
piekarnika, wyswietleniu symbolu @ na wyswietlaczu i uniemozliwieniu otwarcia drzwi piekarnika. Pod
koniec czyszczenia na wysSwietlacz pokaze sie czas 0:00, a po ostygnieciu piekarnika drzwi piekarnika
odblokujg sie automatycznie. Pokretto wyboru trybu nalezy ustawi¢ z powrotem na pozycje 0.




Pielegnacja urzadzenia
@Uwaga

Gdy piekarnik jest zimny, uzyj wilgotnej szmatki, aby usuna¢ biaty nalot osadzajacy sie we
whnetrzu piekarnika.

e Opodznione czyszczenie parg

Postepuj zgodnie ze wskazdéwkami opisanymi w akapicie ,, Pyro Express ,, i ustaw czas zakonczenia
czyszczenia zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,,czas zakonczenia pieczenia”.

Po tych operacjach rozpoczecie programu czyszczenia parg zostanie przesuniete tak, aby zakonczyto sie po
zaplanowanym czasie. Po zakonczeniu czyszczenia parg ustaw pokretto wyboru trybu w potozenie 0.

e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Uzyj $rodka do mycia okien natozonego na miekkg szmatke. Nie uzywaj past $ciernych ani ggbek
czyszczacych.

e Czyszczenie drucianych stelazy
Druciane stelaze nalezy wczesniej zdemontowac, aby moc je wyczysci¢. Podnie$ przéd stelaza do gory.

Nacisnij caty stelaz i zwolnij jego przedni hak z obudowy. Nastepnie delikatnie pociggnij stelaz, aby
wysunac tylne haki z obudowy piekarnika. Wyciagnij oba stelaze.

e Czyszczenie szyby drzwi

A I
Nie uzywaj detergentow, gabek sciernych ani metalowych skrobakéw do czyszczenia drzwi
piekarnika, ktore moga zarysowac ich powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szkia.

Wczesniej usun nadmiar ttuszczu z wewnetrznej szyby drzwi miekka szmatka i detergentem do mycia
naczyn. Aby wyczysci¢ poszczegolne szyby wewnetrzne, zdemontuj je w nastepujacy sposdb:
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Pielegnacja urzadzenia

e Czyszczenie szyby drzwi

Otworz catkowicie drzwi i zablokuj je plastikowym klinem, znajdujacym sie w plastikowej wnece
urzadzenia.

Zdejmowanie pierwszej szyby drzwi: Za pomocg narzedzia (Srubokretu) nacisnij rowki (A), aby odciggnac
szybe, a nastepnie jg wyjac.

A Wazne:

Pamietaj, aby zaznaczy¢ kierunek montazu pierwszej szyby (btyszczaca strona w kierunku
siebie).

W zaleznosci od modelu drzwi sktadajg sie z dwdch dodatkowych szyb, w kazdym rogu znajduje sie
ogranicznik wykonany z czarnej gumy. Jesli jest to konieczne, usun je i oczysc.
Nie moczy szyb w wodzie. Sptucz je czysta wodg i osusz Sciereczka z mikro fibry.

e Ponowny montaz szyby drzwiowej

Po oczyszczeniu wtdz cztery gumowe ograniczniki strzatkg do gory i ponownie umies¢ wszystkie szklane
panele na swoim miejscu.

W18z ostatni szklany panel do metalowych prowadnic btyszczacg strong na zewnatrz. Usun plastikowy klin.
Urzadzenie jest teraz ponownie gotowe do uzycia.




Pielegnacja urzadzenia
e Wymiana zarowki piekarnika

A Wazne:

Przed wymiang zarowki upewnij sig, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania, aby unikna¢

ryzyka porazenia pragdem. Oswietlenie nalezy wymieniac dopiero po schiodzeniu urzadzenia.

N

(@

Specyfikacja zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, mocowanie G9.

Gdy os$wietlenie piekarnika nie dziata, mozesz samodzielnie wymieni¢ zaréwke. Odkre¢ ostone i wyjmij
zaréwke (uzyj gumowej rekawicy, aby utatwi¢ demontaz). Wi6z nowa zardwke i zatdz ostone na swoje
miejsce. Ten produkt zawiera zrddto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.
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Pielegnacja urzadzenia

PROBLEMY I ICH ROZWIAZANIE

Wyswietlany jest komunikat ,, Auto Stop”.
Ta funkcja przerywa ogrzewanie piekarnika

w przypadku zapomnienia o jego wytaczeniu.
Wylacz piekarnik.

Kod btedu zaczynajacy sie od litery ,F”.

Twaj piekarnik ulegt awarii. Wytgcz piekarnik na 30
minut. Jesli usterka bedzie sie powtarzac, odigcz
zasilanie na co najmniej jedng minute. Jesli usterka
bedzie sie w dalszym ciggu powtarza¢, skontaktuj
sie z centrum serwisowym.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczony
i czy bezpiecznik instalacji elektrycznej nie jest
niesprawny. Zwieksz wybrang temperature.

Oswietlenie w piekarniku nie dziata.
Wymien zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtaczony.

Wentylator chtodzacy dziata nadal, nawet
jesli praca piekarnika zostanie zatrzymana.
Jest to normalne; wentylator moze kontynuowac
prace przez maksymalnie 1 godzine po zakonczeniu
pieczenia, aby obnizy¢ temperature wewnatrz i na
zewnatrz piekarnika. Jesli wentylator dziata dtuzej
niz godzine, skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Niemozliwe jest przeprowadzenie
czyszczenia para.

Sprawdz, czy drzwi urzadzenia sg zamkniete.
Moze to by¢ usterka zamka drzwi lub czujnika
temperatury. Jesli usterka bedzie sie powtarzac,
skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu miga symbol.
Nieprawidtowe dziatanie blokady drzwi urzadzenia;
Skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Wibrujacy hatas.

Upewnij sie, ze przewod zasilajgcy nie dotyka
tylnej Sciany urzadzenia.

Nie wptywa to na prawidtowe funkcjonowanie
urzadzenia, ale podczas wentylacji moze powstac
hatas wibracyjny. Wyjmij urzadzenie i zmien
potozeni kabla. Wtdz piekarnik na swoje miejsce.



Serwis posprzedazowy

KONTAKT Z SERWISEM

Wszystkie prace przy urzadzeniu muszg byc
wykonywane przez wykwalifikowanego specjaliste,
ktory jest wiascicielem marki. Podczas rozmowy
telefonicznej nalezy miec¢ przygotowane kompletne
informacje o urzadzeniu, aby ufatwi¢ zgtoszenie
(informacje o firmie, informacje o serwisie, numer
seryjny). Informacje te mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej, ktora znajduje sie na spodzie
urzadzenia.

XXXXXXXXE
SERVICE : E L T

Nr. XX XX xxxx|=|

B: Informacje dotyczace sprzedawcy
C: Informacje zwigzane z ustugami
H: Numer seryjny

I: Kod QR

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE

W przypadku prac serwisowych nalezy domagac
sie stosowania wytgcznie certyfikowanych
oryginalnych czesci zamiennych.

PIECE

G5e
ifie!
B\ &

S
Qs TRUCTS
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DANIA DO

= O
Pieczona wieprzowina (1 kg) A
Pieczona cielecina (1 kg) 200 180 60-70
Rostbef 240 30-40
Jagniecina (noga, udo, 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Drob (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Duze kawatki drobiu 180 60-90
Udka z kurczaka 220 210 |3 20-30
Zeberka wieprzowe/cielece 210 20-30
Zeberka wotowe (1 kg) 210 210 |3 20-30
Kotlety jagniece 210 20-30
R »
Grillowane ryby 275 15-20
Pieczona ryba (dorada) 200 180 30-35
Ryby w papilotach 220 200 15-20
Zapiekanka (gotowana wieprzowina) 275 30
Zapiekane ziemniaki 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Faszerowane pomidory 170 160 30
Biszkopt 180 180 [2 |35
Butka szwajcarska 220 180 |2 | 5-10
Brioszki 180 210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 175 20-25
Ciasto biszkoptowe 180 180 180 |2 | 45-50
Ciasto francuskie (Clafoutis) |20 180 30-35
Pieczone ciasta budyniowe | 16° 150 [2 | 30-40
Ciasteczka - chrupigce wypieki| 17° 15-20
Babka 180 180 |2 |[40-45
Bezy $niezne 100 100 |3 | 60-70
Magdalenki 220 200 5-10

* W zaleznosci od modelu



DANIA .
ot
Magdalenki 220 |3 200 |3 5-10
Pieczone ciasto 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Male ciasto francuskie 220 |3 200 |3 5-10
Ciasto ,Savarin” 180 |3 175 |3 |30-35
Chrupigce ciasto 200 |1 195 |1 30-40
Delikatne ciasto francuskie 215 |1 200 |1 20-25
210 |1 200 |1 10-30

Ciasta na zakwasie

Szaszlyki 220 3 210 | 4 10-15
Pasztet 200 |2 190 |2 80-100
Chrupigca pizza 200 |2 30-40
Pizza na zakwasie 15-18
Pikantne ciasta (Quiches) 35-40
Suflet 180 |2 |50
Torty w formie 200 |2 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Chleb 180 275 | 4-5 2-3

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie temperatury T °C i czasy pieczenia sa pokazane dla piekarnikéw nagrzanych.

Uwaga: Przed umieszczeniem w piekarniku mieso musi pozosta¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej 1 godzine.

K NASTAWY DO TEMPERA
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275

|Ustawienie|1|2 3 4|5 6|7|8|9maxi|
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Przepis na zakwasie (w zaleznosci od modelu)

Sktadniki:

e 2 kg maki

¢ 1240 ml wody

¢ 40 g soli

¢ 4 opakowania suszonych drozdzy piekarskich

Wymieszaj ciasto w mikserze i pozostaw w piekarniku do wyro$niecia.

Procedura: Dla receptur ciast na bazie drozdzy. Przelej ciasto do ogniotrwatego naczynia.
Usun druciane stelaze i postaw naczynia na dnie piekarnika.

Rozgrzej piekarnik do 40-50 °C z funkcja podgrzewania cyrkulacyjnego przez pie¢ minut.
Zatrzymaj piekarnik i pozwél, aby ciasto rosto przez 25-30 minut poprzez wykorzystanie
ciepta resztkowego.




FUNKCJONALNE TESTY WYDAJINOSCI
ZGODNIE Z IEC 60350
DANIE og;:'x:nia POZIOM Akcesoria oC ;::Ez%ﬁi PODGRZEWANIE
Chrupigce wypieki (8.4.1) EI 5 blacha 45 mm 150 30-40 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) 5 blacha 45 mm 150 25-35 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) I 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 150 25-45 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) 3 blacha 45 mm 175 25-35 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) @l 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 160 30-40 tak
Ciasta (8.4.2) Izl 5 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 5 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 170 20-40 tak
Ciasta (8.4.2) 3 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 170 25-35 tak
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto EI 4 ruszt 150 3040 tak
Delikatne, bezttuszczowe ciasto . 4 ruszt 150 3040 tak
(8.5.1)
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto . o+5  |blacha 45 mm + ruszt| 450 3040 tak
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto 3 150 3040 tak
Jabtecznik (8.5.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 150 30-40 tak
Jabtecznik (8.5.2) EI 1 ruszt 170 90-120 tak
Jabtecznik (8.5.2) ! 1 ruszt 170 90-120 tak
Jabtecznik (8.5.2) 3 ruszt 180 90-120 tak
Ztocenie (9.2.2) EI 5 ruszt 275 3-6 tak

* W zaleznosci od modelu

Uwaga: Podczas pieczenia na 2 poziomach potrawy mozna wyjmowac¢ w réznym czasie.
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NAVOD NA OBSLUHU SK ¢

RURA NA PECENIE ¢

BVCert.6011825



Vazeny zakaznik,

Prave ste ziskali produkt znacky BRANDT a radi by sme vam pod'akovali.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohfadom na vas, vas Zivotny Styl a vase
poziadavky tak, aby splfial vase oCakavania. Venovali sme svoje know-how, nasho
inovativneho ducha a vasen, ktora nas sprevadza viac ako 60 rokov.

V snahe zaistit/, aby nase produkty ¢o najlepsie spliali vase poziadavky, je vam
k dispozicii nase oddelenie vzt'ahov so zakaznikmi, ktoré vam odpovie na vsetky
vase otazky a vypocCuije si vSetky vase navrhy.

Navstivte nasu webovl stranku www.brandt.com kde najdete nase najnovsie
inovacie, ako aj uzitocné a dopliiujlce informacie.

Spolo¢nost BRANDT je rada, ze vam méze pomoct’ kazdy den, a dufa, Ze zo
svojho nakupu vytazite maximum.

¥ -
o6 “V’» Stitok ,Origine France Garantie" zaistuje spotrebitel'ovi
%‘E@ vysledovatel'nost’ vyrobku tym, Ze jasne a objektivne uvadza
NC zdroj. Znacka Brandt je hrda na to, Ze moze pripevnit’ tento Stitok

na vyrobky z nasich francizskych tovarni so sidlom v Orléans a
Venddme.

-
~\%
7
ll@'
BVCert.6011825

https://brandt.com/

A Dolezité:
Pred pouZitim spotrebica si pozorne precitajte tento navod na obsluhu, aby ste sa
rychlejsie zoznamili s jeho fungovanim.



Obsah

BEZPECNOSTNE POKYNY ....ccocvcimmsmmsssmmsssssssssssssssssssssssssssasssnns 4
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA........ocvvumivsirinisnissssisissnissans 7
RADY TYKAJUCE SA USPORY ENERGIE ........oomuvumiesrisiniennissnisiniens 7
OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A USPORA ENERGIE..... 7
VOLBA MIESTA UMIESTNENIA A MONTAZE........ccoommvvrirnniiniinninnan, 8
INSTALACIA SPOTREBICA.....ccoocimmssmsmmsssssssssssssssssssssssssssssns 8
ELEKTRICKE PRIPOJENIE ......oouiviiiinivsissississsssisssssssssnisanss 10
PREDSTAVENIE RURY .....ooiviriiniiiisniisssssisssssssssssssssssssnssanes 11
POPIS SPOTREBICA ......porvumsmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasass 11
DISPLE] A OVLADACIE TLACIDLA........coomiririinisieniisisssssissinann, 12
OVLADACE PANEL.....oovviiriitiiiisiinssssssssssssssssssssssssssssnins 12
DISPLE......ouuiiirisisisssnissssssss s esssssss s sss s sessssss s 12
TLACIDLA......oooiviriiitesis st 12
PRISLUSENSTVO........... SRR 13
INSTALACIA A DEMONTAZ VYSUVNEJ KOLAINICKY ...ovovvnvivnninnee, 14
NASTAVENIE.....oovouiiiniisissssissssss s sssssssssss s esssssssssssssssans 15
POUZIVANIE SPOTREBICA .......cocvsmmmsssssssssssssssssssssssssssssssnns 15
MENU NASTAVENT ......oovuriiniinississississsissss s, 16
REZIMY PECENIA ......oorivmiiniinissss s ssssssssssssans 18
ZACATIE PECENIA ..ot 19
FUNKCIA ,FLAVOR GUIDE" ............ s 21
CISTENIE VNUTORNEHO - VONKAJSIEHO PRIESTORU ........coevveces 22
STAROSTLIVOST O SPOTREBIC.....cccocsmmmmmsmmssssssssssssssssssanns 22
PROBLEMY A ICH RIESENIA........ooviimmiinirnisnisissiisisssssssssisinns 26
KONTAKTOVANIE SERVISU ......ouiviiiinissnissisnisisssssisssssssssasanns 27
ORIGINALNE NAHRADNE DIELY .....couvvimirinisinisnissssisisssssssnins 27
POPREDAINY SERVIS.....ccouummsmmsmssssssssssssssssssssssssssssssssssssasans 27



Bezpecnostné pokyny

» [E5)

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY - POZORNE SI PRECITAJTE A

ODLOZTE NA BUDUCE POUZITIE.

Tento navod je mozné stiahnut’ z webovej stranky znacky.

Dolezité:

Hned' ako spotrebi¢ dostanete,
vybal'te ho alebo ho nechaijte vybalit'.
Skontrolujte jeho celkovy vzhlad.
Pripadné vyhrady si poznacte na
dodaci list a ponechaite si kopiu.
Pred spustenim spotrebica si pozorne
precitajte tento navod na instalaciu,
aby ste sa rychlo oboznamili s jeho
obsluhou. Tento navod na obsluhu

si uschovaijte spolu so spotrebicom.
Ak bude spotrebic niekedy predany
alebo prevedeny na inu osobu,
uistite sa, Ze novy majitel’ dostane
tento navod na obsluhu.

Pred inStalaciou a pouZzivanim

vasej rury sa oboznamte s tymito
odporucaniami.

Boli napisané pre vasu bezpecnost’ a
bezpecCnost’ ostatnych.

— Tato rira bola navrhnuta na
pouzivanie sukromnymi osobami

v ich domacnostiach. Tato rura
neobsahuje ziadne komponenty na
baze azbestu.

— Vas spotrebic je urceny na bezné
pouzitie v domacnosti. NepouzZivajte
ho na komerc¢né alebo priemyselné
Ucely ani na iny Ucel, nez na ktory
bol navrhnuty.

— Neupravujte ani sa nepokusajte
upravovat’ Ziadne vlastnosti tohto
spotrebica. Bolo by to nebezpecné
pre vasu bezpecnost.

— Nikdy neumiestrujte alobal
priamo do kontaktu s dnom rdry,
pretoZe nahromadenie tepla méze
poskodit’ smalt.

— Na otvorené dvierka rary neklad'te
t'azké bremena a dbaijte na to, aby
deti na ne nemohli vyliezt’ ani si
sadnut’.

— Rdru nepouzivajte ako Spajzu ani
na odkladanie predmetov po pouziti.
— Po pouziti rary sa uistite, i su
vSetky ovladacie prvky v polohe
zastavenia.

— Rura musi byt pri Cisteni vnutra
rdry vypnuta.

— Pred demontaZou skleneného
okna dvierok rury nechajte spotrebic
vychladnut.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat’

deti starSie ako 8 rokov a
0soby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnost'ami, alebo s
nedostato¢nymi skdsenostami a
znalost'ami, ak boli prislusSnym
sposobom informované alebo
trénované na bezpecné poufzitie
spotrebica a chapu pripadné rizika s
tym spojené.



Bezpecnostné pokyny

Deti sa nesmu hrat’ so spotrebic¢om.
Deti nesmu vykonavat' Cistenie ani
pouzivatel'ski udrzbu spotrebica bez
dozoru zodpovednej osoby.

— Na deti je potrebné dohliadat’, aby
sa zabranilo tomu, Ze sa budu hrat/
so spotrebi¢om.

VAROVANIE: Spotrebic a jeho
pristupné Casti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor,

aby ste sa nedotkli vyhrievacich
telies vo vnutri rary. Deti mladsie ako
8 rokov nesmu mat’ do blizkosti rury
povoleny pristup, pokial’ nie su
neustale pod dohl'adom.

— Tento spotrebic je urceny na
varenie so zatvorenymi dvierkami.
— Pred pyrolytickym cistenim rury
odstrante vSetko prislusenstvo a
hrubé usadeniny.

— V priebehu cistenia mézu byt
povrchy teplejsie ako za beznych
podmienok pouzivania. Odporuca sa
drzat’ deti mimo spotrebic.

— Nepouzivajte parny Cistic.

— Pred demontazou zadnej steny
musi byt spotrebic vypnuty. Po
vycisteni sa zadna stena musi vratit’
na miesto v sulade s pokynmi.

» [E5)

— Na distenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky ani Skrabky z tvrdého
kovu, pretoze by mohli poskriabat’
povrch a sposobit’ rozbitie skla.

VAROVANIE: Pred vymenou

Ziarovky sa uistite, i je
spotrebi¢ odpojeny od napajania,
aby ste predisli riziku Grazu
elektrickym pradom. Svetlo
vymienaijte iba vtedy, ked' je
spotrebi¢ vychladnuty. Na
odskrutkovanie priehl'adného krytu a
svetla pouZite gumovu rukavicu,
ktora ul'ah¢i demontaz.
Po instalacii musi byt elektricka
zastrcka pristupna.
Spotrebi¢ musi byt’ mozné odpojit’ od
zdroja napajania a to bud’ pomocou
zastrcky, alebo zapojenim vypinaca
do systému pevného zapojenia v
sulade s pravidlami instalacie.
Ak je napajaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit’ vyrobca, jeho
zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.
— Tento spotrebic je mozné
nainstalovat’ bud’ pod pracovnu
plochu, alebo do stlpika skrinky, ako
je to uvedené na schéme instalacie.
— Viycentrujte raru v jednotke
tak, aby bola zaistena minimalna
vzdialenost’ 10 mm medzi
spotrebicom a okolitou jednotkou.



Bezpecnostné pokyny

Material jednotky nesucej spotrebic
musi byt’ tepelne odolny (alebo
pokryty Ziaruvzdornym materialom).
Pre vacsiu stabilitu pripevnite rdru k
jednotke 2 skrutkami cez otvory na
bocnych paneloch.

Aby sa zabranilo prehriatiu, nesmie
byt’ spotrebic nainstalovany za
ozdobnymi dvierkami.



@ Ochrana zivotného prostredia a Uspora energie

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Obalové materialy tohto spotrebica su
recyklovatel'né. Recyklujte ich a pomozte chranit’
Zivotné prostredie ich uloZzenim do komunalnych
kontajnerov na to urcenych..
Vas spotrebic tieZ obsahuje vela
recyklovatel'nych materialov. Je preto
oznaceny tymto logom, aby
naznacovalo, Ze pouZzité spotrebice sa
nesmu miesat’ s inym odpadom.
B Recyklacia spotrebita organizované
vasim vyrobcom bude preto prebiehat’ v
optimalnych podmienkach v sulade s eurdpskou
smernicou o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni.
Obrat'te sa na svoj miestne zastupitel'stvo alebo
na svojho predajcu a vyhladajte najblizSie miesta
odovzdania pouzitych spotrebicov.
Dakujeme vam za pomoc pri ochrane Zivotného
prostredia.

RADY TYKAJUCE SA USPORY ENERGIE

V priebehu pecenia nechajte dvierka riry
zatvorené.



VOLBA MIESTA UMIESTNENIA A MONTAZE

Schémy znazorfiuju rozmery skrinky, do ktorej sa
vam zmesti vasa rura. Tento spotrebi¢ je mozné
nainstalovat’ bud’ pod pracovnu plochu (A), alebo
do skrinky (B). Ak je skrinka otvorena, jej otvor
vzadu musi byt' maximalne 70 mm. Nainstalujte
rdru do nabytku. Za tymto Gcelom odstrante
gumové zarazky a vyvrtajte do steny nabytku dieru
s priemerom 2 mm, aby ste sa vyhli Stiepaniu
dreva. Ruru pripevnite dvoma skrutkami.

Zmente polohu gumovych zarazok.

» EE)

Instalacia spotrebica

@,

Aby ste si boli isti, Ze ste spotrebic¢ spravne
nainstalovali, nevahajte a zavolajte
odbornika na domace spotrebice.

Ak elektricka instalacia vo vasom bydlisku
vyzaduje akékol'vek zmeny, aby bolo
mozné pripojit’ vas spotrebic, kontaktujte
profesionalneho elektrikara. Ak rara
akymkol'vek spésobom nefunguje, odpojte
spotrebic od elektrickej siete alebo vyberte
poistku zodpovedajlicu sektoru, v ktorom je
rlra zapojena.
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Instalacia spotrebica

21.5>26
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Instalacia spotrebica

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Vasa rdra musi byt’ pripojena (Standardnym)
napajacim kablom s 3 vodi¢mi 1,5 mm? (1 faza + .
1 nuldk + uzemnenie), ktory musi byt’ pripojeny Modry
k jednofazovej sieti s napatim 220-240 V ~ vodic
pomocou Standardnej zasuvky CEI 60083 (1 faza
+ 1 nulak + uzemnenie) alebo prostrednictvom
odpajacieho zariadenia so vsetkymi péimi v stlade
s instalacnymi normami.

A VAROVANIE — ¢
Bezpecnostny vodic (zeleno-Zlty) je zapojeny Cierny, hnedy @
do svorky spotrebica © a musi byt’ zapojeny — alebo Cerveny

do uzemnovacej svorky elektrického vodic

zariadenia. Poistka vo vasej sustave musi L— Zeleno/zIty vodic¢

mat’ hodnotu 16 A.

Nezodpovedame za Zziadnu nehodu
vyplyvajlcu z neexistujiceho, chybného
alebo nespravneho uzemnenia.

e Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim rdru zohrejte na priblizne
15 minut pri najvyssej teplote a zatvorte dvierka.
Mineralna vina obklopujtca dutinu riry méze
spociatku vydavat’ urcity zapach kvoli svojmu
zloZeniu. MoOZete si taktiez vSimnat’ tvorbu dymu.
Toto je normalne.
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g Popis spotrebica

PREDSTAVENIE RURY

=
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/f Jp 44 44 dd Jd 7

[ L1

@ Ovlddaci panel
@ Osvetlenie rary
@ Drotené drziaky regalov (6 pozicif)

Tato rira ma 6 pozicii pre prislusenstvo: drziaky regélov 1 az 6.
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g Popis spotrebica

DISPLEJ A OVLADACIE TLACIDLA

e Ovladaci panel
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. Uzamknutie tlacidiel @ Booster (urychl'uje narast @ Tlacidlo -

teploty)
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g Popis spotrebica

PRISLUSENSTVO (V zavislosti od modelu)

e Bezpecnostna mriezka proti prevrateniu

Mriezku mozno pouZzit' na uchytenie vSetkych
riadov a foriem obsahujucich potraviny uréené na
varenie alebo zapecenie. Da sa pouzit' na grilovanie
(umiestnenie priamo na rost).

Zasunte bezpecnostnt mriezku proti prevrateniu
smerom k zadnej Casti rury.

e Viacucelovy odkvapkavaci 45 mm plech

Po vloZeni do drZiakov pod mriezkou drZzadlom
smerom k dvierkam rury zhromazd'uje Stavu a tuk
z grilovania a da sa pouzit’ do polovice naplneny
vodou na pecenie nad vodnym klpel'om.

e Systém vysuvnych kol'ajniciek

Novy systém vysuvnych kol'ajniciek robi pokrm
praktickejsim a manipulacia s nim je jednoduchsia,
pretoZe plechy je mozné bez namahy vytiahnut'
pre jednoduchsiu manipulaciu. Plechy je mozné
Uplne vybrat’ a poskytnat’ tak Uplny pristup k

nim. Ich stabilita zaistuje bezpe¢nu manipulaciu

s potravinami, ¢im sa znizuje riziko popalenia.

To znamena, Ze jedlo z rury vyberiete ovela
jednoduchsie.

A Varovanie:
Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z rary
prislusenstvo a podpery.

Tip: A Upozornenie:

Aby ste sa vyhli vyparom pri priprave Vplyvom tepla sa prisluSenstvo méze
tu¢ného mésa, odporucame pridat’ zdeformovat’ bez toho, aby to malo vplyv na
malé mnozstvo vody alebo oleja na dno jeho funkciu. Po vychladnuti sa prislusenstvo
odkvapkavacieho plechu. vrati do pévodného tvaru.
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g Popis spotrebica

INSTALACIA A DEMONTAZ VYSUVNEJ
KOLAJINICKY (V zavislosti od modelu)

Po vybrati 2 regalovych list zvol'te vysku (2 az

5), do ktorej chcete namontovat’ kol'ajnicky.
Zacvaknite I'avd kol'ajnicku o l'avy nosnik regalu
tak, Ze vyviniete dostatocny tlak na prednu a
zadnu Cast’ kol'ajnicky tak, aby sa 2 Uchytky na
bocnej strane drazky kol'ajnicky zasunuli do beZca
regalu. To isté urobte s pravym drZiakom.

POZNAMKA: Teleskopicka posuvna cast’ kol'ajnicky
sa musi rozvinut’ smerom k prednej Casti rary,
pricom naraznik A je oproti vam.

Vlozte 2 regalové listy a potom polozte plech na 2
kol'ajnicky. Systém je teraz pripraveny na pouZitie.

Ak chcete vybrat’ kolajnicky, znova vyberte
regalové listy. Mierne od seba oddelte spodnu Cast’
Uchytiek pripevnenych na kazdej kol'ajnicke, aby
sa uvolnili.

@1,

Aby ste sa vyhli vyparom pri priprave
tucného masa, odporicame pridat’
malé mnozZstvo vody alebo oleja na dno
odkvapkavacieho plechu.



R PouZivanie spotrebica

NASTAVENIE
e Nastavenie casu

Pri zapnuti napajania blika na displeji 12:00.

Cas nastavte pomocou tladidla + alebo -. Nastavenie potvrdte pomocou tladidla OK.
V pripade vypadku dodavky elektrickej energie bude Cas blikat. Vykonajte rovnaké nastavenie.

e Zmena nastavenia ¢asu
Prepinac vol'by funkcii musi byt v polohe 0.

)0

Otocte otoCny ovladac do polohy ,SETTINGS (Nastavenia)". .

Pomocou tlacidiel + alebo - prejdite cez rozne parametre, vyberte ,TIME (Cas)" a potvrd'te tlacidlom OK.
Zmente Cas a potvrdte tlacidlom OK.

Vrét'te ovladac do nulovej polohy.

o Casovaé

@)

Ototte otocny ovlada¢ do polohy , TIMER (Casovaé)". Casovat zacne blikat..
Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte ¢asovac. Potvrd'te pomocou tlacidla OK a spusti sa odpocitavanie. Po
uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal. Ak ho chcete zastavit, stlacte I'ubovolné tlacidlo.
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Pouzivanie spotrebica

e Uzamknutie tlacidiel (detska poistka)

Podrzte stlatené tlacidlo @ dovtedy, pokial’ sa na displeji nezobrazi symbol (.

® ®
NS

©

4

Za (¢elom odomknutia, opét’ podrzte stlatené tlacidlo @ dovtedy, pokial’ symbol &) nezmizne z displeja.

MENU NASTAVENI

Za tymto Ucelom mdzete zasahovat' do roznych parametrov vasej rury:
Otocte otoCny ovladac do polohy ,ADJUSTMENTS (Nastavenia)". Pomocou tlaidiel + a - prechadzajte
cez rbzne parametre rolovanim na displeji.

Stlacenim tlacidla OK potvrd'te svoju vol'bu. Pomocou tlacidiel + a - aktivujte alebo deaktivujte rozne
parametre, pozrite si tabulku.

CLOCK (Hodiny):
Umoziuje nastavenie alebo Upravu Casu.

I LAMP STANDBY (Osvetlenie):
- Poloha ON, v rezime pecenia osvetlenie vzdy svieti (okrem rezimu ECO).
Poloha AUTO, v rezime pecenia osvetlenie v rire zhasne po 90 sekundach.

— SOUNDS - BEEPS - KEYS (Zvuky tlacidiel):
| Poloha ON, zvuky su aktivne.
Poloha OFF, nie je pocut’ zZiadne zvuky.




Pouzivanie spotrebica

DEMO MODE (Predvadzaci rezim):
Poloha ON, funkcia je aktivovand, predvadzaci rezim pouzivany na vystave.
Poloha OFF, funkcia je deaktivovana, vasa rura je v prevadzke.

BRIGHTNESS (Jas displeja):
Upravuje jas displeja.

DISPLAY STANDBY (Pohotovostny rezim displeja):
Poloha ON, displej sa po niekolkych minitach zhasne.
Poloha OFF, znizenie jasu displeja po niekol’kych minutach.

LANGUE (Jazyk):
FR (francuzstina)/EN (anglictina)/OFF (nie je zobrazeny Ziadne text)

Diagnosis (Diagnostika):

V pripade problému a kontaktovania servisného strediska si poznacte rézne
hodnoty udavané vasou rarou (Wifi, vykon, verzia, ...). Tieto informéacie budu
pouzité na identifikaciu pévodu chyby.

Ak chcete zatvorit' ,Menu nastaveni®, presurite ovladac do polohy 0.

A palesite

Po 90 sekundach necinnosti sa displej vypne a Wifi pripojenie je stale aktivne.

e Funkcia AUTO-STOP (Automatické zastavenie pecenia)

Tato bezpecnostna funkcia zastavi peCenie v rure, ked’ ste nenaprogramovali ¢as pecenia a vasa rdra bola
v prevadzke pri teplote vyssej ako 100 °C dihsie ako 4 hodiny alebo pri teplote nizSej ako 100 °C dlhsie

ako 10 hodin.

Na displeji sa potom zobrazi ,,AUTO-STOP".
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Poznamka

Pred vloZenim riadu do riry predhrejte riru.

TEPLOVZDUSNE PECENIE*

(Min. teplota 35 °C, max. 250 °C)

Odporucame na udrzanie Stavnatého masa, ryb
a zeleniny. Na pripravu viacerych pokrmov az na
troch Urovniach.

@ TRADICNE PECENIE*

(Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

Odporuca sa na pomalé a jemné pecenie: makka
divina a zelenina... Na opekanie pecienky z
Cerveného masa. Na dusenie pokrmov v zakrytom
kastrole, ktoré sa zacali na varnej doske (kohut na
vine, dusené méso).

@ Systém ,SMART ASSIST"

Vasa rura ma funkciu ,,SMART ASSIST*, ktora

pri naprogramovani ¢asu pripravy navrhne ¢as
pecenia, ktory je mozné zmenit’ v zavislosti od
zvoleného rezimu pecenia.

PULZNY SPODNY OHREV

(Min. teplota 75 °C, max. 250 °C)

Odporuca sa na vihké pokrmy (quiche, torty so
St'avnatym ovocim atd'.). Pecivo bude na spodku
dokladne prepecené. Odporuca sa pre recepty,
ktoré kysnu (kolac, brioska, babovka atd’.) a pre
suflé s kdrkou na vrchu.

ecor

Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

(Toto nastavenie Setri energiu pri zachovani kvality
pecenia.

VSetky druhy pecenia sa vykonavaju bez
predhrievania.

adP

(Pozicia 1 az 4)

PULZNE GRILOVANIE

(Min. teplota 100 °C, max. 250 °C)

Pecienky a hydina su Stavnaté a krehké po

celom povrchu. Zasurite odkvapkavaci plech na
drziak spodného regalu. Odportca sa pre vSetku
hydinu alebo méaso pecené na razni, na zapekanie
a dokladné pecenie stehien alebo rebierok z
hovédzieho masa. Na zachovanie vlhkej textary
rybacich steakov.

TRADICNE TEPLOVZDUSNE
(Min. teplota 35 °C, max. 275 °C)

ROZMRAZOVANIE

(Min. teplota 35 °C, max. 50 °C)

Idealne pre jemné pokrmy (kolac s ovocim,
smotana atd'.). Rozmrazovanie mésa, rozkov atd'".
sa robi pri 50 °C (m&so umiestnené na grile s
miskou pod nim, aby sa zachytila Stava).

*Postup(y) pouzité na ziskanie vysledkov
uvedenych na energetickom stitku v silade
s europskou normou EN 50304 a v sulade s
eurdpskou smernicou.



Pouzivanie spotrebica

ZACATIE PECENIA
e Okamzité spustenie pecenia

Displej by nemal blikat'.
Otocte ovladac vol'by funkcie na rezim pecenia podla vasej vol'by.

Narast teploty zacne okamZite. Indikator ¢asu vam oznami, ako dlho je rdra v prevadzke. Rira sa zohrieva
a indikator teploty blika. Ked' rira dosiahne naprogramovant teplotu, zaznie séria zvukovych signalov.

e Zmena teploty

Otocte ovladacom volby teploty. Zobrazenie teploty blika a teplotu upravte pomocou tlacidiel + alebo -.
Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla OK.

e Zmena dizky trvania

Otocte ovladac nastavenia na dizku trvania.
Zobrazenie dizky trvania bude blikat’ a potom bude mozné vykonat’ nastavenie. Pomocou tlacidla + alebo -
upravte Cas trvania pecenia a nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla OK.
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A Pouzivanie spotrebica

e Zmena cCasu ukoncenia pecenia

Otocte ovladac nastavenia na ¢as ukoncenia. Zobrazenie Casu ukoncenia bude blikat' a potom bude mozné
vykonat’ nastavenie. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte ¢as ukoncenia pecenia a nastavenie potvrdte
stlacenim tlacidla OK.

e Pouzitie funkcie rychleho narastu teploty (BOOST)

RUru mozete rychlo predhriat’ pomocou funkcie ,BOOSTER" @

Spustite pecenie a stlacte tlacidlo @ Rura sa rychlo zohreje a na displeji sa bude striedavo zobrazovat’
symbol BOOST a teplota.

POZNAMKA: Funkcia ,Booster" je dostupna pre funkcie: ,Cervené méso, Zelenina, Kola¢, Pizza,
Susienky, Ryby, Biele méaso, Kolace a Briosky".

e Pouzitie funkcie grilu

Pokrm mozete na konci pecenia zapiect’ pomocou funkcie ,,FLAVOR Grill* <&,
Zvol'te funkciu pecenia, upravte teplotu a naprogramujte. Cas pecenia.
Potom stladenim tlacidla zvolte funkciu , TASTE Grill* <Zr. Za¢ne sa pelenie. Na displeji sa zobrazi symbol

'\.f.

POZNAMKA: Funkcia ,,FLAVOR Grill" nie je k dispozicii v rezimoch Eco pecenia.



. Pouzivanie spotrebica

!ﬂ FUNKCIA ,FLAVOR GUIDE"

Funkcia ,Flavour Guide (Sprievodca
pokrmami)" za vas vyberie vhodné parametre
pecenia podla pripravovaného pokrmu a jeho
hmotnosti.

Otocte otoCny ovladac vol'by funkcii na sprievodcu
pokrmami. Pomocou tlacidiel - a + musite vybrat/
predprogramovany pokrm z nasledujliceho
zoznamu:

PO1: Losos

P02: Hovadzie méso stredne prepecené
PO3: Pizza

P04: Jahnacie pliecko
P05: Dusené

P06: PInené paradajky
P07: PecCené bravcové
P08: Kurca

P09: Quiche (slany kolac)
P10: Ovocny kolac

P11: Susienky

P12: Torta

Vol'bu potvrdte stlacenim tlacidla OK. Na displeji
bude blikat’ navrhovana hmotnost. Pomocou
tlacidiel + a - zadajte skuto¢ni hmotnost’ pokrmu
a nasledne tdto vol'bu potvrdte stlacenim tlacidla
OK. Zobrazi sa idealny Cas pripravy pokrmu a
automaticky sa vypodita. Rira vam odporuci vysku
regalu, na ktory by ste mali poloZit’ pokrm. Pecte

pokrm na odporucanej Urovni rostu (od 1 dolu po 6

hore). Rura sa spusti.

e Zmena cCasu ukoncenia pecenia

Otocte otoCny ovladac nastavenia na Cas ukoncenia
pecenia.

Pomocou tlacidiel +/- nastavte pozadovany ¢as
ukoncenia pecenia a potvrd'te ho stlacenim tlacidla
OK. Zobrazi sa naprogramované pecenie a vase
pecenie sa skonci vo vami zvolenom case.
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Starostlivost’ o spotrebic

CISTENIE VNUTORNEHO - VONKAJSIEHO PRIESTORU

e Samocistenie vnutorného priestoru riry pyrolyzou

A Varovanie

Pred zacatim cCistenia pyrolyzou vyberte z riry prislusenstvo a drotené regaly. Pred cCistenim
vasej rury pyrolyzou odstrarte vsetky vyrazné tiniky a pretecenia, ktoré sa mohli vyskytnut'.
Odstranite prebytocny tuk z dvierok vihkou Spongiou.

Z bezpecnostnych dévodov sa Cistenie pyrolyzou vykonava az po automatickom uzamknuti dvierok a nie je
mozné odomknut’ dvierka spotrebica.

Samocistiace cykly:

- Pyro Max: Klasické Cistenie za 2 hodiny pre znecistenu (alebo velmi znecistent) rdru.

- Pyro Express: rychle Cistenie za 59 minGt pre mierne znecistent riru, ktoré je dostupné, ked' je ridra uz
horuca!

- Pyro Eco: Prebehne pri programe Pyro Express vtedy, ak rira nie je dostato¢ne vyhriata. Dizka trvania
Cistenia je potom 1,5 hodiny.

@ Poznamka

Program ,Pyro Express" spustite hned’ po peceni, aby ste tak vyuZili teplo nahromadené
vo vnutri rary. Rara potom urdi, ¢i je zvyskové teplo dostatocné na dosiahnutie dobrého
vysledku cistenia. V opa¢nom pripade sa spusti automaticky program , Pyro Eco".

e Spustenie pyrolyzy

Programator musi zobrazit’ denny cas bez blikania. Ak chcete aktivovat’ pyrolyzu, otolte otocny ovladac
funkcii do polohy ,,Cistenie pyrolyzou". Pomocou tlacidiel + a - zvolte poZadovany program pyrolyzy a
potvrd'te tlacidlom OK a pyrolyza sa spusti.

Z bezpecnostnych dévodov sa Cistenie vykona aZz po automatickom uzamknuti dvierok riry, na displeji sa
zobrazi symbol @ a dvierka rury sa nedaji odomknUt’. Na konci Cistenia sa na displeji zobrazi 0:00 a po
vychladnuti rary sa dvierka rary odomknu. Vratte otocny ovladac vol'by funkcii na 0.




Starostlivost’ o spotrebic

@ Poznamka

Ked' je rura studena, pouzite vlihka handricku na odstranenie bieleho popolceka usadeného
vo vnutri rary.

e OdloZena pyrolyza

Postupuijte podl'a pokynov popisanych v odseku ,okamZita pyrolyza“ a podla kapitoly ,Cas ukoncenia
pecenia" nastavte ¢as ukoncenia pyrolyzy.

Po tychto Ukonoch sa zaCiatok pyrolyzy odloZi tak, aby skoncila v planovanom ¢ase. Po dokonceni pyrolyzy
nastavte voli¢ funkcii na 0.

o Cistenie vonkajsieho povrchu

Pouzite pripravok na umyvanie okien naneseny na makkd handricku. NepouZivajte abrazivne krémy ani
Cistiace Spongie.

o Cistenie drziakov regalov
Demontuijte drZiaky, aby ste ich vycistili. Zdvihnite predn( Cast’ drziaku kovového regéalu smerom nahor.

Stlatte cely drZiak regalu a uvolnite predny hacik z puzdra. Potom jemne potiahnite cely drZiak k sebe,
aby ste uvolnili zadné haciky z ich puzdra. Vytiahnite oba drZiaky regalov.

o Cistenie skla dvierok

A Varovanie:
Na Cistenie dvierok rury na pecenie nepouzivajte Cistiace prostriedky, brisne Spongie ani
kovové skrabky, ktoré mozu poskriabat’ povrch a viest’ k rozbitiu skla.

Predtym odstrante makkou handri¢kou a prostriedkom na umyvanie riadu prebyto¢nt mastnotu z
vnutorného skla dvierok. Ak chcete vycistit’ rozne vnuitorné skla, demontuijte ich nasledujicim spésobom:
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Starostlivost’ o spotrebic

o Cistenie skla dvierok

Dvierka Uplne otvorte a zablokujte ich plastovym klinom, ktory je sicast'ou plastového vrecka vasho
spotrebica.

Viybratie prvého skla dvierok: Pomocou nastroja (skrutkovaca) zatlaCte na drézky (A) aby ste odopli
sklenenu tabul'u a potom ju vyberte.

A Dolezité:

Nezabudnite oznacit’ smer montaze tohto prvého skla (leskla strana smerom k vam).

V zavislosti od modelu sa dvierka skladaju z dvoch d'alSich sklenenych vyplini, v kazdom rohu je viozka z
Ciernej gumy. Ak je to potrebné, vyberte ich a vycistite.
Sklenené tabule nenamacajte do vody. Oplachnite Cistou vodou a osuste handrickou z mikrovlakna.

e Opatovna montaz skla dvierok

Po vycisteni vratte Styri gumové zarazky Sipkou nahor a znovu umiestnite vSetky sklenené tabule na svoje
miesto.

Zasurnite posledny skleneny panel do kovovych zardzok a potom ho zasunite lesklou stranou von. Odstrarite
plastovy klin. Vas spotrebic je teraz opat’ pripraveny na poutzitie.




Starostlivost’ o spotrebic

e Vymena Ziarovky osvetlenia rary

A Dolezité:

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, ¢i je spotrebic¢ odpojeny od napajania, aby ste predisli
riziku drazu elektrickym priadom. Svetlo vymienajte iba vtedy, ked’ je spotrebic vychladnuty

(@

N

Specifikacia Ziarovky:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9 hlavica.

Ked' osvetlenie riry nefunguje, mozete si Ziarovku osvetlenia vymenit’ sami. Odskrutkujte kryt a vyberte
Ziarovku (pouzite gument rukavicu, ktora ul'ahéi demontdz). VioZte novu Ziarovku a vrat'te kryt na svoje
miesto. Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej Gcinnosti G.
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Starostlivost’ o spotrebic

PROBLEMY A ICH RIESENIA

Zobrazi sa ,,Auto Stop" (Systém AUTO STOP).

Tato funkcia prerusi ohrev rury v pripade
zabudnutia. Vypnite rdru.

Kod poruchy zacinajuci pismenom ,F".

Vasa rdra zaznamenala poruchu. Vypnite rdru na
30 minut. Ak porucha pretrvava, vypnite napajanie
aspon na jednu minutu. Ak porucha pretrvava,
kontaktujte servisné stredisko.

Rura sa nezahrieva.

Skontrolujte, ¢i je rura spravne pripojena a Ci
poistka vasej instalacie nie je mimo prevadzky.
Zvyste zvolenu teplotu.

Osvetlenie v rire nefunguje.
Vlymente Ziarovku alebo poistku. Skontrolujte, i je
rdra spravne pripojena.

Chladiaci ventilator pokracuje v prevadzke,
aj ked’ sa prevadzka rury zastavi.

Toto je normalne; ventilator moze pokraCovat’ v
prevadzke maximalne 1 hodinu po dopeceni, aby
sa znizila teplota v rlre aj mimo nej. Ak ventilator
beZi viac ako hodinu, kontaktujte servisné
stredisko.

Nie je mozné vykonat' Cistenie pyrolyzou.
Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica zatvorené.
Mo6Ze to byt porucha zamku dvierok alebo snimaca
teploty. Ak porucha pretrvava, kontaktujte servisné
stredisko.

Na displeji blika symbol.
Porucha uzamknutia dvierok spotrebica;
kontaktujte servisné stredisko.

Vibracny hluk.

Skontrolujte, ¢i sa napajaci kabel nedotyka zadnej
steny spotrebica.

Nema to vplyv na spravnu funkciu vasho
spotrebica, ale pocas vetrania moze vznikat’
vibraCny hluk. Vyberte spotrebiC a premiestnite
kabel. Vratte riru na svoje miesto.




Popredajny servis

KONTAKTOVANIE SERVISU

VSetky prace na vasom spotrebici musi vykonavat/
kvalifikovany odbornik, ktory je majitel'om znacky.
Ked' budete telefonovat’, pripravte si kompletné
informacie o svojom spotrebii, za Gcelom
ul'ahCenia vybavenia vasej poziadavky (obchodné
informacie, informacie tykajlice sa servisu, sériové
Cislo). Tieto informacie najdete na typovom stitku,
ktory je umiestneny na spodnej strane spotrebica.

XXXXXXXXE
SERVICE : E L T

Nr. XX XX xxxx|=|

B: Informacie tykajlice sa predajcu
C: Informacie tykajlice sa servisu
H: Sériové cislo

I: QR kéd

ORIGINALNE NAHRADNE DIELY

Pri servisnych pracach poZziadajte, aby sa pouzivali
iba certifikované originalne nahradné diely.

PIECE

G50
ifie!
B\ &

S
Qs TRUCTE
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POKRMY = -

d D
Pecené bravcové maso (1 kg) A
Pelené tel'acie maso (1 kg) | 200 180 60-70
Pecené hovadzie maso 240 30-40
Jahtiacie (noha, pliecko, 2,5 kg)] 220 220 200 60
Hydina (1 kg) 200 220 180 210 60
Velké kusy hydiny 180 60-90
Kuracie stehna 220 210 20-30
BravCové/telacie rebra 210 20-30
Hovadzie rebra (1 kg) 210 210 20-30
Jahnacie kotletky 210 20-30
R »
Grilovana ryba 275 15-20
Pecené ryby (Prazma) 200 180 30-35
Ryby v papilote 220 200 15-20
Gratinovana (varené porkmy) 275 30
Gratinované zemiaky 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Plnené paradajky 170 160 20
Pe O
Piskot 180 180 35
Svajtiarska rolka 220 180 510
Briosky 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Piskotovy kolac 180 180 180 45-50
Franclzsky kola¢ (Clafoutis) | 200 180 30-35
Pecené pudingové kolace 165 150 30-40
Cookies - krehké pecivo 178 15-20
Béabovka 180 180 40-45
Snehové pusinky 100 100 60-70
Madlenky 220 200 510

* V zavislosti od modelu




POKRMY o
Madlenky 220 |3 200 |3 5-10
Odpal'ované cesto 200 |3 180 |3 180 |3 30-40
Malé listkové cesto 220 |3 200 |3 5-10
Kola¢ ,Savarin® 180 |3 175 |3 |30-35
Kol&¢ z krehkého cesta 200 |1 195 |1 30-40
Jemny kol&¢ z listkového cesta | 215 |1 200 |1 20-25
Kola¢ vyrobeny z kysnutého 210 |1 200 |1 10-30

cesta

Spizy 220 |3 210 |4 10-15
Pastéta 200 |2 190 |2 80-100
Krehka pizza 200 |2 30-40
Pizza z kysnutého cesta 15-18
Slané kolace (Quiches) 35-40
Soufflé 180 |2 |50

Kolace vo forme 200 |2 40-45
Chlieb 220 200 220 30-40
Chlieb 180 275 | 45 >3

* V zavislosti od modelu

m Vsetky teploty T °C a ¢asy pecenia s uvedené pre predhriate rary.
Poznamka: Pred vloZzenim do rury musi véetko maso zostat najmenej 1 hodinu pri izbovej teplote.
PO R IN - a k N P U

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Nastaveniel 1 | 2 3 4 5 6 | 7 | 8 | 9maxi|
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Recept s kvaskom (v zavislosti od modelu)

Ingrediencie:

e 2 kg muky

¢ 1240 ml vody

¢ 40 g soli

* 4 balicky dehydrovaného pekarskeho drozdia

Cesto vymieSajte v mixéri a nechajte v rure vykysnut.

Postup: Pre recepty na pecivo na baze kvasnic. Cesto nalejte do Ziaruvzdornej nadoby.
Odstrarite podpery drotenych regalov a polozte riad na dno.

Ruru predhrejte na 40-50 °C s funkciou cirkulacného ohrevu na pat’ minit. Zastavte raru a
nechajte cesto kysnat’ 25-30 minit vd'aka zvyskovému teplu.




FUNKCNE SKUSKY VHODNOSTI
PODLA NORMY IEC 60350
*ReZim | - - A Min. CAS
JEDLO ohrevu UROVEN Prislusenstvo °C PECENIA PREDHRIATIE
Krehké pecivo (8.4.1) EI 5 plech 45 mm 150 30-40 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 5 plech 45 mm 150 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) KX 2+5 plech 45 mm + rost | 150 25-45 ano
Krehké pecivo (8.4.1) 3 plech 45 mm 175 25-35 ano
Krehké pecivo (8.4.1) | @ | 2+5 plech 45 mm + rost | 160 30-40 ano
Kolaciky (8.4.2) EI 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolaciky (8.4.2) 5 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolaciky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 170 20-40 ano
Kolaciky (8.4.2) 3 plech 45 mm 170 25-35 ano
Kolaciky (8.4.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 170 25-35 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) EI 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 4 rost 150 30-40 ano
Jemny kolac bez tuku (8.5.1) . 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jemny kola¢ bez tuku (8.5.1) 3 150 30-40 ano
Jablcny kolac (8.5.2) 2+5 plech 45 mm + rost | 150 30-40 ano
Jablény kolac (8.5.2) @ 1 rost 170 90-120 ano
Jablény kolac (8.5.2) ! 1 rost 170 90-120 ano
Jablény kolag (8.5.2) 3 rost 180 90-120 ano
Zozlatnutie (9.2.2) EI 5 rost 275 3-6 ano

* V zavislosti od modelu

Poznamka: Pri peceni na 2 trovniach je mozné pokrmy vyberat’ v r6znych casoch.
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