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Componenti principali

1- SPIA DI RISCALDAMENTO 2- REGOLATORE DI TEMPERATURA
3- PULSANTE DI ALIMENTAZIONE 4- CARCASSA

5- CASSETTO OLIO 6- PIASTRA MODULO INFERIORE

7- TUBO DI ALIMENTAZIONE 8- PIASTRA MODULO SUPERIORE
9- MANIGLIA 10- TIMER

INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI

Questo manuale contiene importanti informazioni per il montaggio, il funzionamento e la manutenzione. Le
indicazioni generali di sicurezza sono presentate nelle prime pagine del manuale. Conservare il manuale per future
consultazioni e per istruire i nuovi utenti riguardo al funzionamento del prodotto.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI
Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &€ necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza fondamentali. In caso contrario, ci si espone al rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni.

Durante I'utilizzo di apparecchi elettrodomestici occorre sempre adottare delle precauzioni essenziali, incluse le
seguenti:
1. Non toccare le superfici calde. Usare le maniglie o i pomelli.
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2. Eindispensabile sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino conl’elettrodomestico.

3. Per evitare i pericoli di scosse elettriche, non immergere il cavo d’alimentazione, la spina, o qualunque altra parte del

forno in acqua o altri liquidi.

4. Evitare che il cavo sporga oltre il bordo di un tavolo o piano di lavoro o che entri in contatto con superfici calde.

5. Non utilizzare I'elettrodomestico se il cavo o la spina sono danneggiati, se ha subito un guasto oppure se € stato in
gualche modo danneggiato. Riportare il forno al servizio autorizzato d’assistenza tecnica per essere esaminato,
riparato o sottoposto a una messa a punto.

6. L'utilizzo di accessori non consigliati pud causare lesioni personali.

7. Non porre le piastre su una cucina a gas o elettrica molto calda, o in lorovicinanza, oppure in un forno caldo. o in un

forno a microonde
8. Staccare la spina dell'apparecchio dalla presa corrente quando esso non € in uso e prima di pulirlo. Lasciare che
I'unita si raffreddi prima di maneggiarla o pulirla.

9. Per scollegare I'apparecchio, girare il pomello su OFF, quindi rimuovere la spina tenendola in mano. Non tirare mai il

cavo.

10. Usare estrema cautela quando si sposta I'apparecchio se lo stesso contiene olio o altri liquidi bollenti.
11. Non usare all'aperto.

12. Non usare l'apparecchio per scopi diversi da quello per cui & stato progettato.

13. FE’vietato appoggiare o conservare liquidi, gas o oggetti infiammabili nelle vicinanze del prodotto.

14. Latensione di funzionamento dell'apparecchio deve corrispondere a quella dell’alimentazione elettrica.

15. Sul retro della bistecchiera € presente un bullone per scarico a terra. Collegare il cavo di massa rispettando le norme

di sicurezza con un cavo di rame non inferiore a 2 mm.
16. Prima dell'uso, controllare che la connessione sia salda e la tensione regolare.
17. Non poggiare nessun oggetto sulla piastra superiore e non tirare bruscamente la maniglia di sollevamento.
18. Non conservare nessun oggetto inflammabile nei pressi dell'apparecchio. La temperatura ambiente deve essere
inferiore ai 45 °C e I'umidita al di sotto dell'85%.

Scheda tecnica

Modello EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Tensione 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Frequenza 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz

Alimentazione 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Termoregolatori 1 1 2 1
Intervallo di temperature 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Dimensioni 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Peso 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

Istruzioni d'uso

Prima di utilizzare il forno eseguire i seguenti controlli:

1.Prima dell'uso, controllare che I'impianto elettrico utilizzato sia standard e accertarsi che la tensione corrisponda a quella

che si sta usando.
2.Inserire la spina nella presa e accendere l'apparecchio.

Girare il termoregolatore in senso orario fino alla temperatura desiderata. La spia gialla si accende per indicare che
I'elemento termico ha iniziato il riscaldamento e la temperatura delle piastre superiore e inferiore sta aumentando.
4.La temperatura pu0 essere regolata in base ai vari tipi di alimenti, preferibilmente entro 180 ~ 250 °C. Dal momento

dell'accensione, sono necessari circa 8 minuti per far salire la temperatura a 250 °C.
5.Quando la temperatura raggiunge i 250 °C, sollevare appropriatamente la piastra superiore utilizzando la maniglia.
Mettere dell’'olio vegetale commestibile sulla piastra inferiore e collocare il cibo sulla stessa. Chiudere le piastre e
premere leggermente sulla maniglia. Controllare il cibo finché non € cotto a puntino.
6.Quando la temperatura raggiunge l'impostazione prestabilita, il termoregolatore disinserisce automaticamente
l'alimentazione. Contemporaneamente, la spia gialla si spegne e la spia verde si accende, indicando che I'elemento
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termico non & piu in funzione.

7.Nella parte frontale del modulo inferiore si trova il cassetto dell'olio. L'olio vegetale e il grasso che colano dalla carne
grigliata defluiscono nel cassetto dell’'olio dalla piastra inferiore.

8.Sollevare la piastra superiore per estrarre il sandwich o qualsiasi altro cibo quando & pronto.

9.Quando la temperatura & leggermente inferiore, il termoregolatore inserisce automaticamente I'alimentazione.
L'elemento termico inizia nuovamente a funzionare per riscaldare le piastre.

10.Al termine della cottura, si consiglia di ruotare il termoregolatore in posizione “off”. Staccare la spina dell’apparecchio
per disinserire I'alimentazione.

Suggerimenti utili

Manipolare la bistecchiera con cura e cautela durante il trasporto e non capovolgerla per impedire qualsiasi danno
all'involucro e alle parti interne. La bistecchiera imballata deve essere conservata in un magazzino ventilato dove non sono
presenti gas corrosivi. In caso di immagazzinamento temporaneo, si consiglia di adottare misure di protezione dalle
intemperie.

TENERE LELETTRODOMESTICO FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI

Avvisi speciali

Non smontare e riadattare I'apparecchio.

Non sollevare la piastra superiore in modo brusco e non inclinare I'apparecchio.
Lo smontaggio e I'alterazione potrebbero causare incidenti gravi.

Prima della pulizia, staccare la spina della macchina e togliere I'alimentazione.
Non spruzzare acqua direttamente sul prodotto.

Non urtare il prodotto e non collocare oggetti pesanti sullo stesso.

Un utilizzo scorretto pud causare danni all'apparecchio e renderlo pericoloso.
La temperatura elevata puo causare scottature.

Quando 'apparecchio € in funzione e prima e dopo I'uso, non toccare la scatola e la piastra a causa delle alte temperature.
Non toccare la scatola e la piastra a causa delle alte temperature.

Non usare un’alimentazione non conforme agli standard di sicurezza.

Pulizia

1.Disinserire I'alimentazione prima della pulizia per evitare qualsiasi incidente.

2.Non usare un panno imbevuto con un detergente corrosivo per pulire la piastra, le superfici dell'apparecchio e il cavo di
alimentazione. Se il funzionamento & danneggiato, non lavare I'apparecchio direttamente con acqua.

3.Quando I'apparecchio non € in uso, spegnere il termoregolatore e l'interruttore generale.

4.Quando non si utilizza I'apparecchio per un lungo periodo, dopo la pulizia conservarlo in un magazzino ventilato dove non sono
presenti gas corrosivi.

SMALTIMENTO E IL RICICLAGGIO DI QUESTO PRODOTTO

Questo prodotto & contrassegnato dal seguente simbolo:

Il prodotto non deve essere smaltito assieme agli altri rifiuti generici dei paesi dell’Unione europea. Per

evitare eventuali danni ambientali e alla salute umana derivante dallo smaltimento dei rifiuti non controllato,

riciclare il prodotto in maniera responsabile per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.

Utilizzare gli appositi sistemi raccolta oppure contattare il rivenditore presso cui il prodotto é stato L
acquistato, che provvederanno al suo riciclaggio in conformita alle norme di sicurezza ambientale.
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Key to main components of the appliance

1-HEATING INDICATOR 2-TEMPERATURE CONTROLLER
3-POWER INDICATOR 4-BOTTOM BOX
5-OIL TRAY 6-LOWER MODULE PLATE
7-FEED WIRE TUBE 8-UPPER MODULE PLATE
9-OPERATION HANDEL 10-TIMER

SAFETY INFORMATION

READ AND UNDERSTAND ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.
SAVE THIS INSTRUCTION.

Please read and understand this entire manual before attempting to assemble, operate or install the product. This

manual contains important information about the assembly, operation and maintenance. General safety information
is presented in these first few pages. Please keep this manual for future reference and to educate new users of this
product.

IMPORTANT SAFEGUARDS
When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed, otherwise,
the potential risk of fire, electric shock and/or injury will be occurred.

When using electrical appliances, basic precautions should always be followed, including the following:

1. Do not touch hot surfaces, Use handles or knobs.
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Close supervision is necessary when any appliances are used by or near children.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug, or any parts of the oven in water or other liquid.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

Do not operate appliances with damaged cord or plug or after the appliances malfunctions, or has been

damaged in any manner. Return appliances to the nearest Authorized Service Center for examination, repair, or

adjustment.

6. The use of accessory attachments not recommended may cause hazard or injury.

7. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven or in a microwave oven.

8. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow cooling before putting on or taking off parts, and
before cleaning.

9. To disconnect, turn the control to OFF, then remove the plug, Always hold the plug, but never pull the cord.

10. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

11. Do not use outdoors.

12. Do not use appliance for other than intended use.

13. Do not put or store any flammable liquid, gas or other objects around the product.

a kN

14. The working voltage of the equipment should match that of the power supply.

15. There is an earth bolt at the back of the epuipment. Please connect the earth wire in compliance with the safety
regulations reliably with copper cable of no less than 2mm.

16. Before using user should check whether connection is firm and voltage is regular and earth connection is safe.

17. Do not store any flammable objects near the equipment. The environment Temperature lower than 45°C, the
humidity is under 85%.

18.The installation and maintenance of the equipment should be made by professional technicians.

Technical information

Model EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Voltage 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Frequency 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Power 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Controller number 1 1 2 1
Temperature range 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Dimension 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) 570x395%210(mm) 440x260x260(mm)
Weight 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

Operation Instruction

1.Before using, check whether the power supply installation is regular to make sure the supplied voltage is
coordinated with the using one.
2.Put the plug in the socket and turn on the power.
3.Turn the temperature controller clockwise to the temperature needed. The yellow indicator is on that shows heating
wire begins to heat and the upper and lower griddle begins to raise temperature.
4. Temperature can be adjusted according to different food preferably within 180°C ~ 250°C. About 8 minutes is
needed for the temperature to be raised to 250°C from the power is on.
5.When the temperature reaches 250°C, lift the upper module plate to a suitable place by operation handle. Put
some edible vegetable oil on the lower module plate and constantly place the food on it. Close the plates and press
the handle lightly. Keep an eye on the food until it is suitably done.
6.When temperature reaches the setting degree, temperature controller can cut Off power supply automatically. At
the same time, yellow indicator is off and green indicator is on. It shows that electricity heating tube stops working
for next turn.
7.At the lower front of the lower module is the oil tray. Substantial vegetable oil and the animal oil from the meat grilled
flow to the oil tray from the lower module plate.
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8.Lift the upper module plate to take the sandwich and other food already done.

9.When the temperature is a bit lower, the temperature controller can get through power supply automatically. The
heating tubes restart to work to heat the module plates.

10.0n completion of the work, temperature controller should be turned to the “off” place. Unplug the equipment and
cut off the power.

Tips

Handle the griller carefully and cautiously in transportation and do not turn it upside down to prevent any
damage to the shell and interior. The packed griller should be stored in the storehouse ventilation and
non-corrosive gas. Any weatherproof measures should be applied when temporary storage.

KEEP OUT OF CHILDREN'S REACH

Special notes

Do not dismantle and refit the machine.
Do not lift the upper module plate with sudden force and tilted installation.

The dismantlement and dismantlement and alteration can cause serious accident happens.
Before cleaning, unplug the machine and cut off power supply.

Do not spray water directly to the product.

Do not pat the product and put heavy object onto the product.

Incorrect operation can cause the equipment be damaged and dangerous.

High temperature will cause scald.

When the equipment is in use and before or after using it, do not touch the box and module plate
because of high temperature.

The box and module plate because of high temperature.

Do not use any power supply which is not coordinated with safety standards.

Cleaning

1.Cut off the power supply before cleaning in case of accident.

2.Do not use wet towel with corrosive cleanser to clean the module plate, the surface of the equipment and
power cord. Direct wash by water is not permitted in case of any damage of the functions.

3.If do not use it at any time, please turn off temperature controller and main switch.

4.Please store the equipment in a ventilated storehouse without corrosive gas after cleaning when ceasing
its work for a long time.

INFORMATION ON DISPOSAL AND RECYCLING OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes
throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and collection systems or contact
the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.
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Composants de I’appareil

1- TEMOIN DE CHAUFFAGE 2- CONTROLEUR DE TEMPERATURE
3- TEMOIN D’ALIMENTATION 4- BOITIER INFERIEUR

5- CUVETTE D'ECOULEMENT 6- PLAQUE DU MODULE INFERIEUR
7- TUYAU D'ALIMENTATION 8- PLAQUE DU MODULE SUPERIEUR
9-POIGNEE D'UTILISATION 10- TIMER

Consignes de sécurité

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce manuel contient des informations importantes pour l'installation, I'exploitation et I'entretien. Les consignes de
sécurité générales sont présentées dans les premiéres pages du manuel. Conservez ce manuel pour référence
future et pour apprendre aux nouveaux utilisateurs sur le fonctionnement du produit.

MISES EN GARDE IMPORTANTES
Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre les précautions de
sécurité de base. Dans le cas contraire, vous vous exposez a des risques d'incendie, de choc
électrique et / ou des blessures.

Toujours prendre les précautions de base lors de I'utilisation d'appareils électriques, et notamment les suivantes :

1. La surveillance étroite d'un adulte est nécessaire lors de l'utilisation de tout appareil par des enfants ou prés d'eux.

2. Afin d'éviter les chocs électriques, ne pas plonger le cable, la prise ni aucun autre composant dans |'eau ou dans
quelque autre liquide que ce soit.

3. Ne pas laisser le cable d'alimentation pendre par dessus le bord d'une table ou d'un comptoir ou entrer en contact

2
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avec des surfaces chaudes.

4. Ne jamais faire fonctionner un appareil dont le cable ou la prise d'alimentation sont endommagés, ou bien présentant
des dysfonctionnements ou des dommages quelconques. Renvoyer les appareils concernés au centre d'assistance
agréé le plus proche en vue de leur inspection et de leur éventuelle réparation ou réglage.

5. L'utilisation d'accessoires non recommandés est susceptible de causer des accidents ou des blessures.

6. Ne pas placer I'appareil sur ou pres d'un brlleur & gaz ou électrique chaud, ou bien dans un four chaud ou dans un
four micro-onde.

7. Lors de l'utilisation du four, laisser un espace d'au-moins quatre pouces tout autour du four afin de permettre une
circulation correcte de l'air.

8. Le débrancher de la prise électrique lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Le laisser refroidir avant d'ajouter
ou de retirer des composants et avant de le nettoyer.

9. Pour le débrancher, mettre le sélecteur sur OFF, puis débrancher la fiche. Toujours tenir la fiche, ne jamais tirer sur le
cable.

10. Procéder avec une précaution extréme lors du déplacement d'un appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres
liquides chauds.

11. Ne couvrir aucune partie du four avec des feuilles de métal.

12. Ne placez pas et n'entreposez pas des liquides inflammables, du gaz ou d'autres objets a proximité du produit.

13. La tension de fonctionnement de I'équipement doit correspondre a celle de l'alimentation électrique.

14. Un boulon de masse est prévu a l'arriere du matériel. Veuillez connecter le cable de mise a la terre en conformité avec
les exigences de sécurité, avec un cable un cuivre de 2 mm minimum.

15. Avant toute utilisation, l'utilisateur doit vérifier si la connexion est correcte, si la tension est réguliére et si la mise a la
terre est effectuée en toute sécurité.

16. Ne pas entreposer d'objets inflammables prés de I'appareil. Pour une température ambiante inférieure a 45 °C et un
taux d'humidité inférieur a 85 %.

17. Les opérations d'installation et d'entretien de I'appareil doivent étre effectuées par des techniciens professionnels

Fiche technique

Modele EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Tension 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Fréguence 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Alimentation 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Contrbleur température 1 1 2 1
Plage de température 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Dimensions 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Poids 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

Instructions d’utilisation

Avant d'utilise le four pour la premiére fois s'assurer de :

1. Insérez la fiche dans la prise et mettez I'appareil sous tension.

2. Tournez le contréleur de température dans le sens horaire jusqu'a la température souhaitée. Le témoin de couleur jaune
allumé indique que le cable commence a fonctionner et que la grille supérieure et la grille inférieure commencent a
chauffer.

3. La température peut étre réglée selon les types d'aliments, de préférence entre 180 °C ~ 250 °C. Environ 8 minutes sont

nécessaires pour que la température atteigne 250 °C, a partir de l'allumage.

4. Lorsque la température atteint 250 °C, soulevez la plaque supérieure au moyen de la poignée d'utilisation et placez-la
de maniére appropriée. Mettez de I'huile végétale comestible sur la plaque inférieure et ajoutez constamment des
aliments. Fermez les plaques et appuyez légérement sur la poignée. Surveillez les aliments en cours de cuisson.

5.Lorsque la température atteint la valeur configurée, le contréleur de température coupe automatiquement l'alimentation.
En méme temps, le témoin jaune s'éteint et le témoin vert s'allume. Cela indique que les tubes électriques de chauffage
arrétent de fonctionner jusqu'a la fois suivante.
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6. La cuvette d'écoulement se trouve sur la partie inférieure avant du module inférieur. Des quantités importantes de
graisse végétale et animale provenant des viandes grillées s'écouleront vers la cuvette depuis la plaque inférieure.

7. Soulevez la plaque

doit étre du module supérieur et retirez les sandwiches et les autres aliments préts.

8. Lorsque la température diminue, le contréleur de température peut gérer automatiquement I'alimentation électrique. Les
tubes de chauffage recommencent a chauffer les plaques des modules.

9. Aprés avoir terminé, le contrdleur de température
mis en position d'arrét. Débranchez I'appareil et coupez I'alimentation électrique.

Informations utiles

Veuillez manipuler le gril avec précaution lors du transport et ne pas le retourner afin d'éviter d'endommager la
structure ou l'intérieur. Le gril emballé doit étre entreposé dans un endroit aéré et sans émanations de gaz corrosif.
Prévoir une protection imperméable en cas d'entreposage temporaire.

TENIR HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS

Remarques particulieres

Ce produit est un appareil professionnel et doit étre utilisé par un cuisinier ayant suivi une formation.
Ne pas démonter et remonter |'appareil.

Ne pas soulever brusquement la plaque du module supérieur et ne pas incliner l'appareil.

Tout démontage et altération du produit peuvent entrainer des accidents graves.

Avant le nettoyage, I'utilisateur doit débrancher I'appareil et arréter I'alimentation électrique.

Ne pas pulvériser d'eau directement sur le produit.

L'eau est un conducteur d'électricité et des fuites d'électricité peuvent survenir.

Ne pas appuyer sur le produit et ne pas placer d'objets lourds dessus.

Une utilisation incorrecte peut entrainer des dégats de I'appareil et le rendre dangereux

Les températures élevées entraineront des brllures.

Avant, pendant et apres l'utilisation de I'appareil, évitez de toucher le boitier et la plaque en raison des températures
élevées.

Le bottier et la plague ont des températures élevées.

Ne pas utiliser d'alimentation électrique qui ne corresponde pas aux normes de sécurité.

Nettoyage

1. Arrétez l'alimentation électrique avant le nettoyage pour éviter tout risque d'accident.

2.N'utilisez pas de serviette humide avec du produit de nettoyage corrosif pour nettoyer la plaque, la surface de
I'équipement et le cable d'alimentation. Il est interdit d'effectuer un lavage direct avec de I'eau afin de ne pas péricliter le
fonctionnement de I'appareil.

3.Lors des périodes d'inactivité, veillez & mettre en arrét le contréleur de température et le commutateur principal.

4 Veuillez entreposer |'appareil dans un endroit aéré sans émanations de gaz corrosifs aprées le nettoyage, pour des
longues périodes d'inactivité.

L'ELIMINATION ET LE RECYCLAGE DE CE PRODUIT

Cela signifie qu'en tant que déchet électrique et électronique, il ne doit pas étre éliminé avec les déchets

ménagers ordinaires, mais séparément.

Conformément a la directive DEEE, tous les états membres doivent assurer la collecte, le transport et le

recyclage des déchets électriques et électroniques. Dans I'Union européenne, les ménages privés peuvent i
remettre gratuitement leurs équipements hors d'usage a des centres de recyclage spécifiques. Dans certains états
membres, les appareils hors d'usage peuvent étre remis au vendeur auprés duquel ils ont été acquis, sous réserve de
I'achat de nouveaux produits. Pour obtenir des informations supplémentaires concernant les modalités d'élimination des
déchets électriques et électroniques, contacter le vendeur, le distributeur ou les autorités locales.
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Erklarung der hauptkomponenten des gerats
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1-AUFHEIZKONTROLLEUCHTE 2-TEMPERATURREGLER
3-BETRIEBSANZEIGE 4-BODENBEHALTER
5-FETTAUFFANGSCHALE 6-UNTERE GRILLPLATTE
7-KABELKANAL 8-OBERE GRILLPLATTE

9-HANDGRIFF

SICHERHEITSINFORMATIONEN

LESEN UND VERSTEHEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DER VERWENDUNG.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.

Das vorliegende Handbuch enthélt wichtige Informationen in Bezug auf Zusammenbau, Betrieb und Wartung. Auf
den ersten Seiten finden Sie die allgemeinen Sicherheitshinweise. Bitte bewahren Sie dieses Handbuch gut auf,
damit Sie auch in Zukunft darin nachschlagen kénnen und neue Benutzer des Produkts einweisen kdnnen.

WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sollten die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen stets eingehalten werden. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag-
und/oder Verletzungsgefahr.

Bei der Verwendung von elektrischen Geraten, sollten die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen immer
befolgt werden, einschliellich:
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1. Greifen Sie keine heil3en Flachen an, verwenden Sie Griffe oder Kndpfe
Wird das Gerat von oder in der N&he von Kindern verwendet, missen diese unbedingt sténdig beaufsichtigt werden.

3. Zum Schutz gegen Stromschlage, niemals das Kabel, den Stecker oder Teile des Backofens in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen.

4. Lassen Sie das Stromkabel nie Uber die Kante eines Tisches oder der Arbeitsflache hdngen und vermeiden Sie, dass
es in Kontakt mit heil3en Oberflachen kommt.

5. Verwenden Sie das Gerat niemals bei Beschadigungen von Kabel oder Stecker, nach einer Stérung des Gerats oder
wenn es fallen gelassen oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerét zu der néchsten
bevollméchtigten Kundendienststelle zur Kontrolle, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Nachstellung.

6. Die Verwendung nicht empfohlener Zubehdrteile kann Gefahren oder Verletzungen verursachen.

7. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder neben einem heil3en Gasbrenner oder einer Elektroplatte bzw. in einem erhitzten
Backofen oder einem Mikrowellengerat ab.

8. Ziehen Sie den Netzstecker bevor Sie das Gerat reinigen oder wenn es nicht verwendet wird. Lassen Sie das Geréat
vor der Montage/Demontage von Teilen und vor der Reinigung vollstédndig abkuhlen.

9. Zum Abschalten bringen Sie den Regler in die Position OFF und ziehen Sie dann den Netzstecker. Halten Sie dabei
immer den Stecker fest und ziehen Sie niemals am Kabel.

10. Besondere Vorsicht ist beim Handling von Geréten, die heiRes Ol oder andere heiRRe Flussigkeiten enthalten, geboten.

11. Nicht im Freien verwenden.

12. Benutzen Sie das Gerat nur fir die vorgesehene Verwendung.

13. Stellen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit niemals entflammbare Flussigkeiten, Gas oder andere Objekte in der Nahe

des Gerats ab.
14. Die Betriebsspannung des Gerats muss mit der Netzspannung Ubereinstimmen.
15. Auf der Rickseite des Gerats befindet sich ein Erdungsbolzen. Verbinden Sie bitte den Erdungsleiter
gemal den Sicherheitsbestimmungen mit einem mindestens 2mm dicken Kupferkabel.

16. Vor der Verwendung hat sich der Benutzer zu vergewissern, dass die Verbindung korrekt hergestellt wurde, die
Spannung entsprechend ist und die Erdungsverbindung sicher hergestellt wurde.

17. Stellen Sie keine entflammbaren Gegenstande in der Nahe des Geréts ab. Die Umgebungstemperatur
sollte unter 45°C liegen und die Luftfeuchtigkeit unter 85%.

18. Die Tatigkeiten zu Installation und Wartung des Geréts sind von Fachleuten durchzufihren.

Technische Angaben

Modell EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Spannung 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Spannung 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz

Leistung 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Zahl Temperaturregler 1 1 2 1
Temperaturbereich 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Abmessungen 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Gewicht 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg
Bedienungsanleitung

1. Vor Verwendung ist zu Uberprifen, dass die Installation der Stromversorgung sachgeman erfolgt ist, um
sicherzustellen, dass die Geratespannung mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

2. Den Stecker in die Steckdose einstecken und das Geréat einschalten.

3. Den Temperaturregler im Uhrzeigersinn drehen, bis die gewiinschte Temperatur erreicht ist. Leuchtet die gelbe
Kontrollleuchte auf, so bedeutet dies, dass der Heizdraht in Funktion ist und dass die obere und die untere
Grillplatte begonnen haben, sich zu erwarmen.

4. Je nach zuzubereitenden Nahrungsmitteln, die Temperatur zwischen 180°C ~ 250°C regeln. Nach Einschalten des
Geréts dauert es ungefahr 8 Minuten, bis eine Temperatur von 250°C erreicht ist.
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5. Wenn die Temperatur 250°C erreicht hat, die obere Grillplatte mit dem Handgriff 6ffnen. Ein wenig zum Verzehr
geeignetes Pflanzendl auf die untere Grillplatte geben und anschlieRend sofort die Nahrungsmittel darauf legen.
Die Grillplatten schlielRen und den Griff leicht nach unten driicken. Behalten Sie die Nahrungsmittel wéhrend des
Grillvorgangs im Auge.

6. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht wird, so unterbricht der Temperaturregler automatisch die
Stromversorgung. Gleichzeitig schaltet sich die gelbe Kontrollleuchte aus und die griine Kontrollleuchte leuchtet
auf. Das bedeutete, dass die elektrische Heizrohre vorerst ihren Betrieb eingestellt hat

7. Auf der Vorderseite befindet sich unterhalb der unteren Grillplatte die Olauffangwanne. Das verwendete Pflanzendl

sowie das tierische Ol, das aus dem gegrillten Fleisch austritt, flieRen von der unteren Grillplatte in die
Olauffangwanne ab.

8. Die obere Girillplatte anheben, um das Sandwich bzw. die anderen fertigen Nahrungsmittel zu entnehmen.

9. Sobald die Temperatur ein wenig zuriickgegangen ist, stellt der Temperaturregler automatisch die
Stromversorgung wieder her. Die Heizrohren nehmen ihren Betrieb wieder auf und heizen die Grillplatten auf.

10. Am Ende des Grillvorgangs sollte der Temperaturregler immer auf "Off" gedreht werden. Ziehen Sie den
Stecker und schalten Sie das Gerat aus.

Vorschlige

Gehen Sie beim Transport bitte besonders vorsichtig mit dem Grill um und stellen Sie ihn nicht auf den Kopf, um
Beschéadigungen an Innen- und Au3enseite zu vermeiden. Der verpackte Kontaktgrill ist an einem gut beliifteten
Lagerort ohne Vorhandensein von Schadgasen aufzubewahren. Wird das Gerat voriibergehend gelagert, so ist fur
witterungsbestandige Bedingungen zu sorgen.

DAS GERAT DARF NICHT IN DIE HANDE VON KINDERN GELANGEN.

Verwendung der grillfunktion

1. Zur Vermeidung von Unféllen, ist vor der Durchfiihrung von Reinigungstatigkeiten immer der Netzstecker zu
ziehen.

2.Niemals nasse Ticher und scheuernde Reinigungsmittel zum Reinigen der Grillplatten, der
Gerateoberflache und des Netzkabels verwenden. Das Gerét darf niemals direkt mit Wasser gereinigt werden;
dies konnte zu Funktionsstérungen am Gerat fuhren.

3. Wird das Gerét Uber einen langeren Zeitraum nicht verwendet, sind der Temperaturregler und der
Hauptschalter abzuschalten.

4. Das Geréat nach der Reinigung, wenn es Uber einen langeren Zeitraum nicht verwendet wird,
in einem gut bellfteten Lagerraum ohne Vorhandensein von Schadgasen aufbewahren.

INFORMATION ZU ENTSORGUNG UND RECYCLING DIESES PRODUKTS

Dieses Zeichen gibt an, dass das Produkt im Bereich der Europaischen Union nicht im Hausmdll
entsorgt werden darf. Recyclen Sie dieses Produkt verantwortungsvoll, um etwaige Schaden flur
die Umwelt oder die menschliche Gesundheit auf Grund unkontrollierter Millentsorgung zu
vermeiden und die nachhaltige Wiederverwertung der Materialien zu férdern. Fir die Rickgabe
ihres gebrauchten Gerats wenden Sie sich bitte an die Rickgabe- und Sammelstellen oder
kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Produkt erworben haben. Auf diese Weise wird es
einer umweltfreundlichen Wiederverwertung zugefu.
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Componentes principales del aparato

1- INDICADOR DE CALENTAMIENTO 2- TERMOSTATO

3- INDICADOR DE ENCENDIDO 4- BASE INFERIOR

5- BANDEJA DE ACEITE 6- MODULO PLACA INFERIOR
7- RESISTENCIA ELECTRICA 8- MODULO PLACA SUPERIOR
9-MANIJA 10- TIMER

INFORMACION DE SEGURIDAD

LEAY COMPRENDA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

Por favor, lea y comprenda enteramente este manual antes de intentar montar, hacer funcionar o instalar el
producto. Este manual contiene informacion importante sobre el montaje, el funcionamiento y el mantenimiento
de esta batidora de pie. La informacion de seguridad de base se presenta en estas primeras paginas. Por
favor, conserve este manual para futuras consultas y para formar los nuevos usuarios del producto.

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Al usar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad, de lo
contrario, podria producirse un riesgo potencial de incendio, choque eléctrico y / o lesiones.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, deben seguirse las precauciones béasicas de seguridad,

2 E '
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incluyendo las siguientes:

1. No toque las superficies calientes. Utilice los mangos o las perillas.

2. Si el aparato es usado por o en proximidad de nifios, es necesaria una supervision cercana.

3. Para protegerse contra posibles choques eléctricos, no sumerja el cable, el enchufe u otras partes en agua o en
otros liquidos.

4. No deje que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o de la encimera, ni que toque superficies calientes.

5. No ponga en funcionamiento el aparato con el cable o el enchufe dafiado, después de un mal funcionamiento o
si se ha dafiado de alguna manera. Lleve el electrodoméstico al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano
para una revision, reparacion o regulacion.

El uso de accesorios no recomendados puede causar peligro o dafio.

7. No lo coloque encima o cerca de una hornilla de gas o eléctrica, ni dentro de un horno caliente o en un horno
microondas.

8. Desenchufe el horno cuando no lo utilice o antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de introducir o sacar las
piezas y antes de limpiar.

9. Para desconectar el horno, gire el selector en OFF y desenchufe. Saque la clavija, pero sin tirar nunca del cable.

10. Preste mucha atencién al mover un aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

11. No use al aire libre.

12. No use el aparato para un uso distinto del indicado.

13. No coloque ni guarde liquido inflamable, gas u otros objetos alrededor del producto.

14. La tension de alimentacion del equipo debe corresponder a la tension de su suministro.

15. En la parte posterior del aparato hay un perno de tierra. Por favor, conecte el cable de puesta a tierra de acuerdo
con las normas de seguridad, con un cable de cobre no inferior a 2mm.

16. Antes del uso, el usuario debe asegurarse de que la conexion sea firme, la tension regular y la conexion a tierra
segura.

17. No cologue ningun objeto inflamable cerca del aparato. El ambiente Temperatura inferior a 45°C, con humedad
inferior al 85%.

18. La instalacion y el mantenimiento del equipo deben ser realizados por técnicos especializados.

Informacion técnica

Modelo EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Tensién 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz

Potencia 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
NUmero de termostatos 1 1 2 1
Rango de Temperatura 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C

Dimensiones 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Peso 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

Instrucciones de uso

Antes de usar su horno por primera vez asegurese de que:

1. Introduzca la clavija en la toma de corriente y conecte la fuente de alimentacion.

2. Gire el termostato en sentido horario hasta la temperatura deseada. El indicador amarillo indica que el cable de
calentamiento empieza a calentar y que la temperatura de las planchas inferior y superior empieza a aumentar.

3. La temperatura puede ser regulada segun el tipo de alimentos, preferiblemente entre 180°C ~ 250°C. Son
necesarios unos 8 minutos desde el encendido para que la temperatura alcance los 250°C.

4.Cuando la temperatura alcanza los 250°C, levante el médulo de la placa superior hasta una posicion adecuada
mediante la manija. Ponga aceite vegetal comestible en la placa inferior y empiece a colocar constantemente los
alimentos. Cierre las placas y presione ligeramente mediante la manija. Observe los alimentos hasta que estén

bien hechos.
— E



giacomo
ES


5. Cuando la temperatura alcanza el valor configurado, el termostato puede desconectar automaticamente la
alimentacion. Al mismo tiempo, el indicador amarillo se apaga y se enciende el indicador verde. Esto indica que la
resistencia eléctrica deja de funcionar hasta el turno siguiente.

6. En la parte frontal del médulo inferior esta ubicada la bandeja de aceite. El aceite vegetal y la grasa animal
procedente de la carne asada, fluyen en la bandeja de aceite desde la placa inferior.

7. Levante la placa superior para coger los sandwich y los otros alimentos preparados.

8. Cuando la temperatura es un poco inferior, el termostato puede conectar automaticamente la alimentacion. La
resistencia vuelve a funcionar para calentar las placas.

9. Cuando haya terminado, gire el termostato en posicion "off". Desenchufe el aparato y desconecte la alimentacion.

Consejos utiles

Maneje la parrilla con atencién y cuidado durante el transporte y evite darle la vuelta para evitar dafios a la estructura
y a las partes internas. La parrilla embalada deberia ser almacenada en un almacén ventilado y sin gases
corrosivos. En caso de almacenamiento temporal, aplique todas las medidas de proteccién contra el agua.

MANTENGA FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS

Notas especiales

No desmonte o repare la maquina.

No levante el médulo de la placa superior con fuerza repentina.

Antes de la limpieza, desenchufe la maquina y desconecte la alimentacion.

No rocie agua directamente en el producto.

No golpee el producto y no coloque objetos pesados encima del aparato.
Operaciones incorrectas pueden dafiar la maquina y crear peligro.

El alta temperatura puede causar el calentamiento de la maquina.

Antes, después, y durante el uso, se recomienda no tocar el cajén y el modulo de la placa por la elevada
temperatura.

El cajon y el médulo de la placa por la elevada temperatura.

No use ninguna fuente de alimentacién que no cumpla con las normas de seguridad.

Limpieza

1.Desconecte la fuente de alimentacion antes de limpiar, en caso de ac.

2. No use toallas humedas con limpiadores corrosivos para limpiar la placa, la superficie del aparato y el cable
de alimentacion. No esta permitido lavar directamente con agua para evitar dafios al aparato.

3. Cuando no se esté usando el aparato, apague el termostato y el interruptor principal.

4. Por favor, almacene el aparato en un lugar ventilado y sin gases corrosivos, tras la limpieza y al dejar de
usarlo por un largo periodo

ELIMINACION Y EL RECICLAJE DE ESTE PRODUCTO

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domésticos

en la UE. Para evitar los posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana provocados

por la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo correctamente para promover la

reutilizacion sostenible de recursos materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice

sistemas de devolucion y recogida o pongase en contacto con el distribuidor donde adquirio el o
producto. El podréa ocuparse del reciclaje ecoldgico y seguro del producto.
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Como manter os componentes do aparelho

1-INDICADOR DE AQUECIMENTO 2-REGULADOR DE TEMPERATURA
3-INDICADOR DE POTENCIA 4-BASE

5-BANDEJA DE OLEO 6-CHAPA INFERIOR

7-TUBO DE ALIMENTACAO 8-CHAPA SUPERIOR

9-PEGA 10-TIMER

INFORMACOES DE SEGURANCA

LER E COMPREENDER TODAS AS INSTRUCOES ANTES DO USO.
GUARDAR AS INSTRUCOES

Por favor, ler e compreender por inteiro este manual antes de tentar montar, usar ou instalar o produto.
Este manual contém informagdes importantes sobre a montagem, funcionamento e manutengao. As informacdes
gerais de seguranca sio apresentadas nestas primeiras paginas. E favor guardar este manual para futuras
consultas e para informar os novos utilizadores deste produto

PRECAUCOES IMPORTANTES
Ao usar um aparelho elétrico € sempre necessario respeitar as precaucdes basicas de seguranca,
caso contrario podera ocorrer risco potencial de incéndio, choque e/ou lesdes.

Ao utilizar aparelhos elétricos, é necessario tomar as precaucdes basicas, incluindo:
1. Nao tocar as superficies quentes. Utilizar puxadores e manipulos.
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2. Os adultos devem supervisionar atentamente se os aparelhos forem utilizados por criancas ou nas suas
proximidades.

3. Na&o mergulhar o cabo, ficha ou qualquer parte em agua ou outros liquidos para proteger contra choques elétricos.

4. Nao deixar o cabo elétrico no canto da mesa ou de uma bancada ou em contacto com superficies quentes.

5. Nao utilizar o aparelho com danos no cabo ou na tomada, depois de um mal funcionamento ou ap6s quedas ou danos
em geral. Neste caso, levar o aparelho ao centro autorizado para que seja examinado, consertado ou ajustado.

6. O uso de acessoarios acoplados nao é aconselhado pois pode causar lesGes e ou danos.

7. Nao posicionar o aparelho nas proximidades de gas ou queimadores elétricos, forno aquecido ou em forno
micro-ondas.

8. Desconectar da tomada quando o aparelho ndo estiver em uso e antes da limpeza. Deixar que o forno arrefeca antes
de colocar ou retirar suas pecas e antes da limpeza.

9. Para desconectar, desligar o forno, colocando-o em OFF, e desconectar a ficha. Segurar sempre a ficha e n&o puxar o
fio.

10. E necessario tomar muito cuidado ao movimentar um aparelho que contenha 6leo ou outros liquidos quentes.

11. N&o usar ao ar livre.

12. NA&o utilizar o aparelho para fins diversos.

13. Nao colocar ou armazenar liquidos inflaméaveis, gases ou outros objetos junto ao aparelho.

14. Atensdo de funcionamento do equipamento devera ser equivalente a da fonte de alimentacéo.

15. Existe um parafuso de terra na parte traseira do aparelho. Por favor ligue-o ao fio de terra de acordo com os
regulamentos de seguranca com um cabo de cobre néo inferior 2 mm.

16. Antes de usar, o utilizador devera controlar se a conexao é firme, que a tenséo seja regular e que a ligacdo a terra
seja segura.

17. Atemperatura regulavel do aparelho é entre 50 ~ 200°C. E recomendado que a maxima temperatura de
funcionamento seja entre 50 ~ 200°C.

18. Nao colocar quaisquer objetos inflamaveis junto ao aparelho. O ambiente Temperatura inferiora 45°C, a humidade é
inferior a 85%.

Informacdes técnicas

Modelo EG-01 EG-02 EG-03 WM1
Tensao 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
Frequéncia 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Poténcia 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Regulador de temperat. 1 1 2 1
Variagcdo de temperatura 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Dimensdes 290x395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Peso 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

Instrucoes para o funcionamento

1. Antes de usar, controlar se a instalacdo da fonte de alimentacédo é regular de modo a ter a certeza que a tenséo
fornecida esteja de acordo com a do aparelho.

2. Colocar a ficha na tomada e ligue o aparelho.

3. Virar o regulador de temperatura em sentido horario até a temperatura desejada. O indicador amarelo mostra que o fio
de aquecimento comeca a aquecer e que a temperatura das placas superiores e inferiores esta a aumentar.

4. Atemperatura pode ser ajustada para alimentos diferentes, preferencialmente entre 180°C ~ 250°C. Cerca de 8 minutos
sd0 necessarios para a temperatura atingir os 250°C.

5.Quando a temperatura chega aos 250°C, levantar a placa superior para a posi¢cdo adequada usando a pega. Colocar
algum o6leo vegetal na placa inferior e colocar constantemente alguma comida sobre ela. Fechar as placas e pressionar
suavemente a pega. Controlar a comida até que esta esteja bem cozinhada.

6. Quando a temperatura chega a temperatura definida, o regulador de temperatura pode cortar o fornecimento de
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alimentacdo automaticamente. Simultaneamente, o indicador amarelo desliga-se e liga-se o indicador verde. Isto
mostra que o tubo de aquecimento elétrico para de trabalhar para o préximo turno.

7. Na parte inferior da placa inferior esta posicionado a bandeja de 6leo. O excesso do 6leo vegetal e animal da carne
grelhada ird escorrer para a bandeja de 6leo a partir do placa inferior.

8. Levantar a placa superior para retirar a sanduiche e outros alimentos que estejam prontos.

9. Quando a temperatura estiver um pouco mais baixa, o regulador de temperatura podera ligar a fonte de alimentacéo
automaticamente. Os tubos de aguecimento reiniciam a funcionar para aquecer as placas.

10. Terminado o trabalho, o regulador de temperatura devera ser colocado no “off”. Desligar o aparelho e cortar a fonte de
alimentacéo.

DICAS UTEIS

Por favor tratar o grelhador com cuidado e atengdo durante o transporte e ndo o virar ao contrario de forma a
prevenir qualquer dano a estrutura exterior e ao interior. O grelhador embalado deve ser armazenado num local
ventilado e sem gases corrosivos. Quaisquer medidas a prova de agua deverao ser aplicadas em caso de
armazenamentos temporarios.

MANTER AS CRIANCAS AFASTADAS

Notas especiales

N&o desmontar ou readaptar a maquina.

N&o levantar a placa superior com uma forga subita e instalagao inclinada.

A desmontagem e alteragdo do aparelho podem causar graves acidentes.

Antes de limpar, desligar a maquina da corrente e cortar a alimentacao.

Nao deitar agua diretamente sobre o aparelho.

N&o bater no aparelho ou colocar objetos pesados sobre ele.

Uma operacao incorreta pode danificar seriamente o aparelho.

A elevada temperatura pode provocar queimaduras.

Quando o aparelho esta a ser usado e antes ou depois de usa-lo, ndo tocar na estrutura exterior ou nas placas
devido as elevadas temperaturas.

A estrutura exterior e a placa devido a elevadas temperaturas.

N&o usar qualquer fonte de alimentacdo que néo esteja de acordo com os padrdes de seguranca.

Limpieza

1. Cortar a alimentacéo antes de limpar para prevenir acidentes.

2. Ndo usar uma toalha himida com detergente corrosivo para limpar a placa, a superficie do aparelho e o fio da
tomada. Nao é permitido lavar diretamente com agua para nao danificar as funcionalidades da maquina.

3. Se o0 aparelho ndo estiver a ser usado, por favor desligar o regulador de temperatura e o interruptor principal.

4. Por favor armazenar o aparelho num local ventilado sem gases corrosivos apos a limpeza quando se deseja
deixar de uséa-lo durante um longo periodo de tempo.

ELIMINACAO E RECICLAGEM DESTE PRODUTO

Observe que este produto esta marcado com este simbolo:

Essa marcacéo indica que na UE o produto ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos

domésticos. Para evitar possiveis riscos para 0 meio-ambiente ou a satde humana, devidos a uma eliminagao

sem controlos dos residuos, reciclar o aparelho de forma responsavel para promover a reutilizagcao sustentavel

dos materiais. Para a devolug&o dos aparelhos usados, favor utilizar o sistema de recolha ou contactar o [ ]
revendedor onde foi comprado o produto. Eles podem retirar o produto para a uma reciclagem segura para o
meio-ambiente.
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OCHOBHBIE KOMIIOHEHTBI IIPUBOPA

10
1-MHAMKATOP HAT'PEBA 2-PEI'VJIIATOP TEMIIEPATYPBI
3-UHAMKATOP [TUTAHUA 4-KOPOBKA OCHOBAHUA
5-ITOAJOH U1 CBOPA JXKPA 6-HVDKHSASA ITNTACTUHA MO VYIIA
7-CBA3HAS TPYBA 8-BEPXHS A IIJIACTUHA MO VYIIA
9-PYUYKA 10-TAUMEP

HUHPOPMAILIUA 110 BE3OITACHOCTH

NEPEQ UCNOJIb3OBAHMEM BHUMATEJIbHO NPOYUTAUTE BCE PYKOBOLCTBO.
COXPAHUTE HACTOSLLEE PYKOBOACTBO.

Moxanyncra, nepeq Tem, kak cobupaTtb, MCNONb30BaTh UNKN yCTaHaBNMBaTb NPUBOP, BHUMAaTENbHO npountanTe. [aHHoe
PYKOBOACTBO COAEPXKUT BaXHY0 MHpopMauuio o cbopke, MCNOoMnb30BaHUM U TEXHNYECKOMY OBCNY>XMBaHUIO MUKCepa.
UHdopmaumsa o 6esonacHoCTM npegcTasneHa Ha nepBbix cTpaHuuax. CoxpaHuTe aHHOE PyKOBOACTBO ANS
ncnonb30BaHus B ByayliemM n obyunTe HOBLIX NOrb3oBaTenen atoro npubopa.

MEPbI BE3OMNACHOCTH
Mpwn ncnonb3oBaHun anekTponpubopos, Heo6xoaAUMO cobnioaaTb OCHOBHbIE MepbI
NpPeAoCTOPOXHOCTU, B MPOTUBHOM crlyyae BO3HUKaeT PUCK Noxapa, yaapa 3aMeKTPUYeCcKum
TOKOM U/unu Tpasm.

Mpn MCNONb30BaHMKN INEKTPUYECKUX MPUMOOPOB, HEOOXOAMMO COONAaTb OCHOBHLIE Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTU, B
TOM 4YuUcne crnegytollee:

1. He npukacantech k ropsiuMm NOBEPXHOCTAM, UCMONb3YATE PYYKM U PYKOSTKM.

2. Korga ycTponcTBO UCNONb3YHT AETU UM OHO MCMONb3YETCSA BO3Me AETEN, HYXXEH NOCTOSHHbIA Hag30p.
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3. [nsa 3awmTtbl OT NOpPaXKEHWS ANEKTPUYECKNM TOKOM, HE MOrpyXanTe LUHYP, BUIKY unu nobyo 4acTb JyXOBKU B BOAY
UNn gpyrue XnaKocTu.

4. He ponyckanTte, 4tobbl LLUHYP CBUCAN Yepes Kpan cTona unv npunaska, kacancs ropsynx NoBepXHOCTEN.

5. He ucnonb3aywnTte yCTPOWCTBO C NOBPEXAEHHLIM NPOBOAOM UMW BUINKOW, NPU HANM4um HEMCNPaBHOCTEN YCTPOWCTBA U
€CInun YCTPOWCTBO ynarno unu 6eino nospexgeHo nobsiM obpasom. [1ng npoBepkn, peMOoHTa UM HACTPONKU, BEPHUTE
nNpubopsbl B Brivckanlinin aBTOPN30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

6. Wcnonb3oBaHne He peKOMEHA0BaHHbIX NPUHAAMNEXHOCTEN MOXET NPUBECTM K Yyrpo3am Unm Tpasme.

7. He ctaBbTe Ha 1y BGNN3M ra3aoBON UMW ANEKTPUYECKON NAUTLI UMW B HArpeTyo AYXOBKY UM B MUKPOBOHOBYIO MNeYb.

8. Korga ycTponCTBO HE MCMONb3yeTCs UK Nepes YMCTKON OTKMYUTE ero ot ceTu. MNpexae Yem HageBaTb NN CHUMATb
4YacTu 1 Nepen YNCTKOM JanTe yCTPOUCTBY OCTbITb.

9. [nga otknioveHus nosepHute B nonoxeHne OFF, 3aTem BbiHbTE BUIKY, BCErga AEpXUTE BUSKY, HAKOrAA HE TAHUTE 3a
LUHYP.

10. Cobniogante OCTOPOXHOCTb NpU NepemeLLeHn Npubopa, B KOTOPOM COAEPXKUTBCS ropsiiee Macrno unu apyrme
ropsiume XnakocTu.

11. He ncnonb3oBaTtb Ha OTKPbLITOM BO3AyXe.

12. He ncnonb3aynte yCTpoNCTBO AN ApYyrux Lenen.

13. He nomelLanTe 1 He XpaHMTe OrHeonacHble XNAKOCTK, ra3 1 Apyrue BellecTsa paaoM C U3genmem.

14. Paboyee HanpsikeHne obopyaoBaHMst JOMKHO COOTBETCTBOBATL TpeboBaHMAM.

15. EcTb 3a3emneHue ¢ 3agHen Yactm obopygoBaHus. [Noxanyicra, CoeamHuTe NpoBog 3a3eMfleHNUst B COrflacum ¢
npaBunaMmm TEXHWUKN 6€30MacHOCTM HaAEXHO C MeaHbIM Kabernem He MeHbLUE YeM 2MM

16. MNepen ncnonb3oBaHMEM NONb30BaTENb AOMPKEH NPOBEPUTL MPOYHbBIE NN COEAMHEHWS, PETYNISIPHOE NN HanpsbkeHne 1
HesonacHoe nu 3asemrneHue.

17. MNMpucnocabnueaemas Temnepatypa obopyaoBanus - mexagy 50~300°C. 310 pekomeHOoBaHHasA TeMneparypa,
MakcumarnbHasi paboyasi Temnepatypa  OObIMHO AomkHa ObITb B AnanasoHe 50~200°C.

18. He xpaHuTe HMKakux orHeonacHblXx OOBHEKTOB OKONO  06opyaoBaHus. TemnepaTtypa OKpy>KatoLLen Cpeabl HUXKE YeMm
45°C, BnaxHocTb - MeHee 4eM 85%.

Texuunyeckasa uHdopmanusa

Mopgenb EG-01 EG-02 EG-03 WM1
HanpsixeHune 220~240V 220~240V 220~240V 220~240V
YacTtoTa 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
MoLwHocTb 1,8KW 2,2KW 3,6KW 1KW
Yucno perynatopoB 1 1 5 1
Temnepartypbl
TemMnepaTtypHbIA peXUM 50~300°C 50~300°C 50~300°C 50~300°C
Pasmepbl 290%395x210(mm) | 410x370x220(mm) | 570x395x210(mm) | 440x260x260(mm)
Bec 14kg 15,5kg 28,5kg 6Kg

UHCTpYKIMA AJeiICTBUA

1.Mepen ncnonb3oBaHneMm, NpoBepsTe, NPaBUIibHA NN YCTAHOBKA  3NEKTPONUTaHUS, YTOObl yAOCTOBEPUTCH YTO
HanpshXeHne B CETM COOTBETCTBYET Tpebyemomy.

2.lMomecTuTe BUNKY B rTHE3O0 W BKIOYUTE 3NEKTPONUTaHME.

3.MoBepHUTE perynsatop Temnepatypbl MO YaCOBOW CTPENKe K Heobxogmmon Temnepatype. [opawun XenToli HONKaTop
noKasblBaeT, YTO peLleTka HarpeBaeTCs UNOCTENEeHHO NPOMCXOAUT HarpeBaHUe BEPXHETO N HDKHETO rpuns.

4. TemnepaTtypa MOXeT OblTb OTPErynMpoBaHa COrnacHoO pasfnMyHoOMY NPOAOBONbCTBUIO MPEANOYTUTENBHO B Npeaenax
180°C ~ 250°C. MpubnuautensHO 8 MUHYT Heobxoaumo Ang Toro, 4Tobbl TemnepaTtypa nogHanace  k 250°C.

5.Koraa Temnepatypa gocturHet 250°C, ncnonb3ysi pyyuKky NOAHUMUTE BEPXHIOK NAAcTUHY MOAYns Ha yao6HOM BbiCOTE .
MonewnTe HVXHUIA rPUIb pacTUTENbHLIM MACIIOM UM XUPOM U NOMOXUTE NPOAYKTbl. 3aKponTe BEPXHUIN MOAYrb U
cnerkaHaxmuTe Ha pyyky. Cnegute 3a rpunem no AOCTUXKEHUIO CTaaMmn FOTOBHOCTM efbl.

6.Korga Temneparypa gocTturaeT cTeneHn yCTaHOBKW, TeMnepaTypHbIA PErynaTtop MOXeT OTKIYNTL 3NeKkTponuTaHue
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aBTOMaTMYeckun. B TO xxe camoe Bpemsi, XKenTbl MHOUKATOP BbIKIOYAETCA N 3aKUraeTcs 3eneHbli  nHamkartop. 3710
rokasblBaeT , YTO aneKTpuyeckas Tpyba HarpeBaHus npekpailaeT pabotarb A0 CNEeAYHOLLEro BKITIOYEHNS.

7.BH13y Mmogynsa pacnonoxeH nogaoH Ansg  cbopa macna. PactutenbHOE U XMBOTHOE MAcIo U3 Msica TEYET NPSIMO B
NoaaoH U3 HUXKHEWN NNacTUHbI MOAYNS.

8.MogHnMKTE BEPXHIOKD NNAacTUHY MOAYns, YTobbl B3ATb ByTepbpoa unm gpyroe npoaoBoOnbCTBUE, KOTOPOE AOCTUITIO
CTaaumn roTOBHOCTM.

9.Korga Temneparypa NOHWXaeTCH, perynsatop Temrnepatypbl MOXET BKIHOYUTL  ANEKTPONUMTaHMe aBTOMaTUYeCKU.
Harpesatowuecs Tpybbl NOBTOPHO HaunHaroTpaboTaTb, YTOObI HAarpeTb NAacTUHbLI MOAYNS.

10.Mpw 3aBepLueHnn paboTbl, perynsatop Temnepatypbl JOMKeH ObITb nepemelleH k otmeTke "off". OTknounTe
obopyaoBaHue 1 anekTponuTaHue.

IIpeasioxxenue

MoxxanyncTa, obpallaiTecb C rpunem OCTOPOXHO NpW TPAHCTIOPTUPOBKE, U HE NepeBopayMBaiiTe ero BBEPX AHOM,
4yTOObl NPeaoTBPaTUTL N0BOE NOBpPEXAeHNe Kopryca U BHELLHEro Buaa. YNakoBaHHbI rpuib OOMKEH ObiTb
COXpaHEH B BEHTUIIMPYEMOM CKraZe U He KOppo3niHoM rase. Jliobble 3alMTHbIE OT Hemorodbl Mepbl AOMKHbI ObITb
NPUMEHEHbI NMPU BPEMEHHOM XpPaHEHWM.

XPAHWUTE B HEQOCTYNHOM ANA AETEA MECTE U BO BPEMSI PABOThbI IYXOBKA BCEIA
AOMKHA BbiTb NOA MNPUCMOTPOM B3POCIIOIO YEJIOBEKA

CneunanbHble NpuMeYvYaHus

He neMoHTMpyliTe 1 He nepeocbopyaynTe MaLlnHy.

He nogHumanTe BEPXHIOK NNacTUHY MOAYIS C BHE3AMHOW CUMOW U HAKNOHEHHOW YCTaHOBKOM.
[leMoHTaX 1 n3aMeHeHne MOryT NPUBECTU K CEPbE3HOMY HECHACTHOMY Crny4yato

lMepen 04YNCTKOM, OTKMOYMTE SNEKTPONUTAHME.

He nente Bogy HeNnocpeacTBEHHO Ha U3genue.

He nomelanTe Tsaxenble oobekTbl Ha nsgenve.

HenpaBunbHoe aencTeBne MOXeT NPUUYNHNTE 000PYLOBaHNIO NOBPEXAEHMNE U NPUBECTU K Yrpo3e.
Bbicokasa Temneparypa NpUHUHUT OXOT.

Korga o6opyaoBaHue HaxoguTcs B UCNOMNb30BaHUN U MPEXAE UK NOCIEe ero NCNonb3oBaHWs, He KacanTecb
Kopo6kn 1 nnactuHbl Modyns u3-3a BbICOKON Temneparypbl

He ncnonb3ynTe UCTOYHMK NUTaHWS, KOTOPbIN HE COOTBETCTBYET HOpMaM 6e30nacHOCTM.

OuyucTKka u oocnyxuBaHue

1.0TKNIOUMTE ANEKTPONUTaAHNE Nepes O4YMCTKON BO M30exXaHne HecHaCcTHOro crny4as.

2.He ncnonb3ynTe BNaXHoOe NonoTeHue ¢ KOPPO3UMHBIM MOKLLMM CPeacTBOM, YTOObl YACTUTL MacTUHY MOAYNS,
NOBEPXHOCTLOOOPYAOBAHMS U LLHYpa anekTponuTaHus. MbiTb 060pyaoBaHue nog CTpyen BoAbl 3anpeLlaerca
BO M3bexaHue nospexaeHnst QyHKUUN.

3.Ecnn obopynoBaHme He NCMONb3YHOT, MOXaNyncTa, BbIKMIOYNTE TEMNEPATYPHBIN PErynaTop v rmaBHbIv
BblKNtoYaTensb.

4.Toxanywncrta, XxpaHuTe obopyaoBaH/e B NPOBETPMBAEMOM cknage 6e3 Koppo3nHOro rasa
nocne O4YUCTKM Npu NpekpaLleHun paboTbl U3aenusa B Te4eHne JONroro BpeMeHu

HUHPOPMAIUA 110 YTUJIN3AIIUU U INTEPEPABOTKE JIAHHOTI'O ITPOZIYKTA

HacTosLasa MapkmpoBka 03Ha4yaeT, YTO HacToALMI NPUBOpP He MOXHO BbiGpackiBaTb BMECTE C APYTMMU

BbITOBBIMM OTX0A4amu Ha Bcer TeppuTopumn EC. [ina npegoTBpalleHns BO3MOXHOro yuepba ans

OKpYyXatoLen cpeabl 1 300POBbs YernoBeka OTX0A0B, YTUNN3NPYWTe ero Hagnexatymm obpasom ons

pauvoHanbHOro NOBTOPHOIO MCNOMb30BaHNS MaTepurarnbHbiX pecypcoB. YTo6bl yTUNM3npoBaTb N3HOLLEHHOE
YCTPOMCTBO, NoXanyncra, ucnonb3ynte cuctemol cbopa unmn obpaTtntechb k npoaasLy, y KOTOporo 6bin I
npuobpeTteH 3ToT NpoaykT. OHWM NnepefaayT NPOAYKT NPeanpuUATUSAM, KOTOPbIE CMOTYT 3KOMOrMYecku

6e30MnacHO BbIMOMHWTL YTUNMU3ALMI0 3TOrO NPOAYKTa.OT HEKOHTPONUPYEMOW yTUnM3aumm
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CONDIZIONI DI GARANZIA

- La garanzia ha durata 12 mesi ed ¢ subordinata alla presentazione di una copia di idoneo documento
fiscale o fattura comprovante la data di acquisto.

- I prodotto ¢ garantito contro vizi e difetti dei materiali, di fabbricazione e assemblaggio per 12 mesi
dalla data della fattura di acquisto. La garanzia consiste nella sostituzione o riparazione delle parti
componenti il prodotto che risultino difettose. Essa non comprende in alcun caso la sostituzione del
prodotto a seguito di intervento per guasto.

- La garanzia ¢ quindi limitata alla sostituzione o riparazione gratuita delle parti che, a giudizio del
costruttore, siano risultate mal funzionanti. Non rientrano in essa i materiali di consumo e gli utensili.
- Le prestazioni in garanzia saranno rese dal rivenditore presso cui ¢ stato effettuato I’acquisto del
prodotto, oppure in alternativa dalla casa costruttrice, restando inteso che il relativo trasporto avra
luogo a cura, spese e rischio del cliente.

- La garanzia decade qualora il prodotto sia stato manomesso o riparato da personale non autorizzato.
- La presente garanzia sostituisce ed esclude ogni altra garanzia dovuta dal rivenditore per legge o
contratto e definisce tutti i diritti del cliente in ordine a vizi e difetti e/o mancanza di qualita in ordine
ai prodotti acquistati.

- Per ogni eventuale controversia legale ¢ riconosciuto competente il Foro di residenza del costruttore.

WARRANTY CONDITIONS

- The warranty has duration of 12 months and is subject to the presentation of a copy of a suitable
fiscal document or invoice proving the purchase date.

- The product is guaranteed against flaws and defects of the materials,manufacturing and
assembly for 12 months from the date of the purchase invoice. The warranty consists in the
replacement or repair of defective product components. It does not include the replacement of the
product after breakdown repairs for any reason.

- Therefore the warranty is limited to the free replacement or repair of parts which, in the
manufacturer’s opinion, malfunction. Consumable materials and tools are not included.

- Warranty services are rendered by the dealer where the product was purchased or, alternately,
by the manufacturer, it being understood that the relevant transport will be at the customer’s full
liability and expense.

- The warranty is invalidated if the product was tampered with or repaired by unauthorised
personnel.

- This warranty substitutes and excludes any other warranty due by the dealer by law or contract
and defines all the customer’s rights regarding purchased product defects and faults and/or quality
deficiencies.

- Any legal controversy will be submitted to the manufacturer’s Court of residence.

CONDITIONS DE LA GARANTIE

- La garantie a une durée de 12 mois et elle est subordonnée a la présentation d’une copie du
document fiscal approprié¢ ou de la facture prouvant la date d’achat.

- Le produit est garanti contre les vices et défauts de matiere premicre, de fabrication et d’assemblage
pendant 12 mois a compter de la date indiquée sur la facture lors de ’achat. La garantie consiste &
remplacer ou réparer les parties qui constituent le produit et résultent défectueuses. Elle n’inclut en
aucun cas le remplacement du produit suite a une intervention pour panne.

- La garantie se limite donc au remplacement ou a la réparation gratuite des parties qui, selon
I’évaluation du constructeur, font preuve de dysfonctionnements. Les matériaux de consommation et
les outils ne sont pas couverts.

- Les prestations sous garantie seront effectuées par le revendeur chez lequel I’achat a été effectué ou,
en alternative, par la maison constructrice, restant entendu que le port est pris en charge par le client,
ceci incluant I’organisation, les frais et les risques relatifs.

- La garantie est annulée en cas d’altération ou de réparation du produit par du personnel non agréé.

- La présente garantie remplace et exclut toute autre garantie due par le revendeur en vertu de la loi ou
du contrat et définit tous les droits du client en ce qui concerne les vices et les défauts et/ou le manque
de qualité en ce qui concerne les produits achetés.

- Pour tout litige juridique est reconnue tribunal compétent de la résidence du fabricant.

GARANTIEBEDINGUNGEN

- Die Garantiezeit betrdgt 12 Monate und héngt von der Vorlage einer Kopie eines geeigneten
Steuerdokuments oder einer Rechnung, die das Kaufdatum belegt.

- Die Garantie bezieht sich auf Méangel und Fehler in Bezug auf die Materialien, die Herstellung und
die Montage und gilt 12 Monate ab dem Rechnungsdatum. Die Garantieleistung besteht in der
Auswechselung der fehlerhaften Produktkomponenten. Die Garantie umfasst in keinem Fall die
Auswechselung des Produkts infolge eines Eingriffs wegen Defekt.

- Die Garantie ist mithin beschrinkt auf die kostenlose Auswechselung oder Reparatur der Teile, die
nach dem Urteil des Herstellers fehlerhaft arbeiten. Verbrauchsmaterialien und Werkzeuge sind von
dieser Garantie nicht abgedeckt.

- Die Garantie wird von dem Wiederverkéufer geleistet, bei dem das Produkt gekauft wurde oder als
Alternative von der Herstellerfirma. Dabei versteht sich, dass der entsprechende Transport in der
Verantwortung sowie auf Kosten und Risiko des Kunden erfolgt.

- Die Garantie verfllt, sobald das Produkt von unbefugtem Personal manipuliert oder repariert wird.

- Diese Garantie ersetzt und schliefit jede weitere vom Wiederverkdufer von Gesetzes oder Vertrags
wegen geschuldete Garantie und definiert alle Kundenrechte hinsichtlich Qualititsfehler oder —
miéngel an den gekauften Produkten.

- Fiir Rechtsstreitigkeiten erkannt wird zustindigen Gericht des Wohnsitzes des Herstellers.

CONDICIONES DE GARANTIA

- La garantia tiene una duracion de 12 meses y esta subordinada a la presentacion de una copia de un
documento fiscal valido o de una factura que pruebe la fecha de compra.

- El producto estd garantizado contra vicios y defectos de los materiales, de fabricacion y de
ensamblaje, por un plazo de 12 meses a partir de la fecha de la factura de compra.La garantia consiste
en la sustitucion o reparacion de las partes componentes del producto que resulten defectuosas. La
misma no comprende, en ningdn, caso la sustitucion del producto posterior a una intervencion por
averia.

- La garantia se limita a la sustitucion o reparacion gratuita de las partes que, a juicio del fabricante no
funcionen correctamente. No entran dentro de la misma los materiales de consumo y las
herramientas.

- Las prestaciones bajo garantia seran realizadas por el revendedor al que se ha realizado la compra
del producto, o bien por la Casa Fabricante, dejando sobreentendido que el transporte, riesgos y
gastos quedara a cargo del cliente.

- La garantia caduca si el producto ha sido forzado o reparado por personal no autorizado.

- La presente garantia sustituye y excluye cualquier otra garantia debida por el revendedor por ley o
contrato y define todos los derechos del cliente con respecto a las imperfecciones, defectos y/o
faltantes en cantidad del pedido de los productos comprados.

- Para cualquier controversia juridica es reconocida Tribunal competente de residencia de los
fabricantes.

CONDICOES DE GARANTIA

-A garantia tem a durag@o de 12 meses e esta subordinada a apresentagdo de uma copia de idoneo
documento fiscal ou fatura comprovante da data da compra.

- O produto estd garantido contra vicios e defeito dos materiais , de fabricagio e montagem ou por
12 meses da data da fatura de compra. A garantia consiste na substituigéo ou reparagdo das partes que
constituem o produto que resultem defeituosas. A garantia ndo prevé a substitui¢éo do produto devido
a intervengao por avaria.

- A garantia limita-se, portanto, & substitui¢do ou reparagdo gratuita das partes que, a juizo do
construtor, ndo funcionem bem. Nao reentram na mesma os consumiveis e os utensilios.

- As prestagdes sob garantia serdo de competéncia do revendedor no qual foi efectuada a compra do
produto ou, em alternativa, pela firma construtora, ficando assente que o relativo transporte, despesas
e riscos sdo a cargo do cliente.

- A garantia decai se o produto for alterado ou reparado por pessoal néo autorizado.

- A presente garantia substitui e exclui qualquer outra garantia devida pelo revendedor por lei ou por
contrato e define todos os direitos do cliente em relag@o a vicios e defeitos e/ou falta de qualidade
relativamente aos produtos comprados.

- Para qualquer litigio juridico ¢ reconhecida Tribunal competente da residéncia do fabricante.

YCJIOBUSI TAPAHTHUN

- Hacrostiast rapanTist eiictButesnibHa B TedeHue 12 MecsieB 1 00yCIIOB/ICHA MPEIbsBICHUEM
HACTOAIIET0 CepTH(HKATa BMECTE C COOTBETCTBYIOIIMM JOKYMEHTOM O TIOKYNKE MM (haKTypoif,
TOJTBEPIKAAIOLIEH JaTy TOKYIKH.

- Ha m3yienmie mipeziocTaBIsieTCsl rapaHTHs IPOTHB M3BSHOB M IG(EKTOB MaTEpPHAOB, M3TOTORIICHIS
1 cOOpKH B TeYCHHE CPOKA, YKA3aHHOTO B HACTOsIEM ceprudukare. I'apaHTis 3aKIodaeTcs B
TIPOBEJICHNN 3aMEHBI WM PEMOHTA IeDEKTHBHBIX YaCTeH, COCTABMAIOMMX M3emye. I'apanTis He
BKJIFOYAET B ce0sl 3aMEHy M3/IeNUs B Pe3yIIbTaTe PEMOHTA BCISACTBHE TOJIOMKH.

- TaxiM 00pa3oM, rapaHTHsi OrPaHMYMBACTCS OCCIUIATHBIM IIPOBE/ICHHEM 3aMEHBI HIIM PEMOHTa
YacTell, KOTOpbIE MO YCMOTPEHMIO TPOM3BOIMTEINS CUMTAIOTCS HEUCIIPABHBIMU. ['apaHTus He
PAacrpoCTpaHseTcst Ha PACXOIHbIC MaTEPUAITbl X MHCTPYMEHTBI.

- TapaHTniiHbIe YCIIyTH OKa3bIBAIOTCS AJIEPOM, Y KOTOPOro ObLIa COBEpIICHA MOKYIIKA, WM, B
KayecTBE ~ ANBTEPHATHBBL,  (QUPMOH-TIPOM3BOIMTENEM, NpPHYEM  IOJPAa3yMEBAeICs,  YTO
TPAHCTIOPTHPOBKA OPTAHI3YeTCsl U BBITIOMHSAECTCA 32 CUET KITMEHTA U TIOJT €70 OTBETCTBEHHOCTBIO.

- Tl'apauTusi yTpaunBaercs B CJIydae HENpPaBIJILHOIO OOpAlleHHMs C W3JeIMeM WIH PEMOHTA,
TPOBEJIEHHOTO HEYTIOTHOMOYEHHBIM TIEPCOHANIOM.

- Hacrositas rapanTus 3amMeHsieT Co00H 1 MCKIIIOUAeT J00Y0 IPYTyI0 FapaHTHIO, MOTY4YeHHYI0 OT
JuAIepa o 3aKOHY WM TIO KOHTPAKTY, M ONpeJIeNseT Bee TpaBa KIMEHTa B OTHOIICHHH H3BSHOB 1
Nie(heKTOB W/HITH HeJIOCTATKA KaueCTBA IPHOOPETSHHBIX U3/IEITHil.

- Ilpit BOSHNKHOBEHHH JFOOBIX PA3HOIIIACHH FOPHIIYECKOTO XapaKTepa KOMIIETEHTHBIM CIMTAETCS
cyn r. Pumunnn — Utamast — E [ mo6oii ipaBoBO# Crop SIBIISIETCS] PU3HAHHBIM KOMITETCHTHBIM
CyJIOM XKHTEIIECTBA M3TOTOBUTEJISL.

GARANTIVILLKOR

- Garantin varar i 12 méanader och géller pa villkor att kunden kan visa upp ett kvitto eller
faktura som bevis pa inkopsdatum.

- Produkten garanteras mot eventuella fel och defekter i materialet, fabrikationsfel och
monteringsfel i 12 manader fran inkdpsdatumet. Garantin bestar i byte eller reparation av
delarna som produkten bestér av och som eventuellt dr defekta. Den tdcker aldrig byte av
produkten efter eventuella forsok till reparationer.

- Garantin dr saledes begrinsad till erséttning eller gratis reparation av delarna som
fungerar daligt, enligt tillverkaren. Detta giller inte forbruksartiklar och verktyg.

- Garantiprestationerna ska ges av aterforséljaren som salt produkten till kunden, eller av
tillverkaren, forutsatt att kunden stér for transportkostnaderna och eventuella risker.

- Garantin forfaller om produkten manipuleras eller repareras av personal som inte &r
auktoriserad for detta.

- Denna garanti ersétter och utesluter varje annan garanti fran aterforsiljaren, enligt lag
eller kontrakt, och anger alla kundens rittigheter vad giller fel och defekter och/eller
avsaknad av kvalitet i de produkter som inhandlats.

- For varje tvist ér erkénd behorig domstol dér tillverkaren.

JOTALLASI FELTETELEK

- A jotallas idétartama 12 hénap. A jotallas a vasarlas napjat igazolo szamla vagy blokk (annak
masolatanak) felmutatasa ellenében vehet6 igénybe.

- A jotallas az anyaghibabol, gyartasi ill. 6sszeszerelési hibabol eredd meghibasodasokra terjed ki,
a szamlan feltiintetett vasarlas napjatol szamitott 12 hoénapig. A jotallas all a termek hibas
reszeinek cser¢jébdl vagy ezek kijavitasabol. Nem foglalja viszont magaban az egesz termek
cseréjét a hiba javitasa kovetkeztében.

-A jotallas kizarolag a hibas részek dijmentes javitasara, cserejere korlatozott, amik a gyartd
elbiralasa alapjan részben vagy egyaltalan nem miikodnek. Nem érvényes anyagkopasra é&s
felszerelesekre.

-A jotallas beliili szolgaltatast az elado vegzi, ahol torteént a termek vasarlasa, vagy pedig kivansag
szerint a gyarto cég, de ebben az esetben az aru szallitasi koltsege és biztonsaga, kockazata a
vasarlot terheli.

-A jotallas érvenyét veszti ha a terméken nem hozzaérté és nem meghatalmazott szemeély
barmilyen beavatkozast végzett.

-Ez a jotallas helyettesit es kizar minden mas jotallast amire a gyarto koteles egy szerz6deés vagy
jog alapjan és meghatarozza a vasarlo minden jogat a vasarolt termékek hibaival, hianyossagaival,
mindség hianyaval szemben viszonyitva.

- Minden olyan jogvita elismert illetékes birdsag lakohelye a gyartotol.

OPOIEITYHZHE

- H eyybnon &t didiprewo 12 pves kot VIOKerTon Gy TipockOHIoT) avTypApOoL ToL KUTEAANAOD GOPOAOYIKOD
£7YpGpov 1 ToAOYioL IOV averypapEL TV NHEPORMVD: aryophs.

- To mpoidv €ivon eyyonuévo 1o 0TEAEIEG KoL EAUTTOUOTO. VMKGY, KOTOOKEVNG Kot GUVOPHOAGYNONG Yo 12
veg amd T Muepopmvio. ékdoorg Tov TpoAoyiov. H eyyinen kokdmtel my ovikatdoToon 1) Ty EmoKELT TV
HEPOV TOL TPOIOVTOG oL Topovsiilowy Ta ehattdpote. T kovéva Adyo, Sev mpoPrémer v olucy
QVTIKOTAUGTOOT) TOL TPOIOVTOG GE MEPUTTIMOT) TERVIKTG EMEUPOOTIG EMOKEVTG.

- ZUVEnaX, 1) £yyONoT| KOADTTTEL OV T SMPERY OVTIKOTAGTUO) 1) ETMCKELT) TAV HEPMV TIOV, KATE TNV KPioT) Tov
KOTOOKEVOOTH, 0UTOSERTKE OTL TpoLaIiLovv pofknuorta. Aettovpyiog, Agv KOAVTTTEL T0L OVOADGILO VALK Ko
o epYOAEioL.

- O vimpeoieg TeVIKIG VIOCTAPIENG TTOL KOUAVTTOVIOL 00 TV EYY0NOT| TOPEYOVTOL OO TOV TWANTI TOL
TPOIOVTOG 1, EVOAMOIKTIKGL, 00 TNV KorTooKevdotpa etonpeic. Evwoeiton 6t m petagopd tov mpoidvtog Ba yiver pe
@povTida, Sortdvi Ko aveAnym Kivahvo Tov ekdmm).

- H gyydnon mower vo oydel 6 Tepinteot) 1ov To Tpoiov mapaPlacTe 1) EmMOKEVOOTEL oo 1) 6£00G1000TNHEVOUG
TEQVIKOVG.

- H mapodoo eyydnon avikafiotd kot akupdver OAES TIG TTPOTYODLEVES EYYUNOELG TTOL EVOEYOUEVIS TIUPEHE O
TOANTAG, HE Paom 0 vOpo 1) kémow cupPdhato, kon kabopiler dAa to ducondpoto Tov TEAGT do0V apopd. T
EXOTTOUOTOL KOV TV EAAENT) OVOLLEVOLEVIG TIOIOTITOS TOV TIPOIOVIMV TTOL OTTOKTHONKAV.

- o k6B vopuk| Stapopd avoryvepileton oppodio SIKGTIPIO TG KATOUKINS TOV KOTOCKEVAOTH.







