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4 M Deutsch

.
VIELEN DANK FUR IHR VERTRAUEN UND HERZLICHEN

GLUCKWUNSCH ZUM KAUF IHRES NEUEN GLASKERAMIK-
KOCHFELDS!

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig und ausfuhrlich durch, bevor Sie das Gerat
auspacken.

Es enthalt wichtige Informationen zur sicheren Installation, Wartung und wichtige Be
dienungsanleitungen flr |hr Gerat.

Markieren Sie die fur Sie wichtigen Punkte, bewahren Sie das Handbuch auf, damit Sie
jederzeit darauf zurlckgreifen kénnen, und geben Sie es bei Bedarf an andere Benutzer
sowie den Installateur des Gerats weiter.

Aufgrund der kontinuierlichen Verbesserung behalten wir uns das Recht vor, alle net
wendigen Anderungen am Gerat und/oder am Handbuch vorzunehmen, um Leistungsan
forderungen, Benutzerschutzanforderungen und aktuellen technischen Standards besser
gerecht zu werden.

.
WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Das Lesen dieser Anleitung ist fur den sicheren Betrieb Ihres Gerats unerlasslich. Bitte
lesen und befolgen Sie die Anweisungen sorgfaltig, bevor Sie das Energiesparsystem ins
tallieren und in Betrieb nehmen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden oder Fehlfunktionen, die durch
Nichtbeachtung der Anweisungen, unsachgemaBe Installation oder unsachgemaBe Hand-
habung verursacht werden.

Verwendungszweck
AUFMERKSAMKEIT!
Gefahr fir Leib und Leben, Verletzungsgefahr!
Dieses Gerat kann eine potenzielle Gefahr fir Mensch und Umwelt darstellen, wenn es
an den richtigen Betriebsbedingungen oder Kenntnissen fir den Betrieb mangelt!
Um dies zu vermeiden, befolgen Sie diese Anweisungen:
M Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Haustiere fern vom Gerat!
M Kinder ab 8 Jahren und &lter sowie Personen mit eingeschrankten korperlichen, senso -
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen sollten das
Gerat nicht bedienen, reinigen oder warten, es sei denn, sie wurden beaufsichtigt oder
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erhielten Anweisungen zur Verwendung des Gerats in einem Person, die flr ihre Sicher -
heit verantwortlich ist und sich der damit verbundenen Gefahren nicht bewusst ist!

M Bewahren Sie keine fur Kinder interessanten Gegenstande tber oder in der Nahe des
Gerats aufl

M Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kdnnen sich schwer verletzen!

M Das Gerat ist fir den privaten Gebrauch zu Hause bestimmt und dient zum Zubereiten,
Erhitzen und Erhitzen von Speisen und verschiedenen Getranken. Benutzen Sie es nur
flr den vorgesehenen Zweck.

M Das Gerat ist fUr den Einsatz in einer Héhe von maximal 2000 Metern (ber dem Mee
resspiegel vorgesehen.

M Verwenden Sie beim Kochen immer hitzebestandiges Kochgeschirr, das flr Glaskera
mik-Kochfelder geeignet ist.

M Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer separaten Fernbedienung oder einem
separaten Schaltgerat bedient zu werden.

M Bei der ersten Inbetriebnahme des Kochfelds kann es zu Geruchsbelastigung und
leichter Rauchentwicklung kommen.

Das ist normal und nicht gefahrlich.

M Liften Sie den Bereich jedoch gut, bis sich die Dampfe verfliichtigt haben (nicht langer
als 30 Minuten).

M Unbenutzte Elektrogerate stellen ein potenzielles Sicherheitsrisiko dar. Lassen Sie das
Gerat nicht eingeschaltet und ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie es langere Zeit
nicht benutzen!

Aligemeine Vorsichtshinweise

A AUFMERKSAMKEIT!

Gefahr fiir Leben und Gesundheit!

M Die Installation und Inbetriebnahme dieses Gerates darf nur durch eine Elektrofach
kraft unter Beachtung der geltenden Vorschriften und Normen sowie der Hinweise in
dieser Anleitung unter Verwendung geeigneter Werkzeuge erfolgen! Hierzu muss das
Gerat vom Stromnetz getrennt werden!

Ungqualifiziertes Personal kann einen lebensgefahrlichen Stromschlag und Verletzungen
erleiden!
Flr den ordnungsgemaBen Betrieb des Gerates ist der Installateur verantwortlich.

M Die Verwendung fehlerhafter oder beschadigter Gerate kann sehr gefahrlich sein! Stel -
len Sie vor dem Gebrauch sicher, dass das Gerat und seine Komponenten in gutem
Zustand und in einwandfreiem Zustand sind!




6 M Deutsch

Im Falle einer Fehlfunktion oder Beschadigung verwenden Sie das Gerat nicht, trennen
Sie es sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich an den Kundendienst oder einen quak
fizierten Techniker!

M Bewahren Sie alle Verpackungsmaterialien, Installationszubehdrteile und Kleinteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufl Sie kénnen sehr lebens
bedrohlich sein (Verschluckungs- oder Erstickungsgefahr).

Bei Reparaturen, konstruktiven Anderungen am Gerat oder der Wartung des Gerétes
durch eine unqualifizierte Fachkraft besteht Stromschlag- und Brandgefahr!

Reparaturen sollten nur von einem qualifizierten Techniker und unter Einhaltung aller
geltenden Sicherheitsvorschriften, einschlieBlich der Anweisungen in diesem Handbuch,
durchgefuhrt werden. Hierzu muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden!

Versuchen Sie niemals, das Geréat, die Kabel oder Stecker selbst zu wechseln oder zu
reparieren oder das Geréat selbst zu zerlegen, es sei denn, Sie werden in dieser Anleitung
dazu aufgefordert!

Es befinden sich keine Teile oder Komponenten im Gerat, die gewartet werden miissen!
M Kanten und Teile kdnnen scharf sein und Verletzungen verursachen! Seien Sie vorsich-

tig im Umgang mit dem Gerat und schitzen Sie sich gegebenenfalls, zum Beispiel mit

Arbeitshandschuhen!

M Gehen Sie bei der Reinigung des Kochfelds auBerst vorsichtig mit Schabern um und be -
wahren Sie diese auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um Schaden zu vermeiden!

A AUFMERKSAMKEIT!

Stromschlaggefahr!

M Um Stromschlage und Schaden zu vermeiden, trennen Sie das Gerat wahrend der Ins-
tallation, Wartung oder anderen Arbeiten am Gerat vom Stromnetz!

™M Prifen Sie vor dem Einsatz, ob die Angaben auf dem Typenschild des Gerates {ins
besondere Spannung (V] und Frequenz (Hz)) mit den Verhaltnissen am Aufstellort
Ubereinstimmen. Sollte dies nicht der Fall sein, mussen Sie das Gerat in den Laden zu-
rucksenden! Sollten dennoch Unklarheiten bestehen, wenden Sie sich an Ihren Strom-
versorger.

™ Der Installateur muss sicherstellen, dass das Geréat an ein ordnungsgemaBes Erdungs -
system gemaB allen geltenden Vorschriften angeschlossen ist und dass ein leicht zu
ganglicher, geprtfter Trennschalter (Sicherung) mit einer Kontaktoffnungsweite von
mindestens 3 mm vorhanden ist, der den Betrieb des Gerats ermaglicht ggf. vollstandig
vom Stromnetz trennen.

M Anderungen an der elektrischen Anlage dirfen nur von einer Elektrofachkraft durch
geflihrt werden!
Fur unqualifiziertes Personal besteht die Gefahr eines Stromschlages!
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M Benutzen Sie zum Anschluss des Kochfeldes keine Mehrfachsteckdosen oder Verlan
gerungskabel.
Sie garantieren keine ordnungsgemaBe Sicherheit!
M Das Eindringen von Flissigkeit oder Feuchtigkeit in elektrische Leitungen kann zu ei
nem Kurzschluss oder Stromschlag fihren!
Benutzen Sie zur Reinigung des Geréates keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger!
M Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, bedienen Sie das Gerat nicht mit nas -
sen oder feuchten Handen und tragen Sie beim Betrieb immer Schuhe.

A AUFMERKSAMKEIT!

Verbrennungsgefahr!

M Gerateteile und Utensilien kdnnen auch nach dem Betrieb noch sehr heiB bleiben!

™ Um Verbrennungen zu vermeiden, achten Sie immer darauf, dass alle Kérperteile, Klei-
dung usw. Halten Sie einen sicheren Abstand zu heiBen Oberflachen und halten Sie
Kinder vom Gerat fern, bis es sich ausschaltet und abkhlt!

™ Utensilien und Griffe kdnnen wahrend des Gebrauchs hei werden!

M Achten Sie darauf, dass sie beim Kochen nicht Uber das Kochfeld hinausragen; ver
wenden Sie Handschuhe oder Faustlingel!

M Beachten Sie auch, dass nasse oder feuchte Stoffe die Warme besser leiten und Ver
brennungen verursachen kénnen!

M Um ein Verschitten heiBer Speisen zu vermeiden, verwenden Sie keine beschadigten
oder instabilen Utensilien und achten Sie darauf, dass die Griffe nicht Gber den Rand
der Arbeitsplatte hinausragen!

M Legen Sie keine Metallgegenstande wie Besteck oder Deckel auf das Kochfeld, da diese
heiB werden kénnen!

A AUFMERKSAMKEIT!

Brandgefahr!

M Das Kochfeld wird wahrend des Betriebs sehr heiB. Befolgen Sie strikt die Richtlinien
und Anweisungen zum Sicherheitsabstand in diesem Handbuch.

M Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt! Lebensmittel
konnen Uberkochen, verbrennen, Rauch oder Feuer verursachen!
Erhitzte Lebensmittel, die Fett, O oder Alkohol enthalten, entziinden sich besonders

schnelll
Also maglichst langsam erhitzen!

M Schalten Sie im Brandfall die Gas- und Stromversorgung ab und versuchen Sie, die
Flamme durch Abdecken mit einem Deckel, einem feuerfesten Tuch oder Ahnlichem
zu léschenl



8 M Deutsch

M Brennendes 0l oder Fett niemals mit Wasser I5schen! Wenden Sie sich nach dem Lé
schen an einen qualifizierten Fachmann, um eine technische Uberpriifung des Gerats
durchzufuhrenl

M Verschlossene Verpackungen oder Dosen nicht auf dem Herd erhitzen! Sie kénnen auf -
grund des beim Erhitzen entstehenden GbermaBigen Innendrucks explodieren!

M Stellen Sie keine nicht feuerfesten Gegenstande, wie z. B. Plastikutensilien, auf das
Kochfeld und decken Sie es nicht, z. B. mit Stoffen, ab!

M Sie kénnen Feuer fangen, schmelzen, sich verformen oder beschadigt werden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet oder in Betrieb ist!

M Halten Sie auBerdem Elektrogerate und deren Kabel in sicherer Entfernung vom Koch -
feld!

M Um Gefahren zu vermeiden, lassen Sie Kochfelder oder Kochfelder niemals eingeschal -
tet, wenn sie nicht benutzt werden!

M Speisereste, Fett und andere Produkte kdnnen Feuer fangen, sich entziinden oder
Rauch erzeugen!

Entfernen Sie vor jedem Gebrauch starke Verschmutzungen vom Kochfeld und seinem

Zubehor!

M Lagern Sie keine brennbaren oder explosiven Materialien in der Nahe des Kochfelds,
um Brandgefahr durch erhéhte Umgebungstemperatur wahrend des Betriebs zu ver
meiden!

A AUFMERKSAMKEIT!
Schaden und Fehlfunktionen des Gerates, die Leben und Gesundheit gefahrden!
Bitte beachten Sie, dass Beschadigungen oder defekte Gerate sehr gefahrlich sein und
zu Stromschlagen oder Personenschaden flhren konnen!
Um dies zu vermeiden, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

M Stellen Sie vor der Verwendung des Gerats sicher, dass alle Verpackungs- und Trans
portschutzmaterialien entfernt sind, um Schaden wahrend des Betriebs, wie z. B. Feuer
oder Schmelzen, zu vermeiden!

M Um Schaden am Netzkabel und damit verbundene Gefahren zu vermeiden, achten Sie
darauf, dass es nicht geknickt, gequetscht oder verdreht wird oder mit heiBen Ober
flachen, scharfen Kanten usw. in Berihrung kommt!

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose, sondern fassen Sie ihn direkt
am Stecker anl

M Beim Betrieb des Kochfeldes entstehen in unmittelbarer Nahe des Kochfeldes Hitze
und Feuchtigkeit, die zu Schaden an verschiedenen Qberflachen fiihren kdnnen!
Sorgen Sie fur eine gute Bellftung des Raumes!
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Benutzen Sie hierflr die vorgesehenen Mittel oder installieren Sie ggf. eine Abzugshau-
be (z. B. eine Dunstabzugshaube)!
Montieren Sie das Kochfeld nicht hinter einer Tir oder einer Mébelfront!

M Installieren Sie das Kochfeld nicht an Orten mit hohen Temperaturen, in der Nahe eines
Gas- oder Petroleumkochers!

M GieBen Sie keine kalten Flussigkeiten auf das Kochfeld, wenn die Oberflache heiB ist!
Der dadurch entstehende Thermoschock kann zur Beschadigung des Gerates flihren!

M Um eine Beschadigung des Kochfeldes zu vermeiden, berthren Sie es nicht mit Deko
rationen, spitzen oder scharfen Gegenstanden oder Klichenutensilien und verwenden
Sie nur Utensilien mit glattem und ebenem Boden!

Um Kratzer und Abrieb zu vermeiden, heben Sie das Geschirr an, um es zu bewegen!

M Achten Sie auf ausreichenden Abstand zwischen Kochgeschirr, Bedienelementen und
dem Kochfeldrand, um Schaden durch Hitze zu vermeiden!

M Erhitzen Sie Kochgeschirr nicht ohne Inhalt und achten Sie darauf, dass es nicht heiB
wird!

Der Boden des Kochgeschirrs kann sich verformen und die Oberflache des Kochfelds
kann durch Uberhitzung beschadigt werden!

M Benutzen Sie das Gerat nicht zum Falten von Gegenstanden oder Arbeitsflachen! Stet
len Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat und seien Sie vorsichtig!

M Schmutz und Speisereste konnen mit der Zeit das Kochfeld und seine Teile beschadi
gen! Halten Sie es immer sauber!

Entfernen Sie insbesondere Zuckerflecken so schnell wie mdglich, um ein Anhaften zu
verhindern!

M Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfeldes keine aggressiven oder scheuernden Rei -
nigungsmittel, da diese die Oberflache, insbesondere im Bedienfeldbereich, beschadr
gen kénnen!

Befolgen Sie die Reinigungs- und Wartungshinweise im entsprechenden Kapitel.!

Recycling und Umweltschutz

Nicht im Hausmidill entsorgen (WEEE-Kennzeichnung)

Werfen Sie das Geréat nicht in den unsortierten Muill.

Bringen Sie es zur Wiederverwendung und Aufarbeitung zu einer Sammel-
stelle flr Elektro- und Elektronikgerate.

Lassen Sie dazu das Netzkabel von einem qualifizierten Elektriker entfer
nen.
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“ Wertstoffe (Mdbiusband)
' Bei der Demontage des Gerats mussen einige Teile getrennt und gemaB den
(| ’ ortlichen Vorschriften entsorgt werden.

® j Wertstoffe (Triman-Symbol)
? Bei der Demontage des Gerates missen einige Teile getrennt und geman der

beigefligten Sortieranleitung entsorgt werden.

Alilgemeine Entsorgungshinweise

M Eine unsachgemaBe Entsorgung kann eine Gefahr fir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit darstellen. Indem Sie sicherstellen, dass das Gerat und seine Verpackung
ordnungsgeman entsorgt werden, tragen Sie dazu bei, mogliche Gefahren zu vermeiden.
Dies gilt auch fur die Entsorgung von Altgeraten.

M Die verwendeten Verpackungsmaterialien wurden sorgfaltig sortiert und recycelbar, um
den Verbrauch von Rohstoffen und Abfall zu reduzieren. Trennen Sie Materialien nach Art
und entsorgen Sie sie entsprechend.

M Informationen zu modernen Abfallentsorgungs- und Recyclingmethoden erhalten Sie bei
Ihrer Kommune, Ihrem Entsorgungsunternehmen oder direkt bei lhrem Handler.

Ein Hinweis zum Umweltschutz durch Energiesparen
M Befolgen Sie die Kochempfehlungen in dieser Anleitung, um Energie zu sparen, das Gerat
effizient zu nutzen und so die Umwelt zu schonen.

Anleitung zum Transport des Gerates
Wenn Sie das Gerat nach dem Auspacken oder spater transportieren mussen, befolgen

Sie diese Anweisungen, um Schaden zu vermeiden:

M Bewahren Sie die Originalverpackung des Gerats auf und transportieren Sie das Gerat
immer in der Verpackung auf dem gleichen Weg, wie es geliefert wurde. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf der Verpackung.

Wenn die Originalverpackung fehlt:

M Sichern Sie alle losen/abnehmbaren Teile so, dass sie sich nicht berthren kdnnen.

M Vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit dem Gerat oder seinen Teilen und treffen Sie ggf.
entsprechende SchutzmaBnahmen.

M Halten Sie das Gerat wahrend des Transports und der Lagerung in horizontaler Position.

Aufbewahrungshinweise
Wenn Sie das Gerat fir einen bestimmten Zeitraum lagern missen, befolgen Sie diese
Anweisungen, um Schaden zu vermeiden:
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M Verpacken Sie das Gerat und das Trockenmittel nach Mdglichkeit im Originalkarton oder
einer ahnlichen Verpackung und verschlieBen Sie diese mit Klebeband.

M Wahlen Sie einen trockenen und sauberen Lagerort.

M Stellen Sie sicher, dass sich das Gerat in einer horizontalen Position befindet.

M Keine Verpackung laden.

M Lagern Sie das Geréat nur so lange wie natig.

M Lagern Sie das Gerat nicht in der Nahe von Chemikalien oder atzenden Substanzen, um
mogliche Korrasion zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Gerat wahrend der Lagerung regelmagig auf sichtbare Schaden und

tauschen Sie gegebenenfalls die Verpackung aus.

GERATEUBERSICHT
Eigenschaften und Aufbau des Gerates
W Abmessungen des Kochfelds
W Breite 450 mm
D Tiefe 520 mm
2
3 H Hohe 4 mm
Abmessungen und Leistungsangaben
D des Induktionskochfelds
1 @ 200 mm,
1 Kochzone 1 1800 W
0160 mm,
2 Kochzone 2 1200 W
@ 200 mm,
3 Kochzone 3 2000 W

Bedienfeld (Touchbedienung)

Touch-Tasten mit LED-Anzeige;
Beschreibung und Funktionsweise
finden Sie im entsprechenden
Kapitel
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Merkmale und Zusatzeigenschaften
M Induktionskochfeld 45 cm mit einer Leistung von 5 kW
M Leicht zu reinigende Glasoberflache
M 3 Kochzonen, 9 Stufen der Heizleistungseinstellung
M Touch Select -Tasten
M LED-Display

Optionale Funktionen
(Zur Bedienung siehe entsprechendes Kapitel)
M Timer:
Verflgbare Funktionen:
- Minutentimer mit Ton
- Automatischer Timer mit Abschaltfunktion
M Bediensperre/Kindersicherung:
Deaktivieren Sie alle Bedienelemente auBer der Ein-/Aus-Taste.

Automatische Funktionen
M Uberhitzungsschutz

Um Schaden am Geréat zu vermeiden, Gberwacht ein eingebauter Temperatursensor die
Temperatur im Inneren des Kochfelds.

Wenn die Temperatur zu hoch ist, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.
M Restwarmewarnung

Ist eine Kochzone schon langer in Betrieb, wird dies durch #-Symbol auf -~~~

dem Display der entsprechenden Kochzone angezeigt. )
Wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist, ver “<.._.-
schwindet das Symbol.

Dies lasst sich auch als Energiesparfunktion nutzen: Wenn Sie mehr Gerichte erhitzen
mochten, nutzen Sie die Zone bei eingeschalteter Restwarmeanzeige.

M Automatische Abschaltung
Zu lhrer Sicherheit und um beispielsweise nicht zu vergessen, das Kochfeld auszuschal -
ten, schaltet es sich nach einer eingestellten Zeit automatisch ab:

Heizleistung Automatische Abschaltzeit
1-2 6 Stunden
3-4 5 Stunden
5 5 Stunden
6-9 1.5 Stunden
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.
FUNKTIONSPRINZIP UND VERWENDUNG DES GERATES

Funktionsprinzip des Kochfeldes

Das Kochfeld mit Heizelement verfugt Gber unterschiedlich groBe Kochzonen in Draht
heiztechnik, deren verfiighare Funktionen (siehe «Ausstattung und ... Eigenschaften») den
meisten kulinarischen Ansprichen gerecht werden.

Das Gerat ist autonom, kann also unabhangig von anderen Geraten in der Kliche instal -
liert werden.

Die Leistung jeder Kochzone ist Gber Touch-Bedienelemente in 9 Heizstufen einstellbar,
was die optimale Heizstufe garantiert.

Durch die optimale Nutzung der thermischen Energie inklusive Restwarme wird zudem
der Energieverbrauch reduziert.

Der Aufheizvorgang lasst sich direkt an der roten Anzeige der Kochzone erkennen. Ach -
ten Sie jedoch auch nach dem Ausschalten auf die Anzeige der entsprechenden Kochzone
(Beschreibung siehe Abschnitt «Bedienfeld und Anzeige»), insbesondere auf die Restwar
mewarnung!

Intervallheizung

GemaB den Umweltstandards und aus Sicherheitsgrinden wird das Kochfeld in regel
maBigen Abstanden aufgeheizt.

Das periodische Ein- und Ausschalten der Kochzonen ist normal und stellt keinen Defekt
am Gerat dar.

Um jedoch Probleme zu vermeiden, achten Sie darauf, dass Ihr Kochgeschirr von hoher
Qualitat ist.

Das Kochfeld besteht aus hochwertiger Kanger-Glaskeramik.

Es garantiert Qualitat und Sicherheit und ist leicht zu reinigen.

Mégliche Gerausche im Betrieb
Wahrend und nach dem Betrieb des Kochfelds konnen neben den Signalen des Be
dienfelds auch Nebengerausche auftreten, die normal sind und keinen Defekt am Gerat
darstellen:
M Klickgerausche: Elektrisches Schalten.
M Knackgerausche: Das Gerausch von erhitztem Geschirr, das aus verschiedenen
Metallschichten besteht.
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.
ANWEISUNGEN VOR DEM GEBRAUCH

Passendes Kochgeschirr und seine Verwendung
Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fur Glaskeramik-Kochfelder geeignet ist.

Allgemeine Informationen zu Kochgeschirr

Der Metallboden des Kochgeschirrs dehnt sich bei Erhitzung aus.

Daher ist der Boden eines guten Kochgeschirrs im kalten Zustand nie ganz flach, son
dern leicht nach innen gewdlbt (konkav), sodass er nach dem Erhitzen eng am Kochfeld
anliegt und fur eine effektive Erwarmung sorgt.

Richtige Verwendung von Kochgeschirr
BEACHTEN SIE!
Beschadigungsgefahr!
Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs sauber ist, bevor Sie es verwenden!
Verunreinigungen kénnen das Kochfeld beschadigen!

M Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das flr Glaskera - i
mik geeignet ist!

M Erhitzen Sie keine leeren Garbehalter und achten \/
Sie darauf, dass darin kein Wasser kocht! e

M Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne glatt W r L j W r
ist und eng an der Oberflache des Gerats anliegt! X X X

M Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten
Kanten oder gewolbtem Boden!

M Verwenden Sie Kochgeschirr, dessen Bodendurch- 7 ~§— ¢ N
messer am besten zur GroBe der gewahlten Koch - ‘ r Q f,/ W r
zone passt! Beachten Sie hierzu auch die Tabelle X B X X
unten!

M Platzieren Sie die Utensilien immer in der Mitte des

Kochzones! ﬁ ﬂ 1 f
M Heben Sie Kochgeschirr immer vom Herd. Driicken

Sie nicht darauf, um die Glasoberflache des Gerats X V4
nicht zu zerkratzen!

Auspacken und Vorbereiten des Gerats fiir den Gebrauch
M Achten Sie beim Auspacken des Gerates darauf, dass es keine Transportschaden auf
weist!
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AUFMERKSAMKEIT!
Verletzungs- und Stromschlaggefahr!
Sollten Sie Schaden am Gerat, seinen Kabeln oder anderen Teilen feststellen, schlieBen

Sie es nicht an und betreiben Sie es nicht!

Das kann sehr gefahrlich sein! Kontaktieren Sie den Kundendienst.
Wir empfehlen, die 20-stellige Seriennummer zum spateren Nachschlagen in das ent
sprechende Feld auf der ersten Seite dieses Handbuchs einzutragen.

M Stellen Sie nach der Installation des Gerats (siehe entsprechende Abschnitte) vor der
Verwendung sicher, dass alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber, Schutzfolien und
Transportschutzmaterialien vom Gerat entfernt und ordnungsgeman entsorgt wurden,
sowie alle verbleibenden Kleinteile, wie z. B. Installationsmaterialien, an einem sicheren
Ort aufbewahren!

AUFMERKSAMKEIT!
Erstickungsgefahr!
Kleinteile, Folie usw. kann beim Verschlucken oder z. B. beim Uberziehen des Verpa
ckungsmaterials Uber den Kopf sehr gefahrlich sein!
Bewahren Sie sie immer auBerhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren auf.
M Reinigen Sie das Kochfeld vor dem Gebrauch wie im entsprechenden Kapitel beschrie -
ben. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache vollstandig sauber und frei von restlichen
Transportmaterialien usw. ist!

Inbetriebnahme des Kochfelds

M Betreiben Sie das Gerat nur, wenn es sich in einwandfreiem Zustand befindet und von
einer Elektrofachkraft installiert wurde!

M Gehen Sie var, wie im Abschnitt «Verwaltung, Einrichtung und Betrieb» beschrieben.

Geruchs- und Rauchentwicklung beim ersten Gebrauch

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal benutzen, kann es zu Geruch und leichtem
Dampf kommen.

Das ist normal und harmlos; Erhitzen Sie in diesem Fall jedoch noch keine Speisen auf
dem Gerat und sorgen Sie fur eine gute Beliiftung des Raumes, bis der Dampf verdampft
ist (hochstens 30 Minuten). Danach kénnen Sie das Gerat wie gewohnt nutzen.

.
VERWALTUNG, EINRICHTUNG UND BETRIEB

Hinweise zur Verwendung von Touch-Bedienelementen
Das Bedienfeld des Kochfelds besteht aus Touch-Tasten, die auf Berlihrung reagieren.
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Befolgen Sie diese Anweisungen, um diese Tasten zu verwenden:

M Drlcken Sie nicht zu stark auf die Bedienelemente. Beriihre sie
einfach.

™M Verwenden Sie die Fingerkuppe statt der Fingerspitze (siehe Ab
bildung) und betatigen Sie die Touch-Tasten wie in den folgenden \/
Abschnitten beschrieben.

M Wenn die Touch-Steuerung korrekt berihrt wird, ertént ein Ton
zur Bestatigung der Berlhrung. X

M Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und trocken. Schon ein
dunner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Tasten erschweren oder unmaglich
machen.

M Platzieren Sie keine Gegenstande auf dem Bedienfeld, ziehen Sie es nicht und reiben
Sie es nicht. Dies kann dazu flihren, dass sich das Kochfeld unbeabsichtigt ein- oder
ausschaltet.

M Achten Sie wahrend des Gebrauchs auf ausreichenden Abstand zwischen Kochgeschirr
und Touch-Bedienung, um Fehlfunktionen und Schaden durch Erhitzung zu vermeiden!

Bedienfeld und Display
Nachfolgend finden Sie eine kurze Beschreibung der Display- und Tastenfunktionen.
Detaillierte Bedienungsanleitungen finden Sie in den folgenden Abschnitten.
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Kontrolltasten

1 ® EIN/AUS Kochfeld ein-/ausschalten
U Kochzone 1
) & Kochzone 2 Kopthne auswghlen/emsohalten, um die
Heizleistung weiter anzupassen
K Kochzane 3
3 . Schieberegler Heizleistung Qer ausggwahlten Kochzonen
anpassen/Zeitwerte einstellen
4 © Doppelzongnher Doppelzonenheizungserweiterung
zungserweiterung
5 8 Bediensperre/ Sperren/Entsperren des Bedienfelds (auBer der
Kindersicherung Ein-/Aus-Taste)
Digitales Display
K] Kochzonenanzeigen

Aktuelle Heizleistung der Kochzone

Restwarmewarnung
Berthren Sie nicht den Kochzonel

21

Kennzeichnung der Kochzone, zu der die Timeranzeige gehort (Bei
. Timer mit Abschaltautomatik - Einschalten auf mehreren Kochzonen/
Punktanzeige neben der Heizleistungsanzeige)

C)

Timer-Anzeige

Einstellen des aktuellen Timerwerts/Anzeige des Countdowns in Minuten
bis zur automatischen Abschaltung

i -- Timer-Countdown beendet/ausgeschaltet

=) Bediensperre/Kindersicherung aktiviert

Fehlercodes
== | [(Den Wert finden Sie in der entsprechenden Tabelle im Abschnitt
«Anleitung zur Fehlerbehebung»)
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Allgemeine Bedienung und Einrichtung
Einschalten und zum Kochen vorbereiten SN
™ Beriihren Sie die Ein-/Aus-Taste ©. ! ¢
Nach dem Einschalten ertont ein Piepton und alle Anzeigen -
werden angezeigt - oder .
Das Kochfeld befindet sich im Standby-Modus.
M Stellen Sie nun ein geeignetes Utensil in die Mitte der
gewahlten Kochzone.
Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Kochstelle und
der Boden des Kochgeschirrs sauber und trocken sind!

Heizleistung einstellen ‘ \

M Berthren Sie die Kochzonenauswahltaste, die Sie verwen N
den méchten.

M Wahrend die Anzeige flir die ausgewahlte Kochzone blinkt,
stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe (1-9) ein, indem
Sie mit dem Finger ber den Schieberegler (1) gleiten oder
den Schieberegler (2) direkt an der gewiinschten Leis
tungsstufenposition berthren.

Hinweise zur Einstellung der Heizleistung:

M Wenn innerhalb einer Minute nach dem Einschalten fiir kei -
ne Kochzone eine Heizleistungsstufe ausgewahlt wurde,
Das Kochfeld schaltet sich automatisch aus. e

M Wahrend des Betriebs kann die Leistungsstufe jederzeit Uiber \
den Schieberegler geandert werden. \ D//
Kochzonen ausschalten NN

M Beriihren Sie die Kochzonenauswahltaste fir die Zone, die { o | 1i ¢ [J!

Sie ausschalten mdchten.

M Wahrend die Anzeige der ausgewahlten Kochzone blinkt, be-
rihren Sie die Markierung 0 auf dem Schieberegler, bis das
Symbol auf dem Display erscheint i2. .

Kochfeld ausschalten ' (
M Berihren Sie die Ein-/Aus-Taste .

Wenn alle Anzeigefelder erloschen sind (bis auf die Warnung vor
Restwarme der Kochzonen), schaltet sich das Kochfeld aus.
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A VORSICHTIG!
Verbrennungsgefahr!

Benutzte Kochzonen kénnen nach dem Ausschalten sehr heiB bleiben, was N
zu Verbrennungen fuhren kann! I B

Bertihren Sie die Oberflache des Gerats nicht, bis es auf eine sichere Tem- 1§ CJ;
peratur abgekuhlt ist und die Restwarmeanzeige verschwunden ist (Hauf der ~ “~.___.-
Kochzonenanzeige)!

Bitte beachten Sie, dass diese auch bei einem Stromausfall erléschen und die Restwarme -
anzeige verschwindet!

Energieeinsparung durch Restwarmeanzeigesystem

Wenn Sie anderes Kochgeschirr erhitzen méchten, kénnen Sie durch die Nutzung der
Restwarme Energie sparen.

Wahlen Sie dazu eine Kochzone aus, bei der die Restwarmeanzeige noch aktiv ist.

Verwendung des Timers

Der Timer kann flr folgende Zwecke verwendet werden:
M Minutentimer mit Ton
M Automatischer Timer mit Abschaltfunktion

Einstellen des Minutentimers
Um den Timer so einzustellen, dass nur ein Piepton ertént, wenn die angegebene Zeit ab-
gelaufen ist, gehen Sie folgendermaBen vor:

M Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

I Drucken Sie die Timer-Taste ©. 7T
(ohne Auswahl einer Kochzone). Die Timer-Anzeige wird angezeigt

20

M Wahrend die Anzeige blinkt, passen Sie die Zehnerwerte mit dem
Schieberegler an.

M Nach 3 Sekunden, ohne weitere Betatigung der Taste, wird die
Zehner-Einstellung automatisch bestatigt und der Einheitenwert
beginnt zu blinken. Passen Sie bei Bedarf auch den Einheitenwert
mit dem Schieberegler an.

M Nach weiteren 3 Sekunden ohne weiteres Dricken hért die An
zeige auf zu blinken und die eingestellte Zeit wird automatisch ~ _---~__
bestatigt. Der Countdown beginnt und das Timer-Display zeigt die - \
verbleibende Zeit bis zum Erténen des Summers an. \ /

M Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertnt ein Piepton. e
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Der Betrieb der Kochzonen wird dadurch nicht beeintrachtigt. 2N
M Um den Signalton auszuschalten, driicken Sie mehrmals die Timer-Taste ©, / \
bis die Timer-Anzeige erscheint = =.

Einstellen eines automatischen Timers mit Abschaltfunktion

Um den Timer so einzustellen, dass sich die Kochzone nach einer festgeleg-
ten Zeitspanne automatisch ausschaltet, gehen Sie wie folgt vor:
M Driicken Sie die Kochzonen-Auswahltaste, fir die Sie den Auto- PN

Off-Timer aktivieren mochten, und stellen Sie die gewlnschte N
Leistungsstufe ein. \ !

M Wahrend die Kochzonenanzeige blinkt, driicken Sie die Timer- -’
Taste ®.

Die Timer-Anzeige wird angezeigt 20 \

M Wahrend die Anzeige blinkt, passen Sie die Zehnerwerte mit dem
Schieberegler an.

M Nach 3 Sekunden, ohne weiteren Tastendruck, wird die Einstel
lung des Zehnerwertes automatisch bestatigt und der Einerwert
beginnt zu blinken. Passen Sie bei Bedarf auch den Einheitenwert
mit dem Schieberegler an.

M Nach weiteren 3 Sekunden ohne weiteres Dricken hort die An
zeige auf zu blinken und die eingestellte Zeit wird automatisch ~ .--._ -
bestatigt. Der Countdown beginnt und das Timer-Display zeigt
die Uhrzeit an. )

Um die ausgewahlte Kochzone hervorzuheben, leuchtet ein

Punkt neben der Heizleistungsanzeige auf.

VORSICHTIG!
Verletzungs- und Brandgefahr!
Wenn Sie Speisen unbeaufsichtigt zubereiten, kann es anbrennen, berkochen und Feuer
fangen!
Benutzen Sie den Timer nicht zum unbeaufsichtigten Kochen!
M Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die ausgewahlte Kochzone automatisch
ab.

Hinweis zur Bedienung zuséatzlicher Kochzonen
Der Timer hat keinen Einfluss auf andere Kochzonen und diese arbeiten autonom weiter.

Einstellen eines automatischen Timers mit Abschaltfunktion fiir mehrere Kochzonen
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M Wenn Sie den Timer flir mehrere Kochzonen einschalten

mdchten, gehen Sie folgendermaBen vor: 1 RSN
M Wenn der Timer fir mehrere Kochzonen aktiviert ist, l i/@ Y
zeigt die Timeranzeige immer die kirzeste verbleibende =N O N /,/'
Zeit an. Der leuchtende Punkt neben der Heizleistungs WO T e
anzeige zeigt an, fur welche Kochzone die Timer-Einstel - o
lung gilt. 2 ///
Ein Beispiel finden Sie in Abbildung (1): !
Kochzone . Leistungsstufe 6, Restzeit 5 Min. |
Kochzone 2:  Leistungsstufe 5, Restzeit 15 Min.
M Um die verbleibende Zeit fir eine andere Kochzone an
zuzeigen, driicken Sie die Kochzonenauswahltaste (2). 3 —D PN

M Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die ent-
sprechende Kochzone ab, die Zeitanzeige schaltet auf
die nachste minimale Restzeit um und der Punkt auf der O e
Heizleistungsanzeige der Kochzone beginnt zu blinken.

Ein Beispiel finden Sie in Abbildung (3):
Kochzone 1:  Kochzone ausgeschaltet, verbleibende Zeit abgelaufen
Kochzone 2:  Leistungsstufe b, Restzeit 10 Min.

M Nach Ablauf der letzten eingestellten Zeit die entsprechende Kochzone und die Zeitanzei

ge werden ausgeschaltet und ausgeschaltet.

Timer-Einstellungen léschen oder dndern
™M Um eine Timer-Einstellung zu léschen, dricken Sie die Koch- i'\ ,'
zonen-Auswahltaste, fur die Sie die Timer-Einstellung loschen .. "> l
machten. s
M Driicken Sie die Timer-Taste ©. { )
Danach wird die Timer-Einstellung abgebrochen. R s

M Um die Zeiteinstellung zu andern, setzen Sie den Timer wie
oben beschrieben zurick.

Bediensperre/Kindersicherung
Um unbeabsichtigte Aktionen zu verhindern (z. B. versehentliches Einschalten der Brenner
durch Kinder), konnen Sie das Bedienfeld sperren.

Ausschalten des Kochfeldes bei aktivierter Bediensperre:
Auch wenn das Bedienfeld gesperrt ist, bleibt die Ein-/Aus-Taste aktiv ©.
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So konnen Sie das Kochfeld im Notfall jederzeit ausschalten. Um jedoch weiterarbeiten zu
konnen, mussen Sie zunachst das Kochfeld entriegeln.
Gehen Sie folgendermaBen vor, um die Steuerungssperre-Funktion zu verwenden:

Sperren des Bedienfelds

™ Driicken Sie die Bedien-/Kindersicherungstaste & .

M Die Timer-Anzeige wird angezeigtL 2 oder = 2 und die ver- \
bleibende Zeit abwechselnd, wenn der Timer zuvor eingestellt  _
wurde.

M Das Bedienfeld ist bis auf die Ein-/Aus-Taste gesperrt @.

Entsperren des Bedienfelds
M Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. -
M Halten Sie die Steuer-/Kindersicherungstaste 3 Sekunden
lang gedriickt & '
M - = Das Symbol verschwindet und Sie kénnen das Kochfeld

wieder normal nutzen.

.
EMPFEHLUNGEN, ANLEITUNGEN UND ANWENDUNGSTIPPS

AUFMERKSAMKEIT!
Verbrennungsgefahr!
Das Kochfeld, das Geschirr, die zuzubereitenden Speisen und Metallgegenstande auf dem
Kochfeld werden im Betrieb sehr heiB und konnen zu Verbrennungen flihren!
Seien Sie beim Arbeiten vorsichtig und schitzen Sie sich gegebenenfalls, zum Beispiel mit
Handschuhen! Bedenken Sie, dass erhitzte FlUssigkeiten herausspritzen kdnnen!
Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Abstellflachel
Halten Sie beim Arbeiten immer einen Sicherheitsabstand zu Kindern und Haustieren ein.
GieBen Sie keine Flussigkeiten auf ein erhitztes Kochfeld!
Es entstehen Dampf und FlUssigkeitsspritzer, die zu Verbrennungen flihren kénnen!
Auch Temperaturschwankungen kénnen das Kochfeld beschadigen!

AUFMERKSAMKEIT!
Brandgefahrl!

Insbesondere Ole, Fette, Alkohol oder alkoholhaltige Produkte erhitzen sich schnell
und kénnen sich bei sehr hohen Temperaturen leicht selbst entziinden! Lebensmittel kdnnen
anbrennen, schadlichen Dampf erzeugen oder Feuer fangen!

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt!
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Um einen Brand zu vermeiden, achten Sie darauf, dass das Essen nicht tiberkocht!

Schalten Sie im Brandfall den Strom aus und versuchen Sie, die Flamme zu I6schen, indem
Sie sie mit einem Deckel, einem feuerfesten Tuch oder Ahnlichem abdecken!

Brennendes Ol oder Fett niemals mit Wasser ldschen!

Energieeffizienter Betrieb des Gerates
Ihr Gerat entspricht den neuesten Standards und ist technisch bereits in hohem MaBe im

Energieverbrauch optimiert.

Um sicherzustellen, dass der Energieverbrauch wahrend der Nutzung maglichst gering ist,
beachten Sie zusatzlich die folgenden Energiesparhinweise:

M Wahlen Sie immer Kochgeschirr aus, dessen GroBe am besten zu der Menge der von
lhnen zubereiteten Speisen passt.

M Um die Heizleistung optimal zu nutzen, verwenden Sie eine Kochzone, die der GroBe Ihres
Kochgeschirrs moglichst genau entspricht, oder wahlen Sie Kochgeschirr aus, das der
GroBe der Kochzone entspricht, die Sie verwenden mdchten.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in der Mitte der Kochzone positioniert ist.

M Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs eben ist, da ein unebener Boden den
Energieverbrauch erhoht.

M Stellen Sie das Kochgeschirr auf das Kochfeld, bevor Sie das Kochfeld einschalten.

M Decken Sie den Behalter nach Maglichkeit mit einem geeigneten, dicht schlieBenden De-
ckel ab, am besten aus Glas, damit Sie ihn nicht anheben mussen.

Die Verlustwarme beim Kochen ohne Deckel verbraucht deutlich mehr Energie.

M Tauen Sie gefrorene Lebensmittel vor dem Garen bei Zimmertemperatur oder im KUl
schrank auf.

M Um die Garzeit zu verkiirzen, reduzieren Sie die Fliissigkeits- und Fettmenge. Um-bei
spielsweise Kartoffeln, Eier oder GemUse mit einem Deckel zu ddmpfen, reichen 1-2 cm
Wasserstand aus.

M Wenn méglich, kochen Sie die Kérner vor, indem Sie sie mit dem Kochwasser erhitzen,
anstatt sie hinzuzuftigen, nachdem das Wasser den Siedepunkt erreicht hat.

Dies verkurzt die Garzeit und senkt den Energieverbrauch.

M Beginnen Sie mit dem Garen auf héchster Stufe, reduzieren Sie die Leistung, sobald das
Essen heiB ist, und schalten Sie den Brenner 5-10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, um
Restwarme zu nutzen und Energie zu sparen.

M Um mehrere Gerichte hintereinander aufzuwarmen, verwenden Sie dieselbe(n) Kach
zone(n), um die Restwarme zu nutzen.

M Achten Sie dazu auf die Restwarmeanzeige «H» an den Kochzonen.

M Wenn die Kochzone nicht mehr verwendet wird, schalten Sie sie sofort aus.

M Um einen erhohten Energieverbrauch aufgrund einer Verschmutzung der Kochzone und
Utensilien zu vermeiden, halten Sie diese sauber.
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Heizparameter

Leistungspegel Geeignet fir (BEISPIELE)

Erhitzen kleiner Mengen an Lebensmitteln
Schmelzende Schokolade, Butter
Schonendes Schmoren

Langsames Erhitzen

1-2

Aufwarmen
Unter kraftigem Rihren und Schmoren
Reis kochen

34

Pfannkuchen kochen, Pfannkuchen
Dampfen von Gemuse/Fisch
Loschen

Schnell braten/sautieren
Nudeln kochen (Nudeln)

Frittieren unter standigem Rihren
Braten

Die Suppe zum Kochen bringen
Kochendes Wasser

NERAF | (RN RN |IRAE

# HINWEIS:

Die oben genannten Informationen dienen nur zu Informationszwecken und kénnen je
nach den Eigenschaften des Geschirrs und der Utensilien variieren.

Um im Einzelfall die optimale Einstellung zu ermitteln, empfehlen wir Ihnen, bei Unklarhei -
ten zunachst die niedrigere der angegebenen Leistungsstufen auszuwahlen und diese dann
gegebenenfalls anzupassen.

Tipps fir gesundes Kochen

M Um den Nahrwert von Lebensmitteln zu maximieren, kochen Sie diese nicht langer als
notig.
Nutzen Sie zum Beispiel einen Timer, um die optimale Garzeit einzustellen.

M Um Gesundheitsrisiken zu vermeiden, versuchen Sie, Lebensmittel nicht zu stark zu er
hitzen und insbesondere kein Ol oder Fett zu erhitzen!

Entstehung von Acrylamid in Lebensmitteln und entsprechende Empfehlungen zur

Zubereitung von Lebensmitteln

Bei hohen Temperaturen und Temperaturen in der Produktproduktion werden sie in Kar
ten und anderen Produkten verwendet und sind in der Regel nicht verflighar.
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Wenn Sie dieses und jedes einzelne Risiko auf ein Mindestrisiko reduzieren mochten, fot
gen Sie bitte den folgenden Empfehlungen flr die Einlieferung in die Steckdose oder ver
anlassen Sie die gekauften Pakete:

M Verwenden Sie eine temperaturbestandige Masse.

M Wahlen Sie niemals einzelne Tonkabel aus, sondern ordnen Sie sie regelmaBig an und
flhren Sie sie regelmaBig durch.

Folgen Sie der Anleitung zum Verkauf.

M Stellen Sie sicher, dass Sie sich keine Sorgen dartiber machen mussen, ob Sie sich auf
den Weg gemacht haben. Uberwachen Sie die Temperatur, senken Sie die Temperatur
wahrend der Pause und achten Sie auf Silbengefahr.

M Verlassen Sie sich darauf, dass die Person, die Sie kennengelernt hat, die gewinschte
Leistung erhalten hat.

M Kaufen Sie keine weiteren Produkte, die Sie kaufen mochten.

Schmoren, Reis kochen

M Das Loschen erfolgt bei einer Temperatur unterhalb des Siedepunkts von Wasser, d. h. bei
ca. 85°C, wobei nur gelegentlich Blasen an die Oberflache der Flussigkeit gelangen. Mit
dieser Methode entstehen kdstliche Suppen und zarte Eintopfe, da sie den Geschmack
entfaltet, ohne das Essen zu stark zu kochen. Dartber hinaus wird empfohlen, Eiergerich -
te und dickflissige Mehlsaucen bei Temperaturen unterhalb des Siedepunkts von Wasser
zu kochen.

M In manchen Fallen, beispielsweise beim Kochen von Reis mit der Absorptionsmethode,
kann es notwendig sein, die Leistungsstufe Gber die Mindesteinstellung hinaus einzu
stellen, um sicherzustellen, dass das Essen innerhalb der empfohlenen Zeit gegart wird.

STEAK BRATEN
Fur ein saftiges, aromatisches Steak:

M Lassen Sie das Fleisch etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen, bevor Sie mit dem
Garvorgang beginnen.

M Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

M Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Pflanzendl. Geben Sie eine kleine Menge
Pflanzendl direkt in die heiBe Pfanne und geben Sie dann das Fleisch hinein.

M Steaks sollten wahrend des Garens nur einmal gewendet werden. Die genaue Garzeit
hangt von der Dicke des Steaks und dem gewinschten Gargrad ab. Die Garzeit kann
zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite liegen. Drucken Sie auf das Steak, um den Gargrad zu
bestimmen: Je fester es ist, desto besser ist es gegart.

M Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es noch zarter wird.
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Résten unter aktivem Riihren

M Wahlen Sie eine Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine normale groBe Bratpfanne, die
fur das Cerankochfeld geeignet ist.

M Bereiten Sie alle Zutaten und Kiichenutensilien vor. Braten und schnell umriihren. Wenn
Sie eine groBe Menge an Speisen zubereiten mussen, sollten Sie diese in kleinen Portie
nen zubereiten.

M Eine Bratpfanne vorheizen und zwei Essloffel Ol hinzuftigen.

M Das Fleisch zuerst kochen, beiseite stellen und warm halten.

M Das Gemuse unter standigem Rihren anbraten. Wenn das GemUse warm, aber noch
nicht weich genug ist, reduzieren Sie die Hitze und geben Sie dann das Fleisch und die
SoBe in die Pfanne.

™ Riihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um eine gleichméaBige Erhitzung zu gewahrleisten.

M Servieren Sie das fertige Gericht sofort.

.
REINIGUNG UND PFLEGE

AUFMERKSAMKEIT!
Stromschlaggefahr!
Der Kontakt spannungsfiihrender Teile mit Feuchtigkeit kann zu Stromschlag und/oder
Kurzschluss fiihren! Benutzen Sie keine Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger!

A VORSICHTIG!
Verbrennungsgefahr!

Der Kontakt mit heiBen Oberflachen oder Dampf kann zu Verbrennungen oder Schaden
flhrenl Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung immer aus, schiitzen Sie sich angemes-
sen, z. B. mit Handschuhen, und lassen Sie das Kochfeld auf die sichere Mindesttemperatur
abkuhlen, bevor Sie es berihren, das Kochfeld waschen oder nicht hitzebestandiges Koch
geschirr verwendenl

BEACHTEN SIE!
Beschadigungsgefahr!
Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven, scheuernden oder alkalischen Reini
gungsmittel sowie scharfe oder spitze Gegenstande, mit Ausnahme von Kochfeldschabern!
Sie kdnnen die Keramikbeschichtung und das Bedienfeld beschadigen! Uberpriifen Sie vor
der Anwendung die Herstellerangaben der Reinigungsmittel, um sicherzustellen, dass diese
den Anforderungen der Glasoberflache entsprechenl
GieBen Sie keine kalte Flussigkeit auf eine heiBe Herdplatte!
Der dadurch entstehende Thermoschock kann zu Schaden fuhren!
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Ruckstande von Reinigungsmitteln kdnnen das Kochfeld beschadigen! Entfernen Sie diese
immer sofort und vollstandig!

Damit Ihr Kochfeld immer gut aussieht und voll funktionsfahig bleibt, sollten Sie es pfle
gen. Halten Sie das Kochfeld und die Utensilien immer sauber und entfernen Sie Verschmut -
zungen nach Maglichkeit sofort.

Alltagsverschmutzung
(Fingerabdriicke, Riickstande vom Kochen herzhafter Gerichte)

M Wenn das Kochfeld noch in Betrieb ist, schalten Sie es aus und warten Sie, bis alle Rest
warmeanzeigen erléschen.

M Tragen Sie etwas Glaskeramikreiniger auf das noch warme Glas auf (nicht heiBl).

M Reinigen Sie die Oberflache mit einem weichen Tuch.

M Spiilen Sie das Kochfeld griindlich mit klarem Wasser ab und entfernen Sie alle restlichen
Reinigungsmittel.

™ Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen, trockenen Tuch oder Papiertuch.

Verkochte, geschmolzene, verbrannte Lebensmittel sowie Zucker- oder Salzflecken auf
der Glasoberflache
M Schalten Sie das Kochfeld aus und beginnen Sie so schnell wie mdglich mit der
Reinigung, insbesondere wenn Sie zuckerhaltige Speisereste entfernen, wahrend das
Kochfeld noch warm ist.
Schtzen Sie sich vor Verbrennungen, zum Beispiel durch das Tragen von Handschuhen!
M Verwenden Sie einen Glaskeramikschaber, halten Sie ihn in einem Winkel von ca. 30° zum
Kochfeld und schaben Sie den Schmutz an einer kahlen Stelle des Kochfelds ab.
% HINWEIS: Sollte die Kruste bereits ausgehartet sein, brechen Sie diese zunachst vor-
sichtig auf.

A VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Bitte beachten Sie, dass die Klingen der Kochfeldschaber sehr scharf sind und Verletzun-
gen verursachen konnen!
Seien Sie bei der Verwendung vorsichtig und bewahren Sie sie auBerhalb der Reichweite
von Kindern und Haustieren aufl
M Schmutz mit einem Spiillappen oder Papiertuch entfernen.
M Reinigen, spllen und trocknen Sie die Beschichtung wie im Abschnitt «Alltagliche Ver
schmutzung..» beschrieben.
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Verkochte Speisen oder Fliissigkeiten auf dem Bedienfeld
M Schalten Sie das Kochfeld aus.
M Tupfen Sie die Flussigkeit mit einem weichen Tuch ab.
M Wischen Sie den Touch-Bedienbereich mit einem sauberen, feuchten Tuch oder weichen

Schwamm ab.
M Trocknen Sie den Bereich vollstandig mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

Hinweis zu Funktionsstorungen aufgrund von Schmutz oder Feuchtigkeit auf dem

Bedienfeld

Schon ein kaum wahrnehmbarer Wasserfilm auf dem Bedienfeld kann dazu flhren, dass
die Tasten nicht mehr oder nur eingeschrankt funktionieren.

Wenn das Bedienfeld verschmutzt ist, schaltet sich maglicherweise auch das Kochfeld
aus.

Stellen Sie sicher, dass der Bereich um das Bedienfeld und Ihre Hande vollstandig sauber
und trocken sind, bevor Sie das Gerat einschalten

oder das Kochfeld erneut verwenden.

|

LEITFADEN ZUR FEHLERBEHEBUNG
A AUFMERKSAMKEIT!

Es besteht die Gefahr eines Stromschlags, einer Verletzung oder einer Beschadigung!

Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn es beschadigt oder defekt ist! Dies kann sehr gefahr-
lich sein, insbesondere wenn die Glasoberflache beschadigt ist!

Reparaturen und konstruktive Veranderungen sind sehr gefahrlich und kdnnen zu Scha
den fuhren!

Reparieren oder modifizieren Sie das Gerat niemals selbst oder zerlegen Sie es!

In den folgenden Tabellen sind die wichtigsten Probleme aufgefuhrt, die wahrend des Be-
triebs auftreten kdnnen, deren mogliche Ursachen und mdgliche Losungen.

Dies kann Ihnen helfen, das Problem selbst zu ldsen.

Wenn die oben genannten Losungen nicht helfen, wenden Sie sich an den Kundendienst
oder einen qualifizierten Techniker!
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Mensther

Storungen, mogliche Ursachen und AbhilfemaBnahmen

Fehlfunktion

Mdgliche Ursachen

Lésung

Das Kochfeld lasst sich
nicht einschalten

Im Netzteil liegt keine
Spannung an

Stellen Sie sicher, dass das
Kochfeld vollstandig und korrekt an
die Stromquelle angeschlossen ist
(siehe entsprechendes Kapitel)

Uberpriifen Sie, ob der
Schutzschalter ausgelst hat oder
der Strom in oder um Ihr Haus
ausgefallen ist

Das Touchpad reagiert
nicht auf Beriihrungen

Das Bedienfeld ist
gesperrt. (LO-Anzeige
leuchtet)

Entsperren Sie das Bedienfeld

Das Touch-Bedienfeld
reagiert nicht richtig
oder nicht jedes Mal auf
Berthrung

Das Gerat ist nicht
eingeschaltet

Schalten Sie das Kochfeld ein

Auf dem Bedienfeld
befindet sich
Feuchtigkeit oder
Schmutz

Stellen Sie sicher, dass das
Bedienfeld vollstandig sauber

und trocken ist. Bitte beachten
Sie, dass der diinne Wasserfilm
moglicherweise gar nicht sichtbar
ist

Schllssel funktionieren
nicht richtig

Berlhren Sie die Tasten mit der
Fingerkuppe

Die Anzeige funktioniert,
aber das Kochgeschirr
erwarmt sich nicht

Der Uberhitzungsschutz

hat ausgelost

Siehe «Das Kochfeld schaltet sich
plotzlich aus»

Der Aufheizvorgang dauert
sehr lange

Es wird ungeeignetes

Kochgeschirr verwendet

Siehe Abschnitt «Geeignetes
Kochgeschirr und Verwendung»

Leistungsschwankungen | Bereits
Netzspannungsschwankungen von
10 Volt kénnen zu einer deutlichen
Verlangerung der Garzeit fihren
Kochzonen schalten sich Der Aufheizvorgang Dies ist beabsichtigt und stellt

wahrend des Betriebs aus
und ein

erfolgt in Intervallen

keine Fehlfunktion dar
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Fehlfunktion

Mdgliche Ursachen

Lésung

Kochzone schaltet sich
unerwartet ab

Automatische
Kochzonenabschaltung
aktiviert

Schalten Sie die Kochzone bei
Bedarf wieder ein.

Zum Betreiben der Kochzone mit
einem Timer (siehe Tabelle zur
automatischen Abschaltung im
Abschnitt «Funktion...»)

Das Kochfeld schaltet sich
unerwartet aus

Nach dem Einschalten
wurde langer als 1 Minute
keine Einstellung (keine
Aktion) vorgenommen

Schalten Sie das Kochfeld erneut
ein und stellen Sie innerhalb
einer Minute die Leistung auf die
gewlnschte Kochzone ein

Der Uberhitzungsschutz
hat ausgeldst

Stellen Sie sicher, dass die
Luftungswege nicht blockiert sind
und die Umgebungstemperatur
nicht zu hoch ist

Achten Sie darauf, dass das
Kochgeschirr nicht uber die
lackierte Kochzonenmarkierung

in Richtung Bedienfeld hinausragt,
um eine Uberhitzung zu vermeiden

Fllssigkeit oder Schmutz
ist auf das Bedienfeld
gelangt

Reinigen und trocknen Sie das
Kochfeld, insbesondere den
Bedienfeldbereich, und schalten
Sie es dann wieder ein

Das Kochfeld schaltet sich
unerwartet aus oder ein

Versehentliches Berlhren
des Bedienfelds

Achten Sie darauf, dass Sie nichts
auf dem Bedienfeld ablegen

oder abwischen, auch wenn es
ausgeschaltet ist. Schalten Sie das
Kochfeld bei Bedarf wieder ein/
aus und verwenden Sie es gemaB
der Anleitung

Gerausche wahrend des
Betriebs (Knistern, Klicken)

Das Gerat und das
Kochgeschirr kénnen
unterschiedliche
Gerausche erzeugen

Leichte Klapper- oder
Klickgerausche, wie im Abschnitt
«Mdgliche Betriebsgerausche»
beschrieben, sind normal und nicht
gefahrlich. Sollte das Gerausch
unverhaltnismaBig laut sein oder
ungewdhnlich klingen, senden

Sie bitte eine Audioaufnahme an
unser Serviceteam
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Mensther

Fehlfunktion

Magliche Ursachen

Lésung

Auf der Glasoberflache
bilden sich Kratzer

Kratzspuren oder andere
Spuren kénnen als Kratzer
erscheinen

Glaskeramik ist verschleiBfester
als Stahl. Dadurch verursachte
Abnutzungserscheinungen stellen
keinen Schaden dar und kénnen in
der Regel mit einem geeigneten
Reinigungsmittel entfernt werden

Es wird ungeeignetes
Kochgeschirr verwendet

Siehe Abschnitt «Geeignetes
Kochgeschirr und Verwendung»

Es werden ungeeignete
Reinigungsmittel oder
Utensilien verwendet

Verwenden Sie ausschlieBlich
fUr Glasoberflachen geeignete
Reinigungsmittel und Utensilien
(siehe Kapitel «Reinigung»)

Es ist eine Fehlfunktion
aufgetreten/Fehlercode
wird angezeigt

Schwankungen im
Stromversorgungssystem

Trennen Sie das Kochfeld

flr mindestens 12 Stunden
vom Stromnetz (schalten

Sie die Sicherung aus), um
das elektronische System
zurlckzusetzen, und schalten Sie
es dann wieder ein. Stellen Sie
sicher, dass die Netzspannung
230 Volt betragt (falls nicht,
wenden Sie sich an lhren
Energieversorger)

Technischer Fehler/
Codebedeutung siehe
Tabelle unten

Notieren Sie den Fehlercode,
ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und wenden

Sie sich an einen qualifizierten
Elektriker
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Fehlercodes, ihre Bedeutung und Losung

Fehlercodes Fehlfunktion Lésung
c o Spannung zu niedrig Uberpriifen Sie die
- (weniger als 125 V) Stromversorgung.
= Spannung zu hoch Wenn es normal ist, schalten
gy = (iiber 265 V) Sie das Kochfeld erneut ein

Wenden Sie sich an den
Kundendienst oder einen
qualifizierten Elektriker

Warten Sie, bis das Kochfeld
Kochfeld Gberhitzt abgekuhlt ist, und schalten
Sie es dann wieder ein

Fehlermeldung/Kurzschluss
des Kochfeldsensors

Wischen Sie sdmtlichen
Schmutz und Flissigkeiten
Uberfullschutz (Feuchtigkeit/ | ab, insbesondere im Bereich
Flissigkeit oder Schmutz) des Bedienfelds. Wenn sich
das Kochfeld ausschaltet,
schalten Sie es wieder ein

.
EINBAU UND INSTALLATION

Wichtige Installationshinweise und Anforderungen
AUFMERKSAMKEIT!
Gefahr von Stromschlagen und Personenschaden!
Montage/Anschluss, Erdung und Inbetriebnahme dieses Gerates diirfen nur von einer
Elektrofachkraft gemaB den geltenden Vorschriften und Normen durchgefihrt werden!
Dies ist flr Personen ohne entsprechende Qualifikation sehr gefahrlich! Halten Sie Kin-
der und Haustiere fern!
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VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Gerats konnen scharfe Kanten aufweisen! Sorgen Sie beim Umgang mit
dem Geréat flr geeigneten Schutz, z. B. Arbeitshandschuhel

M Bei der Installation missen Sie alle in dieser Anleitung angegebenen MaBe und Abstan -
de sowie weitere Anforderungen einhalten.

M Stellen Sie sicher, dass die fir den Einbau des Kochfelds vorgesehene Arbeitsflache
alle notwendigen Anforderungen erfullt, dass bei der Montage eine ausreichende Be
luftung gewahrleistet werden kann, wie in den folgenden Abschnitten beschrieben, und
dass nichts in den Kochzone hineinragt.

Anforderungen an die elektrische Sicherheit

M Stellen Sie vor der Installation des Gerats sicher, dass Spannung und Frequenz mit den

auf dem Typenschild angegebenen Daten (Angaben in V und Hz) Ubereinstimmen.
Wenn Sie sich nicht sicher sind, wenden Sie sich an lhren Energieversorger oder einen
qualifizierten Elektriker.

M Ein Schutzschalter (Sicherung), der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz gewahr -
leistet, muss in die elektrische Verkabelung eingebaut werden und den 6rtlichen Vor
schriften entsprechen (siehe «AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz»).

M Das Gerat muss vor der Installation ordnungsgemaB geerdet werden.

Anforderungen an den Installationsort/die Umgebung am Installationsort
M Die Kiiche muss gemaB den geltenden technischen Vorschriften und Normen trocken

und gut beluftet sein.

M Die Materialien der an das Geradt angrenzenden und umgebenden Flachen missen
feuerfest/hitzebestandig bis 90°C sein und der verwendete Kleber muss bis 150°C be-
standig sein, um eine Verformung der Oberflachen oder ein Abblattern der Beschich
tungen zu verhindern.

Wenn Sie sich diesbezlglich nicht sicher sind, sorgen Sie fur einen Abstand zwischen
den Geratekanten von mindestens 200 mm oder schitzen Sie diese mit einer Schicht aus
feuerfestem Material.

M Wenn das Kochfeld Gber einem Schrank, einer Vitrine usw. installiert wird, muss auf
der Unterseite ein Hitzeschild angebracht werden (siehe entsprechenden Abschnitt).

M Fur einen ordnungsgemaBen Betrieb des Kochfelds muss die gewahlte Installations
methode eine gute WarmeUbertragung gewahrleisten.

M Wandflachen rund um das Kochfeld sollten leicht zu reinigen sein (z. B. Keramikfliesen).

M Das Kochfeld sollte nicht in unmittelbarer Nahe von Kiihlschranken, Gefrierschranken,
Geschirrspllern oder Trocknern installiert werden, um Betriebsstérungen und unnétk
gen Energieverbrauch zu vermeiden.
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M Der Einbau des Kochfeldes muss eine gute Warmeableitung gewahrleisten, um einen
ordnungsgeméaBen Betrieb zu gewahrleisten.

Beliiftung und Sicherheitsabstande

Stellen Sie sicher, dass das Geréat ausreichend beluftet ist und die Beluftungswege nicht
blockiert oder blockiert sind. Beachten Sie die Zeichnung und die angegebenen MaBe:

1. Kochfeld

2. Dunstabzugshaube oder Wandschranke/Mobel

3. Backofen, ggf

4. Tischplatte

] =< ¢
_

Abstand zum Kochfeld zur Haube min. 650 mm
A oder zu Abzlgen min. 500 mm

fir Mobel (Wandschréanke etc.) min. 760 mm
B Ggf. Abstand von der Unterseite des Kochfeldes zum min. 50 mm

Einbaubackofen
C Luftungskanale versorgen min. 20 mm
D Liftungskanale versorgen min. 10 mm
E Abluftkanale min. 5 mm

Auswahl und Vorbereitung von Arbeitsplatten
M Wahlen Sie fir den Einbau des Kochfeldes eine Arbeitsplatte aus isolierendem und
hitzebestandigem Material.
Holz und ahnliche faserige oder feuchtigkeitsdurchlassige Materialien dlrfen far Ar
beitsplatten nur verwendet werden, wenn sie speziell behandelt wurden.
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M Dichten Sie die Oberkante der Arbeitsplatte neben der Wand hinter dem Kochfeld ge
gen Flussigkeiten oder Feuchtigkeit ab, z. B. mit speziellem Schutzband.

M Stellen Sie sicher, dass die Oberflache der Arbeitsplatte eben und eben ist.

M Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Tischplatte mindestens 1 mm betragt. 30 mm
und die entsprechenden MaBe sind in den technischen Daten Ihres Kochfeldmodells
angegeben.

M Sorgen Sie flr einen Sicherheitsabstand von mindestens 3 mm zwischen den Seiten
des Kochfeldbodens und den Ausschnittflachen der Arbeitsplatte sowie flr einen Ar
beitsplattenrahmen von mindestens 50 mm um das Kochfeld herum.

Einbau eines Kochfelds in eine Arbeitsplatte
VORSICHTIG!
Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Gerats konnen scharfe Kanten aufweisen! Schitzen Sie sich bei der
Montage vor Verletzungen, beispielsweise durch das Tragen von Arbeitshandschuhen!

Anweisungen vor der Installation und Montage
M Befolgen Sie vor der Installation des Kochfelds die Anweisungen im Kapitel «Hinweise
vor dem Gebrauch».
M Reinigen Sie das Gerat und den Bereich um den Installationsort.
M Um das Kochfeld zu installieren, bereiten Sie Folgendes vor:
- Kochfeld und Zubehdr im Lieferumfang enthalten, inklusive dieser Anleitung;
- Stichsage oder ahnliches Werkzeug;
- Messwerkzeug und Wasserwaage oder ahnliches Werkzeug;
- Schraubendreher;
- Bleistift oder dhnliches Markierungswerkzeug;
- Schutzhandschuhe oder &hnliche Ausrustung.

Schneidtischplatte
M Schneiden Sie ein Montageloch flr das Kochfeld in die Arbeitsplatte entsprechend den
in der Skizze unten gezeigten MaBen.
# HINWEIS:
Um ein falsches Zuschneiden der Tischplatte zu vermeiden, prifen Sie vor dem Zu
schneiden, ob die angegebenen MaBe mit den MaBen auf dem Produkt (ibereinstimmen.
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1. Tischplatte (Starke: min. 30 mm)
2. Kochfeld

3. Dichtmittel
Kochfeld: Ausgeschnitten:
T Breite 450 mm t Breite 430" mm
B Tiefe 520 mm b Tiefe 495" mm
H Hohe 44 mm X Entfernung min. 50 mm
h Hoéhe des 54 mm .
Kochfeldbodens Y Entfernung min. 3 mm

Einbau und Befestigung des Kochfeldes

M Stellen Sie das Kochfeld auf eine saubere, stabile und ebene Flache (verwenden Sie
beispielsweise die Verpackung als Stander).

Stellen Sie sicher, dass kein Druck auf aus dem Kochfeld herausragende Teile ausgeubt
wird.

M Montieren Sie die 4 Montagewinkel (1) mit den mitgelieferten Schrauben (2) und
schrauben Sie diese wie in den Bildern gezeigt in die entsprechenden Locher (3) am
Boden des Kochfelds (4).

(Sie sorgen dafiir, dass das Kochfeld nach dem Einbau sicher im Ausschnitt der Arbeits -
platte sitzt).
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1. Montagehalterung
2. Schrauben

3. Schraubenloch

4 Herdplatte

5. Glaskeramikplatte
6. Tischplatte

M Passen Sie die Position der Halterungen je nach Einbaubedingungen an.

™ Uberprufen Sie die Kochfelddichtung auf Beschadigungen und den korrekten Sitz auf
dem Kochfeld.

M Setzen Sie das Kochfeld in den vorbereiteten Ausschnitt in der Arbeitsplatte ein.
Verlegen Sie dabei die Kabel zuerst und mittig.
Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld fest installiert ist.

“® HINWEIS:
M An der AuBenseite des Kochfelds befinden sich Belliftungslécher.
Achten Sie beim Einbau des Kochfeldes darauf, dass diese nicht durch die Arbeitsplatte
blockiert werden!
M Achten Sie beim Einsetzen des Kochfeldes darauf, dass das Netzkabel nicht gequetscht,
geknickt oder verdreht wird!

Das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen

Das Kochfeld ist mit einem Stecker ausgestattet.

SchlieBen Sie es an eine ordnungsgemaR installierte und geerdete Steckdose an und
befolgen Sie dabei die folgenden Richtlinien.

Wichtige Hinweise zum elektrischen Anschluss
M Stellen Sie vor der Installation des Gerats sicher, dass Spannung und Frequenz mit den
auf dem Typenschild angegebenen Daten (Angaben in V und Hz) Ubereinstimmen.
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Wenn Sie sich nicht sicher sind, wenden Sie sich an Ihren Energieversorger oder einen
qualifizierten Elektriker.

M Ein Schutzschalter (Sicherung), der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz gewahr -
leistet, muss in die elektrische Verkabelung eingebaut werden und den ortlichen Vor
schriften entsprechen (siehe AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz’).

M Das Gerat muss vor der Installation ordnungsgemaB geerdet werden.

M Verwenden Sie zum AnschlieBen das mitgelieferte Netzkabel und ersetzen Sie es ge
gebenenfalls durch ein gleichwertiges Kabel.

M Das Kabel muss so verlegt werden, dass es nicht geknickt, gequetscht oder verdreht
wird und die Temperatur 75°C nicht Uberschreitet.

M Verwenden Sie keine Adapter, Adapter oder Splitter, um das Kochfeld an das Stromnetz
anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung und Brand fiihren kann.

Das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen
AUFMERKSAMKEIT!
Stromschlaggefahr!

Wenn das Gerat von einer unqualifizierten Person angeschlossen wird, besteht die Ge
fahr eines Stromschlags bis hin zum Tod!

Die Installation/der Anschluss und die Erdung dieses Kochfelds dirfen nur von einem
zertifizierten Elektriker gemaB den geltenden Vorschriften und Normen durchgefihrt wer -
den!

Es ist notwendig, die in diesem Abschnitt aufgefiihrten Anschlussplane zu befolgen!

Wichtige Hinweise zum elektrischen Anschluss

M Der Installateur muss daflr sorgen, dass in den Geratestromkreis ein leicht zugang
licher, allpoliger Schutzschalter (Sicherung) mit einer Kontaktffnung von mindestens
3 mm eingebaut ist, der den geltenden Vorschriften entspricht und eine vollstandige
Trennung des Gerates vom Stromnetz sicherstellt Notfall.
Das Erdungskabel darf nicht durch eine Sicherung blockiert werden.

M Verwenden Sie bei mehrphasigen Installationen das mitgelieferte Netzkabel und er
setzen Sie es ggf. durch ein Kabel gleichen Typs.

M Wenn das Kochfeld einphasig angeschlossen ist, muss das Kabel von einem qualifizier -
ten Elektriker ausgetauscht und angeschlossen werden.
Das Kabel muss so verlegt werden, dass es nicht knickt, gequetscht oder verdreht wird

und die Temperatur 75°C nicht Gberschreitet.

M Verwenden Sie keine Adapter, Adapter oder Splitter, um das Kochfeld an das Stromnetz
anzuschlieBen, da dies zu Uberhitzung und Brand fiihren kann.
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Schaltplane fiir den Techniker:
1%x220-240V, 1~N

32A @
O O Funwes:
Beim Anschluss an eine Phase kann das Originalkabel nicht
verwendet werden!
Ein neues Kabel ist nicht im Lieferumfang enthalten! Der Kabel -
querschnitt muss der Absicherung entsprechen!
Fur den Anschluss des Kochfeldes mussen Brickengleichrich
ter verwendet werden!

Das Gerat ist nicht fur die Verwendung mit einem EU-Stecker
geeignet!

Anbringen eines Hitzeschildes unter dem Kochfeld
Bei der Installation des Kochfelds Uiber einem Schrank, Mobelschrank usw. Beachten Sie
die folgenden VorsichtsmaBnahmen gemaB der Installationsanleitung:
M Installieren Sie einen Hitzeschutz aus hitzebestandigem Material (z. B. Lochblech zur
Beliiftung) mindestens 50 mm unterhalb des Kochfelds (siehe Abbildung).
M Es muss ein bis 150°C hitzebestandiger Kleber verwendet werden.
M Stellen Sie sicher, dass der Raum zwischen Kochfeld und Bildschirm ausreichend be
luftet ist.

1. Kochfeld
2. Tischplatte/Einbaumabel
3. Hitzeschild

A min. 50 mm
B max. 5 mm
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BEACHTEN SIE!
Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!

Um schwere Verletzungen oder Schaden an der elektrischen Verkabelung oder Funk
tionalitat aufgrund von Hitze zu vermeiden, stellen Sie nach der Installation sicher, dass
das Netzkabel und die Unterseite des Kochfelds nicht zuganglich sind (z. B. durch Schrank -
tlren, Schubladen usw.)!

|
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Modell MHE 46
Anzahl Kachzonen 3
Kochzone 1: 1800 W, @ 200 mm
Leistung und Abmessungen der Kochzonen Kochzone 2: 1200 W, @ 160 mm
Kochzone 3: 2000 W, @ 200 mm
Elektrische Energie 5000 W
Netzspannung, Frequenz 220 - 240V, 50 Hz - 60 Hz
Produktabmessungen, BxTxH 450 x 520 x 58 mm
EinbaumaBe, BxT 430 x 495 mm
Gewicht 6.8 kg
Lange des Kabels 12m

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Induktionskochgerausch bei Aktivierung mit erhéhter Leistung

Dunkles, optisch unbeleuchtetes Segment des Thermostats auf dem
Glaskeramikkachfeld

Induktions- und
Elektroherde

Andern der Farbe der Oberflache des Desktops wéahrend des Betriebs des
Produkts
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.
THANK YOU FOR YOUR CONFIDENCE AND CONGRATULATIONS

ON THE PURCHASE OF YOUR NEW GLASS CERAMIC HOB!

Read this manual carefully and thoroughly before unpacking the appliance. It contains
important information about safe installation, maintenance and use, as well as important
warnings about the use of your appliance.

Mark the passages that are important to you, keep the manual so that you can refer to
it at any time and also pass it on to other users, as well as the installer of the appliance .

In view of the continuous development, we reserve the right to make any necessary
modifications to the appliance and/or the manual in order to better meet the require
ments of user-friendliness, user protection and current technical standards.

.
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This manual is the basis for the safe use of your appliance.

Read and follow the instructions carefully before installing and operating the energy
storage system.

The manufacturer is not responsible for any damage or problems caused by failure to
follow the instructions, incorrect installation or improper handling.

Intended use
A WARNING!
Dangers to life and limb and risks of damage!
This appliance may present a potential hazard to persons and the environment due to
lack of prerequisites or knowledge for its usel!
To avoid this, observe the following instructions.
M Keep children under 8 years and pets at a safe distance from the appliance!
™ Children aged from 8 years and above or persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge must not use, clean or gener -
ally maintain this appliance unless they are supervised or have been given instruction
concerning use of the appliance in a safe way by a person responsible for their safety
and understand the hazards involved!
M Do not keep objects of interest to children above or behind the appliancel
Children who climb onto the hob can be seriously injured!
M The appliance is designed for private use in a domestic environment and is intended
for preparing, heating and keeping food and drinks warm.
Use it exclusively for its intended purpose.
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M The appliance is intended for use up to a maximum altitude of 2000 metres above sea
level.

M Always use heat-resistant cookware suitable for glass ceramic hobs to prepare your
food.

M The appliance is not intended for operation via a separate remote control or operation
via an external timer.

M When using the hob for the first time, there may be an odour and also a slight build-up
of fumes.
This is normal and harmless.
However, keep the room well ventilated until these have dissipated (max. 30 min.).

M Unused electrical equipment is a safety hazard.
Do not leave the appliance switched on unused and disconnect it from the power supply

if you are not going to use it for a long period of time!

General warnings
A WARNING!

Danger to life and injury!

M This appliance may only be installed and commissioned by a suitably qualified elec
trician in compliance with the applicable regulations and standards, as well as the
relevant instructions in this manual, using suitable tools!

To do this, the appliance must be disconnected from the power supply!

There is a risk of life-threatening electric shocks and injury for unqualified persons!

The installer is responsible for the proper functioning on site.

M Using defective or damaged equipment can be very dangerous! Before use, make sure
that the product and its components are in complete and perfect condition!

In the event of malfunction or damage, do not use the appliance, immediately discon
nect it from the power supply and contact customer service or appropriately qualified
personnel!

M Keep all packaging materials, assembly accessories and small parts out of reach of
children and pets!These can be very dangerous if, for example, they are pulled over the
head or swallowed!

M There is a risk of electric shock and fire if the appliance is repaired, modified or ser
viced by unqualified persons!

These may only be carried out by a suitably qualified specialist in compliance with all
applicable safety regulations, including the instructions in this manual and the appliance
must be disconnected from the power supply for this purposel!
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Never attempt to make changes to appliance components, cables or plugs by yourself and
donotdisassemble any parts of the applianceif thisisnot expressly instructed in this manuall
The appliance does not contain any user-serviceable parts!

M Edges and components can be sharp-edged and cause injuries! Exercise appropriate
caution during any handling and protect yourself if necessary, e.g. with work gloves!

M Only use hob scrapers with extreme caution when cleaning the hob and keep them
safe and out of the reach of children to avoid injury!

WARNING!
Risk of electric shock!

M To avoid electric shock and damage, disconnect the appliance from the power supply
during installation, maintenance or other work on it!

M Before use, check whether the technical data on the appliance’s rating plate (especial -
ly voltage in V and frequency in Hz) are compatible with the local conditions.

If this is not the case, return the appliance to the point of sale! If anything is unclear,
contact your electricity supplier.

M The installer must ensure that the appliance is connected to an intact earthing system
in compliance with all applicable regulations and that there is an easily accessible
tested disconnector (fuse) with a contact opening width of min. 3 mm, which allows the
appliance to be completely disconnected from the mains if necessary.

Modifications to the power supply system may only be carried out by a certified electri -
cianl There is a risk of life-threatening electric shock for unqualified persons!

M Do not use multiple sockets or extension cables to connect the hob.

These do not provide the necessary safety!

M Contact of liquids or moisture with live parts may cause a short circuit or electric
shock!

Do not use pressure washers or steam cleaners to clean the appliancel!

M To avoid possible electric shock due to creeping current, do not operate the appliance
with wet or damp hands and wear footwear during operation!

WARNING!
Risk of burns!
M Appliance parts and cookware can be very hot, even after operation!

To avoid burns, always keep all body parts, clothing, etc. at a safe distance from hot sur -
faces and keep children away from the appliance, until the residual will have switched off!
M Cooking utensils and handles of cookware can become hot during use!

Make sure that they do not protrude over cooking zones in operation and protect your -
self with oven gloves or oven mitts if necessary!
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Also note that wet or damp textiles conduct heat better and can cause burns!

M To avoid hazards from spilling hot food, do not use deformed or unstable cookware and
make sure that handles do not protrude over the edge of the worktop!

M Do not place metal objects such as cutlery or lids on the hob as they may heat up due
to induction!

WARNING!
Fire hazard!
™ The hob becomes very hot during operation. Strictly observe the safety distances and
instructions given in this manual.
M Never leave the hob unattended when in use!
Food can boil over, burn, cause harmful smoke or catch fire!
Heated food containing fat, oil or alcohol in particular can ignite quickly!
Therefore, heat them as slowly as possible!
M In case of fire, cut off the gas and electricity supply and carefully smother the flames
with a lid, fire blanket or similar!
Never extinguish burning oil or grease with waterlAfter extinguishing, have the appli
ance checked by a suitably qualified professionall
™ Do not heat sealed containers or tins on the hoblThese can explode due to the over
pressure created during heating!
M Do not place any objects on the hob that are not fireproof, such as plastic utensils, and
do not cover it with textiles, for example, for protection!
These may catch fire, melt, become deformed or damaged when the hob is switched
on or in operation!
Also keep appliances and their cables at a safe distance from the hobl!
M To avoid associated hazards, never leave the cooking zones or the hob on when you are
not using them!
M Food residues, grease and other residues can catch fire, burn in or cause harmful
smokel
Before each use, remove coarse soiling from the cooking surface and accessories!
M Do not store highly flammable or explosive materials near the hob to avoid fire hazard
due to the increased ambient temperature during operation!

WARNING!
A Causes for damage and functional impairments with possible consequential
dangers to life and limb!
Note that damage to or a defect in the system can be very dangerous and can cause
electric shocks or injuries!
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To avoid this, follow the instructions below:

M Make sure that all packaging and transport protection material has been removed
before using the appliance to avoid damage during operation, e.g. due to burning or
melting!

M To avoid damage to the power cable and associated hazards, make sure that it is not
bent, crushed or twisted and cannot come into contact with hot surfaces, sharp edges,
etc. !

Do not pull the plug out of the socket by the cable, but grasp it directly!

M When the hobis in use, heat and moisture are generated in its vicinity, which can cause

longterm damage to surfaces!

Make sure that the room is well ventilated!

Use the facilities provided for this or install an extraction system (e.g. an extractor
bonnet) if necessary!

Do not install the hob behind a door or furniture front!

M Do not install the hob in an environment with higher temperatures, near a gas cooker
or a paraffin cooker!

M Do not pour cold liquids onto the hob when the surface is hot! The resulting thermal
shock can damage the appliancel

M To avoid damaging the cooking surface, take care not to touch it with jewellery, point-
ed or sharp edged objects or cooking utensils and only use cookware with a clean,
smooth base!

Lift the cookware to move it to avoid scratches or abrasion marks!

M Ensure that there is sufficient distance between the cookware and the controls and
the edge of the hob to avoid heat damage caused by this!

M Do not heat the cookware without any contents and make sure that it does not boil
empty!

The bottom of the cookware may be deformed and the hob surface may be damaged
by the heat transfer!

M Do not use the appliance as a storage, shelving or work surface! Do not place heavy
objects on it and be careful not to drop anything on it!

M Soiling and food residues can damage the hob and its components over time! Always
keep it cleanlin particular, always remove sugary stains as soon as possible to prevent
them from sticking!

M Do not use aggressive or abrasive cleaning agents to clean the hob, as this may dam
age the surface, especially in the area of the control panell
Follow the instructions for cleaning and maintenance in the relevant chapter!
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Disposal and environmental protection
No disposal in household waste (WEEE marking)
Do not dispose of the product as unsorted waste.
Take it to a collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment for reuse and recovery.
B 1o (o this, have a qualified electrician remove the cable.

U A 7 Recyclable material (Mdbius strip)
' ‘ Separate the relevant components of the product by type from the residual
a waste and dispose of them in accordance with local regulations.

® Recyclable material (Triman symbol)
& Separate the product from residual waste for disposal according to the
s accompanying sorting instructions.

General notes on disposal

M Improper disposal may endanger the environment and human health.

By ensuring that the product and its packaging are disposed of properly, you will help
to avoid possible hazards.
This also applies to the disposal of old appliances, if applicable.

M The packaging materials used have been carefully selected and should be recycled to
reduce raw material consumption and waste. Separate their components by type and
dispose of them accordingly.

M For information on current disposal methods and recycling, contact your local author-
ities, your waste disposal company or the vendor.

Note on environmental protection by saving energy
M Follow the cooking recommendations in this manual to save energy by using the appli -
ance efficiently and thus help to protect the environment.

Notes on transporting the appliance
If you need to transport the appliance after unpacking/at a later time, observe the
following instructions to avoid damage:
M Keep the original packaging of the product and always transport the appliance packed
in it in the same way as when it was delivered. Observe the markings on it.
If the original packaging is not present:
M Secure all loose/detachable parts so that they cannot touch each other.
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M Avoid any impact on the product and its components and take appropriate protective
measures if necessary.
M Ensure a horizontal position during transport and when putting down.

Storage instructions
If you need to store the product for a certain period of time, observe the following

instructions to avoid damage.

M Pack the appliance together with desiccant bags if possible in the original carton or
similar packaging and seal it with adhesive tape.

M Choose a dry and clean storage place.

M Make sure to keep it in an horizontal position.

™ Do not load the packaging.

M Only store the appliance for as long as absolutely necessary.

™ Do not store the product near chemically aggressive or corrosive substances to avoid
possible corrosion.

M Check the appliance regularly for visible damage during the storage period
and replace the packaging if necessary.

L
PRODUCT OVERVIEW

Properties and construction of the appliance

W Hob dimensions

W Width 450 mm

D Depth 520 mm

3 H Height 44 mm

Dimensions and power ratings of the
D induction coaking zones

@ 200 mm,
1800 W

0160 mm,
1200 W

@ 200 mm,
2000 W

1 Cooking zone 1

2 | Cooking zone 2

3 | Cooking zone 3
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Control panel (Touch control)

Sensor keys with LED digital
display;

For description and operation, see
relevant chapter

Features and further properties
M Self-sufficient 45 cm induction hob with 5 kW output
M Particularly easy to clean the glass
M 3 cooking zones, 9-level adjustable
M Touch Select sensor keys
M LED digital display

Selectable functions
(for operation, see relevant chapter)
™M Timer:
Available functions:
- Minute minder with alarm signal
- Automatic timer with switch-off function
M Key lock/child lock:
Deactivation of all controls except the on/off key.

Automatic functions
M Overheating protection

To prevent damage to the appliance, a built-in temperature sensor monitors the tem
perature inside the hab.

If the temperature is too high, the hob switches off automatically.
M Residual heat warning

If a cooking zone has been in operation for some time and is still too hot ..
to touch, this is signalled by an H on the corresponding cooking zone display, (’ D
also when switched off. N

When the surface has cooled down to a harmless temperature, the icon
disappears.

This can also be used as an energy-saving function:

If you want to heat more cookware, use a zone whose residual heat display is still active.
M Auto shut-off

For your safety and e.g. to prevent forgetting to switch off cooking zones, they switch
off automatically after a set time:
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Power level Automatic switch-off time
1-2 6h
3-4 5h
5 5h
6-9 15h

.
OPERATING PRINCIPLE AND USE OF THE APPLIANCE

How the hob works

The heating coil hob has different sized cooking zones operated by wire heating tech
nology, whose available functions (see «Features and ... characteristics») meet most cu
linary demands.

The appliance is self-sufficient, so it can be installed in your kitchen independently of
other appliances.

The power of each cooking zone can be adjusted in 9 steps via the sensor control, guar -
anteeing the optimum temperature setting for your food at all times.

Optimum heat utilisation, including residual heat, also reduces energy consumption.

The heating process can be recognised directly by the red glow of the cooking zone.
However, pay attention to the respective cooking zone display (for description, see «Con
trol panel and display»), especially the residual heat warning, even after switching offl

Interval heating

Due to eco-design regulations and for safety reasons, the hob heats at intervals.

The cooking zones switching on and off is normal and does not indicate a product
defect.

However, to avoid any problems, make sure that your cookware is of good quality

The cooking surface is made of high-quality Kanger glass.

This stands for quality and safety and is particularly easy to clean.

Possible operating noises

During and after operation of the haob, noises other than the control panel beeps may
occur, which are normal and do not signify a product defect:
M Clicking: Electrical switching operation
M Crackling:  Heating sound of cookware consisting of different layers of metal.
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.
NOTES BEFORE USE

Suitable cookware and its use
Only use cookware suitable for glass ceramic habs.

General information on high-quality cookware

The metal base of cookware expands when heated.

This is why the bottom of good cookware is never completely flat when cold, but slightly
curved inwards (concave), so that it lies flat on the cooking surface after heating and
enables efficient heating.

Correct use of the cookware
ATTENTION!
Risk of damage!
Before using the cookware, make sure that its base is clean! Soiling such as sand resi-
due from peeling potatoes can damage the cooking surfacel

M Only use cookware suitable for glass ceramic! i
M Do not heat empty cooking vessels or ensure that
they do not boil empty! v
M Make sure that the base of your panis smoothand _—=— = =
sits flat against the glass! W r L j W r
M Do not use cookware with jagged edges or a curved
base! X X X
M Use cookware whose base diameter corresponds as

N

closely as possible to the size of the graphic of the \/-\
selected cooking zone! Also refer to the foIIowingJ f N r// W r
table for this! X X X
M Always place the cookware in the centre of the
cooking zone!

M Always lift the cookware off the hob. Do not push it j ﬁ 1 1 r

back and forth, to avoid scratching the glass sur

facel X \/

Unpacking and preparing the appliance
M When unpacking the appliance, make sure tha t it has not been damaged during trans -
portl
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WARNING!
Risk of injury and electric shock!
If you natice any damage to the appliance, its cables or other components, do not con-
nect it and do not put it into operation!
This can be very dangerous!
Contact the customer service.

M We recommend writing down the 20-digit serial number in the corresponding entry
field on the first page of this manual for possible queries.

M If the appliance has been properly installed (see relevant sections), before using it,
ensure that all packaging materials, stickers, protective films and transport protection
materials have been removed from the product and properly disposed of and that any
remaining small parts such as assembly materials are safely maintained!

WARNING!
Danger of suffocation!
Small parts, foils etc. can be very dangerous if they are swallowed or pulled over the
head, for example! Always keep them out of reach of children and pets.
M Before operating the hob, clean it as described in the relevant chapter.
Make sure that the cooking surface is completely clean and that no residues of trans
port materials or similar stick to it!

Commissioning the hob

M Only put the appliance into operation if it is in perfect condition and has been properly
installed by a suitably qualified electrician!

M Proceed as described under «Operation, Setting and Use».

Odour and fume formation during first operation

When using the hob for the first time, there may be an odour and also a slight vapour.

This is normal and harmless; however, in this case do not heat any food on the appliance
yet and keep the room well ventilated until these have evaporated (max. 30 min.). You can
then use the appliance as normal.

.
OPERATION, SETTING AND USE

Notes on using the touch control
The control panels of the hob consists of sensor keys that react to touch.
To use these, observe the following instructions:

M Do not exert much pressure on the controls.
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It is sufficient to touch them.
M Use the ball of the finger, not the tip (see illustration) and operate
the sensor keys as described in the following sections.
M When a touch is registered, a signal tone sounds to confirm it. C ;
M Make sure that the control panel is always clean and dry. Even \/
a thin film of moisture can make the sensor keys difficult or im
possible to operate.
M Avoid placing objects on the control panel or dragging or wiping
over it. This may cause the hob to switch on or off unintentionally. X

M During use, ensure that there is sufficient distance between the
cookware and the touch controls to avoid malfunctions and heat damagel!

Control panel and display
The following overview is a brief description of the display and key functions.
For detailed operating instructions, see the following sections.

21
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English
Operating keys
1 ® On/0ff Switching the hob on/off
. Cooking zone 1 Cooking zone selection/activation for further setting
) (for the relevant position, see the dot marking of
2 O Cooking zone 2 the icon or «Properties and construction of the
K Cooking zone 3 appliance»)
. Power control of selected cooking zones/Setting of
3 ol1] Slider )
time values
4 @) Dual rings control Dual rings control
5 & Key lock/child lock | Locking/unlocking the control panel (except On/0ff)
Digital display
K] Cooking zone displays
-9 Current power level of the cooking zone
21 w Residual heat warning
" Do not touch the cooking zone!
. Marking of the cooking zone to which the timer display refers (For switch-off
timer - activation on several cooking zones/dot next to the power display)
®© Timer display
oo Current timer time setting/countdown display in minutes until automatic
=TS switch-off
4] -- Timer countdown expired/off
) Key lock/child lock activated
= « o | Error codes
= 7= 1 (for meaning see corresponding table under «Troubleshooting»)
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General operation and setting

Switching on and preparing for cooking
™ Touch the on/off key @. ' {

After switching on, a signal tone sounds and all displays K
show - or i

The hob is in standby mode.
M Now place suitable cookware centrally on the desired
cooking zone(s).
Make sure that the surface of the cooking zone and the
bottom of the cookware are clean and dry!

Setting the power level ; !
M Touch the cooking zone selection key of the cooking zone
you want to use.

M While the corresponding cooking zone display is flashing, 14 |5 |’ )
set the desired power level (1-9) for the selected cooking X g TR
zone by sliding your finger over the slider (1), or by tapping
the desired power level position on the slider directly (2).

Notes on the power setting: |
™ If no power level is selected for any cooking zone within -7

one minute after switching on, the hob switches off au

tomatically. .
M During operation, the power level can be changed at any \

time in the manner described/by operating the slider. | C]/

Switching off cooking zones / *
M Touch the cooking zone selection key of the cooking zone l | 1 :’ C])
you want to switch off.
M While the corresponding cooking zone display is flashing;
touch the 0 mark on the slider until the display jumps to .

Switching off the hob 7 N
™ Touch the on/off key®. ' (
When all display fields have switched off (except for the residual
heat warning(s) of corresponding cooking zones, if applicable), the
hob is switched off.
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CAUTION!
Risk of burns!

Used cooking zones can still be very hot even after they have been switched off and
pose a risk of burns! -

Do not touch the glass ceramic until it has cooled down to a safe tem 7~ N
perature and all residual heat warnings ( the cooking zone display) have l )
gone out! o

Note that these also go out in the event of a power inter-ruption and any
residual heat that is present is no longer displayed.

Saving energy with the residual heat warning
If you want to heat additional cookware, you can save energy by using remaining heat.
To do this, select a cooking zone whose residual heat display is still active.

Using the Timer

The timer can be used with the following functions:
M Minute minder with alarm signal
M Automatic timer with switch-off function

Timer setting as a minute minder
To set the timer so that only a beep signal sounds after a set
time, proceed as follows:
M Make sure that the hob is switched on.
M Touch the timer key O (without having selected a cooking zone).
The timer display shows = 2.
M As long as the tens digit is flashing, adjust it as required using
the slider.
M After 3 seconds without any further input, the tens setting is
automatically confirmed and the ones digit starts to flash.
Also adjust it with the slider as required. .~ \
M After another 3 seconds without further input, the display stops ;’@ |
flashing and the set time is automatically confirmed. The count - /
down starts and the timer display shows the remaining time :
until the alarm. - \
M After the set time has elapsed, a beep sounds. ! .
This does not affect the operation of the cooking zones. \ /
M To stop the alarm, touch the timer key ®, several times, until the timer
display shows = =.
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Timer setting with automatic switch-off of cooking zones
To set the timer so that a cooking zone is automatically switched off after a set time,
proceed as follows:

M Touch the selection key of the cooking zone, for which you want 7T
to activate the switch-off timer and set the desired power lev- / J
el, if not already done. (

M While the cooking zone display is flashing, touch the timer key T
O.

The timer display shows = 2.

M As long as the tens digit is flashing, adjust it as required using
the slider.

M After 3 seconds without any further input, the tens setting is
automatically confirmed and the ones digit starts to flash.

Also adjust it with the slider as required.

M After another 3 seconds without further input, the display
stops flashing and the set time is automatically confirmed. The
countdown starts and the timer display shows the remaining time.

To mark the selected zone, a dot lights up next to the corresponding power display.

CAUTION!
Risk of injury and fire!
Unattended cooking can boil over, burn and catch firel
Do not use the timer for unattended cooking!
M After the set time has elapsed, the corresponding cooking
zone is switched off automatically.

Note on the operation of further cooking zones
Other cooking zones remain unaffected by the timer and stay in operation, if applicable.

Setting the switch-off timer for several cooking zones

M If you want to activate the timer for several cooking zones, repeat the procedure ae
cordingly.

M When the timer is activated for several cooking zones, the timer display always shows
the lowest remaining time. A dot lighting up next to the Correspondmg power display
marks the cooking zone to which the display refers. ol
Example see illustration (1):

Cooking zone 1: Power level 6, remaining time 5 Min.
Cooking zone 2: Power level 5, remaining time 15 Min
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M To display the remaining time for another cooking
zone, touch the corresponding cooking zone selection
key (2).

M After the shortest set time has elapsed, the corre
sponding cooking zone switches off, the time display
changes to the next shortest remaining time and the S

dot flashes on the corresponding power display. 5 7 D‘

Example see illustration (3): | i:’@ \

Cooking zone 1: Cooking zone switched off, remaining ~ O
time expired NP e

Cooking zone 2: Power level 5, remaining time 10 Min.
M When the last set remaining time finally expires, the corresponding cooking zone is
also switched off and the time display switches off.

Deleting and changing the timer setting / .
M To delete the timer setting, touch the cooking zone selee i'\ i

tion button of the cooking zone for which you wantto de .. .. _.

lete the timer setting, if applicable. / \
M Touch the timer key ®. i i

The timer is then cancelled. N s
M To change the time setting, reset the timer as described

above.

The key lock/child lock

To prevent unintentional operation

(e.g. by children accidentally switching on the cooking zones), you can lock the control
panel.

Switching off the hob when the key lock is activated:

Even if the control panel is locked, the On/0ff key © remains active.

You can thus switch off the hob at any time in an emergency. However, for further op
eration, the key lock must first be released.

To use the key lock function, proceed as follows:

Locking the control panel

™ Touch the childproof lock/key lock key & .

™ The timer display shows i or - i and the remaining
time alternately, if the timer was previously set.
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The control panel is locked except for the On/0ff key O.

Unlocking the control panel
M Make sure that the hob is switched on. v
™ Touch the childproof lock/key lock key & for at least 3 sec - !
onds. \
M The display i disappears and you can now use the hob
normally again.

.
APPLICATION RECOMMENDATIONS, GUIDELINES AND TIPS

WARNING!

Risk of burns!

The hob, cooking utensils, food to be cooked and metallic ob-jects on the cooking sur
face become very hot during operation and can cause burns!

Exercise appropriate caution during operation and protect yourself if necessary, e.g.
with oven mitts!

Be aware that heated liquids can splash!

Do not use the hob as a storage surfacel!

Always keep children and pets at a safe distance during operation.

Do not pour any liquids onto the heated cooking surface! This produces steam and
splashing liquid which can lead to scalding!

The temperature change can also cause damage to the hobl!

WARNING!
Fire hazard!
Especially oails, fats, alcohol or food containing them heat up quickly and can easily
self-ignite at very high temperatures! Food can burn, cause harmful smoke or catch firel
Do not leave the appliance unattended when in usel
To avoid fire hazards, make sure that the food does not boil over!
In case of fire, cut off the power supply and carefully extinguish the flames with a lid,
fire blanket or similar! Never extinguish burning oil or fat with water!

Energy-efficient use of the appliance

Your appliance complies with the latest standards and its energy consumption has
already been optimised to a large extent technically.

In order to keep energy consumption as low as possible during use additionally, please
observe the following instructions for energy-saving use:
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M Always choose cookware whose size best suits the quantity of food to be cooked.

M To make the best use of the heating power, use a cooking zone that matches the size
of your cookware as closely as possible or choose cookware that matches the size of
the cooking zone you want to use.

Make sure that the cookware is centred on the cooking zone.

M Make sure the base of the cookware is level, as uneven bases increase energy cen
sumption.

M Place the cookware on the cooking zone before switching on the hab.

M If possible, cover your cookware with a suitable, tight-fitting lid, ideally made of glass,
so0 that you do not have to lift it when looking into it.

Heat escaping when cooking without a lid consumes considerably more energy.

™ Thaw frozen food at room temperature or in the refrigerator before cooking.

™ To shorten the cooking time, reduce the amount of liquid and fat. For example, 1-2 cm
of water is sufficient to steam potatoes, eggs or vegetables when using a lid.

M If possible, pre-cook cereal products by heating them with the cooking water rather
than adding them after it has reached boiling temperature.

This shortens the cooking time and reduces energy consumption.

M Start cooking with a high power setting, turn it down as soon as the food is heated and
turn the cooking zone off 5-10 minutes before the end of the cooking time to use the
residual heat and save energy.

M To heat several dishes in succession, use the same cooking zone(s) to make use of the
residual heat.

To do this, look for the residual heat display + of the cooking zones.

M When you are no longer using a cooking zone, always switch it off immediately.

M To avoid increased energy consumption due to soiled cooking zones and cooking uten -
sils, always keep them clean.

Suitability of the power levelsa

Power levels Suitability (examples)

Gently heating small amounts of food
Melting chocolate or butter

Heating easily combustible food
Keeping warm

Reheating

Simmering/cooking rice/pulses
Frying pancakes

Steaming vegetables/fish
Braising

34
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Power levels Suitability (examples)
7 ™M Short frying/sautéing
M Cooking pasta
M Stir-fry
9 M Frying

M Boiling soups/water

# NOTE:

The above information is for guidance only and may vary depending on the character
istics of the food and the cookware.

In order to determine the optimum setting in each case in case of ambiguity, we ree
ommend that you first select the next lower of the correspondingly indicated power level
and then adjust it.

Recommendations for healthy cooking

M To preserve the nutritional value of your food as much as possi-ble, do not cook it
longer than necessary.
Use the timer, for example, to set the optimum cooking time.

M To avoid health risks, take care not to heat the food too much and especially not to heat
oil or fat to the point of smoking!

Formation of acrylamide in food and corresponding recommendations for the prepa
ration of food
At high temperatures, acrylamide, which is harmful to health, forms from sugar and
protein building blocks in food, especially in potato and cereal products and especially
much in the edge layers.
To avoid this as far as possible and to minimise health risks, observe the following
guidelines for preparation, especially when frying or roasting corresponding dishes:
M Use heat-stable oil or grease.
™ Do not choose pieces that are too thin, spread them evenly and turn the food regularly.
Follow the manufacturer's instructions for convenience food.
M Refrain from hot frying.
Ensure even heating, keep the temperature in the medium range and avoid heavy
browning.
M Make sure that the food retains a certain moisture content.
M Do not heat the food longer than the bailing point is reached.
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Simmering and cooking rice

M Simmering refers to the cooking process in hot water just below the boiling point,
around 85°C and not above 95°C. During this process, only occasional bubbles rise to
the surface of the cooking liquid.
The gentle cooking method preserves flavours and valuable ingredients.
[t is particularly suitable for soups and stews, or sauces.

M Some dishes, such as spring rice, may require a higher than the lowest setting to reach
the cooking point in the recommended time.

Roasting
For roasting juicy, tasty steaks:

M Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

M Heat a heavy frying pan.

M Brush both sides of the steak with oil.

Put some oil in the hot pan and place the meat in it.

M Turn the steak only once during roasting.

M The exact cooking time depends on the thickness of the meat as well as the desired
cooking level and can vary from about 2 to 8 minutes per side. Press on the steak to
assess the cooking status: The firmer it feels, the more «cooked through» it is.

M Let the steak rest on a warm plate for a few minutes before serv-ing to allow it to relax
and become tender.

Stir-frying and wok dishes
M Choose a flat wok suitable for use with glass ceramics or a large frying pan.
M Have all the ingredients and utensils ready, as this cooking method is comparatively
quick.
If you want to prepare large quantities, divide them into several portions.
M Preheat the pan briefly and add about 2 tablespoons of oil.
M Always cook meat first, put it aside and keep it warm.
M Stir-fry the vegetables.
Set the power of the cooking zone to a lower level to a lower level as soon as it is hot
but still firm to the bite and add meat and/or sauce if applicable.
Stir the ingredients gently to ensure that they are heated throughout.
M Serve the dish immediately.
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.
CLEANING AND MAINTENANCE

A WARNING!
Risk of electric shock!

Contact of moisture with live components can cause an electric shock and/or short
circuit!
Do not use high-pressure or steam jet cleaners!

CAUTION!
Risk of burns!

Contact with hot surfaces or steam can cause burns or damage! Always switch off the
hob before cleaning, protect yourself accordingly, e.g. with oven gloves, and allow the hob
to cool down to a safe temperature before touching it, moistening the cooking surface or
using non-heat-resistant utensils!

ATTENTION!
Risk of damage!
Do not use any aggressive or acidic cleaning agents, scouring agents or abrasive, sharp
or pointed utensils for cleaning, except for hob scrapers intended for this purpose!
These can damage the glass ceramic and the control panell Before use, check the
manufacturer's instructions of your cleaning agents and utensils for suitability for glass
surfaces!
Do not pour cold liquids onto the hot hob!
The resulting temperature shock can cause damagel!
Cleaning residues can damage the cooking surfacel!
Always remove them immediately and completely!

To keep your hob looking good and fully functional, take good care of it. Always keep
the hob and cooking utensils clean and, if possible, always remove dirt immediately, as
described below.

Everyday soiling of the glass surface (e.g. fingerprints, non-sugar stains)

M If the hob is still in operation, switch it of and wait until all residual heat displays have
turned off.

M Apply some commercial glass ceramic cleaner to the glass while it is still lukewarm
(not hotl).

M Clean the glass with a soft cloth.
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M Thoroughly rinse the cooking surface with clean water and remove all cleaning resi
dues.
M Dry the cooking surface with a clean textile or paper towel.

Boiled over, melted, burnt-on food and stains containing sugar or salt on the glass
surface

M Switch off the hob and start cleaning as soon as possible, especially when removing
sugary food residues, while the hab is still heated.
Protect yourself from burns by wearing oven gloves, for example!

M Use a hob scraper for glass ceramics or a spatula, hold it at an angle of approx. 30° to
the hob and scrape the soiling onto a cool part of the hab.
% NOTE: If a crust has already hardened, crush it carefully beforehand.

CAUTION!
A\

Risk of injury!
Note that the blades of hob scrapers are very sharp and can cause injuries!
Exercise appropriate caution when using them and keep them out of the reach of chil-
dren and pets!
M Remove the dirt with a dishcloth or paper towel.
M Clean, rinse and dry the glass as described under «Everyday soiling...».

Overcooked food or liquid on the control panel
M Switch off the hob.
M Soak up liquids with a soft cloth.
M Wipe the touch control area with a clean, damp cloth or soft sponge.
M Dry the area completely with a textile or paper towel.

Note on functional impairment due to soiling or moisture on the control panel

Even a small film of moisture on the control panel, which may be barely visible, can lead
to the sensor keys no longer being operable or only being operable to a limited extent.

If the control panel is dirty, the hob may also switch off.

Make sure that the area around the controls and your hands are completely clean and
dry before switching on or operating the hob again.
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TROUBLESHOOTING

WARNING!

Risk of electric shock, injury and damage!

Do not use the appliance in case of damage or defect! This can be very dangerous,
especially if the glass surface is damaged!
Repairs and modifications are very dangerous for unqualified persons and can cause

damage!

English

Never carry out repairs or modifications to the appliance yourself and do not disas

semble it!

The following tables list some of the basic problems that can occur during operation,
possible causes and corresponding possible solutions.

This may help you to solve a problem on your own.

If the suggested solutions mentioned above do not solve a problem, contact the cus
tomer service or a suitably qualified specialist!

Problems, possible causes and solutions

Problem

Possible cause

What to do

The appliance cannot
be switched on

No power supply

Make sure that the hob is fully
and properly connected to an
intact power supply (see relevant
chapter)

Check whether a fuse has
tripped or whether there is

a power failure in your home or
the surrounding area

The touch control
does not respond

The control panel is locked
(Timer display «L0»)

Unlock the control panel
(see «Key lock/Child lock»)

The sensor keys are
difficult to operate

The appliance is not switched on

Switch on the hob

There is moisture or soiling on
the control panel

Make sure that the control panel
is completely clean and dry.
Note that a thin film of moisture
may not be visible

The keys are not operated
correctly

Touch only one key at a time with
the ball of your finger for at least
1second (see corresponding
section)
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Problem

Possible cause

What to do

The display works, but
the cookware is not
heated

The overheating protection has
been triggered

See «The hob switches off
unexpectedly»

The heating process
takes an unusually
long time

Unsuitable cook-ware is used

See «Suitable cookware and its
use»

Fluctuations in the power grid

Fluctuations of as little as 10
volts in the mains supply can
lead to a much longer cooking
time

The cooking zones
switch off and on
during operation

The heating pro-cess is carried
out in intervals

This is by design and is not
a malfunction

A cooking zone
switches off
unexpectedly

The auto switch-off of the
cooking zone has been activated

Switch the cooking zone on again
if necessary.

For time coaking zone operation
(see auto shut-off table under
«Feature...»)

The hob switches off
unexpectedly

After switching on, no setting
was made for longer than 1 min

Switch the hob back on and start
setting the power of the desired
cooking zone within one minute

The overheating protection has
been triggered

Make sure that the ventilation
paths are not blocked and that
the ambient temperature is not
too high

Make sure that the cookware
does not protrude above the
marking of the cooking zones in
the direction of the control panel
to prevent it from overheating

There is a liquid or dirt on the
control panel

Clean and dry the hob, especially
the control panel area, then
switch it back on

The hob switches off
or on unexpectedly

The control panel has been
touched accidentally

Take care not to place anything
on the control panel and not to
drag or wipe anything over it,
even when it is switched off.

If necessary, switch the hob on/
off again and use it as described
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Problem Possible cause What to do
Noise generation The appliance and the A slight crackling or clicking noise,
during operation cookware may cause various as described under «Possible
(crackling, clicking) noises operating noises» are normal

and harmless. If the noise is
disproportionately loud or sounds
abnormal, send our service team
an audio recording

Scratch marks form Metal abrasion or other soiling | Glass ceramic is more abrasion
on the glass surface may appear like scratches resistant than steel. Abrasion
marks caused by this do not
represent damage and can be
removed with an appropriate
cleaning agent as a rule

Unsuitable cookware is used Use cookware with a clean, even
and smooth bottom (see «Suitable
cookware and its use»)

Unsuitable cleaning agents or Only use cleaning agents and
utensils are used uten-sils suitable for glass
surfaces (see cleaning chapter)

A malfunction occurs/| Fluctuations in the power Disconnect the hob from the

An error code is supply system power supply for at least 12 hours

displayed (switch off the fuse) to reset the
electronics and then switch it on
again.

Make sure that the mains voltage
is 230 volts (if this is not the case,
contact your energy supplier)

Technical error/Code meaning | Note down the error code,
see following table disconnect the hob from the
power supply and contact

a certified electrician
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Error codes, meaning and suggested solutions

Error code

Meaning

Suggested solutions

The voltage is too low
(less than 125 V)

The voltage is too high
(higher than 265 V)

Check the power supply.
If it is normal, turn the hob
back on

Error message of the cook-
top sensor/short circuit

Contact the customer
service or a certified
elecrician

Overheating of the hob

Wait until the hob has cooled
down and then switch it on
again

Overflow protection
(moisture/liquid or soiling)

Remove any liquids, moisture
or soiling, especially around
the control panel.

If the hob has switched off,
switch it on again

MOUNTING AND INSTALLATION

Important notes and installation requirements

WARNING!

Risk of electric shock and injury!

This appliance may only be installed/connected, earthed and commissioned by

a certified electrician in accordance with the applicable regulations and standards!
This is very dangerous for unqualified persons! Keep children and pets away!
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CAUTION!
Risk of injury!
Some parts of the unit can be sharp-edged! Protect yourself accordingly when handling
the appliance, e.g. with work gloves!
M For installation, all dimensional specifications and distance requirements in this
manual, as well as other applicable regulations, must be observed and complied with.
M Make sure that the worktop intended for installation of the hob meets all the necessary
requirements, that adequate ventilation can be ensured by the installation, as described
in the following sections, and that nothing protrudes into the cooking area.

Requirements regarding electrical safety

M Before installing the appliance, make sure that the local voltage and frequency
correspond to the information on the rating plate (information in V and in Hz).
If you are unsure, contact your electricity supplier or a qualified electrician.

™M A circuit breaker (fuse) providing full disconnection from the mains power supply
must be integrated into the permanent wiring and comply with local regulations (See
«Connecting the hob to the mains»).

™ The appliance must be properly earthed before installation.

Requirements for the installation site/installation environment

M The kitchen should be dry and have effective ventilation in accordance with the
applicable technical regulations and standards.

M The materials of adjacent and surrounding surfaces must be fireproof/heat resistant
up to 90°C and adhesives used up to 150°C to exclude deformation of surfaces or
detachment of coatings.

If you are not sure about this, plan at least 200 mm distance between the edges of the
appliance and materials in question or protect them with a layer of fireproof material.

M If the hob is installed above a drawer, furniture compartment or similar, a heat shield
must be fitted on the underside (see relevant section).

M For the hob to function properly, the installation method must ensure good heat
radiation.

M Wall surfaces around the cooking area should be easy to clean (e.g. ceramic tiles).

M The hob must not be installed in the immediate vicinity of refrigerators or freezers,
dishwashers or tumble dryers to avoid malfunctions and unnecessarily high energy
consumption.

M The installation of the hob must ensure good heat radiation to guarantee proper
functioning.
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Ventilation and safety distances

Make absolutely sure that the appliance is sufficiently ventilated and that the ventilation
paths are not blocked or covered. Observe the sketch and the dimensions given:

1. Hob

. , .2
2. Extractor fan or wall units/furniture
3. Oven, if applicable 1 1 4
4, Worktop E
e Lo
) @l

il

Hob distance to the extractor fan min. 650 mm
A or to cooker hoods with head room min. 500 mm

to furniture (wall units etc.) min. 760 mm
B If applicable, distance of the hob underside to a built-in oven min. 50 mm
C Supply air ducts min. 20 mm
D Supply air ducts min. 10 mm
E Exhaust air ducts min. 5 mm

Choice and preparation of the worktop
M Choose a worktop made of insulating and heat-resistant material for the hob installation.
Wood and similar fibrous or moisture-permeable material may only be used for the work -
top if it is impregnated.
M Insulate the top edge of the worktop bordering the wall behind the hob against liquids or
moisture, e.g. by using a protective strip.
M Make sure that the surface of the worktop is level and horizontal.
M Ensure a worktop thickness of min. 30mm and the corresponding dimensions that result
from the specifications for your hob model.
M Allow at least 3 mm safety clearance between the sides of the hob base and the cut
surfaces of the worktop cut-out, as well as a worktop frame around the haob of at least
50 mm.
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Mounting the hob in the worktop
CAUTION!
Risk of injury!
Some components of the unit can be sharp-edged! Protect yourself from injury during
installation, e.g. by wearing work gloves!

Notes before mounting and installation

M Follow the instructions given in the chapter «Notes before use» before installing the hob
M Clean the appliance and the area around the installation position.
M Have the following ready for the fitting of the hob:

- Hob and accessories supplied, including this manual;

- Embroidery saw or similar;

- Measuring tool and spirit level or similar;

- Screwdriver;

- Pencil or similar for markings;

- Protective gloves or similar.

Cutting the worktop
M Saw out the installation opening for the hob out of the worktop according to the dimen-
sions given in the following sketch.
% NOTE:
To avoid miscutting the worktop, check that the dimensions given match the dimensions
on the product before sawing out.

1. Worktop (thickness: min.30 mm)
2. Haob
3. Gasket
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Hob: Cutout:

T Width 450 mm t Width 430" mm
B Depth 520 mm b Depth 495" mm
H Height 44 mm X Distance min. 50 mm
h Hob base height 54 mm Y Distance min. 3 mm

Inserting and fixing the hob

M Place the hob on a clean, stable and smooth surface (e.g. use the packaging as a base).
Make sure that no pressure is exerted on the elements
that protrude from the hob.

M Fit the 4 installation brackets (1) using the supplied screws (2) and screwing them into
the corresponding screw holes (3) on the hob base (4) as shown in the illustrations.
(These ensure that the hob is fixed in the worktop cut-out after insertion).

---u

1. Installation bracket
2. Screw

3. Screw hole

4. Hob base

5. Glass ceramic plate
6. Worktop
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M Adjust the position of the brackets according to the installation situation.

M Check the hob gasket for damage and for correct positioning on the hab.

M Insert the hob into the prepared cut-out in the worktop with the cables first and
aligned centrally.
Make sure that it sits stably.
% NOTES:

M There are ventilation openings on the outside of the hob. When inserting the hob, make
sure that they are not blocked by the worktop!

M When inserting the hob, make sure that its connection cable cannot be crushed, bent
or twisted!

Connecting the hob to the mains

The hab is equipped with a plug.

Connect it to a properly installed and earthed socket, observing the following instrue
tions.

Important notes on connection to the mains

M Before installing the appliance, make sure that the local voltage and frequency corre-
spond to the information on the rating plate (information in V and in Hz).

If you are unsure, contact your electricity supplier or a qualified electrician.

M A circuit breaker (fuse) providing full disconnection from the mains power supply must
be integrated into the permanent wiring and comply with local regulations (See «Con-
necting the hob to the mains»).

M The appliance must be properly earthed before installation.

M Use the supplied mains cable for connecting and only have it replaced with one of the
same type if necessary.

M The cable must be laid in such a way that it cannot be kinked, crushed or twisted and
its temperature never exceeds 75°C.

M Do not use adapters, reducers or branching devices to connect the hob to the mains,
as these may cause overheating and fire.

A Connecting the hob to the mains
WARNING!
Risk of electric shock!
There is a risk of fatal electric shock if the appliance is connected by unqualified per
sonsl!
This hob may only be installed/connected and earthed by a certified electrician in ae
cordance with the applicable regulations and standards!
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The connection sketches in this section must be observed!

Important notes on connection to the mains

M The installer must ensure that an easily accessible all-pole circuit breaker (fuse) with
a contact gap of at least 3 mm is integrated into the appliance’s circuit, which complies
with the applicable regulations and ensures complete disconnection of the appliance
from the power supply in an emergency.
The earth wire must not be interrupted by the fuse in the process.

M For installation on multiple phases, use the mains cable supplied and only replace it
with one of the same type if necessary.

M If the hob is connected to one phase, the cable must be replaced and connected by
a qualified electrician.

M The cable must be laid in such a way that it cannot be kinked, crushed or twisted and
its temperature never exceeds 75°C.

™ Do not use adapters, reducers or branching devices to connect the hob to the mains,
as these may cause overheating and fire.

Connection sketches for the installer:
1x220-240V, 1~N

32A @
O OO #Fnoms:
If connected to one phase, the original cable must not be used!
A new cable is not included in the delivery! The cable cross-
section must correspond to the fuse protection!
Bridges must be used for the connection box of the hob!

@ The appliance is not suitable for operation with an EU plug!
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Installing a heat shield underneath the hob
When installing the hob above a drawer, furniture compartment or similar, observe the
following precaution according to the installation instructions:
M Install a protective plate made of heatresistant material (e.g. perforated sheet metal
to ensure ventilation) at a distance of at least 50 mm below the hob (See illustration).
M When using adhesive, ensure a temperature resistance of 150°C.
M Make sure that the space between the hob and the protective plate is sufficiently
ventilated.

1. Hob
2. Worktop/built-in furniture
3. Protective plate

/

K

A min. 50 mm
B max. 5 mm

M

B

ATTENTION!
Risk of injury and damage!
To avoid serious injury or damage from heat, electricity or functional elements, make
sure that the connection cable and the underside of the hob are no longer accessible after
installation (also e.g. through cupboard doors, drawers, etc.)!
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TECHNICAL DATA

Model designations MHE 46
Number of cooking zones 3

Zone 1:1800 W, @ 200 mm
Power and sizes of the cooking zones Zone 2:1200 W, @ 160 mm
Zone 3: 2000 W, @ 200 mm

Electrical power 5000 W
Mains voltage, frequency 220 - 240V, 50 Hz - 60 Hz
Product dimensions, WA-DA-H 450 x 520 x 58 mm
Installation dimensions, WxD 430 = 435 mm
Weight 6.8 kg
Cable length 12m
Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product:
- & Sound of working of induction cooking zones at activation of increased power
c 2
O X
o
§ 3 Dark, visually non-luminous segment of the thermostat on a glass ceramic
S -2 cooking zone
T 5
£ 0
@ Discoloration of desktop surface when using the product
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SERIAL NUMBER CHART:

XX XX XKXXX

TT 1T

Week  Year  Serial Number

MANUFACTURER:
M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

COMPANY AUTHORIZED BY THE MANUFACTURER:
LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
info@monsherrus.ru

The manufacturer reserves the right to make any changes to
design, outside appearance and scope of supply of appliance.

Made in PRC E H [
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B/IATOAAPUM BAC 3A OBEPWUE U NO3APAB/IAEM BAC C

NMPUOBEPETEHWEM HOBOW BAPOYHOW NAHENN!

BHiMaTenbHO 1 NOAPOOHO NPoYMTalTe JaHHOE PYKOBOACTBO, NPEX/e YeM pPacnakoBbl
BaTb Npubop.

B HeM copepxuTtcsa BaxHad MHdOpPMaLMs no He3omacHoi YCTaHOBKe, 0BCIYXMBAHUIO,
a Takxe BaxHble yKasaHus No sKcrayaTalm Batlero npuéopa.

OTMeTbTe BaXHble A9 BAC MyHKTbl, COXPaHUTE PYKOBOACTBO, YTO6bI B M0G0 MOMEHT
UMETb BO3MOXHOCTb 0BPATUTLCS K HEMY, @ Takke Nnpu HeobXoauMocTyi nepeaaitte ero apy
MAM NONb30BATENSM U CNIeLManucTy no yeTaHoBKe npuéopa.

B CBS31 C NOCTOAHHbIM YCOBEPLUEHCTBOBAHUEM Mbl OCTaBNSEM 3@ COGOI NPaBO BHOCUTL
nioBble HeobXoanMble USMEHEHNS B NpUBop u/uan B PYyKOBOLCTBO, YTOBbI NyyLle COOTBET
CTBOBATH KCMyaTaLMOHHbIM TPE60BaHUSM, TPEGOBAHIUAM N0 3aLLMTe N0b30BaTeNei u Te-
KYLLIM TEXHUYECKIM CTaHAapTaM.

.
BAXHBIE WHCTPYKLIWU N0 BE3OMACHOCTHU

03HaKOM/EHe C [laHHbIM PYKOBOACTBOM SBASETCS 06g3aTeNbHbIM ANg 6e30nacHol aKe-
nnyatauum Baero npubopa.

Mpon3BoaNTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTY 3a Mtobble MOBPEXAEHNS UNN HEMCNpPaBHO
CTW, Bbl3BaHHbIE HECOBMOAEHNEM UHCTPYKLAA, HEeNpaBUIbHON YCTAHOBKOW WM HeHaanexa -
LLIMM obpalLleHneM ¢ npubopom.

Wcnonb3oBaHKe N0 Ha3HaYEHUIO
BHUMAHUE!
OnacHOCTb ANs XXM3HM W 3A0POBbS, PUCK NONYYEHUS TPaBM!
370T NpnbOpP MOXET bbITb NOTEHLMANbHO ONAceH ANS A 1 OKPYXatoLLern Cpeabl 13-3a
OTCYTCTBMS HEOBXOAMMbIX SKCMAYaTALMOHHBIX YCAOBWN WAV 3HaHWA NS ero aKcnayataumm!
Y106bI 136€XaTb 3TOr0, COBNI0AANTE CReayoLLmne yKasaHus.
M [lepxute AeTeit 10 8 NeT W AOMALLHNX XMBOTHbIX Ha 6830MacHOM PacCTOSHWM OT Npu
bopal
M [lets B Bo3pacTe OT 8 NeT 1 CTaplLUe, a TakKe Nba C 0rpaHUYeHHbIMI BGU3NYECKNMY,
CEHCOPHbIMI UK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UK C HEOCTATOYHbBIM OMbITOM U 3Ha
HUAMM HE [10/KHBI 9KCMNYaTMpOBaTb, YACTUTL MM 06CAYXMUBATL NPUBOP, BCAM OHYU HE
HaxoasTCs NoA NPMCMOTPOM UK He Bbinv MPOWHCTPYKTMPOBaHbI OTHOCKTENbHO He3
0MacHOro 1cnonb3oBaHNs Npubopa NnLOM, OTBETCTBEHHbIM 33 X He30MacHOCTb, U He
MOHMMAIOT CBA3aHHbIX C 3TV M OnacHocTel!
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M He xpaHuTe npeaMeTbl, NPEACTaBAAOLLME MHTEPEC ANS AeTen, Haa uau y npubopal
Jletn, KoTopble 3abpannch Ha BapOYHYHK NaHesNb, MOrYT NoAYYUTb CEPbE3HbIE TPaBMbl!

M Mpnbop npeaHasHadyeH Ang YacTHOrO MCMOMb30BaHMS B JOMALLHMX YCNOBUSX W npef
Ha3HaueH N9 NPUroTOBNEHMS, Pa30rpeBa 1 NOAOrPeBa MWLM U PasanYHbIX HAMUTKOB.
cnonb3yiiTe ero UCKAKYNTENBHO NO HA3HAYEHMIO.

™ Tpnbop npeaHasHayeH Ang MCnonb30BaHKs Ha BbicoTe He bonee 2000 METPOB Hafl ypoB -
HeM Mops.

M [Ing npuroToBNeHNs NULLM BCErAa MCMOMb3YITe XaponpoYHYIo NOCYAY, NOAXOAALLYO A1
CTEK/I0KEPAMUYECKMX BAPOYHbIX MaHENEN.

M Tpnbop He NpenHa3HayeH ANs 3KCnnyaTaLum ¢ NoOMOLLbO OTAEAbHOrO NyNnbTa ANCTaHLY -
OHHOrO YNpaBneHUs Ui G NOMOLLbIO KOMMYTALIMOHHOTO YCTPOMCTBRA.

™ Mpu NepBOM MCNONb30BAHMN BAPOYHON MaHeNn MOXET NOABUTLCS 3anax, a Takxe He
bonbLLoe NapoobpasoBaHue.

370 HOPManbHO 1 HEe NPeCcTaBnAeT ONaCHOCTH.
TeM He MeHee, XopOoLLO NPOBETPUTE NOMELLIgHIe, NOKa napbl He paccetoted (He 6onee 30

MUHYT).

M Heucnonb3yemoe an1eKTpoobopyaoBaHWe NPeAcTaBAseT cob0i NOTEHLMaNbHYO Yrposy
besonacHocTH. He ocTaBngainTe Npubop BKIKYEHHBIM 1 OTK/KOYalTe ero OT CETH, 8CNN Bbl
He cobupaeTech 1CMNOMb30BaTh B0 B TRYEHWE [INTENbHOM0 BpemeHu!

06wme npenynpexaexus
A BHUMAHWE!
OnacHoCTb 45151 XW3HU 1 30,0p0oBbA!
M YcTaHOBKY 1 BBOA, B 3KCM/yaTaLMo [aHHOTO Npubopa MOXET NPOWU3BOANTb TONbKO KBa
MMOUUMPOBAHHbIA CNELNanucT-aNekTpuK B COOTBETCTBUM C [EACTBYHOLLMMU HOPMaMU
W CTaHOapTaMK, a TakXXe COrNacHO YKasaHUaM AaHHOro PyKOBOACTBA, C UCMOb30BaHNEM
NOAXOASALLMX MHCTPYMeHTOB! [1ng 3Toro npubop [OMKEH ObiTb OTK/KOYEH 0T anekTpoceTh!
HekBannuuMpOBaHHbIe CNeLManncTbl MOryT NOYyYNUTb ONACHBIE [1K XKU3HM NOPaXeHus
3NEeKTPUYECKMM TOKOM 1 TPaBMbi!
3a KOpPeKTHYo pabaoTy npubopa 0TBEYAET YCTAHOBLLMK Npubopa.
M cnonb3oBaHMe HeUcnpaBHOro UK NOBPEXAEHHOMO 0BOPYA0BAHMSA MOXET ObiTb 04YEHb
onacHbIM! lepen ncnonb3oBaHneM ybeamTeck, YTo Npubop M ero KOMMNOHEHTbI HaxoaaT-
CS B LIe/IOM 11 UCNIPaBHOM COCTOSIHUN!
B cnyyae HeUCnpaBHOCTW UNK NOBPEXAEHUS HE UCMONb3YNTe Npubop, HEMEANEHHO 6T
KMtoYmMTE €ro OT 3MEKTPOCETI U 06PATUTECH B CEPBIMCHYHD CNYXBY UK K KBannduLmMpoBaH
HOMY crneumanucry!
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M XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuaribl, MOHTaXHbIe NPUHAANEXHOCTN U MENKKe feTanu
B HEAOCTYNHOM ANg [ETEI 1 A0MALLIHNX XNBOTHbIX MecTe! OHI MOryT BbITb 04YEHb OMaCHbI
19 XN3HW (PUCK NPOrNaTbIBAHUS UK YyLLIbs).

Mpy PEMOHTE, BHECEHUN M3MEHEHUIA B KOHCTPYKLMIO Npubopa uin 0BCnyXuBaHun npu
6opa HekBanM@ULMPOBAHHbBIM CMELMANMCTOM CYLLIECTBYET OMaCHOCTb NOPaXEeHs 3NeKTpK -
YECKMM TOKOM 11 BO3HUKHOBEHMS noxapal

PeMOHT 0MKEH BbINOMHATHCS TONbKO KBaNWULMPOBAHHbBIM CReLnanucTom ¢ cobnioae
HMEM BCEX AENCTBYHOLLMX NPaBWA TEXHUKM HE30NACcHOCTY, BK/OYAs YKa3aHWs IaHHOr0 PyKO -
BO/CTBA; ANS 3TOr0 NPMbOp A0MKEH BbITb OTKOYEH OT 3neKTpoceTy!

Hukorga He NbiTaliTech CaMOCTOATENbHO U3MEHSATH UM PEMOHTUPOBATL Npubop. He pas-
bupalite CaMOCTOATENBHO NPUBOP, ECAIN 0B 3TOM HE CKa3aHO B JaHHOM PyKOBOACTBE!

B npubope HeT yacTen, KoTopble HeobX0aUMo 0BCYXNBATb!

M Kpas 1 yacti npubopa MoryT 6biTb 0cTpbIMu! CobAtogainTe 0CTOPOXHOCTb NpY 06palLLie-
HUM C NPUBOPOM 1 NP HEOBXOAMMOCTM UCNONb3YiTE NepyaTkul

M Tpyn YnCTKe BApOYHON NaHeNn UCnonb3yiTe CKPebKM ¢ 0060 0CTOPOXHOCTHIO 1 Xpa
HUTE WX B HEAOCTYMHOM ANS fieTeit MecTe!

BHUMAHME!
OnacHoCTb NOpPaXXeHNs 3NeKTpUYecknM Tokom!

M Bo n3bexaHne NopaxeHus 3NeKTPUYECKUM TOKOM U BOHUKHOBEHMS MOBPEXAEHNA OF
KNoYaliTe Npubop OT 3NeKTPOCETH BO BPEMS YCTAHOBKM, 0BCNYXUBAHMS UNK APYTUX Pa-
6ot ¢ npubopom!

M [Mepen “cnonb3oBaHWeM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYHOT /M TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKI Ha
3aBOACKOI Tabnuuke npubopa (ocobeHHo Hanpsxenue (B) u yactota (M)) ycnosuam
B MECTe YCTaHOBKM!.

M YcTaHOBLUMK I0MXEH YBeauTbes, YTo Npubop NOAKKYEH K UCNPABHON CUCTEME 3a3eM
NEHUs B COOTBETCTBUM CO BCEMI [I@NCTBYIOLLIMMM HOPMaMU U YTO UMEETCS NerkofocTyn-
HbIll MPOBEPEHHDIN PasbeanHUTENb (MPeaoxpaHnTenb) C WMPUHOIA KOHTaKTHOTO OTBEep
CTUS He MeHee 3 MM, KOTOpbIii NO3BONSIET NPU HEOBXOAUMOCTU MOAHOCTHIO OTKAKYNTL
npubop OT CEeTN aNEKTPOCHABXKEHUS.

M W3MeHeHWs B CUCTEME SNEKTPOMUTAHNS [O0MXKHbI BbINOMHATLCA TONbKO CEpTUOULMPO
BaHHbIM 3NeKTPUKOM!

CyLLLECTBYET 0NACHOCTb NOPaXEHNs 3NeKTPUYECKUM TOKOM!

M He ucnonb3ayiite Ans NOAKNOYEHUS BAPOYHO NaHeNM HECKONMbKO PO3ETOK UM YASMHIA
TeNbHbIX Kabenen.

OHW He rapaHTUpYIOT 0MXHYK 6e30MacHoCTb!

M MonagaHue XWOKOCTW WK Bnark Ha aNeKTPoOnpOBOAKY MOXET MPUBECTYM K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWI0 WK NOPaXEHU0 3NEKTPUYECKIM TOKOM!
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He ucnonbayinTe 18 YACTKM Nprbopa MOEYHbIE annapaTbl BbICOKOMO [JABNEHUS WK na
poounctutenu!
M Bo n3bexaHne nopaxeHus 3NeKTPUYECKIM TOKOM He paboTaiiTe ¢ NpUbopoM MOKPbIMA
VNN BNAXHbIMK pykamu!

BHUMAHMUE!
OnacHocTb 0Xoros!
M YacTv npubopa 1 nocyna MOryT 0CTaBaTbCsl ropsyMMM Aaxe nocne pabotbi!
M Tocyna 1 pyyku NOCYAbl MOTYT HArpeBaTbCs BO BPEMS MCNONb30BaHMs!
Cnenute 3a TeM, YT0bbl OHM He BbICTYManN Haz 30HOM NPUTOTOBIEHNS!
Takxe UMENTE B BIMY, YTO MOKPbIE WK BNAXHBIE TKaHKM NydLlie NPOBOAST TENI0 U MOryT
CTaTb NPUYMHOM OXOroB!
M Y106bl M36€XaTh NPONMBAHNS FOPSYEN NALLA, HE UCNONb3YATE NOBPEXAEHHYIO UK HEe
YCTOWYMBYHO NOCYLY W CNeauTe 3a TeM, YTo6bl PyYKi HE BbICTYNanm 3a Kpa CToNeLHnbI!
M He KnaauTe Ha BapOYHYt0 NaHenb METaNNNYECKMe NPeAMeTbl, TaKMe Kak CTONOBbIE Npy-
BOpbI UK KPBILLKY, TaK KakK OHW TaKxXe MOryT Harpetbes!

BHUMAHME!
OnacHocTb Bo3ropaHus!

M Bo Bpemsa paboTbl BapoyHas naHenb CUnbHO HarpesaeTcs. CTPoro cobntoaanTe ykasaHus
OTHOCUTENbHO 6830MaCHOM AMCTAHLN U MHCTPYKLAW, NPUBEAEHHbIE B JAHHOM PYKOBOL -
CTBE.

M Hukorga He 0CTaBnATe BapoYHyto NaHenb 6e3 NprucMoTpa Bo BpeMs pabotbi! Mita Mo -
XEeT BbIKMNETb, NPUroPeTb, BbI3BaTb 3abIMIEHUE WK BO3ropaHue!
0cobeHHO BbICTPO BOCNNAMEHSIITCS HarpeTble NPOAYKTbI, COMepXaLLye XM1p, Macno unm

cnupt!

M B cnyyae noxapa OTKNKUYMTE NOA@dy rasa v aneKkTpUYecTBa 1 Nonpobyiite 3aTyLUnTb
Nnams HakpPbIB €ro KPbILLKOW, NPOTUBONOXAPHbLIM NONOTHOM UK YeM-TO NOACEHbIM!
Hukorga He TyLuuTe ropsiiee Macno wan xup sogon! Nocne TyLleHus npubopa obpaTt

TECb K KBaNMOULMPOBAHHOMY CMEUnannucTy ans NpoBeneHNs TEeXHUYECKOro 0CMoTPa npy

bopal

M He HarpeBaliTe Ha BapOYHOI NaHeNM repMeTUYHble YNaKoBK W KOHCEPBHbIe 6aHKu!
OHM MOryT B30pBaTbCS N3-3a N3DBBITOYHOTO BHYTPEHHEr0 AaBNeHKs, CO34aBaeMoro npu
HarpeeaHuu!

M He ucnonbayitte HETePMOCTONKME NPeaMeTbl (Hanpumep, NnacTukosas nocyaa).

OHM MOryT 3aropeTbCs, pacniaBuTbes, eDOPMUPOBATLCS UAW NOBPEAUTLCS NPK BKITHOYE -

HWW UK BO BPEMS paboTbl BapOYHOM naHesnn!
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Takxe [epXxuTe anekTponprbopbl 1 1x kabenn Ha 6e30MacHOM PacCTogHUM OT BAPOYHON
naenu!
M Bo n3bexaHne BO3HNKHOBEHMS ONACHOCTEN HIUKOTA@ He OCTaBNSNTE 30HbI MPUrOTORNE
HWS NI BAPOYHYIO NaHe/b BKOYEHHbIMK, ECAIM OHU HE UCnonb3ytoTes!
M OcTaTku NULLKA, XUP 1 Apyrie NPOAyKTbl MOryT 3aropeTbCs, BOCMAAMEHUTLCS MNN Bbl
3BaTb 3a/ibIMNIEHKE!
lepeq 1 nocne Kaxmoro UCnoib30BaHus YOAnanTe CUIbHbIE 3arPSI3HEHNS C BapOUYHOM
natenul
He XxpaHuTe NEerkoBoCnIaMeHsoLWMECs UK B3PbIBOOMACHbIE MaTepuarnsl pPsaoM C-Ba
POYHOW NaHEeNbl BO U3beXaHWe BOSHMKHOBEHMS NOXapa W3-3a MOBbILLEHWS OKPYXatoLLen
TEeMnepatypbl BO BpeMs paboTtbi!

BHUMAHMUE!
HapyweHnus B pabote npubopa ¢ yrpo3oi 4sis XXusHu u 300poBbs!
06paTiTe BHUMaHWe, 4T0 NoBpexaeHue unn aedekT npnbopa MOXET NPUBECTM K Nopa
XXEHUIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM UNn TpaBMam!
Y106b1 M36EXATb 3TOMO, CNEAYNTE NPUBEAEHHBIM HUXE MHCTPYKLMAM:

M MMepen ucnonb3oBaHueM npubopa ybeauTech, YTO BCE YNaKOBOYHbIE 1 TPAHCMOPTURO
BOYHbIE 3aLLMTHbIE MATEPWAbl CHATHI, UTOBbI 136€XaTb NOBPEXAEHUI BO BpeMs pabe
Tbl!

M Bo n3bexaHne noBpexaeHns kabens nuTaHns 1 CBA3aHHbIX C 3TUM ONACcHOCTel CneauTe
3a TeM, yT06bl OH He Bbll nepexar, COTHYT WK NepeKpyYeH 1 He conpukacancs ¢ rops
UMM NOBEPXHOCTAMM, OCTPbIMU KpasiMu 1 T. A.!

He BbITaCKMBaTe BUAKY U3 PO3ETKY 3a Kabenb, a 6eputecb HENOCPEACTBEHHO 3a BUKY!

M Bo Bpems paboTbl BapoYHOI NaHen B HENOCPEACTBEHHO BAM30CTY OT Hee BblaensioTcs
TEeN/0 W Bnara, KOTOPbIE MOrYT BbI3BaTb NOBPEXAEHNE PAsNINYHbIX BbITOBbLIX NPMBOPOB!
YbenuTech, 4T0 NOMELLIEHWE XOPOLLIO NPOBeTpUBaeTCs!

Mpu HEOBXOAMMOCTM YCTAHOBUTE BbITSXKY (HanpuMep, BbITKHOI 30HT)!
He ycTaHaBnMBaliTe BapOYHY0 NaHenb 3a ABEPbIO K dacaaoM Meben!

M He ycTaHaBnMBaiTe BapOYHY0 NaHeb B MECTax C NOBbILIEHHOW TeMNepaTypoit, psaoM
C ras0BOi1 UK KEPOCKHOBOW NNKTOM!

M He BbiNuBaiTe XONOAHbIE XUAKOCTY HA BAPOYHYH) NaHesb, KOrAa NOBEpPXHOCTb ropsyas,
3T0 MOXET BbIBECTW NpKbop 13 cTpos!

M Yrobbl HE NOBPEANTb BAPOYHYH NOBEPXHOCTb, HE MPUKACANTECh K Helt 3a0CTPEHHbIMM
NPeaMeTaMm U MCNob3yinTe NOCYy C MMafKUM 1 POBHbIM AHOM!

Bo n3bexaHue NoSBNEHNS LapaniH 1 NOTEPTOCTEN Ha NOBEPXHOCTW NOAHUMANTe NOCydy
npu nepemelLieHum!
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M 0b6ecneybre [OCTATOYHOE PACCTOSHIE MexXy NOCYA0M, 3NeMeHTaMu yNpaBneHus v Kpa-
eM BapOYHOW naHenu, Y4Tobbl 136eXaTb NOBPEXAeHNS Npu Harpese!

M He HarpesaiiTe nocyay 6e3 COAepXMMOro 1 CneauTe 3a TeM, YTobbl OHa He packananacs!
[IHO mocyabl MOXET 1epOpPMUPOBATLCS, @ MOBEPXHOCTb BAPOYHOW NMaHenu MOXeT bbiTb

NoBPEXAEHa B pesynsrate neperpesal

M He ncnonbayitte npubop Ans cKaablBaHNs BeLLed unu paboyeir nosepxHocTu! He cTaBb -
Te Ha Npubop TaXenble npeaMeTbI!

M 3arpsa3HeHus 1 0CTaTKM MULLY MOrYT CO BPEMEHEM MOBPEedNTb BApOYHYO MaHenb 1 ee
yactul Bcerga noaaepxueanTe ee B YACTOM COCTOSHUMI
B yacTHOCTM, yoansiiTe NgTHa OT CNagoCTer, yTobbl MPeaoTBPaTATL X NpUaMnaHue!

M He ncnonb3yite ANs YMCTKI BAPOYHOI NAHENN arpecCUBHbIE MM abpasyBHbIE YNCTS
LLIMe CPENCTBa, TaK KaK 3T0 MOXeT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb, 0COHEHHO B 0611aCTU NaHe-
N ynpaseHus!
CneqyiTe UHCTPYKLMSM MO YUCTKE 1 0B6CAYXXMBAHUIO B COOTBETCTBYIOLLIEH rMaBe!

YTunusaums 1 3aluuta oKpyXxarowen cpeabl
He yTunuanpoBarb BMecTe ¢ 6bIToBbIMK OTX0AaMU (Mapkuposka WEEE)
He BblbpacbiaiTe Nprubop kak HECOPTUPOBAHHbINA MyCOP.
OTHecuTe ero B MyHKT cHopa aNeKTPUYECKOro 1 31eKTPOHHOro 060pya0Ba
HUS AN NepepaboTku Wi BOCCTaHOBNEHMS.
. [purnacute KBanMOUUMPOBAHHOMO 3NEKTPUKA NS AEMOHTaXa LUHYpa M
TaHNg.

I A 7 MNepepabatbiBaeMble MaTepuanbl
' ‘ 13 pasobpaHHOro npubopa HeobXomMMo OTAENNTb HEKOTOPbIE YacTu U YTk
(| NN31POBATb WX B COOTBETCTBIN C PErUOHANbHbIMI NPABUAGMN.

[ ) MNepepabatbiBaeMblii MaTepuan
c‘ /13 pa3obpaHHoro npubopa HeobXoauMo OTAENNTb HEKOTOPbIE YacTh W yAK

NN31MPOBATb 1X B COOTBETCTBUM C NpuaraeMbiMin MHCTPYKLUUAMI O COPTUPOBKE.

06LwLme yka3aHus no yTuau3aLmum

M HenpaBunbHas yTuusaums MOXeT YrpoxaTb OKPYXaloLLEe Cpefe 1 340P0Bb0 Nofen.
06ecneyns Hagnexallylo YTUaM3aUmo npubopa 1 ero ynakoBku, Bbl NOMOXeTe 136e
XaTb BO3MOXHbIX OMaCHOCTEMN.
370 TAKKE OTHOCKTCS K YTUNN3aLMN CTapbIX NpUBOpPOB.

M Mcnonb3yeMble ynakoBOYHbIE MaTEpPHanbl HbinK TLLATENBHO OTCOPTUPOBAHBI U NoANEXaT
BTOPWYHOM NepepaboTke, YTobbl COKPaTUTL NOTPEBNEHNE ChIPbEBLIX MAaTEPUANOB U K8
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NNYeCTBO OTX0M0B. Pasaennute Matepuansl No TUNaM 1 YTUNN3UPYIATE X COOTBETCTBYIS
LM 06pasomM.

M WHbopMaLmio 0 COBPEMEHHbIX METOAAX YTUNN3aLMN 1 nepepaboTKu OTXOA0B MOXHO MO -
NY4nTb Y MECTHbIX BNACTEN, B KOMMaHWA N0 YTUAM3aLMM OTXOA0B UM HENOCPEACTBEHHO
y npopasLa.

MpuMeyaHue No 3aLumuTe OKPYXKaloLLen cpeabl NOCPELCTBOM 3KOHOMUM 3HEPTuu

M Cnepyiite peKoMeHaaL/MsM N0 NPUrOTOBEHNIO ML, NPUBEAEHHBIM B JAHHOM PyKOBOA-
CTBE, YTOBbI SKOHOMUTb 3EKTPO3HEPrI0 NpK 3GHEKTUBHOM UCMONb30BaHUN Npubopa
M TeM CaMbIM CNOCOHCTBOBATH 3aLLNTE OKPYXaIOLLIEN Cpefbl.

Yka3aHug no TpaHCNopTMpOBKe npubopa
Ecnn BaM Heobxooumo nepesesTy Npubop Nocne pacnakoBkiy, COBAAANTE cneaytLLne

NHCTPYKLMK, YTOBbI 1368XXaTh NOBPEXIEHNI:

M CoxpaHsanTe OpuriHanbHyl ynakoBKy npubopa M BCeraa TpaHCMOpTUpyWTe npubop
B YNaKOBKe TaKiM Xe 06pa30M, KakuM OH bbin foctaBneH. CobnoaalTe HaHECEHHYHO Ha
yNakoBKY MapKMPOBKY.

Ecnu oTCyTCTBYET OpUTMHAbHAs YNaKOoBKa:

M 3akpenute Bce He3aKpenieHHble/0TCoeaAMHAEMbIe YacTh Tak, YToBbl OHW He MOTMN e
npuKacaTbes Apyr C APYromM.

M W3b6eraitTe Noboro Bo3nencTBUS Ha NprUbop 1 ero YacTyi U Npu HeobXoANMOCTU NPUMUTE
COOTBETCTBYHLLME 3aLLNTHBIE MEPbI.

M Bo Bpems TpaHCMOPTUPOBKM 1 MPK XPaHEHUM AepXUTe Npubop B rOPU30HTANBHOM [0
NOXEHNN.

Yka3aHus N0 XpaHEeHUH0
Ecnu BaM HeobXx0aMMO XpaHuTb NpuBop B TeYeHWe ONpefeneHHoro nepuoaa BpeEMeHH,
cobniopanTe cneayowme NHCTPYKLMK, YTobbl n36exaTb NoBPeXAeHWIA:
M o BO3MOXHOCTK ynaky#iTe Npubop BMECTE C BNAronornoTUTENeM B OPUTMHAMBHYIO Kap-
TOHHYIO MW @HANOTMYHY0 YNAKOBKY W 3aKNeiTe ee KNenkown NeHToi.
M BbibepuTe Cyxoe 1 YMCTOE MECTO AN XPaHEHNS.
M CnenuTe 3a TeM, YT0bbl NPUBOP HAXOAWICS B FOPU3OHTANBHOM NONOXEHMUMU.
M He neperpyxaliTe ynakoBky.
M He xpaHuTe yCTPOICTBO BOAM3M XMMUYECKM arpeCCUBHbIX BELLECTB BO M36eXaHue BO3-
MOXHOr0 06pa30BaH/s KOPPO3WM.
PerynapHo npoBepsiTe Npubop Ha Hannyue BUAMMbIX NOBPEXAEHNI BO BPEMS XpaHEHNS
1 NpW HeobX0AMMOCTI 3aMEHUTE YNaKOBKY.




Pycckuti M‘f

L
OB30P NMPUBOPA

Cxema npubopa

W PasMepbl BapouHOil naHenu

W

LLnpuHa

450 MM

D

MnybuHa

520 MM

H

BbicoTa

44y MM

Pa3mepbl 1 HOMUHaNbHAsA MOLLHOCTb
D WHOYKLUMOHHOW BApOYHOW NaHeNm

30Ha
npuroToBexus 1

0 200 MM,
1800 BT

30Ha
NPUroToBNEHUS 2

0160 MM,
1200 Bt

30Ha
NPUroTOBNEHMUS 3

(0 200 MM,
2000 Bt

MNaHenb ynpasneHus
(ceHcopHoe ynpaeneHue)

CeHCOpHbIe KHOMKK CO
CBETOANOAHON MHANKALMEN;
OnucaHue 1 NpuHLMN paboTbl CM.
B COOTBETCTBYHOLLIEN [N1aBe

XapakTepucTUKU W LONOAHUTENbHbIE CBOUCTBA

M WHoyKUuMoHHAad BapOYHas naHenb 45 CM MOLLHOCTbIO b KBT

M Jlerko ounLLiaeMas CTeKI0KepaMnyeckas noBepxHOCTb

M 3 30HbI NPUrOTOBNEHNS, 9 YPOBHE! PErynMpOBKM MOLLIHOCTM HArpeBa

M CeHcopHble kHonkw Touch Select
M CsetoguopHbIn gucnnei

OyHKummn

(nonpo6Hee o pabote cMoTpUTE B COOTBETCTBYHOLLEN FNaBe)

M Taimep:
JlocTynHble QyHKLMM:
- MWHYTHbIA TaiiMep C 3BYKOBbIM COMPOBOXAEHNEM
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- ABTOMaTWUYeCKMil TaltMep C QYHKLIMENR OTKIYEHNS
M BnokupoBKa 31eMeHTOB ynpaeieHus/6510KupoBKa oT fetei:
OTK/IOYEHIE BCEX 3NIBMEHTOB YNPaBeHUs, KDOME KHOMKM BKITHOYEHIS/BbIKOUEHNS.

ABTOMaTMuecKue GyHKLUN
M 3awwuTa oT neperpesa

Yto6bl NPefoTBPaTUTL NOBPEXAEHe NpUGopa, BCTPOBHHbIA AATYMK TeMnepaTypbl KOH
TPONMPYET TeMnepaTypy BHYTPU BAPOYHON NaHenM.

Ecnu TeMnepaTypa CAMULLIKOM BbICOKA, BAPOYHad NaHeb aBTOMATUYECKI OTKITIYABTCS.
M MpepynpexpaeHue 06 0CTaTOUHOM Harpeee

Ecnv BapoyHad 30Ha npopaboTana HeKoTopoe BpeMs Hasap, 06 3TOM 0noBe - -~~~

LLIaeT CUMBON H Ha [MCTNIee COOTBETCTBYIOLLEI 30HbI MPUTOTOBIEHHS. 0
Korzia 30Ha NpUroToBNEHMs OCTbIHET [0 6830MaCHON TeMnepaTypbl, CUMBOA  “~<._-~
NCYEe3HeT.

370 TaKXe MOXET MCMOMb30BaThCA KaK QYHKLIMS 3HEProchepexeHrus.
M ABTOMaTUYECKOE OTK/IIOYEHNE

[lng BaLLiei 6830MaCHOCTY 1, HaNpKUMep, YT0bbl He 3a6bITb BbIKMOYUTL BAPOYHYH NaHENb,
OHa aBTOMATUYECKM OTK/IOYaeTCS Yepe3 YCTaHOBNBHHOE BPEMS:

MoLLHOCTb HarpeBa BpeMsi aBTOMATMYEeCKOro OTKIYEHNS
1-2 6y
3-4 5y
5 5y
6-9 15y

.
MPUHLIN PABOTHI U UCMOJIb30BAHWUE NMPUBOPA

MpuHUKMN paboTbl BAPOYHON NAHENN

Mpnbop aBTOHOMEH, NOSTOMY €ro MOXHO YCTAHOBUTb Ha KYXHE HEe3aBMCKMO OT [pYrux
npnbopos.

MOLLIHOCTb KaX/0/ 30HbI NPUrOTOBAEHIS PErynnMpyeTcs B 9 ypOBHEl HarpeBa C NOMOLLbo
CEHCOPHOro YnpaBneHus, YTo rapaHTUpyeT onNTManbHbIi YPOBEHb Harpesa.

Bnarouapﬂ ONTUMaNbHOMYy MCNONb30BAHNIO TennoBson 3Hepruun, BKIKYad OCTaTtovyHOe
TENnNo, TakXXe CHMXaeTcd n0Tpe6neHme 3Heprun.
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MpoLecc HarpeBaHus MOXHO OMpeaenuTb HenocpPeaCTBEHHO N0 KPACHOMY UHAMKATOPY
30HbI NpUroToBneHns. OaHaKo Aaxe Nocne BbIKMYeHUs o6paTuTe BHUMaHWe Ha aucnnien
COOTBETCTBYIOLLEA BAPOYHON 30HbI (OMuCcaHWe CM. B pasfene «[laHeb ynpaBneHus 1 Au
Chneit»), 0C06EHHO Ha NpeaynpexaeHue 06 0cTaToyHoM Tennel

WNHTepBanbHbIi HarpeB

B uensax 6e30MacHOCTM BapOYHas NaHenb HarpeBaeTcs B OMpeaeneHHble NPOMEXyTKM
BPEMEHM.

Meproanyeckoe BKYEHNE U BbIK/KOYEHUE 30H NPUTOTOBMEHUS SBNSETCS HOPMaNbHbIM
ABMEHNEM W He YKa3blBaeT Ha aedekT npubopa.

OnHako, utobbl N3bexarb Kakux-nbo npobnem, ybeantecs, YTo Balla Nocyaa BbICOKOr0
KayecTga.

BapoyHas naHenb N3roTOBEHa U3 BbICOKOKAYECTBEHHOW CTEKNIOKEPaMUKI Kanger.

OHa rapaHTMpyeT KayecTBO 1 6e30MaCHOCTb, @ TaKXE JIETKO OYMLLIGETCS.

Bo3MOXHbI€ LUYMbl BO BpeMs paboTbl

Bo Bpems 1 nocne paboTbl BAPOYHON MaHeN MOTyT BO3HWUKATb MOCTOPOHHNE 3BYKM, KPO-
Me CUrHanoB NaHenu ynpasneHus, KOTOpbIe IBAAKTCS HOPMabHBIMU U HE 03HaYatoT aedekT
npubopa:
M jenkatoLLme 3ByKu: JnekTpudeckas KoMMyTaLus
M 3Byku Tpecka: 3BYK HarpeBa NocyAbl, COCTOALLEN U3 pasHbix CNOEB MeTanna.

.
YKA3AHUA NEPEA UCNO/Tb30BAHUEM

Noaxoasuias nocyna u ee npUMeHeHue
icnonbayiiTe TONbKO NOCyAY, NOAXOAALLYH 19 CTEKNOKEPaMUYECKMX BaPOYHbIX MaHenen.

06wime cBeneHNs 0 nocyne

MeTannuyeckoe OHO NOCYAbl PACLLMPSETCS NPU HarpeBaHuim.

M03TOMY [IHO XOPOLLEN NOCY/bl HUKOrAA He BbiBaeT abCONKITHO NNOCKMM B XONIOAHOM CO -
CTOSIHWM, @ CNerka U30rHyTo BHYTPb (BOrHYTO), YTOBbI MOCNE HarpeBa OHO NIOTHO NpUIerano
K 30HEe NpUroToBNeHns 1 obecnednsano ahdeKTUBHbIN Harpes.

MpaBunbHOE UCNONb30BaHKE NOCYbI
A OBPATUTE BHUMAHME!
Puck HaHeceHus ywepbal
Mepen MCNonb30BaHMEM NOCY/bl YOEAUTECH, YTO ee HO YnCTOe! 3arps3HEeHUs MOryT No-
BPEOMTb BAapOYHYH NOBEPXHOCTH!
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M Wcnonbayiite TONbKO Ty NOCYAY, KOTOpas NoaxoauT
[119 CTeKI0KepaMuKm!

™M He Harpesaiite nycTble eMKOCTI s NpUroToBne v
HIAS MULLA W CTIRANTE 3@ TeM, YTOBbI B HUX He 8a

" "
Kunana Boga! W r 1 j W r
M YbenuTech, 4To AHO NOCYAbI FNANKOe M NAOTHO NpU -

neraet K NoBepxHOCTH npubopal X X X
M He ucnonbayiTe nocyay ¢ 3a3y6peHHbIMU KpagMu
WU U3OTHYTBIM HOMI

P P — =
M Wcnonb3yiiTe nocymy, AnaMeTp AHa KOTOPOK MaKCH - ‘ r N\ r N 4
MasnbHO COOTBETCTBYET pasMepy BbiBPAHHON 30Hb S, Z
npurotosnenual ins atoro Takxe obpatutecb k Ta- - X X X
bnuLe Huxel

M Bcerfia cTaBbTe NOCYy/Yy B LIGHTP 30HbI NPUrOTOBNE-

Hs! j ﬁ ﬂ 1 f
M Bceraa nogHuMaliTe nocyay. He TonkaiTe ee, 4tobbl

He noLiapanatb NoBepXHOCTb npubopal X v

PacnakoBka 1 noAroroBka Kk pabore npubopa
M MMpu pacnakoske npubopa ybemnTech, 4To OH He Bbin MOBPEX/EH NPy TPaHCNopTUPOBKe!

BHUMAHUE!
OnacHoCTb NOTyYeHUs TPaBM W NOPAXKEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM!
Ecnv Bbl 3aMeTUNN Kakue-nbo noBpexaeHus npubopa, ero kabenew unu apyrux yacten,

He NOAK/I0YaNTe ero 1 He sKcnnyatupyiTe!

370 MOXET BbITb 04eHb OnacHo! 06pPaTUTECH B CEPBUCHYIO CYXOY.

M [ocne yctaHoBKM Npubopa (CM. COOTBETCTBYHOLLME Pa3fieNbl), Nepef ero UCMob30BaHM -
eM ybenTeCh, YT BCE YNaKOBOYHbIE MaTepualibl, HAKNENKY, 3aLLUMTHbIE MEHKN W MaTe-
puanbl A8 3alUuTbl NPV TPAHCMOPTUPOBKE BbinK YAaneHsl ¢ Npubopa 1 Haaaexatlmm
06pa3oM YTUAN3NPOBaHDI, @ BCE OCTABLUMECS MENKME [eTanu, HanpuMep, MOHTaXHbIe
MaTtepuarsbl, XpaHstcs B 6e3onacHoM MecTe!

BHUMAHMUE!
OnacHocTb yayweHnus!
Menkwe getanu, ¢onbra 1 T.A. MOryT BbITb 04EHb OMACHbI.
Bcermia XpaHuTe ux B HEOCTYNHOM N9 AETEN W [IOMALLHNX XWBOTHBIX MECTE.
M MMepen akcnnyatauueit BapOYHON NaHEAM QUUCTUTE €€, Kak OMCaHO B COOTBETCTRYHOLLIEN
rnase. Y6eamTech, 4To BapoyHast NOBEPXHOCTb NOHOCTHIO YACTAs U Ha Helt HET OCTaTKOB
TPaHCMOPTMPOBOYHbIX MATEPMAN0B 1 T.n.!
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BBon BapOyYHOM NaHenu B aKcnayaTaLuuto

M BkntovaiiTte npubop B paboTy TONbKO B TOM CAYYae, 8CAU OH HAXOAWUTCS B MCMPABHOM CO -
CTOSIHMM 1 BbIN YCTAHOBNEH KBANMOULMPOBAHHbBIM 3NEKTPUKOM!
M [leiicTByiTe, KaK ONMCaHO B pasaene «YnpaBneHne, HacTPoNKa 1 3KCnyaTaLus».

06pa3oBaHue fbiMa U NOSIB/IEHME 3anaxa Npy NepBoi IKCnyaTaumm

Mpy NepBOM UCNONL30BAHNM BAPOYHON NaHEM MOXET NOSBUTLCA 3anax, a Takxe Nerkuii
nap.

370 HopManbHO ¥ Be3BPEHO; OHAKO B 3TOM Cyyae Moka He pa3orpesaiiTe Ha npubope
NULLY 1 0becneybTe XOPOLUYH BEHTUNALMIO NOMELLEHIS A0 Tex Nop, noka nap He 1cnaputes
(He 6onee 30 MuH.). Mocne 9Toro Bbl MOXETE 1CMOMb30BATH NPUEOP B 0BLIYHOM PEXMME.

.
YNPABJIEHWUE, HACTPOMKA U 3KCNNYATALUS

YkasaHus no pabore C CEHCOPHbIM YNpaB/ieHUEM
MaHenb ynpaBneHNs BapOYHOIA NAHENN COCTOUT U3 CEHCOPHbIX KHOMOK, pearnpyoLLI/x Ha
MPUKOCHOBEHME.
[lng Cnonb30BaHMs 3TUX KHOMOK COBM0AANTe CneaytoLLmne UHCTPYKLK:
M He naBuTe CUNBbHO Ha 3NeMeHTbl ynpaBneHus. [IocTaTouHo cnerka
MPUKOCHYTHCS K HUM.
M Vcnonb3yiiTe mopylieyky nanbla, a He KOHYMK (CM. pUCYHOK)
W YNPaBNANTE CEHCOPHBIMU KHOMKAMW, KaK OMUCaHO B CREAYHLLNX
paspnenax.
M Tpn NpaBMNbHOM KaCaHMM CEHCOPHOrO YnpaBNeHus pasfaetcs
CWUrHan, NOATBEPXAAOLLIMIA KacaHue. X
M CnepuTe 3a TeM, YTobbl NaHeb yNpaBneHus BCeraa bbina YncTon
N cyxoi. [laxe TOHKas MNEHKA BOAbI MOXET 3aTPyAHUTb WM CAenaTb HEBO3MOXHbIM
yNpaBNeHne CeHCOPHbIMU KHOMKAMMU.
M He knagute NpeaMeTbl Ha NaHenb ynpaBneHus. 3T0 MOXET NPUBECTU K HenpeHaMEepeH -
HOMY BKJIHOYEHWIO WK BbIKMOYEHWI0 BAPOYHOI NaHenw.
M Bo Bpems 1CNONb30BaHNS yBeauTech, YTo Mexay NOCYAol 1 CEHCOPHbIMU 31eMeHTaMu
ynpaBNeHus ecTb A0CTATOYHOE PaCcCTOsHWE, YTobbl N3bexaTb HEMCNPaBHOCTENR W10
BPEX/AEHMS NPK HarpeBaHuu!
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MaHenb ynpaBneHus n gucnnen
Huxe NMPNBOJNTCA KPpaTKoe Onncanue gucrnesa u (IJYHKLI,I/II/I KHOMOK.
ﬂO,[],DO6HbI8 WHCTPYKLMW NO YNpaBneHnto nNpuBeaeHbl B Pasfesiax HXe.

21

KHonku naHenu ynpaBneHus

1 @ BKJ/BbIK/ Bk/04eHe/BbIKNIOYEHNE BApOYHOI naHenu
U 30Ha npurotoeeHns 1
BbI60p 30HbI NPUTOTORNEHMS/ BKNKOYEHME NS
2 0 30Ha NpUroToBnEHNs 2 P P P / A
[anbHelLLEen PEryIMPOBKM MOLLHOCTW Harpesa
3 30Ha Npu1roToBneHNs 3
. PerynupoBKka MOLIHOCTY HarpeBa BblIBpaHHbIX 30H
3 ol 1] Cnainpep ynip " P -p
NPUroToBeHNS/YCTaHOBKA 3HaYEHW BPEMEHMU
4 © 30Ha pacLumMpeHms KHOMKa ynpaeneHus pacLUMpeHneM 30Hbl Harpesa

BoKMpoBKa 3neMeHToB
5 & ynpasnexus/
6710KMpPOBKa OT feTeil

Bnoku1poBKa/pasbnok1poBKa NaHenm yrpasneHms
(KpOoMe KHOMK1 BKIHOYEHHS/BbIKITIOYEHMS)

=

ndposoil gucnnen

K [lucnnei 30H NPUroTOBNEHMS

21
-2 TekyLLMiA YpOBEHb MOLLIHOCTY HAarpeBa 30Hbl NPUTOTOBNEHNS
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Mpenynpexaexue 06 0CTaToYHOM Tenne

0603HaYeHNe BAPOYHOM 30HbI, K KOTOPOW OTHOCUTCS MHAMKALMS TailMepa

21 (Ing TaliMepa ¢ aBTOMATUYECKUM OTKMIOYEHUEM - BKITIOYEHME Ha HECKObKMX
BAPOYHbIX 30HAX/MHAMKATOP «TOYKaA» PSAOM C UHANKATOPOM YPOBHS MOLLIHOCTY
Harpesa)

C) WHpoMKauus TaiiMepa

YcTaHoBKa 0T06pa>Ke|-|v|e aKTyanbHOro 3Ha4eHund Tal;lMepa/I/lHﬂ,I/IKaLlI/lﬂ
06p8THOFO 0TCYeTa B MMHYTax A0 aBTOMAT4ECKOro OTK/THOYEeHNS

41 -- OBpaTHbIil OTCYET TaliMepa OKOHYEH/BbIKIOYeH

BRoKMpOBKa 9718MeHTOB ynpaBneHus/61oKupoBKa 0T [eTeil BKIYeHa

Komb! 0LMBOK (3HAYEHME CM. B COOTBETCTBYIOLLEH TabuLie B pasnene
«PyKOBOZCTBO N0 YCTPAHEHMIO HeUCTPaBHOCTEN»)

06Luag aKkcnayaTaLma 1 HacTpomKa
BkntoueHue un NOAroTOBKa K NPUroTOBNEHUIO NULLU J \
M KocHuTECh KHOMKM BKMIOYEHNS/BbiKoyeHus O. ' 6
[Tocne BKNOYEHUS pasfactcy 3ByKOBOI;1 CWUrHan, n Ha Bcex S~
UHOMKATOPaX 0TOBPAsUTCS = Wn .
Bapquaq NaHeNb HaxoanTCa B pexnMe 0XnaaHus.
M Tenepb NOCTaBbTE MOAXOAALLYIO MOCYAY MO LEHTPY -Bbl
6pa|-|H0|71 30HbI NMPUrOTOB/IEHNS.
YGeﬂ,MTer, YTO MOBEPXHOCTb 30HbI NMPUrOTOBIEHNSA N OHO
nocydpl YACTbIE K nyme!

HacTpoiika ypoBHS MOLLHOCTH Harpesa Lo

M KocHuTecb KHOMKM BbI6OPa 30HbI MPUFOTOBNEHMS, KOTOPYHO ! \
Bbl XOTUTE UCMO/b30BATb. \

M Toka MUraeT MHAMKATOP BbIBPAHHON 30HbI MPUTOTOBAEHNS, -
YCTaHOBWTE XenaeMblil ypoBeHb MoLHocTH (1-9), nposead 1 ,;1/
no cnaiaepy (1) N KOCHYBLUKC HENOCPEACTBEHHO Cnail - e
fiepa (2) B kenaemMoM NonoXeHn! ypoBHS MOLLIHOCTH.
MpuMeyaHus No HaCTPOMKE MOLLHOCTH Harpesa:

M Ecnu B TeYeHME OAHOM MUHYTbI NOCAE BKKYEHNS HW AN
0OHOW BApOYHOI 30HbI HE BbIBPAH YPOBEHb MOLLIHOCTY Ha -

rpeBa, Bapo4yHad naHesib aBTOMatn4ecku BbIKMO4aeTCcs.
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M Bo Bpems paboTbl ypoBEHb MOLLHOCTI MOXHO B 1060/ MOMEHT U3MEHUTb C MOMOLLbIO

cnangepa. o
4 \\
Bbik/1l0ueHMe 30H NPUrOTOBNIEHUS - D,‘
M KocHuTech KHOMKM BbIBOPa 30HbI MPUrOTOBEHNS TOI 30HbI, SN
KOTOPY!O Bbl XOTUTE OTK/HOYMTb. TN TN
M MMoka MUraeT MHANKATOP BbIGPAHHOI 30HBI NPUrOTOBNEHNS, | | 1 / []-
KocHuTECH 0TMeTKM 0 Ha cnaipaepe, Noka Ha [UCNee He no - o
SBUTCS CUMBON 2. T
Bbik/l0ueHMe BapoOYHON NaHenu LT
M KocCHUTECH KHOMKI BKYEHUs/BbiKtoueHns O. (/ ‘é
Korna Bce MHAMKALMOHHbIE NONd noraciu (3a uckiiyeHnem npea
yNpexaeHns 06 0CTAaTOYHOM Ternne 30H NPUroTOBNEeHWs), BapoyHas Nna )
Hefb BbIK/OYaETCS.
OCTOPOXHO!
OnacHocTb 0XoroB!
flocne OTKMKYEHNs NCNONb30BAHHbIE 30HbI NPUrOTOBNEHMS MOTYT OCTa o
BaTbCS OYEHb ropsYMMU, YTO MOXET NPUBECTM K OXKOram! ‘// W
He npukacaittecb K NOBEPXHOCTV NPUGOPa, NOKA OHA He OCTbIHET 0 6e3-  * D/

OMacHoi TemMnepaTypbl 1 He MCYE3HET MHAMKALMI 0CTaToYHOro Tenna (H Ha ~---
[CTNEe 30HbI NPUroToBNEHMs)!

06paTuTe BHUMaHWe, YTO B Clyyae nepebos B Nofaye anekTponuTaHng MHANKaLMS 0CTa-
TOYHOrO Tenna ucyesaer!

3KoHOMMUS 3Hepruu bnaronaps cucTeMe MHAMKALMM 0CTAaTOYHOrO Tenna

Ecnu Bbl XOTUTE Pa3orpeTh APYryto Nocyay, Bbl MOXETE C3KOHOMUTb SHEPTHI0, UCTONb3ys
0CTaTOYHOE TENo.

[Ing 37010 BbIBEPHUTE 30HY NPUFOTOBAEHIAS, Y KOTOPOIA MHANKALINA OCTATOYHOTO Tenna eLle
aKTUBHa.

Wcnonb3oBaHue TauMepa

TailMep MOXHO W1CMONb30BaTh AN CELYOLLIAX Lenei:
M MuHYTHbIN TaliMep C 3BYKOBbIM COMPOBOXAEHNEM
¥ ABTOMaTUYECKUIA TaliMep ¢ PYHKLME OTKIOYeHNS
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HacTpoiika MUHYTHOrO TaitMepa
Y7106bl HACTPOUTb TalMep TaknM 06pasoM, YTOObI MO UCTEYEHWUM 3aAaHHOTO BPEMEHM
pa3aaBancs TONbKO 3BYKOBOW CUrHaN, BbINOAHUTE CREayHLLNe NEACTBUS:

M YbenuTech, YTo BapoYHas NaHenb BKMOYEHa.

M HaxmuTe kHonky Taitmepa © (6e3 BbI6opa 30HbI NPUrOTOBNEHNS). ;’
Ha pucnnee TaiiMepa nosBuTCS = .

M MMoka MWUraeT WHAMKALWS, OTPErynupyiTe 3HadyeHue [ecsaTkoB
C NMOMOLLbIO Cnamnaepa.

M Yepes 3 cekyHabl 6e3 [OMNONHUTENbHOTO HAXaTus KHOMKW aBTo
MaTW4YeCKM NOATBEPXOABTCH YCTAHOBKA [ECATKOB M 3HAYeHue
eANHULIbI HAYHET MUraTh. [pu HeOBXOANMOCTY TaKXe OTperymw
PYNTE 3HaYEHWE enHULIbI C NOMOLLbI Craiaepa.

M Ewie yepes 3 cekyHabl 6e3 ONOAHUTENBHOIO HaXaTus UHANKATOP
rNepecTaHeT Muratb, 1 yCTaHOBNEHHOE Bpems byneTt aptoMatuie: ./ N
CKI MOATBEPXAEHO. HayHeTcs 0bpaTtHbI OTCYET, U Ha aucnnee .
TaliMepa 0TobpaxaeTcs BpeMd, 0CTaBLUeecs [0 cpabaTbiBaHMS .l o
3BYKOBOrO CUrHana. S

M Mo ncTeyeHUN 3afaHHOMO BPEMEHW Pa3aacTcsl 3BYKOBOW CUrHan. / \
370 He BANSET Ha PaboTy 30H NPUTrTOBNEHMS. | ;

M Y106b! BbIKNOYNTL 3BYKOBOI CUrHAN, HECKONbKO Pa3 HaXMMUTe KHOMKY {
Taimepa O, Noka Ha aucnnee TaiMepa He NosBuTcs = = .

HacTpoitka aBTOMaTM4eckoro TanMepa ¢ GyHKLMen OTKIYeHNs
Y1066l HACTPOMTHL TaMep TakMM 06pa3oM, YTObbl 30HA NMPUTrOTOBNEHUS AaBTOMATUYECKM
OTK/IOYaNach Yepes 3aaaHHOe BPeMs, BbINOAHUTE CReytoLLIe AeiCTBIS:

M HaxmuTe KHOMKY Bbl6Opa 30HbI NPUrOTOBNEHMS, AN KOTOPOW
Bbl XOTUTE aKTUBMPOBATH TAalMep aBTOMATUYECKOrO OTKHYEHMS, . \,‘
1 YCTAHOBMTE XeNaeMblil YPOBEHb MOLLIHOCTM. B (

M Moka MUraeT MHOUKATOP 30HbI NPUrOTOBNGHIS, HAXMUTE KHOMKY -~
Taitmepa @, ' ‘

Ha mucnnee Taiimepa noseutes = i,

M Moka MWraeT WMHAMKALWS, OTPErynupyiTe 3HaYeHue AecsTKoB

C NOMOLLbIO Cnaiiaepa.

Uepes 3 cekyHabl 663 [0NOAHUTENbHOTO HAaXaTha KHOMKN aBTe
MaTUYeCcKM NOATBEPKAAETCS YCTaHOBKA 3HAYeHMS AECATKOB U 3Ha
YeHMe eNHNLbI HAYHET MUraTb. IpK HEO6XOAMMOCTY TaKXe OTpery -
NUpyWTe 3HaYEHMe eMHILbI C MOMOLLbIO Craiiaepa.




96 MC Pycckul

M Eue yepes 3 cekyHabl 6e3 [ONONHUTENbHOMO HAXaTUA UHAMKATOP NepecTaHeT Murarb,
W YCTaHOBNBHHOE BPEeMa By1eT aBTOMATUYECKM NOATBEPXKAEHO. HayHeTcs oﬁpaTHbM oT-
CYeT, ¥ Ha aucnnee TallMepa 0ToBpaxaeTcs Bpems. RN
Yto6bl BbINENNTb BbIOPAHHYIO 30HY MPUFOTOBAEHUS, PSLOM (' 8 []\ /

\

C NHOMKATOPOM MOLLHOCTK HarpeBa 3aropmutcs To4Ka. AN B \

A OCTOPOXHO!
OnacHocTb TpaBM W BO3ropaHus!
Ecnu roToBuUTh NiLLY 683 NPUCMOTPA, OHa MOXET MPUTrOPETb, BbIKUMETb 1 3aropeThes!

He ucnonbayiTe TaiiMep ANg NpuUroTosneHus 6es npucmorpal
™M o 1cTeyeHn 3aAaHHOr0 BPEMeHH BbibpaHHas 30Ha NPUTOTOBAEHINA aBTOMATUYECKH OT -

KTo4aeTcs.

MpumeyaHue no paboTe AONOHUTENbHBIX 30H NPUTOTOB/EHMS
TaliMep He BNUSET Ha APYrie 30HbI NPUrOTOBNEHMS, 11 OHI NPOACNXaloT paboTaTh aBTo

HOMHO.

HacTpolika aBToMaTU4eckoro TanMepa ¢ GyHKLMER OTKAYEHNS 41 HECKONbKUX 30H

NpUroToBAEHUS
M Ecnu Bbl XOTUTE BKKOYNTL TAUMEP AN HECKOMbKIX 30H NPUrOTOBNEHNS, BbIMOAHWUTE CNe -
OyloLLMe NencTBus.
M Ecnu TaliMep akTMBUPOBAH /151 HECKOMbKNX KOH(DOPOK, Ha Aucnnee Tanmepa Bceraa by -
[ET 0T0BPaXaTbCa HaMMEHbLLEE 0CTaBLLIEeCs Bpems. Touka, 3aropatoLLascs PAAOM C WH -
AMKATOPOM MOLLIHOCTY HarpeBa, 0603Ha4YaeT 30HY NPUTOTOBNEHNS, K KOTOPOW OTHOCMTCS

HacTpoilka TaiMepa. SO

Mpumep cM. Ha pucyHke (1): 1 - SRV
30Ha npuroToBneHus 1: YpoBEHb MOLLIHOCTH 6, i ,/@ Y
0CTaBLUEECS BPeMS 5 MUH. '\\ 0 N
30Ha NPUroTOBNEHMA 2: YPOBEHb MOLLHOCTH 5, N8 e

0CTaBLUEECS BPEMS 15 MUH.

M Yrobbl 0TOBPa3UTL OCTaBLUEECS Bpems ANs Apyron 2
30Hbl MPUTOTOBAEHMS, HaXMUTE HA KHOMKY Bbibopa
30HbI NpUraTosnexus (2).

M o ucTeyeHnn 3aaaHHOrO BPEMEHI COOTBETCTBYHOLLAN
30Ha NPUrOTOBNEHWS OTK/IOYAETCH, MHOMKATOP BpE
MEHM MepekoyaeTCcs Ha CneaytLiee MUHUManbHOe
0CTaBLLIEECs BPeMs, @ Ha MHOMKATOPE MOLLHOCTY HarpeBa 30Hbl NMPUrOTOBNEHNS TOYKA

Ha4YHeT MUraThb.
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MpuMep cM. Ha pucyHke (3): 3 TN e

30Ha NpurotoBnexus 1: 30Ha NPUrOTOBNEHNS BbIKNOYE- C]
Ha, 0CTaBLLEEeCs BPEeMa MCTEKNO. : {C) !

30Ha MpuUroToB/eHUs 2: YpOBEHb MOLLIHOCTY 5, OCTaBLLUe- \\\ - C]//\\‘ | o,/

ecs Bpems 10 MuH. Seeoet
M o ncTeyeHUM NOCNEAHEro YyCTaHOBAEHHOMO BPEMEHM,
COOTBETCTBYIOLLAS 30Ha NPUrOTOBNEHUS U MHOMKALMS BPEMEHM TAKXKE OTK/OYAKTCS.

YnaneHue n n3MeHeHue HacTpoeK Tanmepa / \
M Y106bl ynanuTb YCTAHOBKY TalMepa, HaxMUTE KHOMKY Bbl - )
60pa 30HbI NPUrOTOBNEHMS, AN KOTOPOIA Bbl XOTUTE YA@NUTb -~ < _.

YCTaHOBKY TanMepa. \
M Haxmute kHonky TaiiMepa O. i i

locne 3T0ro HacTpoika TalkMep OTMeHseTCs. . %
M Yt06bl M3MEHUTL HACTPOIKY BPEMEHH, COPOCHTE TalMep, Kak

ONMUCaHO BbILLIE.

BnokupoBKa 3neMeHToB VI'IDGBJ'IBHI/IFI/GHOKVIDOBKG oT AeTen
Y066l NPEAoTBPaTUTL HenpeaHaMepeHHble AeCTBMS (HanpuMep, CnyyaitHoe BKIYeHMe
KOHMOPOK [16TbMN), Bbl MOXETE 3a6/10KMPOBATb NaHesb YNPaBNeHus.

BbiknioueHue BapoYHON NaHe M Npu aKTUBaLMu 610KMPOBKN 3NEMEHTOB YNPaBeHNS:

[laxe ecnu naHenb ynpasneHus 3abnokupoBaHa, KHOMKa BKoYeH!s/Bbiknioyermns O
0CTaeTCs akTUBHOMN.

Takum 06pa30M, Bbl MOXETE B 1060 MOMEHT OTK/KOYNTL BAPOYHYH MaHeNb B Cyyae
3KCTPEHHOI cutyauun. OpHaKo Ang aanbHelnLern paboTbl HE0BX0ANMO CHaYyana pa3bnoku
POBATb BAPOYHYH NaHEeb.

Y7066 BOCMONL30BATHCS (BYHKLMEA BIOKMPOBKM 3M1EMEHTOB YNPABMEHMS, BbINOAHUTE
CRefytoLLIne AEACTBHS:

BnokupoBka naHenu ynpaeneHus

M Haxmute KHOMKY 6MI0KMPOBKM 9N18MEHTOB ynipaBneHus,/ 6o-
KMPOBKY OT feTeit (.

M Ha ancnnee TaiMepa otobpaxaercs b~ 2 W = 12 1 OCTaB-
LLEecs BpeMs N00YepenHo, ecnu TanMep 6bin YCTAHOBEH
paHee.

MaHenb ynpasnexus 3a610KMPOBaHa, 3@ UCKIIOYEHNEM KHOM -

K BKoYeHna/Bbikouerng O,
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Pa3610KkupoBKa NaHenu ynpaeneHus

M YbenuTech, YTO BapoYHas NaHenb BKMOYEHa.

M B TeueHum 3 cekyHa 3axmMnuTe KHOMKY BAOKMPOBKM aneMeH
TOB ynpaBneHusi/6nokupoBKy oT feTelt & .

I b= 1= CUMBON UCYESHET, 1 Bbl CHOBA CMOXETE NONb30BATHCA
BapOYHOI NaHEeNbK B 0BbIYHOM pEXUME.

.
PEKOMEHAALIUW, YKASAHUA U COBETbI MO MPUMEHEHWIO

BHUMAHMUE!
Puck nonyuyeHus oxoros!
BapoyHag naHenb, Nocyaa, rotoeaLLMecs 6toaa U MeTanIMyeckine NpeaMeTbl Ha Bapoy
HOW NOBEPXHOCTM CUNbHO HArPeBAITCS BO BPEMS PABOThI 1 MOTYT NPUBECTU K OXOram!
CobntoganTe 0CTOPOXHOCTb BO BPEMS NPUrOTOBAEHUS! TTOMHUTE, YTO HarpeTbie XUIKOCTH
MOTYT BbINNECKMBATLCS!
He ncnonb3yiTe BapoyHyto NaHenb B Ka4eCTBe MecTa XpaHeHus!
Bo Bpema paboThl BCErAa AEPXNUTE AETeN W AOMALLHMX XWUBOTHbIX HAa HE30NaCcHOM pac
CTOSHUN.
He HanuBalTe XMOKOCTW Ha HAarpeTyr BapoyHyo NOBEPXHOCT!
06pa3syeTcs Nap 1 XUAKOCTb Pa3bpbI3rBaeTCs, YT0 MOXET NPUBECTM K 0Xory!
Mepenap TeMnepaTypbl TaKXe MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHNIO BaPOYHOM naHenn!

A BHUMAHMUE!
OnacHocTb Bo3ropaHus!

OcobeHHO Macna, Xnpbl, CIMPT WK CIMPTOCOAEPXalLlne NPoayKTbl BbICTPO HarpeBatTes
W MOTYT IETKO CaMOBOCMIaMEHATLCS NMPU 0UYeHb BbICOKMX Temnepatypax! lnia MoxeT noa-
rOpeTb 1 3aropeTbes!

He octaBngiTe npubop 6e3 npucMoTpa, Koraa oH uenonb3yetcs!

Bo u3bexaHue noxapa cneaute 3a TeM, YT0BbI NPOAYKTbI HE nepekunani!

B cnydyae BO3ropaHus OTKAKYWTE NUTAHWE W NONPO6YITE 3aTyLLUMTb NNaMs HakpbIB ero
KPbILLIKOW, NPOTMBONOXaPHBIM NOAOTHOM WK YEM-TO NOA0BHbIM!

Hukoraa He TyLuKTe ropsLlee Macno Uan Xup Boaoi!

IHeproaddekTUBHAs IKcnnyaTaums npubopa

Ball npubop COOTBETCTBYET BCEM CaMbIM COBPEMEHHBIM CTaHAapTaM, U ero SHepronro
TPEBNEHUE YXXE B 3HAUNTENbHON CTENEHN ONTUMM3NPOBAHO C TEXHUYECKON TOYKN 3PEHMS.

[Ing T0ro Y0661 NOTPE6NEHNE SHEPTUN BbINO KaK MOXHO MEHbLLIE BO BPEMS UCMO/b30BA -
HWg, ONONHWUTENbHO COBNOAANTe CNEAYHLLME YKa3aH!a N0 3HeprocHepeXeHuHo:
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M Bcerfia BbibupaiiTe nocyay, pasmep KOTopoil HaunyyLIMM 06pa3oM COOTBETCTBYET KOMu-
YEeCTBY NPUrOTOBASEMON MALLK.

M Yro6bl MaKcManbHO 3hGEKTUBHO CMONb30BaTb MOLLIHOCTb HAarpeBa, CMoMb3ynTe 30HY
MPUrOTOB/NEHNS, KOTOPas MaKCManbHO COOTBETCTBYET Pa3Mepy BalLel NOCYAbI, UK Bbl -
bupalite Nocymy, KOTOpast COOTBETCTBYET PA3MEPY 30HbI NPUTOTOBEHUS, KOTOPYH Bbl XO -
TWUTE UCMONb30BATb.

YbenuTech, 4T0 NOCYyAa PacrnonoxeHa no LEHTPY BAPOYHOM 30HbI.

M Ybenutecs, 4To AHO NOCYAbl POBHOE, TaK Kak HEPOBHOE AAHO YBENMYNBAET PAcX0d SHER
UN.

M TMocTaBbTe NOCyay Ha BApOYHYHO NOBEPXHOCTb NEPe/ BKIOYEHNEM BAPOYHO NaHENN.

M o BO3MOXHOCTM HaKpbIBaliTe NOCydy NOAXOAALLEN, NAOTHO NpUNeratLlen KpbilKoW,
B WAEane - CTEKISHHON, YTOBbl HE NPUXOANIOCH NOAHUMATD ee.

Tenno, yxoasiiee npu NPUroToBAEHUN NMLLM BE3 KPbILLKK, PACXOAYET 3HaUNTENBHO 60/b-

LUe 3Heprum.

M [epen NpuroToBNEHNEM pPa3MOpaXuBanTe 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTbl MpU KOMHATHOM
TEMNEpaType Wiu B XONOAUNbHUKE.

M Y106b1 COKPATUTL BDEMS NPUTOTOBAEHNS, YMEHbLLMTE KONMYECTBO XIMAKOCTH U X1pa. Ha -
npumep, AN NPUroTOBAEHNS KapTODENs, Sl UK OBOLLLEN Ha Napy NpK UCMOMb30BaHUN
KPbILLKM [OCTATOYHO 1-2 CM. YPOBHS BOLbI.

M Mo BO3MOXHOCTM NMpeaBapuTENbHO OTBApUBAlTE KPYMbl, HAarpeBas 1x BMeCTe C BOAOM
ANS BapKY, a He [106aBnss 1X NoCne Toro, Kak BOAa AOCTUTHET TEMMepaTypbl KUMEHNS.
370 COKpaLLaeT BPeMs MPUTOTOB/EHNS U CHIXXABT PACXOL SHEpriu.

M HayHuTe roTOBWUTb Ha BbICOKOI MOLLIHOCTY, YMEHbLLUWTE ee, Kak ToNbKo 6110a0 HarpeeTcs,
W BbIKNKOYMTE KOHDOPKY 33 5-10 MUHYT 10 OKOHYAHWS BPEMEHI NPUrOTOBNEHWS, YTOObI
1CMONb30BaTh OCTATOYHOE TEM/I0 U CIKOHOMUTL 3NEKTPOSHEPT .

M Yto6bl pasorpeTb HECKOMbKO 61107 NoAPs/, UCMOMb3YHTE OfHY W Ty Xe 30HY (30HbI) Npy -
rOTOBNEHMS, YT06bl 33[eMCTBOBATL OCTATOYHOE TEMNO.

M [Ing a10ro cneauTe 3a MHAMKATOPOM OCTATOYHOrO Tenna «H» Ha 30HaX NPUroTOBNEHMS.

M Ecnu BapoyHas 30Ha HonblUe He UCMOb3YEeTes, Cpasy BbIKOYalTe ee.

M Yt06bl M36€XaTb NOBBILIEHHOMO PACXOAA SHEPTUM U3-3a 3arpS3HEHNS 30H NPUTOTOBNE
HWS U KYXOHHOW yTBapH, CNeanuTe 3a UX YUCTOTON.
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MapameTpbl HarpeBa

YpoBEHb MOLLHOCTH Mopxoant ong

pasorpeB HeBobLLOT0 KONMYECTBa MLy
pacTannuBaHue LIOKoNaaa, CAMBOYHOr0 Macna
TOMAeHue

Me//IeHHOE HarpeBaHue

pasorpes
MPY aKTUBHOM NOMELLIMBAHIM 1 TYLLIEHUN
NPUroToBEHWE puUca

NPUroToBAEHKe BMHOB, ONaaui
MPUroTOBAGHWE OBOLLIeH/PbiBbl HA Napy
TyLUEHMe

5-6

BbicTpoe o6xapusaHmue/core

7-8 .
MPUrOTOB/EHNE MaKaPOHHbIX U3genuit (nactbl)

NN NN | AN |IRAE

06apuBaHu1e npu HempepbIBHOM NOMELLUBaHUM
M apka

M noBefeH1e cyna [0 KUMeHus

M kunsuyeHve Bogbl

“® [PUMEYAHUE:

HDMBeﬂ,eHHaﬂ BblLLE VIH(DOpMaLI,VIﬂ HOCUT 03HAKOMUTESIbHbIN XapakTep 1 MOXeT MEeHATbCA
B 3aBUCUMOCTHK OT XapaKTepucTnk 6m0ua N NoCcyabl.

L-|T06b| onpefennTb ONTUManbHyIo HaCTDOVIKy B KaXOO0OM KOHKPEeTHOM Ciy4vae, B Ciyvae
HEeO0JHO3Ha4YHOCTN, Mbl PEKOMEHOYeM CHavana BblﬁpaTb MEHbLLWI 13 YKa3aHHbIX YDOBHel;l
MOLLIHOCTM, @ 3aTeM Mpiu HE0HXOAMMOCTM OTPEryMPOBaTh YPOBEHD.

PekoMeHpaLmu no NpUroToBAEHUIO 30,0pOBOI MULLN

M Yto6bl MaKCMManbHO COXPaHUTb MUTATENbHYH LIEHHOCTb MPOAYKTOB, HE TOTOBbLTE WX
[0/bLLE, YeM 3T0 HeobXoaMMO.

M Wcnonb3yiiTe, HanpuMep, Tamep, YTobbl YCTaHOBUTL ONTUMAbHOE BPEMS MPUroToBNe
HUS.

06pasoBaHue akpunamMmuaa B NPOLYKTaX NUTaHUA 1 COOTBETCTBYIOLLME PEKOMEHAALNM

MO NPUFOTOBNEHUIO MUALLY

Mpy BLICOKMX TeMMepaTypax u3 caxapa 1 6eka B NPofyKTax N1TaHus, 0COBEHHO B Kap
TOGENbHbIX M 3ePHOBBIX NPOMYKTaX U XNonbsx, 06pasyeTcs BpeAHbIi Ans 300POBbs akpuna-
ML,
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YTo6bl 13bexaTh 3T0ro U CBECTU K MUHUMYMY PUCK 15 340P0Bbs, CObNtofanTe cremyte

LiMe PeKOMeHAaLMM N0 NPUTOTOBAEBHMIO NPY XapKe UNW 3anekaHuy yka3aHHbIX 6/10a:

M Wcnonb3yiiTe TepPMOCTONKOE PACTUTENBHOE MaCHOo.

M He Bbibupalite CANWKOM TOHKWE KYCKM, pacnpefensite ux paBHOMEPHO M perynspHo
rnepeBopaynBanTe.

CnefyinTe MHCTPYKLMAM NPOU3BOANTENS.

M Bospgepxutech 0T 06kapuBaHNsS Ha BbICOKOM YPOBHE MOLLHOCTM. Obecneybte paBHO
MEpHbIA Harpes, NOOAEPXMBANTE TEMNEPATypy B CPEOHEM [nana3oHe U wsberalte
CUNBbHOIO 0BXapuBaHms.

M Cnepnure 3a TeMm, yTobbI B B/110AE COXpaHANACh ONpeaeneHHast BNaxHOCTb.

M He kungTute NpoayKTbl AObLLUE, YEM OCTUrAeTCs TOYKa KUMEHNS.

TYLLUEHUE, BAPKA PUCA

M TylleHue NpoM3BOAMTCS NPK TeMNEepaType HIKe TeMnepaTypbl KUNeHUs BOMbI, T.e. NPH
MepHO npy 85°C, Npu 3TOM Ny3bIPbKM NNLLIb U3PEAKA [LOCTUraT NOBEPXHOCTH XIUAKOCTH.
370T MeTo[ NO3BONAET NPUrOTOBUTb BKYCHEMLIME CYMbl U HEXHOE TYLLEHOE MSCO, 410
CKONbKY B 3TOM cnyyae BKYC dhopMupyeTcs 6e3 nepesapyBaHus npoaykTos. KpoMe Toro,
Mpy TeMNepaType Huxe TeMnepaTypbl KUNeHNs BOabl peKOMeHayeTcs rotoBUTL 6ntoaa Ha
91YHON OCHOBE W rYCTble MyYHble COYCbI.

M B HeKoTOpbIX CyYasix, HanpuMep, Npu NPUroTOBNEHNM pPUCa METOAOM abeopbLm, MOXEeT
noTpe6oBaThCs YCTAHOB/EHNE MOLLHOCTM Ha YPOBHE BbILIE MUHUMANbHOTO 3HAYEHMS,
4YTO NO3BOANUT 06ECMeYnTb NPUrOTOBAEHME BIoa B TeYeHUEe PEKOMEHIOBAHHOM Bpe
MEHMN.

OB)XXAPKA CTENKA
[Ing NpUroToBNEHNS COYHOTO CTEIKA C HACBILLIEHHbBIM BKYCOM:

M Bbioepxute MACO NPy KOMHATHOM TeMnepaTtype B TeyeHue npuMepHo 20 MUHYT [0 Ha
Yajia NpOLIECCa NPUroTOBNEHNS.

M PasorpeiiTe CKoBOPOAY C TOACTbIM AHOM.

M CMaxbTe 06 CTOPOHbI CTeAKa pPacTUTeNbHbIM MacnoM. [lobaBbTe HebOMbLIOE Konuye
CTBO PaCTUTENbHOrO Mac/ia HenoCPEACTBEHHO Ha ropsiuyKd CKOBOPOAY, @ 3aTeM MOMOXM -
Te B Hee MsICO.

M B npouecce NpuroToBNEHNs CTeIK CNemyeT nepeBopaynBath TONbKO OfMH pa3. TouHas
LAUTENbHOCTb MPUTOTOBAEHUS 3aBUCUT OT TOJLLMHBI CTENKA W XXeNaeMoin CTeneHu npe
XapKu. Bpems Tennosoi 06paboTki MOXET COCTARNATb OT 2 A0 8 MUHYT Ha KaXayt CTo-
POHY. HamaBuTe Ha CTelK, YT0Bbl ONpeaenuTb CTeNeHb ro rOTOBHOCTM: YEM OH M/IOTHEE,
TEM CU/TbHEE NPOXAPEH.
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%} Mepen nogayeit 6ntofa Ha CTON 0CTaBLTE CTEMK «OTAOXHYTb» Ha TEMOW TapesKe B Teye-
HWE HECKOMBKIX MUHYT, YTOBbI OH CTaN ELLE HEXHEE.

OBXXAPUBAHUE NPW HENPEPbIBHOM MOMELLWBAHUK

M Bbibepute NOAXOAALY0 AN CTEKNOKEPaMWYECKOi MaHenu CKOBOPOMY TWNa «BOK»
C NAOCKMM IHOM UK 06bIYHYI0 60MbLLYI0 CKOBOPOAY.

M [oaroToBbTe BCE MHIPEAMEHTbI M KYXOHHbIE NMPUHAANexXHocTH. 06XapneaTb 1 NOMELL
BaTb cnenyeT bbicTpo. ECnn BaM Heo6X0aMMO NPUroTOBUTL BONMbLLIOE KOMMYECTBO efbl,
rOTOBUTb €€ CNEayeT MaNeHbKUMI NOPLMAMMY.

M [penBapuTenbHO pa3orpeiTe CKOBOPOAY M A06aBLTE B HEE f1BE CTONOBbIE NOXKM Macna.

M CHavyana NpuroToBbTe MSCO, OTNOXMTE ero B CTOPOHY 1 IEPXMUTE B TENNE.

M 06xapbTe 0BOLLM NPY HENPEePbIBHOM NOMeLLMBaHMW. KOraa 0BOLLY PasorpetoTes, Ho by-
OyT BCE eLLe HefoCTaTOYHO MSTKIMMM, YMEHbLLNTE MOLLHOCTb Harpesa, 3aTeM [06aBbTe
B CKOBOPOMY MSICO M COYC.

M AKKypaTHO NepeMeLLnBaiTe MHIPeaMEHTbI, YT0Bbl 06eCneYnTb MX PABHOMEPHbIN Harpes.

M Cpasy xe nopfasaiiTe rotoBoe 6110A0.

.
YUCTKA U OBCNTYXUBAHWUE

BHUMAHHME!
OnacHoOCTb NOpaXKeHus 31eKTpUYeCKUM ToKoM!
MonagaHue Bnary Ha Yyacti Npubopa Nof, HanPsXKEHEM MOXET NPUBECTN K NOPaXeH!to
3NEKTPUYECKIM TOKOM 1/Wi KOPOTKOMY 3aMblKaHuio! He 1CronbayitTe MoeYHbIe annapatbl
BbICOKOrO AaBNeHUs Unn napooynctutenu!

OCTOPOXHO!
Puck nonyyenus oxoros!

KOHTaKT C ropsumMMu NOBEPXHOCTSMI UM NAPOM MOXET NMPUBECTYN K 0XOraM Wi NOBPEX -
neHuaM! Bcerna BbIK/IHOYanTe BapOYHYH0 NaHenb NEPe[ YUCTKOW, U [JailTe BapoyHOW naHeu
OCTbITb 10 MUHUMANBHO HE30MacHoI TeMNepaTypbl, NPEXAe YeM NPUKacaTbcsa K Hell, MbiTb
BapOYHYH NOBEPXHOCTb WM CMOMb30BATh HETEPMOCTOMKYH nocyay!

OBPATUTE BHUMAHME!
Puck HaHeceHus ywiepbal
He ncnonbayiite Ans YUCTKI arpecCcuBHbIE, abPasyBHbIE UK LLIENOYHBIE YNCTSLLNE CPef -
CTBA, OCTPbIE WK 3a0CTPEHHbIE MPEAMETbI, 3@ UCK/IOYEHUEM CKPEBKOB ANS BAPOYHbIX N6
BepxHocTen!
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OHVM MOryT NOBPEANTb CTEKI0KepaMMYecKoe NOKPbITUE W NaHenb ynpasneHus! Mepep uc -
N0Nb30BaHNEM NPOBEPbTE MHCTPYKLIAM NPOU3BOAMTENS YNCTALLIMX CPECTB HA COOTBETCTBME
TPeBOBaHNAM CTEKI0KePaMMYecKoil noBepxHocTy!

He BbINNBaIITE XONOAHYIO XUAKOCTb HA rOPAYY0 BAPOYHYIO NaHenb!

Bo3HMKaIOLLWIA NPY STOM TENN0BOI YAAP MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO!

OcTaTKy YMCTSLLMX CPEACTB MOrYT HAHECTV Bpef BapouHOi NosepxHocTu! Beerpa yéu
paiTe ux cpasy u Lenukom!

Yt06b! Balla BApOYHas NaHesb BbIrAena XopoLUo v 6bina NnoNHOCTbI0 UCMPaBHa, YXaxu -
BaliTe 3a Hell. Bcerna aepxute BapoUHY0 NaHeb 1 Nocyay B YACTOTE U, MO BO3MOXHOCTH,
Ccpasy ynangiite 3arpsisHeHus.

lMoBcenHEBHbIE 3arpsa3HEHus
(oTneyaTku nanbLies, 0CTaTKM NpU NPUrOTOBNEHNM HecnaaKux 6nio)

M Ecnv BapoyHas naHenb BCe eLLle paboTaeT, BbIKNOUnTe ee U NOJOX/ANTE, NoKa He norac -
HYT BCE MHAMKATOPbI 0CTATOYHOrO Tenna.

M HaHecuTe Ha NOBEPXHOCTb HEMHOIO CPEACTBA AN YUCTKM CTEKNOKePaMUKK, NoKa OHO
elie Tennoe (He ropsyeel).

M OuncTiTe NOBEPXHOCTb MATKO TKaHbIO.

M TulatenbHO NPOMONTE BApOYHYH) NaHenb YMCTON BOAOW M YaanuTe BCe OCTaTKM YNCTS
LLIMX CPeacTB.

M BbITpKTE BAPOYHYH) NaHEb YUCTbIM CyXUM TKaHEBbIM UM BYMaXHbIM MOMOTEHLEM.

lMepeBapeHHasl, pacnnas/ieHHas, NOAropeBLUas NMLLA U NATHA OT caxapa Wau COMM Ha
NOBEPXHOCTHM BapOYHON NaHenm

M BbikntounTe BapoyHyH NaHenb 1 NPUCTynaiTe K 04NCTKE Kak MOXHO CKOpee, 0COBEHHO
Npw yOaneHu oCTaTkoB MWLM C CaxapoM, NoKa BapOyHas NaHesb eLle Tennas.

M Wcnonbayiite ckpebok [Ns CTEKNOKEPaMUKK, AEPXITE ero Nof yrnoM npumepHo 30° oF
HOCUTENbHO BapOYHOM MaHeNn 1 cockpebuTe 3arpsa3HeHne Ha NpoxiaHyto YacTb Ba
POYHO# naHenu.

% NIPUMEYAHME: Ecnu KOpKa YXe 3aTBepfena, NpeiBapuTesbHo akkypaTHo pasbelite
ee.

OCTOPOXHO!
Puck nonyyenus TpaBmbl!
06patuTe BHUMaHKE, YTo Ne3Bus CKPebKOB A5 BaPOYHbIX MOBEPXHOCTEN 0YEHb OCTPbIE
N MOTYT HaHECTN TpaBMy!
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Cobntonaiite 0CTOPOXHOCTb MPW WX MCNOMb30BAHUN 11 XPAHUTE UX B HEAOCTYNHOM ANs
[1eTei 1 A0MaLLHWUX XMBOTHbIX MecTe!
M YnanuTe rpssb ¢ NOMOLLbH TPSMKIA NG NOCYAbI U 6yMaXHOro NonoTeHLa.
M QuncTuTe, NPOMOIATE 1 BbICYLLMTE MOKPbITUE, KaK OMMUcaHO B pasnene «[oBceaHeBHbIe
3arpasHeHus...».

MepexapeHHas NULLA WK XMAKOCTb HAa NaHenu ynpaBneHus

M BbIkn0uNTE BAPOYHYH NaHenb.

M TpOMOKHWUTE XWUAKOCTb MArKOI TKaHbIO.

M MpotpuTe 061acTb CEHCOPHOMO YNPaBneHUs YUCTON BNAXHOWM TKAHbIO UMK MATKOIA TyH
KOW.

M MonHOCTbIO BbICYLLINTE 0BNACTb TKAHEBbIM UMK BYMAXHbIM NONOTEHLIEM.

MpuMeyaHne 0 BOSHUKHOBEHUN DYHKLIMOHANbHBIX HEUCPABHOCTEN U3-3a 3arps3HeHus

WIKM NONafaHus BNaru Ha naHenb ynpasneHus

[laxe efBa 3aMeTHas NneHKa BOAbl Ha NaHenu ynpasneHus MoXeT NPUBECTH K TOMY, 4To
KHOMKM, nepecTaHyT paboTaTb uin 6yayT pabotaTb TOMbKO B OrPaHUYEHHOM pexiMe.

Ecnu naHenb ynpasneHns 3arpasHeHa, BapoyHas naHenb Takke MOXET OTKIYUTHCS.

Y6eauTech, YT 0671aCTb BOKPY NaHENN yNpasneHnsa YucTas 1 cyxas, Npexae YeM BKIo-
YyaTb UK 3KCMNYaTMPOBATb BAPOUHYIO MaHesb CHOBA.

.
PYKOBOJCTBO N0 YCTPAHEHWUIO HENCMPABHOCTEN

BHUMAHMUE!
OnacHOCTb NopaXeHus 3NEKTPUYECKUM TOKOM, NOTY4YEeHMs TpaBM W HaHeCceHus ywepba!
He uncnonb3yinte npubop npu Hanuuuu noBpexaeHnin unu aedexTos! 310 MOXeT BbiTb
0YeHb 0MacHo, 0COBEHHO eCM NOBPEXAEHA CTEKNOKepaMinieckas oBepXHOCTb!
PEMOHT 11 U3MEHEHWS B KOHCTPYKLIMYM 04EHb OMACHbI U MOTYT MPUBECTY K NOBPEXAEHUIM!
Hukorna He NPOKU3BOAMTE PEMOHT UK M3MEHEHIE KOHCTPYKLIMIM Nprbopa caMoCTosATeNb-
HO 1 He pa3bupalite erol
B npuBeAgHHbIX HUXe Tabnuuax nepeyncneHbl 0CHOBHbIE MPOBAEMbI, KOTOPbIE MOryT
BO3HMKHYTb B MPOLECCE 3KCMyaTaLuu, UX BO3MOXHbIE NMPUYMHBI U BO3MOXHbIE CMOCOBbI
yCTpaHeHus.
370 MOXeT NOMOYb BaM CaMOCTOSTENbHO PELLNTL NPoBnemy.
Ecnn npennoxXeHHble Bbile CNoCobbl YCTPaHeHs NpobaeMbl He MOMOratoT, 0bpaTnTech
B CEPBWCHYH CNYX6Y UK K KBanMPULMPOBAHHOMY CneLuanmcTy!
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HencnpaBHOCTH, BO3MOXHbIE NPUYMHBI U CNOCO6 YCTpaHEeHus

HapyweHve B pabote
(HeucnpasHoCTb)

B03MOXHbIE MPUYMHDI

Cnocobbl ycTpaHeHus

BapouyHad naHenb He
BK/IIOYaETCS

QTCYTCTBYET HanpseHue B
CeTU NUTaHs

YbeauTech, YTo BapoyHas
naHenb NONHOCTbIO 1
NPaBUIbHO NOAKI0YEHa
K MCTOYHMKY NiTaHKg (cMm.
COOTBETCTBYIOLLYIO [NaBy)

MpoBepebre, He cpabotan

NI NPefoXpaHuTenNb,

He OTK/K0YMNOCh n
3M1eKTPUYECTBO B BaLLEM
[I0ME MNW ero OKPeCTHOCTAX

CeHcopHas naHenb He
pearupyeTt Ha Haxarus

MaHenb ynpasnexus
3abnokuposaH (foput
nHoMKauus «L0»)

Pa36nokupyiiTe naHenb
ynpaBnexus

CeHcopHas naHenb
YNpaBNeHNs HenpaBunbHO
WK He Kax[bli pa3s
pearupyeTt Ha HaxaTus

MpnBop He BKOYEH

BKntoumnTe BapOYHYKO NaHesb

Ha naHenu ynpaenenus ectb
Bnara unu 3arpasHeHmnd

YbeauTech, YTo naHenb
yNpaBneHns NOAHOCTbIO
yncTag 1 cyxas.

06paTtuTe BHUMAHKE, YTO
TOHKas NNeHKa BOAbl MOXET
BbITb laXe He BuaHa

HenpasunbHas pabota
KHOMOK

MpuKacaiTech K KHoMKaMm
noayLLeyKoii nanbLia

Nlvcnneit pabotaer, HO
nocyna He HarpeeaeTcs

Cpaborana saLuura 0T
neperpesa

Cm. pa3nen «BapoyHast
naHenb BHe3amnHo
BbIK/TKOYaEeTCHA»

lpoLecc HarpeBaHus
3aHMMAaeT 04eHb MHOrO
BPEMEHM

Wcnonbsyertcs
HenoaxogdiLasg nocyna

Cm. pa3nen «[loaxopsiuas
nocyna 1 ee
CNONb30BaHNE»

KonebaHus B 3/1EKTPOCETH

Kone6aHus HanpsikeHns B
ceTi Bcero B 10 BOMT MOryT
MPUBECT K 3HAUUTETIBHOMY
YBEJIMYEHIO BDEMEHM
NpUroTOBNEHMS
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HapyLueHue B pabote
(HeucnpasHoCTb)

B03MOXHbIE MPUYMHDI

Cnocobbl ycTpaHeHus

BapouHble 30Hb!
BbIK/TOYAITCS W BK/OYAIOTCS
BO BpeMs paboThbl

lMpougecc HarpeBaHus
MPOMCXOAUT C UHTEPBaANaMK

370 CenaHo cneLmanbHo
11 He 9BngeTcs
HencnpaBHOCTLIO

HeoxunaaHHOe BbIK/THOYEHNe
30HbI NPUrOTOBNEHNS

AkTMBMPOBAHO
aBTOMATUYECKOE OTK/I0YEHME
BapPOYHOM 30HbI

Mpu HE0bX0AMMOCTH
CHOBA BK/HOUMTE 30HY
NpUroToBNEeHMS.

[lng paboTbl 30HbI
NpUroToBNeHUs No
Taiimepy (oM. TabnuLly
aBTOMATUYECKOro
OTK/HOYEHNs B pa3aene
«CYHKUMA...»)

BapouyHag naHenb
HEOXWAAHHO BbIK/TOYaETCS

Mocne BKNYEHNS HU

0OfHa HacTpoiika (H1 ogHo
[IeiiCTBIE) He BbINOAHANach
[IONbLLIE 1 MUHYTbI

CHOBa BK/OYMTE BAPOYHYIO
NnaHeslb 1 B Te4eHne

0OHOM MUHYTbl YCTAHOBUTE
MOLLHOCTb Hy>KHOI;1 30HbI
NPUroToBeHnd

Cpaborana 3atuuTa ot
neperpesa

YbenuTech, 4To
BEHTUNALMOHHbIE NyTH

He nepexpbITbl K YTo
TEMNepaTypa OKpyXatoLLei
Cpefbl He CINLLIKOM BbICOKast

Cnepute 3a TeM, YT06bI
nocyaa He BbicTynana
Ha[l HAPUCOBAHHbIM
0003HaYeHNEM 30HbI
NPUroTOBNEHMS

B HanpaBneHu NaHenu
ynpaBneHus, YtoGbl
npenoTBpaTUTL Neperpes

Ha naHenb ynpasnexus
nonana XuIKoCTb UK rpsab

OYMUCTUTE U BbITPUTE
BAPOYHYIO NMaHenb, 0C06eHHO
06n1acTb NaHenu ynpasneHus,
3aTeM CHOBA BK/IOUMTE ee
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Hapyuiexue B pabote
(HemcnpasHoCTh)

Bo3MOXHbIE MPUYMHDI

Cnocobbl ycTpaHeHns

BapoyHas naHenb
HEOXWaHHO BbIK/TOYaETCS
WK BKITOYAETCS

CnyyaitHoe kacaHwe naHesu
yNpaBneHuns

Cneaute 3a TeM, 4T0bbl Ha
naHesb YNpaBNeHns H14ero
He Knanu u He NpaTupany,
[aXe eCcnu 0Ha BbIK/HYEHa.
[pu HeobX0aMMOCTH

CHOBa BKloumnTe/
BbIK/TOYNTE BAPOYHYHO
naHesb 1 CNoNb3ynTe

ee B COOTBETCTBUM

C VHCTPYKLMIMM

LLlymbl BO BpeMs paboTbl
(Tpeck, Lwenyku)

Mpubop 1 nocyaa moryt
W30aBaTb PasnyHbIe 3BYKM

Nerkuit TpeCK nnn
LLESYKY, KaK 0M1caHo

B pa3aene «Bo3MoXHble
LyMbI NPy paboTe»,
BNAOTCH HOPMANbHbBIMN
W He NPEeLCTaBAAOT
OnacHoCTW. Eciu wym
HENPONOPLMOHANBHO
TPOMKMIA UK 3BYYUMT
HEHOPMAbHO, CBSXXMTECH
C CEpBUCHON cnyx60M

Ha noBepxHoCTY
CTEKI0KepaMuKkn obpasytoTcs
LapanuHbl

MoteprocT unn opyrue
3arpsI3HeHNs MOryT
BbIMNSAETb KaK LiapaniHbi

CTeknokepamuka bonee
yCTOYMBA K U3HOCY. Cnefpl
N3HOCa He SBNSTCS
NOBPEX[AEHNEM I, KaK
npaBsuno, MoryT bbiTb
yoaneHbl C NOMOLLbIO
NOAXOAALLEro YUCTALLLEro
cpefacTsa

Wcnonbsyertcs
HenoaxopgLLasg nocyna

Cm. pa3nen «[loaxopsiuas
nocyna 1 ee
CNONb30BaHNE»

Wcnonb3ytares
HenoaXoLdLLMe YnCTALLME
CPEeACTBA UK nocyaa

VcnonbayiTe Tonbko
YUCTALLME CPencTBa

W nocyay, noaxomaLLme
L7191 CTEKNOKEPaMUYECKHX
noBepxHocTei (cM. rasy
«ucTka»)
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Hapyuiexue 8 pabote
(HencnpasHoCTY)

B03MOXHbIE MPUYMHDI

Cnocobbl ycTpaHeHns

BosHuK/a HencnpasHOCTb/
BbIBOANTCS KO, OLLMBKM

Konebahuga B cucteme
9NEKTPONUTaHNS

OTKNOUMTE BApPOUHYIO NaHenb
OT 3M1eKTPOCETU He MeHee
4YeM Ha 12 4acos (BbIKNIOYNTE
NpeaoXpaHUTENb), 4To6bI
cHpPOCUTb HACTPOIIKM
3NIeKTPOHHON CUCTEMb,

a 3aTeM CHOBA BK/IOUMTE ee.
YbeauTech, YTo HanpsxeHue
B ceTn cocTaenseTt 230

B (ecnu HeT, o6patutecs

K CBOEW SHEeprocHabxatoLLen
opraHusatim)

TexHuyeckas owmeka/
3HaueHne Koaa CM.
B TabNuLEe HUXe

3anuLumnTe Kog oKy,
OTKNHOYMTE BAPOYHYID
naHesb 0T 3NeKTPOCeTH
1 0bpaTnTeCh

K KBanudnLMpoBaHHOMY
cneumanuety

Koab! owmnbok, nx 3HayeHue u cnocob ycrpaHeH

ng

Kon HencnpaBHOCTH

HeuncnpaBHOCTb

PeLleHne

HanpshxeHne CANLIKOM
Huskoe (MeHee 125 B)

HanpsbxeHne CNNLWKOM
BbICOKOE (BbliLLe 265 B)

[pOBEPLTE 3NEKTPONNUTAHME.
Ecnn oHO B HOpME, CHOBA
BKJ10YMTE BaPOYHYIO NaHeNb

Coo6LLeHne 06 owwnbke
[iaTyi1Ka BapoyHoi naxenu/
KOPOTKOE 3aMblKaH1e

O6patntecb

B CEPBMCHYI0 CyX6y 1u
K KBanM@UUMPOBAHHOMY
ANeKTPUKY

Meperpes BapoYHOI NaHenu

[ogoXanTe, NoKa BapoyHas
NnaHesib OCTbIHET, @ 3aTEM
CHOBa BK/OYNTE €€
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Kopn HeucnpasHOCTH HeuncnpaBHOCTb PelleHne

MpoTpWTe BCE 3arps3HeHmns
11 XKMOKOCTU, 0COBEHHO

Dl N 3aluuTa ot nepennsa (Bnar/ | BOKPYr NaHenu ynpasnexus.
- XUAKOCTI Wnu 3arpasHenuit) | Ecnv BapoyHas naHenb
BbIKMIOYNNAC, BKTOUMTE ee
CHOBa
I
MOHTAX WU YCTAHOBKA
BaXxxHble yKa3aHus un T0960B3HI/IH Nno YCTAHOBKU
BHVMAHMUE!

OnacHocTb NopaXKeHus 3N1eKTPUYECKUM TOKOM M NONy4eHus TpaBm!
YcTaHoBKy/nogKk0YeHe, 3a3eMaeHe 1 BBOL B 9KCMIyaTaLmio [aHHOro npubopa Ao
XEH BbIMOMHSTH TOMbKO KBANNPULMPOBAHHbIA 3NEKTPUK B COOTBETCTBUW C AENACTBYOLLMMM
HOpMaMu 1 cTaHgapTamul
370 04YeHb ONACcHO As NKOEN, HE MMEOLLMX COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukauuu! He nog
nyckaite eTer 1 0OMALLHWX XNBOTHbIXI

OCTOPOXHO!
Puck nonyyeHus TpaBmbl!
HekoTopble YacTu npubopa MoryT uMeTb ocTpble Kpas! Mpu 0bpalleHnn ¢ npubopom
obecneybte cebe COOTBETCTBYHOLLYIO 3aLLMTY, HAaNpUMep, UCNONb3yiTe nepyatkul
M [pw ycTaHOBKE HEObX0aMMO coBMaaTh BCe pa3Mepbl U PACCTOSHIAS, YKa3aHHbIE B 1aH-
HOM PYKOBO/CTBE, a TaKXe Npoyne TpeboBaHus.
M Yb6enuTecs, YTo paboyas NOBEPXHOCTb, NPEAHa3HAYeHHas [Ns YCTAHOBKM BapPOYHOM Na
Henu, 0TBEYAET BCEM HeobxXx0auMbIM TPEBOBaHMAM, UTO NPU YCTAHOBKE MOXET 6bITb 06e -
CreyeHa 0CTaT0YHas BEHTUASLNS, KaK ONUCAHO B HUXENPUBEEHHBIX Pa3aenaX.

TpeboBaHus K 3neKTpo6e3onacHocTy
M Mepen ycTaHOBKOW Npubopa Y6eauTech, YTo HanpsXKeHne 1 YacToTa COOTBETCTBYHOT [laH -
HbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnnuke (faHHble B B v ).
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Ecnu Bbl He yBepeHbl, 06paTiTeCh K Balliei 3HeprocHabXatoLLen opraHn3aumuy unn Kea

NNOULMPOBAHHOMY 3NEKTPIKY.

M ABTOMATUYECKMA BbIKMIOYATENb (NPeaoXpaHUTENb), 068CNeYnBaIOLLMIA NOMHOE OTKHO
YeHue OT 3M1eKTPOCEeTH, A0MXeH BbiTb BCTPOEH B 3NEKTPONPOBOAKY W COOTBETCTBOBATH
MECTHbIM HopMaM (cM. «[lofK/T0YeH!e BapOYHOI NaHeu K S1eKTpoceTH»).

M TMepep ycTaHOBKOWM NpMBOP [OMKEH BbiTb HaANEXaLLIMM 06Pa30M 3a36MNEH.

TpeboBaHus K MECTY YCTAHOBKM

1 MoBepxHOCTb NPYW YCTAHOBKE [0/KHA BbITb CYXOW 11 MMETb XOPOLLYK BEHTUNALMIO B CG
OTBETCTBUW C AENCTBYOLLMMI TEXHUYECKMMI HOPMaMU W CTaHaapTaMu.

M Matepuanbl NpUNeraoLLIMX 1 OKPYXatoLLMX Npubop NOBEPXHOCTEN A0MKHbI BbITb OrHE
ynopHbiMu / TepmocToikumm Ao 90°C, a ncnonbayemblit kneit - 4o 150°C, 4To6bl UCKNIe
YnTb leopMaLMio NOBEPXHOCTEN UK OTCI0EHUE NOKPbITUA.

Ecnun Bbl He yBepeHbl B 3TOM, MPeayCMOTPUTE PACcCTOSHWE MEeXay Kpasmu npubopa He
meree 200 MM Wnn 3aLLnTUTe UX COEM OrHeYNopHOro Matepuana.

M Ecnv BapoyHas naHenb YCTaHOBNEHa Haf LikahoM, MebenbHbIM NeHanoM 1 T. n., Heob
XOMMO YCTaHOBMTb TENNO3ALLNTHBIA 9KPaH C HUXKHE CTOPOHDI (CM. COOTBETCTBYHOLLMIA
pasgen).

M [ing npaBunbHON paboTbl BapOYHOM MaHenn BbIGPaHHbIA CNOCO6 YCTAHOBKM [OMKeEH
0becneynBaTb XOpOLLYH TENNOOTAAYY.

M ToBEPXHOCTM CTEH BOKPYr BApOYHON MOBEPXHOCTY [OMXHbI BbITb NErKO 0YMLLAEMbIMM
(Hanpumep, kepamiyeckas nanTKa).

M BapoyHyto naHenb Henbas yCTaHaBNMBaTb B HENOCPEACTBEHHON 6AX30CTI K XONOANIb
HWKaM 1 MOPO3WbHUKAM, MOCYAOMOGYHbIM 1 CYLLUNBHBIM MaLLIUH BO M3bexaHue cooes
B paboTe 1 M3NULLHEro NoTpebneHns SHepruu.

M YcTaHOBKa Bapo4HON NaHenu aomkHa 06ecneynBaTh XOPOLLY0 TennooTaady, Ytobbl ra

PaHTUPOBATb KOPPEKTHYI0 paboTy. 2

BeHTunsaums n b6esonacHble paccTosHuUs ] 1 4

YbeauTech, 4To npubop AOCTATOYHO BEHTH A o E
NMPYETCA U YTO BEHTUASLIMOHHBIE NYTH HE 33 — e Loy ]

BNOKMPOBaHbI N He nepekpbiThl. Cobntopaiite
YepTeX 1 yKasaHHble pasMepbi:
1. BapoyHas naHenb
2. BbITAXKa UK HAaCcTeHHbIe WKadbl/
Mebenb
3. [lyxoBoit LiKkad, eCM NPUMEHNMO
4. CroneluHnua

| ﬁt}
I
Jal
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PaccTosHNe 10 BApOYHOW NaHEeN OT BbITSXKKM MWH. 650 MM
A K Mebenn (HacTeHHble Wkadbl 1 T1.) MUH. 760 MM
B Ecrm MPUMEHIMO, paceTosHve oT HWXHEN YacTu MUK, 50 MM
BapPOYHOV NaHEeNu 40 BCTPOEHHOMO JyX0BOro LWkada
C [PUTOYHbIE BEHTUNSLIMOHHbIE KaHanbl MUH. 20 MM
D [TPUTOYHbIE BEHTUNSLUNOHHBIE KaHanb MUH. 10 MM
E BbITSKHbIE BEHTUNSUNOHHbIE KaHanbl MUH. 5 MM

Bbibop 1 NoAroToBKa CTOMELUHMLbI

M [ing ycTaHOBKM BApOYHOM NaHeNn BbIGUpPaiTe CTONELLHMLY 13 U30NSLMOHHOIO U TepMo-
CTOMKOro Matepuana.

[JlepeBo v Noao6HbIe BOMOKHUCTbIE WKW BNArONPOHNLaEMble MaTepuanbl MOXHO UCMOMb-
30BaTb [1/19 CTONELLHMLbI TOMBKO B TOM Cy4ae, ECAM OHU CNELMANBHO NPONUTaHbI.

M W30nupyiiTe BEPXHWI KPail CTONBLLHNLbI, FPaH1YaLLIMiA CO CTEHOW 3a BAPOYHOM NaHebig,
OT NONafaH1s XWOKOCTA WK BNary, HanpuMep, ¢ NOMOLLbK CMeLuManbHoi 3aLuTHON
NEHTDI.

M YbeauTech, 4T0 NOBEPXHOCTb CTONELLHMLbI POBHAS U FOPU30HTANbHAS.

M 06ecneybte TOALLMHY CTONELLHMLbI MUH. 30 MM 1 COOTBETCTBYHLLIME Pa3Mepbl, yka3aH
HbIE B TEXHWYECKMX XapaKTEPUCTUKaX BaLLE MOLIENM BaPOYHOI NaHENN.

M 06ecneybte be30nacHbIin 3a30p He MeHee 3 MM Mex/y H0KOBbIMI CTOPOHAMM OCHOBA
HWS BApOYHOM NaHEM W NOBEPXHOCTSMU BbIPE3A B CTOMELLHMLE, @ TakXe pamKy GTo
NELHNMLbI BOKPYT BaPOYHON NaHenu He MeHee 50 MM.

YcTaHOBKA BapOY4HO NaHenn B CTONELLHULLY
OCTOPOXHO!
Puck nonyyeHus TpaBmbl!
HekoTopble YacTv yCTPONCTBA MOryT UMeTb OCTpble Kpas! 3ainTute cebs OT TpaBM BO
BPEMS YCTAHOBKW, HanpuMep, Hafes nepyatkiu!

Yka3aHus nepes MOHTaXOM W YCTAHOBKOM
M Mepen yCTaHOBKOI BApOYHON NaHeNn cneayinTe ykasaHuaM, NpuBeeHHbIM B rnase «Yka -
3aHWs Nepeq UCnosb30BaHNEM».
M OymcTuTe NprU6OP 1 NPOCTPAHCTBO BOKPYr MECTa YCTAHOBKM.
M [Ing ycTaHOBKM BapOYHO NaHeN NOAroToBbTe CeaytoLLee:
- BapoyHag naHenb 1 NpUHaANEXHOCTY, BXOASLLME B KOMNMEKT NOCTaBKM, BK/OYas
[laHHOE PYKOBO/CTBO;
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- J1063MK 1NN aHANOTNYHbBIA UHCTPYMEHT;

- N3MepuTENbHbIA MHCTPYMEHT U YPOBEHD WM aHANOMMYHbIA MHCTPYMEHT;
- OtBeprka;

- KapaHpall wam aHanormyHbli MHCTPYMEHT AN PAasMETKM;

- 3alUMTHbIE NepyaTKy.

Peska CTONeLwHuubl
M Bbinunute B CTonewHuLe MOHTaXHoe 0TBepcTne and BaquHOI;l MaHenn B COOTBETCTBUM
(') pa3Mepamu, yKasdaHHbIMI B NPpUBEEeHHOM HIXE 3CKI3e.
“® [PUMEYAHUE:
YT06bl M368)K8Tb HenpaBWibHOro pacnuna CToNewHnLbl, nepen BbIMAINBAHMEM RPO
Bepbre, COBMaaaraT i yKasaHHble pa3Mepbl C padMepaMit Ha U3AENUN.

1. CronewHuua
(Tonwwmua: MiH. 30 Mm)
2. BapouHas naHenb
3. YnnotHutenb

BapoyHas naHenb: Bbipes:
T UnpuHa 450 MM t [LInpuHa 430" MM
B fny6uHa 520 MM b My6uHa 495 MM
H Boicora 44 MM X PaccTosHue MMH. 50 MM
h BbicoTa 0CHOBaHuS 5l M

BAPOYHOT NaHeNH Y PaccTogHue MUH. 3 MM
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YcTaHOBKa M KpenneHue BapoOYHOM naHenu

M YcTaHOBMUTE BAPOYHYIO NaHEsb Ha YUCTYIO, YCTOMYMBYIO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb (Hampw
Mep, UCMOMb3YITE YNaKoBKY B Ka4ecTBE NOACTaBKM).

Y6eamTech, Y4To Ha BbICTYNaKLLMe U3 BAPOYHON NaHENN 3N1EMEHTbI HUYEro He 1aBwT.

M YcTaHOBUTE 4 MOHTaXHbIX KPOHLLTEHE (1) C NOMOLLbIO NpunaraeMbix BUHTOB (2) 1 BKpY-
TUTE WX B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS (3) HA OCHOBAHWM BapouHOW maHenwn (4), kak
NOKa3aHo Ha PUCYHKaX.

(OH1 06ecneymnBatoT duKcaLMI0 BAPOYHON NaHenn B Bbipe3e CTOMELLHWULbI Nocne yera

HOBKM).

---u

MOHTaXHbIN KPOHLUTEAH
BuHT

BuHTOBOE OTBEPCTME
OCcHOBaHWe BapOYHON NaHenm
CTekoKepaMuyeckas naHenb
CroneluHnua

M OtperynupyiTe NONOXeHUE KPOHLLTEAHOB B 3aBUCUMOCTM OT YCNOBUI MOHTaXa.

M [poBepbTe YNOTHUTENb BapPOYHOI MaHEAM Ha OTCYTCTBME MOBPEXAEHWA M NpaBwib
HOCTb €ro PaCnoN0XeH!s Ha BaPOYHOM NaHenu.

M BcTaBbTe BapOYHY) MaHeb B NOArOTOBNEHHbIA BbIPE3 B CTONELLHNLE, PACTONOXIB Ka
6e/11 NepBbIMI U BbIPOBHSIB UX MO LIEHTPY.
YbeauTech, 4To BapoyHas naHeab NPOYHO YCTaHOBNEHa.
# NPUMEYAHMUE:

M Ha BHeLLHeil CTOPOHE BApOYHOIA NAaHEM NMEKTCS BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTHS.
Mpu yCTaHOBKE BapOYHOW NaHenu ybeamTech, YTo OHI HE NePeKpbIThl CTONELLHMLEN!

M BcTtaBngs BapoyHyto NaHenb, ybeauTecs, YTo ee LLUHYP NUTaHNS He pasfaBfeH, COrHyT Uu
nepexpyye!
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MopokntoyeHne BapOYHON NaHENU K 31EKTPOCETH

BapoyHas naHenb 0CHaLLieHa BUIKOM.

MopkmioyuTe ee K NpaBUIbHO YCTAHOBEHHOM W 3a3EM/IEHHON PO3ETKE, CObM0Aas Cre
LlytoLLMe YKasaHus.

BaXHble yKka3aHus N0 NOAK/IOUEHMIO K 3/1eKTPOCETH

M Tepen ycTaHoBKOM Nprubopa ybeanTech, 4To HanpsxXeHe 1 YacToTa COOTBETCTBYHT AaH -
HbIM, YKa3aHHbIM Ha Tabnnuke (naHHble B B v ).

Ecnu Bbl He yBepeHbl, 06paTUTeCh K BaLLei 3HEeProCHabXaloLLel OpraHu3aLmuy uimu KBa-

MMPULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY.

M ABTOMATUYECKMl BbIKMIOYATENb (MPEeoXpaHuTENb), 06ECNeYnBaIoLLMIA MOHOE OTKHO
YeHMe 0T 3NeKTPOCETH, AOMKEH ObiTb BCTPOEH B 3NEKTPOMPOBOAKY 1 COOTBETCTBOBATH
MECTHbIM HopMaM (cM. «[10[K/0YeHIne BAPOYHOI NaHEeNN K SN1eKTPOCETH).

M MMepep ycTaHOBKOM NpM60OP AOMKEH BbITb HAANEXALLMM 06pPa30M 3a3EM/EH.

[lng NoAKNtoYeHNs UCMOMb3yiTe CETEeBOW LUHYP MUTAHWS 13 KOMMEKTa NOCTaBKM U Npu

HEe0bXx0aMMOCTI 3aMEHINTE ero aHanorYHbIM LLIHYPOM.

M Kabenb AomxeH bbITb NPONOXEH TakuM 06pa3oM, YTo6bl UCKNOYUTD Neperiudbl, CoaBu-
BaHWe Ui CKpy4YMBaHue, a ero TeMneparypa He npesbitlana 75°C.

M He ucnonb3yitTe agantepbl, NEPEX0AHNKIA UMK Pa3BETBUATENM NS NOAKNOYEHNS BApOY
HOW NaHenu K CETH, Tak KaK 3T0 MOXET NPUBECTW K NEPErPeBy U BO3rOPaHMIQ.

MogknioyeHue BapOYHOI NAHENMN K ANEKTPOCETH
BHUMAHMUE!
OnacHOCTb NOpPaXKeHMs 31eKTPUYECKUM TOKOM!
Mpu NOAKNYEHNN Npubopa HeKBaNMGULMPOBAHHBLIM CNELKUANUCTOM CYLLECTBYET ONac
HOCTb NOPaXeHUs SNEKTPUYECKIM TOKOM BNOTb 10 NETA/IbHOr0 1exonal
YCcTaHOBKY/MOAKNI0YEHME U 383eMNIeHNe JaHHO BAPOYHON NaHenn AO/MKEH BbINOAHATL
TONbKO CepTUOULIMPOBAHHbIN 3NIEKTPUK B COOTBETCTBUM C IENCTBYHOLLMMU HOPMaMM W CTaH -
napramul
HeobxoauMo cobnonatb NPUBEAEHHbIE B JTaHHOM pa3aene CxeMbl NoaKIYeHus!

Ba)kHble YKa3aHus N0 NOAKIYEHUIO K 3NEKTPOCETH

M CrneuuaniucT no yCTaHoBKe [OMKeH ybeauTbes, YTo B Lienb Npubopa BCTPOEH NEerkoao
CTYMHbIV BCENOMIOCHbIA AaBTOMATUYECKMIA BbIKMIOYaTENb (NpeaoxpaHnTenb) ¢ 3a30poM
MEeX[y KOHTaKTaMi He MeHee 3 MM, KOTOPblii COOTBETCTBYET [IEMCTBYIOLIMM HOPMaM
1 06ecnedYnBaeT NonHoe OTKNI0YEHME NpUBopa OT ANEKTPOCETI B aBapUItHOM CUTYaLIAN.
3a3eMNA0LLMIA NPOBOA HE JOMKEH BbiTb BIOKMPOBAH NPEAOXPaHUTENEM.
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M Tpw ycTaHOBKE Ha HECKO/bKO Ga3 UCnonb3yiTe CeTeBoil kabenb U3 KOMNeKTa NocTaB-
K1 W NpK HEOBXOAMMOCTM 3aMeHUTe ero Ha Kabenb TOro Xe Tuna.

M Ecnv BapoyHas naHenb NoAKIoYeHa K ofHom hase, 3aMeHy 1 NoaKIYeHne kabens gon -
XXEH BbINOHATL KBANMOULMPOBAHHbIN SNEKTPKK.
Kabenb [JomKeH BbITb NPONOXKEH TakuM 06pa3oM, YTobbl UCKHYNTL Neperndbl, CoaBIk

BaHWE WK CKPYYMBaHWE, a ero TeMnepatypa He npesbliilana 75°C.

M He ucnonbayite agantepbl, NEPEX0AHUKN UK Pa3BETBUATENM 1S NOAKIIOYEHNS BApOY
HOWM NaHEeNN K CETH, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTU K NEPErPeBY U BO3rOPaHMIQ.

CxeMbl NOAK/IOYEHUA ANA TEXHUYECKOro cneunanucTa:
1x220-240B, 1~N

24 o
© ® @  #nPUMEYAHUE:

Mpy NOOKIIYEHUN K OfIHON ase OpUriHa/bHbIA Kabenb-nuc
Nnob30BaTh HENb3s!

HoBbI1 Kabenb B KOMMNEKT NOCTaBKK He BXoauT! CeyeHne kabe-
NS [I0MKHO COOTBETCTBOBATD 3aLLUTHOMY NPENOXPaHUTeNIo!

[lng noaKnKYeHNs BapOYHON NaHenu HeobxoaMMO MCNONb30BaTh
MOCTbI!

Mpnbop He noaxoauT Ang pabotb ¢ BunKkon EC ctaHpapral

YcTaHOBKA TENI0BOro 3KpaHa nof Bapo4HOW NaHenbto
Mpu yCTaHOBKE BapOYHOW MaHenu Haf LKkapoM, MebenbHbIM NeHanom 1 T.n. cobmoaante
cneqnytLLe Mepbl NPeoCTOPOXHOCTU B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM MO YCTAHOBKE:

M YctaHOBWUTE TEN0BOW SKPaH U3 XaponpoyHoro Matepuana (Hanpumep, nepdopuposak-
Hblil METaNNNYECKMiA IUCT ANg 0BecneyeHns BeHTUNALM) Ha PacCTOSHUN He MeHee 50
MM M0f BapOYHOW NaHesbio (CM. pUCYHOK).

M HeobxoanMMo Ncnonb3oBaTh TepMOCTOKMIA Kneit 150°C.

M YbeauTech, YTO NPOCTPAHCTBO MEX/Y BapOYHOI NaHEebi0 U 3KPaHOM [J0CTaTOYHO Npo
BETPMBAETCH.
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Pycckul

1. BapoyHas naHenb
2. CtonetwHnua /

BCTPOEHHas Mebenb
3. TennoBoW aKpaH

[ [
| ||

[ / /
4’

g /) /

OBPATUTE BHUMAHWUE!
PUCK nony4yeHus TpaBM 1 noBpexaeHui!

Yro6bl U36eXaTb Cepbe3HbIX TPaBM WK NOBPEXAEHWUA 3NEKTPONPOBOAKA UK BYHKLM
OHaNbHbIX 3NIEMEHTOB, B Pe3y/bTate BO3NENCTBUA TeMna, NoCNe YCTaHOBKU YBEOUTECh, YTO
K LLIHYPY NUTaHWS 1 HUKHEI YaCTI BAPOYHOW NaHeu HeT 4ocTyna (Hanpumep, 4epes asepLbl
Lkada, aLmKm 1 7.4.)!

3 A MMH. 50 MM
B B MaKC. 5 MM

.
TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb MHE 46

KonuyecTBO 30H NMPUrOTOBNEHNS 3

30Ha npurotosneHns 1: 1800 Br, @ 200 MM
MOLLHOCTb M pa3Mepbl 30H NPUrOTOB/EHUS 30Ha npurotosnexus 2: 1200 BT, @ 160 MM
30Ha npurotosneHus 3: 2000 Bt, @ 200 MM

JINeKTpnYeckas MoLLHOCTb 5000 Br

HanpsbkeHue cety, YacTota 220 - 240 B, 50 Iy - 60 Iy,
Pasmepbl nsnenus, LLxM=B 450 x 520 x 58 MM
YCTaHOBOYHbIE pa3mepbl, LLxI 430 x 435 MM

Bec 6.8 kr

[lnnHa kabens 12 M
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Mpnbop He NpeaHasHayeH ANs UCNOAb30BAHMS LM

(BKNI0YAA [18TeM) C NOHUKEBHHBIMU (UUYECKIMHU, CBHCOPHBIMM

WM YMCTBEHHBIMY CNOCOBHOCTSIMI WM MPW OTCYTCTBUN Y HIX
XXW3HEHHOTO OMbITa UK 3HAHWI, ECNIM OHU HE HaXOASTCS Mo
NPMCMOTPOM WK HEe MPOVHCTPYKTUPOBAHbI 06 MCMONb30BaHUN
npubopa MMUoM, OTBETCTBEHHbIM 3a X 6830MaCcHOCTb. [leTh LOMKHbI
A lpenynpexaeHue | HaxoauThed NOM NPUCMOTPOM ANS HEAOMYLLEHUsS Urp C NPUBOPOM

[Py NOBPEXAEHNM LLIHYPa NUTaHNS ero 3aMeHy, BO M3bexaHue
0MacHOCTH, A0MKHbI MPOM3BOANTL U3rOTOBUTEND, CEPBICHAS CyxXba
UK NOLOBHBIA KBANMBULMPOBAHHbIA NepcoHan

HenonycTuMo BOSHUKHOBEHNE (aKenbHOro nnaMexu nop
BO30yX004MCTUTENEM (1119 BbITAXEK)

‘% BHumaHuel NleTanu npubopa MoryT HarpesaTbcd B BPeMa paboTb|

Ycnosus xpaHeHns npoaykuun no FOCTy 15150-69, B NOMELLIEHUSX C CTECTBEHHOW BEHTUNALMEN
npw Temnepatype Bo3ayxa ot MuHyc 50°C ao nntoc 40°C, OTHOCMTENBHON BNAXHOCTK He bonee
75%

06patute Bawe BHUMaHue!
Takxxe, HemcnpaBHOCTAMM 30enns He ABNSHOTCS:

3BYK paboThl MHAYKLIMOHHBIX KOHPOPOK MpY aKTUBALIAM NOBBILLEHHON MOLLIHOCTI

TEMHbIA, BU3YanbHO HE ropsLLMA CerMeHT TepMocTaTa Ha KOHGOpKe Ang
CTEKNOKepaMiKi

naHenu

NHOYKUMOHHbIE
1 3NeKTpUYecKme

/13MeHeHWe LBeTa NOBPEXHOCTV paboyero CTona B NpoLecce aKennyataLum
n3nenus
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.
ONPEAENEHWE AATbI NPOU3BOICTBA TOBAPA

Mo CEPUUHOMY HOMEPY

XX XX XXXXX

1T T

Henena Ton  CepuitHblit HOMep

N3rOTOBUTEb:
3M 3HO [Dkn Xaycrepate MMOXT
Motcoamep cp, 92 10785 bepnuH

nnuo, YNoTHOMOYEHHOE U3rOTOBUTE/NEM:
000 «3m-[Lxn Pycnang» 141400

r. XuMKku, yn. byTakoso, . 4
info@monsherrus.ru

(Oupma-npon3soauTenb 0CTaBASET 3a C060i NpaBo Ha
BHECEHME U3MEHEHNI B KOHCTPYKLMIO, KOMN/IEKTALMIO

1 An3aiH npubopos. E H [
CoenaHo B KHP



.
YCNOBWA TAPAHTUAHOTO OBC/TY)XMBAHUS

BHUMaTeNbHO 03HAKOMBTECH C YC/I0BUSIMU rapaumﬁuoro 06CJ1Y)KI/IBaHIr19I.

N3roToBuTENb OCTARNSET 33 COBON npaBo BHOCUTb U3MEHEHUd B KOHCTPYKLUMWIO, KOMMEKta
LUWIO 1K TEeXHONIOrNI0 U3rotoBNeHns, TakoBble N3SMEHEHNA HE BJTEKYT 0643aTeNbCTB N0 U3MEHE
HUIO MK yNyvLEeHN0 paHee BbIMyLeHHbIX N3NNI, YKa3aHHbIE U3MEHEHNS MOTYT BbITb npons
BEMeHbl 6e3 npenBapuTenbHOro yseoMneHuns.

W3roToBUTENEM TEXHUKM MapKi «<Monsher» yCTaHOBNEH CPOK CNyBbl 7 (CeMb) NeT Ha Kpyr
HYI0 GbITOBYIO TEXHUKY: ra30Bble U KOMOUHMPOBAHHbIE NNTbI, lyX0BbIE LUKA(bI, SNeKTPUYECcKUe
11 rasoBble BApPOYHbIE MOBEPXHOCTM, XONOANUIbHOE 0BOPYAOBAHME, CTUPANbHbIE MALLNHbI- CY
LnNbHble BapabaHbl, NOCYAOMOEYHbIE MaLLIMHbI, NapOBAPKM, KYXOHHbIE BbITAXKM), Npn CobMie
[IEHWV NPABUN SKCMyaTaLyun U NPUMEHEHIUN ee B BbITOBbIX LENIX.

JlaHHble CPOKI MCYMCNAIOTCS C [aTbl M3rOTOBNEHNS U3enus.

MpaBuna 6e30MacHoro U 3GGEKTUBHOTO UCMONb30BaHNS N3NI0XeHbI B MHCTPYKLMM MO 3KC
nnyataumu. Mo NCTeYEHNM YCTAHOBNEHHOTO CPOKA CNYXOBbl N3roTOBUTENb HE HECET OTBETCTBEH
HOCTY 3a 6€30MaCcHOCTb U3aenus.

Ha BCio BbITOBYIO TEXHUKY Mapku «Monsher» rapaHTHitHblit CPOK COcTaBnseT 24 (aBaauatb
yeTbipe) Mecslia. [apaHTUiiHbIA CPOK MCYMCNAETCA CO AHA 3aKMIOYEHNa 10roBOPa Kynin-npoaa-
I NPY HANWYMIA KACCOBOTO 11/ WK TOBAPHO-KACcCOBOrO YeKa, MU OTCYTCTBUM I0KYMEHTOB O Mo-
Kynke cornacHo n.2 ¢119 3030111 rapaHTUiAHbIA CPOK UCYMCASETCS C AaTbl U3rOTOBNEHUS N3OENNS.

[llaHHaq FapaHTVsg neincTBMTeNbHa TONbKO Ha TeppuTopum Poccuiickoin ceaepaumn, Pecnybnu -
ku benapycb, Pecnybnuku KaszaxctaH. [apaHTis pacnpocTpaHaeTcs TONbKo Ha 0duLIManbHO no-
CTaB/IEHHbIE N3MeNus, CepTUOULMPOBAHHbIE 1S YKa3aHHbIX CTPaH, @ TakXE Ha OpUTMHasbHble
KOMMNEKTYIOLLME N COCTABHbIE YACTU AaHHbIX N3ENNil.

Ha TeppuTopuu Opyrix rocymapcTB rapaHTUMHbIA CPOK YCTaHABMMBAETCS B COOTBETCTBUM
C BHYTPEHHWM 3aKOHOAATENbCTBOM.

1. [laHHaq rapaHTug pacnpoCTPaHAETCS TONbKO Ha U3AENNS, UCNONb3YeMble B JIMYHbIX, CeMe -
HbIX U1 JOMALLIHWX LIeNsX, He CBA3AHHbIX C NPeaAnpPUHIMATENbCKON AESTENbHOCTbIO.

2. TapaHTUiiHbIil CPOK Ha KOMMNEeKTyloLme usnenua (Takne usnenus, Kotopble MoryT 6biTb
CHSTbl C OCHOBHOrO M3aenus 6e3 NpUMEHeHNs Kaknx-nnbo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SILLNKK,
MKW, PELUETKI, KOP3WUHbI, HAaCaaKK, TPYGKH, LWNaHM1 Wi apyrine noaobHbie KOMMNeKTyioLme)
coctasnger 6 (LecTb) MecaLes ¢ MoMeHTa NpoaaXmu 0CHOBHOIO M3AENS MarasuHOM,
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3. TapaHTWIHbIA CPOK Ha HOBbIE KOMMIEKTYIOLLWE W COCTaBHbIE YaCTy, YCTaHOBNEHHbIE B 13-
[EeNne, B3aMeH BbILLEALIMX U3 CTPOS, NPY rapaHTUIIHOM DEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTumM Ha 13-
[Ie/VE 1 3aKaHYMBAETCS OIHOBPEMEHHO C OKOHYaHWEM rapaHTUIAHOMO CPOKa U3aenms.

4. TapaHTUHBIA CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLIEHNS, NaMMbl COCTaBASET 15 AHEN C AaTbl NOKYNKM
npubopa.

5. FapaHTUIHbIV PEMOHT BbINONHAETCS BECNNATHO aBTOPM30BAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM Ha
[I0MY Y NOTPEBUTENS WM B MaCTEPCKOM N0 YCMOTPEHMIO CEPBUCHOTO LIEHTPA.

6. Mpexae Yem BbI3BaTb CreuManicTa CepPBUCHOMO LIEHTPa, BHUMATENbHO MPOYUTANTE -WH
CTPYKLMIO N0 3KCMAyaTauun naaenus. Ecam usnenue ncnpaeHo, T0 3a CEPBMCHBIM LEHTPOM 0CTa -
£1c9 npaso Tpebosatb 0T MoTpebuTens BO3MELLEHUS CTOMMOCTN CEPBUCHBIX MEPONPUATUI 3a
NOXHbIi BbI3OB.

7. In9 OCYLLIECTBNEHNS TEXHUYECKOrO 0BCNYXMBAHUS W PEMOHTA M3aenus, NOTPEBUTENto He
06xoanMmMo 0becneynTb JOCTYN COTPYAHNKY aBTOPW30BAHHOTO CEPBMCHOMO LIEHTPA K W3AENMI0
(B TOM ymcne BCTPanBaeMomy).

8. MpeTeH3un N0 KauyecTBy OCHOBHOIMO M3Menns, ero KOMMAEKTYILWMX U COCTaBHbIX YacTei
NPWUHUMAKITCS NPY YCAOBWN, YTO HEAOCTATKN 0BHAPYXXEHbI B TEYEHME rapaHTUIHbIX CDOKOB, YCTa -
HOB/NEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha OCHOBHOE M3AENNE, ero KOMMIEKTYILME 1 COCTaBHbIE YacTH.
[peTeH3MM paccMaTpMBatOTCS NOCAE TONbKO MOCNe NpeaBapuTENbHOM NPOBEPKM KayecTsa U3
[enus NpeacTaBUTeneM aBTopM30BaHHOM CEPBUCHOMD LIEHTPA.

9. Bo n3bexaHne BO3MOXHbIX HE0Pa3yMEHNiA, COXPAHANTE B TEYEHWUN rapaHTMIHOMO CPOKa
W3enus I0KyMeHTbl, NpunaraeMble Npu Npoaaxe (KaccoBblit u/unm TOBapHbIA YeK, MHCTPYKLMIO
no aKcnayaravum).

10. M3roToBUTEND HE HECET KakOW-NMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a NO60M BO3MOXHbIA YLLEps,
HaHEeCEeHHbIN NoTpebuTento, B Cnydasx HecobniomeHus TpeboBaHui 3roToBuTens, yKasaHHbIX
B A@HHOM rapaHTUIAHOM AOKYMEHTE 1 MHCTPYKLAW N0 3KCMAyaTaLui.

W3roToBuTENDb HE HECET rapaHTHiiHble 0653aTeNbCTBa B CIEAYIOLLMX ClyYasX:

1. [pu BOSHMKHOBEHWM HEAOCTATKOB, BbI3BAHHBIX HECOB/IONEHNEM NpUNaraeMoi K Uaenmo
WHCTPYKLIAM MO SKCTTyaTaLuy, HenpaBuibHON YCTAHOBKOM, XDaHEHUEM WM TPAHCMOPTH
POBKOIA 3[1eNnsg, HeBPEXHbIM 0BPALLIEHUEM WK MNOXUM YXOLOM, HENPABUNbHBIM UCMOMb
30BaHMEM, BK/OYAs NEperpysKy.

2. Wcnonb3oBaHna U3nenus AN npeanpuHAMAaTenbCkoi unn npodeccuoHanbHoil 1edTeNbHo-
CTH.

3. He cobniofeHna notpebutenem npasui NOAKMOYEHUS N MOHTAXa U3eNns, YCTaHOBKM 18
MONMHUTENbHbBIX 3NIBMEHTOB Ha W3AENUM, NPENATCTBYIOLLMX AOCTYNY CreumanucTa K npuéopy
[LN9 NPOBEMIEHNS CEPBUCHBIX MEPONPUATIN.

4. Ha n3nenus, KoTopble NOABEPraanch PEMOHTY, PasBopKe K KOHCTPYKTUBHBIM M3MEHEHH
M, KOTOpbIE MOBNEKNM 0TKA3 B paboTe uanenusd, HeynoaHOMOYEHHBIMI Ha TO NLLAMN Uu
OpraH13aLysM1 He SBNSIOLLMMUCS aBTOPU30BaHHBLIMU CEPBIUCHbBIMM LIBHTPaMK. Tak e ecru
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YLaneHbl, He pa3bopumBbI UK U3MEHEHbI 3aBOACKUE HAKNENKM C YKa3aHUEM MOLEM, NPC-
[lyKTOBOTO M CEPUIHOI0 HOMEepa U3Lenus.

[OBPEXAEHMI TEXHUKM UM HAPYLLEHWA ee HOPManbHOW PaboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI HE
3aBUCALLMMI OT NMPOM3BOAMTENS NPUUYMHAMM, TaKWMU KaK HECTabWUIbHOCTb MapaMeTpoB
aNeKTPOCeTN (yCTaHOBNEHHbIX rOCYAAPCTBEHHbIMK CTaHaaptaMu TOCT 13109-97), aeneHus
nNp1poabl W CTUXUIAHbIE 6eACTBIS, NOXap, AOMALLHUE XWBOTHbIE 1 HACEKOMbIE, NONafaHue
BHYTPb U3[1e11sl MOCTOPOHHNX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, U APYrMU NOLOBHBIMU NPUYMHAMA.
[OBPEXAEHMS TEXHWUKI UMW HAPYLLEHWI 6€ HOpPManbHON paboTbl, BbI3BAHHBIX CBEPXHOPMa-
TUBHbBIMW OTKNIOHEHWAMU NAPaMeTPOB 3MIEKTPO-, ra30-, WU BOLOCHABXEHWS OT HOMWUHANb
HbIX 3HAYEHN.

BHELLHWE W BHYTPEHHWE 3arpA3HEHNS, LlapanuHbl, TDELLUHbI, BMATUHbI, MOTEPTOCTY W NPOYMe
MEXaHWYEeCKne MOBPEXLEHMS, NOBPEXLEHUS CTEKMAHHbIX [eTaner, BKoYas paspyLLeHus,
NOBPEXAEHNS CTEKNOKepPaMUKH, UMEHEHWS LIBETA CTEKIOKEPaMUKUM B 30HaX KOH(DOPOK,
LlaparnuHbl, BOSHWKLLUWE B NPOLLECCE 3KCMnyaTtaLmy.

cnonb3oBaHWe Nocyabl He COOTBETCTBYHOLLErO TUMA U pa3Mepa, PEKOMEHAOBAHHOTO W3
rOTOBUTENIEM COMTIACHO MHCTPYKLMK MO 3KCMlyaTaLmm.

Ha LyMbl 1 3ByKU paboTbl anekTpooBopynoBaHMS MHAYKLUMOHHBIX U S3EKTPUUYECKNX MAKT,
[1axe B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHUM, TaK XXE Ha LUYM N1aMeHu, M3AaBAEMbIA ra30BbIMU KOH
dopkamw.

[oBpEeXAEeHUS AeTaner, KOTopble NPOWU3OLLAKM B Pe3yNbTaTe eCTECTBEHHOMO U3HOCA, BKIE
4as PacxofHble MaTepuanbl, Takue Kak : NaMnbl, 3MEMEHTbI MUTaHWS, GUNLTPbI, MOHTaXHbIE
W YNNOTHUTENbHbIE 3NEMEHTbI, COBAMHUTENbHbIE ANEKTPOKAbeny, pasbEMbl, LUnaHr, Gunt-
TPbl, @HTUBO3BPATHbIE KNanaHbl, METAIIMYECKIE W CTEKNAHHbBIE NPOTUBHY, PELLETKH, AEP
XaTenu NpoTUBHEN W PELLETOK, TENECKONMYECKNE HaNpaBNsioLLmMe, Tapenku, bnioaa, pyyuku
W KHOMKW YNPaB/EHNs, PELLETKN MINT, COCTaBHbIE YaCTU KOH(POPOK U JOMONHUTENbHbIX ak
Ceccyapos.

06pa3oBaHus Ha HarpeBaTeNbHbIX 3/1EMEHTaX M3BBITOYHOMO CNOS HAKMMK, NPY NOBbILLEHHON
XECTKOCTM BOAbl HeobxoauMa 06paboTka COOTBETCTBYHLLMMM COCTABAMU.

lonafaHus BO BHYTPEHHWE paboune 06bEMBI U3[eNnns NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MEKUX
[leTaner onexnabl Un 0CTaTKOB MULLM.

MexaHn4YecKux NOBPEeXAEHUA U3Menus notpeduteneM (BMSTUHbI, L@PaniHbl, TPELMHbI,
CKOMbl M TA.)

[oTepv TOBAPHOIO BMLA U3LeNns B CNELCTBUE BO3AEHACTBUS XMMUYECKIX BELLECTB.
[NUTeNbHbIX TEDMUYECKMX BOSAEHCTBIAX W APYrUX NOAOGHbIX MOBPEXAEHNAX, BOSHUKLLINX
B MPOLECCe aKcmayaTauuu. Bpems NpuroToBneHns NULM He JO/MKHO NpeBbilaTth bonee
3 4acoB HenpepbIBHOMO BKIHOYEHNS KOHQOPOK.

Ha paboTbl N0 YCTaHOBKE, PETYIMPOBKE, YACTKE WU3AENUS, 3aMEHE PACXOAHbIX MaTepuancs
W NPOYMiA YXOfl 38 U3MeNNEM, OrOBOPEHHbIN B MHCTPYKLIMM NO SKCMyaTaLuu (nepuoanye
ckoe o6eayXuBaHime).
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17, [IBWXeHWs XnafareHTa BHYTPW XONOAMIbHUKA, MOPO3WNIbHIKA, KOTOPbIA MOXET M3haBaTh
KpaTKOBPEMEHHbIe LyMbl (CBUCT, 3BYK NepeTeKkaloLLen XuaKocTv 1 T.A.), Aaxe npu otk
YeHHOM KOMMPECccope, YT0 He sBnaeTcs AedeKkToM, Tak Xe He sBnaeTca AedekToM notpe
CKMBaHMe COCTaBHbIX YacTel npubopa B pesynbrare TeMnepaTypHbix AedopMaLini. Xapak-
TEpHbIE 3BYKM BK/OYEHN KOMNPECCOPa 1 aBTOMATUKN SBAKIOTCS HOPMarbHbIMU 3BYKaMU
npu paboTe anekTpoobopyaoBaHna npubopa. [1ng XonoauibHUKOB, 060PYA0BaHHBIX YCTPOIA -
CTBOM /18 NPUrOTOBAEHNS Nbaa (1eaoreHepaTopoM), Mpu He UCMONMb30BaHUK YCTPOACTBA
[119 PUrOTOBNEHNA Nbfia (neforeHepaTopa) B TeueHun 7 AHei 1 Gonee, 06s3aTenbHo Tpe
ByeTtca oTkMto4aTh GYHKLMIO NPUTOTOBAEHIS NbAa, OCBOGOINT EMKOCTb OT PaHee Mpuro
TOBNIEHHOIO NbAa. Bo n3bexaHue CONHEYHOro yNbTPaguoneToBoro U TeMnepaTypHoro Bo3-
[Ie/ICTBIS HA KOPMYC XONOAWIbHUKAE, MECTO NS YCTAHOBKM XONOAWNIbHUKA IOMKHO BbiTb
3aLLMLLIEHO OT NPAMOro NoNafaHus CONHEYHOrO CBETa Ha npubop.

YcTaHOBKaA U NOAK/IOYEHUE KPYMHOW BbITOBOI TeXHUKM, BK/OYas BCTPauBaeMyio 6bIToBYIO

TEXHUKY.

1. [Ing yCTaHOBKM 1 MOAKMKOYEHUS M3Oennii NpoM3BOANTENb PeKOMeHayeT Bam o06patutbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI. Bbl MOXEeTe BOCMOMb30BATHCS YCIyraMi obbix
OPYTvX KBann@uLMPOBaHHbIX CNELMANMCTOB UMEIOLLIMX CEePTUGUKAT Ha 0Ka3aHue noneb
HbIX YCAyT.

2. Tepen yCTaHOBKOW, MCMONb30BaHNEM 0693aTeNlbHO BHUMATENbHO NpoUTUTE HCTPYKLMKO NO
aKcnnyaraumu.

3. Onnata paboT N0 yCTaHOBKE U MOAKAOYEHUIO M3AENNS NPOMCXOANT N0 NPecKypaHTy cep
BMCHOTO LIEHTpA.

4. WsrotoBuTENb HE HECET Kakon-NMb0o OTBETCTBEHHOCTY 3a NHOBON YLLIEPH, HAHECEHHbIN UMY-
LLECTBY rpax/aH BCNEACTBME YCTAHOBKW W NOAKIOYEHNS, HE COOTBETCTBYHOLLMX Tpebosa
HWSIM, YKa3aHHBIM B MHCTPYKLMM N0 3KCM/yaTaLuu U NPON3BEAEHHbIX HE YNIONHOMOYEHHbIMM
Ha TO nuuamn.

5. B cnyyae HapyweHnin TpeboBaHuit 3roToBMUTENS MO YCTAHOBKE M MOAKMYEHWIO, OTBET
CTBEHHOCTb 3a NPUYNHEHHBIN YLLIEPH HECET NNLO WAK OpraHn3aums, NPOBOAMBLLEE PabOT
M0 YCTaHOBKE 1 NOMKMOYEHNIO.

6. [a30Bag ObITOBaS TexHWKa MOAKIHOYAETCS TOMbKO CMELManMCTOM, UMEKLLNM JILEH3NI
W [LONYCK Ha paboTbl C ra3oBbiM 060pynoBaHNeM. [apaHTUItHOE W CepBUCHOE 06CnyX1Ba
HWe OCYLLECTBASETCS TONbKO NPY HanUyMM OTMETKW B MacnopTe W3Aenns O NOAKIYEeHUN
MK AOKYMEHTa YNOMHOMOYEHHO 0praHm3aLmmn 0 NoAKAYeHUM ra3oBoro 060pynoBaHms.

7. W3nenud, uMeroLme TPeXKOHTAKTHYI0 CeTeByt0 BUKY, 0693aTeNbHO I0/KHO BbiTb 3a3eMe-
HO.

8. [lo BCeM BOMPOCAM TEXHUYECKOro 06CAYXXNBAHMS 11 NPUOBPETEHNS OPUTMHANBHBIX PACXOL:
HbIX MaTepKanoB W akceccyapoB Bbl MOXeTe 06pallaTbCs B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHDIE
LEHTPbI, MHDOPMaLMS N0 CEPBUCHOMY OBCNYXMUBaHMIO u3genuin «Monsher» ykasaHa Ha
CaliTe 13raToBuUTENs : Www.monsherrus.ru
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CEPBUCHAA KHUMKA

MOJEJ1b

TN U3[ENNA

CEPUAHbI HOMEP

AOATA NMPOAAMU

YBaxkaembin MoKynatenb!

Bnaropgapum Bac 3a Bbibop npoayKumm kKomnaHum Monsher.

Hactoswwmm, komnaHua Monsher nogTeepxgaert, uto npuobpetéHHaa Bamu
TEXHUWKA N3roTOBJMIEHa U3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX MaTeEPUanos nNpu
MOBbILLIEHHOM KOHTPOJE KayecTBa NPOAYKLMM 1 OTBEYaeT BCEM TEXHUYECKNM
1 SKONIOTNYECKUM KPUTEPUAM, NPEABABNAEMbIM K JOMALLHEN ObITOBON
TeXHUKe.

JaHHbI TOBap cepTuduLmMpoBaH Ha TeppuTtopun Poccninckont Oepepavuu.
MpownsBoauTens 06A3yeTca obecneynTs 6ECNNATHBIN rAPAHTUNHBIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUMHOrO CpoKa.

TpeboBaHua notpebuTtens, cooTBeTCTBYOWME 3akoHoaaTenbCTBy PO, MoryT
6bITb NPeabsABEHbI B TeueHne 24 mecAues ¢ [laTbl NpoJaku U3genus npu
YCNOBMU, YTO HEOCTATKM B NPOAYKLUNM HE BO3HUKN BCEACTBUE HAPYLLIEHNA
NoKymnaTtesiem NpaBui Nosib30BaHUA, TPAHCMOPTUPOBKY, XPaHEHMWA N UHbIX
LEeNCTBUI NONb30BaTeNA WY TPETbUX NULL NN 0OCTOATENBCTB
HenpeoaonMMon cusbl (Moxap, NpUpoaHas KatactTpoda 1 T.4.).

lapaHTMIIHOE 06CNYKNBaHME OCYLLECTBAAETCA B YNONHOMOYeHHbIX Monsher
aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a KaueCTBO, CPOKM
PEMOHTA HECYT YNOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LLeHTPbI. HencnpaBHble getanu
1 y37bl TEXHUKW B rapaHTUHbIA Nepuof 3aMeHATcA NoTpeburTento Ha HoBble
6e3B803Me3HO.



124

000 «KYMNMEPCBEPIr-CEPBUC»
YcTaHOBKA, rapaHTUiNHOE U NocsierapaHTUinHoe 06CnyKBaHMe, Npoaaxa
3anacHbIx yacTel no Mockse n MockoBckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsauein nuHnm Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM Ans Bcex permoHos PO 6ecnnaTHble)

Yacbl paboTbl ropsaven TNHUN:

noHeaenbHUK-NATHMUA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPU30BaHHBIX CEPBUCHDBIX LiIeHTPoB Monsher Bbl MoxkeTe
HalTK Ha opuUManbHOM caliTe www.monsherrus.ru

CBEJEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpalieHns [lata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[lata obpatyeHuns [lata pemoHTa HewncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N23

[ata obpalieHna [ata pemoHTa HeuncnpasHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHas YacTb
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FAPAHTUAHbIA CEPTUDUKAT

O6paTtute oco6oe BHUMaHMe!

Bce ycnoBua rapaHTUM perynmpytotca AeicTylowmm 3akoHoaatenbctsom PO.

FapaHTWiiHble 06A3aTeNbCTBA He PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHUKY C HEUCMPAaBHOCTAMM, BO3HUKLWIVUMU BCEACTBUE

HapyLIeHWA TEXHONOrMYeCKUX TpeboBaHWM, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLUMK MO 3KCnAyaTauum, B TOM yncne:

— HeCTabunbHOCTY NapaMeTPOB SNeKTpoceTH, ycTaHoBeHHbIX FTOCT 13109-87, a Takxe HeCTabunbHOCTW YPOBHA
naBneHua rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HecTabynbHOCTV BOJOMNPOBOAHON CeTH, ycTaHOBNEeHHbIX CHulM 2.04.02-84;

— Ha TeXHWKY, NCMOJb3yeMyto OT Liefeid, OTINYHbIX OT GbITOBOTO NMOSIb30BaHNSA, @ TaKXKe TEXHUKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHu3aumAx noboro Tuna co6cTBEHHOCTY;

— NPV HANMYUW CNeSOB MeXaHNUYEeCKUX NMOBPEXAEeHUI (TPeLyyHbI, CKOSbl, LapaniHbl 1 Np.), CBA3AHHBIX C MPUYMHOIA
obpalyeHuns;

— NPV HaNMYUN CNeOB HECAHKLIMOHNPOBAHHOIO BCKPBITUA MW HEKBaNGULIMPOBAHHOTO PEMOHTA TPETbUMU LM
(32 UCKMIOYEHNEM OCOBbIX Cly4aeB, NPefyCMOTPEHHbIX Ae/CTBYOLLMM 3akoHofaTenbcTBoM PD);

— NPW HECOOTBETCTBMMN AaHHbIX O TexHMKe B CEpBMCHON KHIKKE 1 Ha OPUTMHANbHON HaknelKke (Wnnbae) Ha n3aenvu;

- NPV HeNPaBUNbHOM MOAKIOYEHNN N3AENVA, NONaAaHNN BHYTPb N3AENNA NOCTOPOHHMX NPeaMEeTOB, MeNKMX
fetaneii n GparMeHTOB OfeX[bl UM OCTAaTKOB MULLK;

— NPV NONaAaHMN Ha BHYTPEHHNE Y3/ibl 1 AeTanun U3fenuna NOCTOPOHHUX XKUAKOCTEN, HACEKOMbIX UMW NMPU HaNYMn
CNefioB VX KN3HeAeATeNbHOCTY;

- BCIeACTBUE 06pa30BaHMA Ha deMeHTax U3Lenusa N3GbITOYHOTO C/I0A HAKMMU UMW UHbIX OTNIOKEHN, BbI3BaHHbBIX
NOBbILEHHOW XXECTKOCTbIO BOADI;

- Npvi 06HapPyXeHNK BO3AENCTBUA Ha BHYTPEHHVE 1 BHELLHWE N1eMEHTbI M3AeNNA arpecCBHbIX XMMUYECKUX
BELUEeCTB, a TaKXKe TePMUYECKOro BO3LEeNCTBUSA ;

- B C/lyyae, eCnv nsgenme Ha MOMEHT B/3MTa YNOIHOMOYEHHOM CepBUCHON Cny6bl Monsher 6bin0 B TeXHUYECKn
MCNpaBHOM COCTOAHUN
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TOBap nony4yun 6e3 nospe)K,quw?l, npeTeH3vu7| K BHeLWHeMy By U KOMMIIEKTHOCTU He UMeD

(®amunusa, nma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAmMY rapaHTuinHbix 06sa3atenbctB Monsher o3HakomneH n cornaceH. MonHas, Heobxogmmas,
noctoBepHas nHdopmauusa o Tosape, MsrotosuTene, MpoaasLe MHOK0 NonyyYeHa

(®amunua, nma n noanuce Motpebutens)

CBEJEHWA Ob YCTAHOBKE

3anoNHAGTCA NINLOM, OCYLIeCTBIBLUEM NOAKIOYeHNe (YCTaHOBKY)

[ata nogknioueHna Oamunna, Ima cneumnanicta, HaumeHoBaHue opraHusaumy, Mognuce cneynanncra,

(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLIETO MOAKMIOYEHNE BbINO) nogs 0 NofiK/IoYeHne

BHumaHue: Monsher HacToATenbHO pekomeH/yeT 0BepATb NOoAKIIoUeHNe (yCTaHOBKY) nprnobpeTéHHoro ToBapa cneuvanicTam ABTOPM30BaHHOTO
cepBucHOro LieHTpa. Mpw nogknioueHnn nsaenus yepes ACLL, rapaHTUiAHbINA CPOK ncuncnAeTca ¢ [laTbl NoAKNOYeHNA (yCTaHOBKM) U3aenus, Ho He 6onee 3
MecsLes ¢ gatbl npogaxun. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» gna Mocksbl u MockoBcKoii obnacTu: +7 (495) 236-90-67, MH-M1: ¢ 9-00 go 18-00. Onnata pa6ot no
NOAKIIOUEHNIO 1 HACTPOIIKE M3AeNIA OCYILECTBIAETCA Ha OCHOBaHUN NPENCKypaHTa NaTHbIX YCIyr OpraH13aLum, OCyuecTBAALEN NOAKIoUeH e,
W3rotoBuTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yLep6 UMYILECTBY U 3A0POBbIO rPaXAaH, BO: 1 B CBA3N C wpol noak

13aenua TpeTbMM NLamMu. B cnyyae BO3HUKHOBEHA NOMOMKM N3/eNNA BCIEACTBIE ONUCaHHBIX BbiLLe MPUYNH, OTBETCTBEHHOCTb 3a NMPUUNHEHHDIN yuep6
noTpe6uTenio, a Takxe 3a BOCCTaHOB/EHME PaBOTOCNOCOGHOCTI N3ENUA, HECET INLIO, OCYLLECTBAABLIEE NOAKIoYeHNe. [a30Bble BapOUHbIE NaHeN 1
[AYXOBKM MOTYT 6biTb YCTaHOB/EHbI TONIbKO CEPTUGULIMPOBAHHBIM CMELMANCTOM, UMEIOLIIM COOTBETCTBYIOWMIA IONYCK Ha YCTaHOBKY 11 NPOBefeHe paboT
o ra3oBomy 060pyaoBaHUio. fapaHTUitHOE 06CNYXMBaHME OCYLECTBNACTCA TONBKO NPU HaNMuMM OTMETKN OpraHmM3alym, ynofHOMOYEHHON Ha NpoBeaeHne
TaKoro popa pa6or.

(7
Mensher
CepBuc-LeHTp
n p, ®.N.0,
noanucb
[MaTta pemoHTa

-
CepBuc-LieHTp

4 p, ®.N.0,
noanuch

[Mata pemoHTa

CepBuc-LeHTp

WxeHep, .N.0.,
nognuch

[Mata pemoHTa







Bedienungsanleitung

—
User manual

—
Pyko6ogcm6o nonbzoBamens
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