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SEHR GEEHRTE KUNDIN,
SEHR GEEHRTER KUNDE,

vielen Dank, dass Sie sich fur ein
Kuppersberg-Produkt entschieden ha-
ben. Wir mochten, dass Sie mit unserem
Produkt, das in unseren hochqualifizier-
ten, technologischen und modernen
Einrichtungen hergestellt wurde, zufrie-
den sind.

Sie konnen lhren Ofen viele Jahre
lang mit Freude und Zuversicht benut-
zen, wenn Sie die erforderlichen War-
tungsarbeiten durchfihren und die not-
wendige Sorgfalt walten lassen. Lesen

Technische Daten
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Sie die gesamte Bedienungsanleitung.
Bewahren Sie die Anleitung wahrend
der Benutzung des Produkts auf. Wenn
Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie ihr ebenfalls
das Handbuch.

“* HINWEIS. Diese Bedienungsan-
leitung wurde fur mehrere Modelle er-
stellt.

Einige der erwahnten Funktionen
sind bei lhrem Produkt moglicherweise
nicht verflgbar.

Spannung/Frequenz 220-240V~50/60 Hz

Kabellange Mit F-Stecker 3 x 1,50 x 1500 mm
Auf’enmafie (Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/595 mm/547 mm
Haupt-Ofen Multi-Ofen

Leistung der Lampe 25 W

Thermostat 50-Max°C

Untere Heizung 1200 W

Oberer Heizer 1100 W

Turboheizung 2000 W

Grill 450 W
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A 1.WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie das Handbuch vor der Instal-
lation und Verwendung des Gerdts sorgfal-
tig durch. Bei unsachgemafier Installation
oder Verwendung durch eine Person, die
kein Fachmann ist, erlischt die Garantie fiir
das Gerat.

< Befolgen Sie die sicherheitsrele-
vanten Anweisungen.

< Lesen Sie auch die anderen Doku-
mente, die zusammen mit dem Gerdt ge-
liefert werden.

< Das Bedienungshandbuch kann fiir
mehr als ein Modell geeignet sein.

< Bewahren Sie es an einem leicht
zuganglichen Ort auf, um es spater wieder
verwenden zu kdnnen.

2 Trennen Sie vor Installations-, War-
tungs- und Reparaturarbeiten alle Strom-
anschlisse ab.

S Wenn das Gerat beschadigt ist, darf
es nicht in Betrieb genommen werden.

< Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
und Haustiere wahrend und nach der Be-
nutzung des Gerats fern.

< Es ist gefahrlich fur Kinder unter 8
Jahren, das Gerat ohne Aufsicht eines Er-
wachsenen zu berlihren und es allein zu
benutzen.

< Bewahren Sie das Verpackungsma-
terial auf3erhalb der Reichweite von Kin-
dern auf und entsorgen Sie es an einem fir
Kinder unerreichbaren Ort.

< Bringen Sie die feuchte Verpackung
nicht mit dem Mund in Beriihrung. Bewah-
ren Sie es auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

< Das Gerat sollte nicht gewartet und
gereinigt werden, solange Kinder nicht un-
ter der Aufsicht von Erwachsenen stehen.

< Das Gerat ist nur fur das Kochen be-
stimmt. Verwenden Sie das Gerdt nicht zum
Heizen eines Raumes.

2 Wahrend der Ofen heifs ist, konnen
Backbleche und Zubehdr heis werden;
verwenden Sie Ofenhandschuhe oder ein
ahnliches Gerat, wenn Sie sie einlegen und
herausnehmen.

<2 Verwenden Sie keinen Dampfreini-
ger zur Reinigung des Gerats.

< Halten Sie die Umgebung aller Fa-
cher, in denen es eine Luftzirkulation gibt,
offen.

< Wenn Sie ein dliges Backpapier ver-
wenden, dirfen Sie das Papier auf keinen
Fall mit dem Boden des Ofens in Beriih-
rung bringen.

< Bereiten Sie keine Speisen mit star-
ken alkoholischen Getranken zu. Alkohol
verdampft bei hoher Temperatur, er kann
sich verfangen und bei Kontakt mit hei3en
Oberflachen Feuer verursachen.

2 Uberpriifen Sie, ob das Gerit nach
dem Gebrauch ausgeschaltet ist oder nicht.

< Halten Sie die Garzeit unter Kont-
rolle.
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Elektrische Gefahrdung

/\ Es besteht die Gefahr eines
Stromschlages.

2 Wenn das Gerat beschadigt ist,
muss es von einem autorisierten Kun-
dendienst repariert werden.

2 Im Falle einer Beschadigung
schalten Sie das Gerat aus und unterbre-
chen Sie die Stromzufuhr.

S Waschen Sie das Gerat wegen
der Gefahr eines Stromschlags nicht mit
Wasser.

2 Wenn die Lampe ausgetauscht
werden soll, trennen Sie das Gerat von
der Steckdose, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

2 Unser Unternehmen haftet nicht
fur Schaden, die dadurch entstehen, dass
das Gerat verwendet wird, ohne dass es
gemaf den ortlichen Vorschriften ange-
schlossen ist.

2 Verwenden Sie den Stecker auf
keinen Fall mit nassen Handen.

2 Um das Gerat von der Steckdose
zu trennen, ziehen Sie den Stecker her-
aus, indem Sie ihn am Stecker und nicht
am Kabel festhalten.

2 Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
wird auch seine Rickseite warm. Die
elektrischen Anschlisse sollten nicht
mit der Riickseite in Berihrung kommen.

> Ziehen Sie den Stecker des Gerats
wahrend der Reinigungs-, Reparatur- und
Wartungsarbeiten aus der Steckdose.

2 Fihren Sie die Anschlusskabel
nicht Gber die heiRe Oberflache. Wenn
die Kabel schmelzen, konnen sie einen
Kurzschluss oder einen Brand verursa-
chen.
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/\ WARNUNG. Versuchen Sie nicht,
das Feuer mit Wasser zu loschen.

2 Trennen Sie das Gerat von der
Steckdose und versuchen Sie, das Feuer
mit einem Hilfsmittel wie einer Loschde-
cke abzudecken, um zu verhindern, dass
das Feuer mit der Luft in Kontakt kommt.

Verletzungsgefahr

2 Wenn das Glas der Backofentir
einen Riss hat oder einem Schlag aus-
gesetzt ist, kann das Glas brechen und
spritzen.

2 Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofenturglases keine scharfen und
scheuernden Reinigungsmittel oder Me-
tallschaber.

2 Berthren Sie nicht die Heiz-/Leis-
tungselemente.

2 Die Scharniere der Geratetur kon-
nen die Tur beim Bewegen blockieren.
Fassen Sie nicht in den Bereich mit den
Scharnieren.

2 Lassen Sie niemals brennbare
Materialien oder Oxidationsmittel im
Gerat.

2 Erhitzen Sie keine Glaser und
Konserven. Der entstehende Druck kann
zur Explosion des Glases fuhren.

2 Stellen Sie das Tablett nach dem
Garen nicht in die Nahe von

< Die Backofentiir kann aus 2, 3
oder 4 Scheiben bestehen. Benutzen Sie
die Backofentur nicht mit einem entfern-
ten Glas.

> Der Benutzer sollte den Backofen
nicht allein und ohne Handschuhe tra-
gen.
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Bestimmungsgemafie
Verwendung

2 Das Gerat ist flr das Garen be-
stimmt. Verwenden Sie es nicht fur Zwe-
cke wie das Heizen.

O Das Gerat ist fir den Hausge-
brauch konzipiert. Verwenden Sie es nur
in einem geschlossenen Raum.

/\ 2.SCHUTZ DER UMWELT
Energie sparen

Um zu erfahren, was man beim Ga-
ren von Speisen im Backofen tun sollte,
mussen wir zunachst Uber das Vorhei-
zen sprechen. Sie sollten nur dann vor-
heizen, wenn es erforderlich ist. Achten
Sie darauf, dass das Vorheizen nicht lan-
ger als 10 Minuten dauert.

9 Geben Sie die tiefgefrorenen
Lebensmittel vor dem Garen in den
Backofen, nachdem Sie sie bei Zimmer-
temperatur oder im Mikrowellenherd
auftauen.

< Lassen Sie kein unnotiges Zube-
hor im Garraum liegen.

DEUTSCH

< Der Backofen kann zum Auftauen,
Braten oder Grillen von Speisen verwen-
det werden.

2 Verwenden Sie den Backofen
nicht zum Trocknen, indem Sie ein Hand-
tuch oder Kleidung an den Griff hangen.

2 Sie konnen mehrere Speisen
gleichzeitig auf dem Gitterrost garen.
Auf diese Weise sparen Sie Warme.

> Die Backofentur verursacht jedes
Mal, wenn sie geoffnet wird, einen War-
meverlust. Aus diesem Grund sollten
Sie die Backofentir nur 6ffnen, wenn es
unbedingt notwendig ist. Wenn Sie die
Backofentiir 6ffnen miissen, achten Sie
darauf, sie so schnell wie moglich wie-
der zu schlieRen.

e

S
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3.INSTALLATIONSANLEITUNG
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Abmessungen des Gerats KSO 610

Die in der Abbildung angegebenen
Mafie sind in mm.

*20 mm Glasplatte
**21 mm Inox-Panel
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Wichtige Warnhinweise

Prifen Sie, ob die elektrische Verka-
belung geeignet ist, um das Gerat be-
triebsbereit zu machen. Wenn sie nicht
geeignet ist, rufen Sie einen Installateur
und lassen Sie ihn die erforderlichen
Vorkehrungen treffen. Sie mussen das
Gerat sicher benutzen, wenn Sie es wie
in der Installationsanleitung beschrie-
ben installieren. Derjenige, der das
Gerat installiert, ist fir die durch un-
sachgemafe Installation entstandenen
Storungen verantwortlich.

/\ WARNUNG. Der Kunde ist fiir die
Vorbereitung des Aufstellungsortes und
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die elektrische Verkabelung des Gerates
verantwortlich.

/\ WARNUNG. Unser Hersteller haf-
tet nicht fir Probleme, die aufgrund
von Eingriffen anderer Personen als der
autorisierten auftreten konnen, und die
Garantie erlischt.

< Tragen Sie das Gerdt zusammen
mit mindestens zwei Personen. Heben
Sie das Gerat beim Tragen an, damit es
den Boden nicht beschadigt.

2 Das Geréat sollte nach dem Off-
nen der Verpackung Uberprift werden.
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2 Im Falle einer Beschadigung soll-
te es nicht installiert werden. Die Bau-
teile kdnnen scharfkantig sein, tragen
Sie wahrend der Installation Schutz-
handschuhe.

> Die Installation des Gerats muss
in Ubereinstimmung mit den Vorschrif-
ten fUr Strom und Gas erfolgen, die in
den ortlichen Normen aufgefiihrt sind.

< Die in der Abbildung angegebe-
nen Mafie sind in mm.

> Die Kuchenschranke sollten sich
auf gleicher Hohe mit dem Gerat befin-
den und fest montiert sein.

> Die in der Abbildung angegebe-
nen Mafie sind in mm.

> Die Kichenschranke sollten sich
auf gleicher Hohe mit dem Gerat befin-
den und fest montiert sein.

2 Montieren Sie das Gerat nicht in
eine Dekoration oder ein geschlossenes
Mdobelstick. Dies ist gefahrlich wegen
Uberhitzung.

> Die Mobel, in denen das Gerat
installiert werden soll, missen aus halt-
barem Material bestehen (min. 100°C)
sollte aus bestandigem Material be-
stehen.

2 Es wird nicht empfohlen, das Ge-
rat in der Nahe des Kuhlschranks zu
installieren. Die Leistung dieser Gerate
konnte durch die Hitze negativ beein-
flusst werden.

DEUTSCH

Elektrischer Anschluss und
Sicherheit

/\ WARNUNG. Wihrend der Instal-
lation sollte das Stromnetz abgeschal-
tet sein. Schalten Sie es nicht ein, bevor
die Installation abgeschlossen ist.

2 Das Gerat muss von einem auto-
risierten Servicetechniker gemaf} den
angegebenen Anweisungen installiert
werden.

2 Fihren Sie die Anschlusskabel
nicht Uber eine heife Oberflache. Wenn
die Kabel schmelzen, kdnnen sie einen
Kurzschluss oder einen Brand verursa-
chen.

2 Wenn die Kabel beschadigt sind,
mussen sie von einem Elektriker ausge-
tauscht werden.

9 Sie sollten in eine (geerdete)
Steckdose des Erdungssystems gemaf3
den Vorschriften eingesteckt werden.
Wenn keine geeignete Steckdose vor-
handen ist, rufen Sie einen Elektriker an
und lassen Sie lhre elektrische Verkabe-
lung Uberprufen.

> Vergewissern Sie sich, dass |hr
Stecker geerdet ist.

2 Das Unternehmen haftet nicht
fur Schaden, die durch nicht geerdete
Steckdosen verursacht werden, in die
das Gerat eingesteckt wird.

2 Wenn das Produkt Uber ein Ka-
bel und einen Stecker verfligt, wird eine
elektrische Verbindung durch Einste-
cken des Gerats in eine geerdete Steck-
dose hergestellt.

2 Wenn das Gerat ber ein Kabel,
aber nicht uUber einen Stecker verfligt,
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sollte die Kodierung von einem Fach-
mann vorgenommen werden.

Erdungskabel =E Grin - Gelb
Neutralleiter = N Blau
Phasenkabel = L Braun
N E
[}

Do

—J

Installation unter dem Zahler
(Abbildung 2)

2 Der Schrank muss den in Abbil-
dung 2 angegebenen Mafien entspre-
chen.

< Sie mussen das hintere Fach des
Schranks in den in Abbildung 2 ange-
gebenen Abmessungen entladen, um
die notwendige Beluftung zu gewahr-
leisten.

Einbau in einen hohen Schrank
(Abbildung 3)

2 Der Schrank muss den in Abbil-
dung 3 angegebenen Mafien entspre-
chen.

< Sie mussen das hintere Fach des
Schranks in den in der Abbildung an-
gegebenen Mafien fur die notwendige
Beluftung entladen.

< Falls der Hochschrank uber eine
Rickwand verflugt, sollte diese eben-
falls entfernt werden.
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Beliiftung
(Abbildung 4)

Um eine bessere Effizienz lhres
Backofens zu erreichen, sollte eine aus-
reichende Kaltluftzufuhr vorhanden
sein. Lassen Sie entsprechend den in
Abbildung 4 angegebenen Mafien aus-
reichend Platz.

Einbau in der Ecke
(Abbildung 5)

2 Der Einbau muss den in Abbil-
dung 5 angegebenen Mafen entspre-
chen, um die Installation durchfiihren
und die Geratetur 6ffnen zu kénnen.

Befestigen des Gerats
(Abbildung 6)

2 Zentrieren Sie das Gerat und
schieben Sie es vollstandig in das Mo-
belstlick.

> Das Netzkabel darf nicht unter
dem Backofen und zwischen dem Back-
ofen und dem Mobelstiick geknickt wer-
den.

2 Offnen Sie die Geratetiir.

2 Befestigen Sie das Gerat mit den
beiliegenden Schrauben.

< Schrauben Sie das Gerat in die
Locher, die in Abbildung 6 dargestellt
sind.

2 Achten Sie darauf, dass der Back-
ofen fest sitzt. Andernfalls besteht die
Gefahr des Umkippens wahrend des Ge-
brauchs.
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Letzte Uberpriifungen

2 Schalten Sie nach der Installa-
tion den Strom ein.

2 Lesen Sie das Benutzerhandbuch
fur die Verwendung des Gerats.

Entfernen des Gerats

2 Schalten Sie den Strom ab.

> Entfernen Sie die Befestigungs-
schrauben.

2 Heben Sie das Gerat zusammen
mit mindestens zwei Personen an, in-
dem Sie es herausziehen.

Zukiinftige Tragevorgange

Wenn Sie das Gerat in Zukunft trans-
portieren wollen;

2 Bewahren Sie den Originalkarton
des Gerats auf. Falls kein Originalkarton
vorhanden ist, verpacken Sie ihn mit
Klebeband und wickeln Sie ihn mit ei-
ner Luftpolsterfolie oder einem dicken
Karton fest ein.

2 Wenn sich ein Zubehdrteil darin
befindet, legen Sie einen Karton in der
GrofRe der Backofentiir ein, damit die
Backofentur nicht beschadigt wird. Kle-
ben Sie die Tir mit Klebeband zu, damit
sie sich nicht 6ffnen kann.

N\ WARNUNG. Heben Sie den Back-
ofen nicht am Griff oder an der Tur an.

N\ WARNUNG. Stellen Sie keine Ge-
genstande auf das Gerat, sondern tra-
gen Sie es aufrecht.
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/\ 4.EINFUHRUNG IN DIE APPLIANCE
Allgemeiner Uberblick

ey ° s
% P .
L{f ‘ ‘ ]
L o o7
G—U U—r o 8
1. Bedienfeld 5. Lufter
2. Beluftungsoffnungen 6. Lufter-Schutzblatt™
3. Ofen-Beleuchtung*** 7. Deckel
4. Gestelle™™* 8. Griff

*Die Luftungsschlitze konnen je nach Modell offen/geschlossen sein.

**Verfligbarkeit hangt vom jeweiligen FPS-Modell ab.

***Die Position der Backofenlampe kann je nach Modell variieren.

****Die Art der verwendeten Schienen kann je nach Modell variieren. Als Beispiel
sind Drahtfuhrungen dargestellt.
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Bedienfeld

Signallampe

I

Funktionswahlknopf
(Betriebsart)

Funktionswahlknopf (Betriebsart)
Stellen Sie mit dem Funktionsknebel
(Betriebsart) die Heiz-/Garstufe ein.

Der Temperaturregler muss auch zur
Einstellung der Temperatur verwendet
werden.

Andernfalls wird das Gerat nicht aufge-
heizt.

Temperaturregler

Ermoglicht die Auswahl der Betriebs-
temperatur des Ofens. Der Garvorgang
beginnt nach Auswahl einer Funktion
(Betriebsart).

|

Digitaler Timer

DEUTSCH

‘E %

Temperaturknopf l
Wasserkartusche

Digitaler Timer

Dies ist ein elektronischer Timer, mit
dem ein Gericht zu einer bestimmten
Zeit zubereitet werden kann.

Signalanzeiger

Zeigt an, dass der Ofen aufgeheizt wird.
Die Anzeige erlischt, sobald die Tem-
peratur im Backofen den eingestellten
Wert erreicht hat.

Ausschalten des Elektrobackofens
Drehen Sie den Funktions- (Betriebsart)
und den Temperaturknopf in die Null-
stellung (aus).
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Heizmodi und andere Funktionen

h

Untere und obere

Das untere und obere Heizelement sowie das Gebldse werden
aktiviert. Diese Betriebsart eignet sich zum Garen von Fleisch

v Heizung mit sowie von Pasteten, Keksen und anderen ahnlichen Backwaren.
Konvektion Das Geblase sorgt dafiir, dass sich die erwdrmte Luft
gleichmaBig und kontrolliert im Inneren des Backofens verteilt.
— Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten erhitzt.
Untere und obere | Die oberen und unteren Heizungen sind eingeschaltet. Dieser
Heizung Modus eignet sich zum Backen von Torten, Kuchen und anderen
Backwaren.
A 2 o 4 “GroRer Grill” mit Der Grill und die Mikrowellen arbeiten zusammen. Das Geblase
‘. Umluft verteilt die heif3e Luft gleichmafiig Uber den gesamten
v Garraum. Diese Garstufe ist fur gro3e Fleischgerichte geeignet.
vyewv Dieser Modus eignet sich zum Grillen und Braten von grofien
"Grofter Grill* und mittelgrofRen Portionen. Der gesamte Raum unter der
Heizung wird beheizt.
£ Der kleine Grill und der Ventilator sind eingeschaltet. Sie
'0' konnen Lebensmittel, die einen langen Garprozess bendtigen,

*"Kleiner Grill" mit

energiesparend zubereiten. Die Garzeit ist langer als in den

Umluft anderen Modi. Es wird nicht fiir die Verwendung von Backwaren
E CO aus vorgekochtem Teig empfohlen. Dieser Modus bietet die
hochste Energieeffizienz.
Der Turboheizer wird aktiviert und ermdglicht ein
Turbolifter gleichmaBiges Garen der Speisen, indem er heif3e Luft durch

den Ventilator blast.

Turbogeblase +
Bodenheizung

Der Turboliifter und das untere Heizelement werden aktiviert.
Dieser Modus eignet sich flr die Zubereitung von Pizzen.

Untere Heizung

Nur die untere Heizung ist eingeschaltet. Wenn Sie den unteren
Teil des Garguts anbraten mochten, verwenden Sie diese
Funktion am Ende des Garvorgangs. Dieser Modus wird auch
fur die Dampfreinigung verwendet.
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Entfrosten sorgt so dafiir, dass gefrorene Lebensmittel wie Fleisch, Brot

:*: Das Geblase lasst die Luft um die Lebensmittel zirkulieren und
und Kuchen aufgetaut werden.

Versorgt den Innenraum des Backofens mit Licht. Wenn

:‘ : ': Backofenlicht der Drehknopf auf die Position "Backofenlicht" gestellt ist,
"~ funktionieren die Heizungen und das Gebldse nicht. Die Lampe

leuchtet, solange der Backofen in Betrieb ist.

# HINWEIS. Die in der Tabelle aufgefiihrten Funktionen (Betriebsarten) kénnen
von Gerat zu Gerat unterschiedlich sein und ihre Verfugbarkeit hangt vom jeweili-
gen Modell ab.

*Je nach Betriebsart wird der entsprechende Energieverbrauchswert fur die Be-
triebsart Konvektionsgaren angezeigt.

Die durchgefiihrten Tests basierten auf der TS EN 60350 und der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 der Kommission.

Pop-out-Taste Verwendung

S Bei den Modellen mit einer aus-

klappbaren Taste muss sich die Taste =—
auBen befinden, damit die Einstellung
ubernommen werden kann. (Diese Taste
ist optional.) =

< Ziehen Sie den Knopf heraus, in- =
dem Sie wie in der Abbildung gezeigt (
darauf dricken. _

2 Sie kdnnen den Knopf einstellen, "
indem Sie ihn drehen, wenn er auf3en

ist.
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/\ 5.VERWENDUNG DES OFENS

> Indikator in Bearbeitung

|9| Anzeige der Kochdauer

Anzeige flir den Abschluss des Garvorgangs

Anzeige flr die Einstellung der Uhr

Alarmanzeige

Pause

Zuruck-Taste

Taste OK

+ 21 =G |O|x

Taste zur Erhéhung der Uhrzeit

—_— Taste flr abnehmende Zeit
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ERSTE BENUTZUNG
Einstellung der Uhr ®

Stellen Sie die Uhr ein, bevor Sie den
Backofen in Betrieb nehmen.

Alle Ziffern leuchten auf und er-
l6schen fir 2 Sekunden, nachdem der
Stromanschluss hergestellt wurde. s Auf
dem Bildschirm erscheint o ‘200,

Tasten konnen Sie die Uhrzeit
schneller andern — +.

Zuerst wird die Minute eingegeben
und mit der OK-Taste bestitigt und zur
Uhr gewechselt.

Wenn das Minutenfeld blinkt und
Sie die 9 Taste on kurz driicken, wird
die Uhreinstellung beendet, ohne dass

Wihlen Sie — + zunichst
die Minute mit der Taste

Wihlen Sie OK Wihlen
Sie dann die Uhr aus und

DEUTSCH

Daten aufgezeichnet werden.Um wah-
rend der Uhreinstellung zum Minuten-
feld zurlickzukehren, drticken Sie kurz
die €3 Taste on.

Solange die Uhrendaten nicht be-
statigt werden, bleibt der Bildschirm als
Einstellbildschirm erhalten.

Im Falle eines Stromausfalls wird
die Uhrzeit geloscht und Sie miissen die

Einstellung erneut vornehmen.

a - + OK

Es erscheint die Uhrzeit
des Tages.

OK. bestdtigen Sie sie

Die Uhr wird eingestellt und die An-
zeige ® verschwindet.

Die Helligkeit des Bildschirms nimmt
1 Minute nach der Einstellung ab.

Danach konnen Sie die Tageszeit im
«Einstellungsmodus» andern.
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Erste Heizung

TECHNISCHER PASS

Eingebauter backofen

Entfernen Sie die Etiketten und das Zubehor vom Ofen, bevor Sie
den Ofen benutzen.

Wischen Sie den Backofen mit einem feuchten Tuch ab und wischen
Sie die Oberflachen trocken. Einzelheiten finden Sie im Abschnitt
Wartung und Reinigung.

Fihren Sie das erste Aufheizen durch, um den Geruch zu entfernen,

der entsteht, wenn ein neues Gerat eingeschaltet wird.

Backofentir schlieRen, Betriebsart ,Unter- + Oberhitze® einschalten
und lassen Sie das Gerat maximal 30 Minuten laufen. Liften Sie

dann den Raum.

Beim Offnen der Backofentiir ist Vorsicht geboten, da sich nach dem
Erhitzen Dampf bilden kann. Installieren Sie Zubehor im Inneren.
Jetzt ist Ihr Backofen einsatzbereit.

/\ WARNUNG. Die Oberflichen werden bei der ersten Inbetriebnahme warmer

als normal. Berlihren Sie deshalb den Backofen nicht und halten Sie Kinder fern.
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Taglicher Gebrauch

2 Um mit dem Garen zu beginnen,
stellen Sie den Thermostatknopf des
Backofens und die geeignete Tempera-
tur (Garempfehlung) flr die Speisen ein.

< Heizen Sie den Backofen vor,
wenn ein Vorheizen gewunscht wird.

2 Nach dem Garen lassen Sie den
Backofen bei gedffneter Tur abkihlen.

Denken Sie daran, die Funktions-
und Temperaturtaste des Backofens
nach Beendigung der Garzeit auszu-
schalten.

Verwendung der digitalen
Zeitschaltuhr

Es handelt sich um eine elektro-
nische Zeitschaltuhr, die daflr sorgt,
dass die zu garenden Speisen zum
gewlnschten Zeitpunkt zubereitet
werden. Sie sollten die Kochdauer der
Mahlzeit und die Zeit, zu der Sie sie zu-
bereiten mochten, anpassen.

DEUTSCH

Automatisches Kochprogramm

Nachdem Sie die Temperatur und die
Funktion ausgewahlt haben, die fur das
Gericht, das Sie in den Ofen stellen, ge-
eignet sind, beginnen Sie sofort mit dem
Garen, indem Sie die Garzeit einstellen.
Zum Einstellen der Gardauer;

a - + K

I hatten Sie die OK-Taste gedriickt, bis die
Anzeige erscheint.

a - OK

Wahlen Sie zunachst die Minute mit den
Tasten — + und aktivieren Sie die Uhr
durch Driicken der OK Taste on. (z.B.: 40
Minuten)

a -  + K

mit der OK Taste vorwirts, bis der obige
Bildschirm erscheint, und starten Sie den
Garvorgang.
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< Die Zeit, die auf dem Bildschirm
eingestellt ist, beginnt herunterzuzah-
len.

Stellen Sie die Temperatur und die
gewunschte Funktion ein. Der Backofen
gart 40 Minuten lang, sobald Sie die
Zeit bestatigen.

2 Wenn die eingestellte Zeit ab-
gelaufen ist, erscheint auf dem Display
0300 v die Anzeige blinkt |l und es
ertont 2 Minuten lang ein akustisches
Signal. Um den Wecker auszuschalten,
driicken Sie auf die Taste OK. Nach dem
Ausschalten erscheint die Uhrzeit auf
dem Display.

2 Schalten Sie nach Beendigung
des Garvorgangs die Temperatur und
die Funktion auf die geschlossene Posi-
tion und schalten Sie den Backofen aus.

# WARNUNG. Um den Garvorgang
vor der eingestellten Zeit zu beenden
und die gewahlte Zeit zu loschen, dru-
cken Sie lange auf die €3 Taste on. Auf
dem Bildschirm wird die Uhrzeit ange-
zeigt.

Pausenmodus

Wenn das Display die Uhrzeit an-
zeigt und Sie die Taste 9 lange drii-
cken, erscheinen die Uhrzeit und das
Symbol II' und der Backofen schaltet in
den Pausenmodus. In diesem Fall kon-
nen Sie nicht garen. Wenn Sie kurz auf
die OK-Taste driicken, um den Modus zu
verlassen, erscheint das P> Symbol und
wird deaktiviert.

Der Betrieb lauft weiter, wahrend
der Kommutator eingeschaltet ist.

TECHNISCHER PASS
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Vorverlegung des Garzeitendes

S

Dieses Programm wird verwendet,
wenn Sie mochten, dass lhre Mahlzeit in
der nachsten Zeit zubereitet wird. Es be-
ginnt mit einer Verzogerung. Nach Ab-
lauf der Verzdgerungszeit beginnt der
Garvorgang und die eingestellte Garzeit
ist am Ende beendet.

Durch Eingabe der Gardauer;

a — + @K
1>l halten Sie die OK-Taste gedriickt, bis die
Anzeige erscheint.

a — @ OK
Wahlen Sie zunachst die Minute mit den

Tasten — + und aktivieren Sie die Uhr
durch Driicken der OK Taste on.
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Nachdem Sie die Zeit ausgewahlt haben,
bestitigen Sie sie mit der Taste OKund
fahren mit dem Modus 2| fort.

)

Um den Garvorgang abzuschlief3en, driicken
Sie nach der Auswahl von Minute und
Stunde die OK Taste, bis der Garbildschirm

erscheint.

Bildschirm «Garen»;
Garbildschirm; Die verbleibende Zeit bis
zum Ende des Garvorgangs.

DEUTSCH

Die Backofenzeit zeigt die verblei-
bende Zeit auf dem Bildschirm an, in-
dem sie die Tageszeit von der Endzeit
abzieht und beginnt, rickwarts zu zah-
len.

Wir haben unseren Backofen so ein-
gestellt, dass er um 13:00 Uhr mit dem
Garen beginnt, 30 Minuten lang gart
und um 13:30 Uhr den Garvorgang be-
endet. Wenn der Garvorgang beendet
ist, blinkt Il die Anzeige und es ertont
fur 2 Minuten ein akustisches Signal.
Um den Alarm abzuschalten, drlicken
Sie die Taste €2 on oder OK.

Nach Beendigung des Garvorgangs
schalten Sie die Temperatur und die
Funktion auf die geschlossene Position
und schalten den Ofen aus.

ohne Eingabe der Garzeit;

+@K

I?| Driicken Sie die Taste OK und halten Sie

sie gedrickt, bis die Anzeige erscheint.

KUPPERSBERG




DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Eingebauter backofen

Manueller Kochmodus

Sie konnen sofort mit dem Garen
beginnen, ohne die Dauer einzustellen,
indem Sie die Temperatur und die Funk-
tion wahlen, die fir lhr Gericht geeignet
sind. Der Backofen schaltet sich nicht
automatisch aus und Sie sollten dies

| — + K

Ohne die Gardauer einzugeben, mit der
Taste OK weiterschalten und mit [l Modus ~ beachten.
Im Falle eines Stromausfalls wird Ihr

Backofen ausgeschaltet und die Uhr zu-
rickgestellt. Wenn der Strom wieder da
ist, missen Sie die Uhrzeit erneut ein-
stellen.

a - + @K

Um den Garvorgang abzuschliefien, driicken
Sie nach der Auswahl von Minute und
Stunde die OK-Taste, bis der Garbildschirm
erscheint.

Bildschirm «Garen»;
Garbildschirm; Die verbleibende Zeit bis
zum Ende des Garvorgangs.
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Alarmeinstellung ©

Der Alarm kann zu jeder Zeit einge-
stellt werden. Sie kénnen ihn als War-
nung oder Erinnerung verwenden.

Die Alarmanzeige erlischt, nachdem

der Alarm 2 Minuten lang ertont ist.

Halten Sie die Taste OK gedriickt, bis
die Anzeige Il erscheint.

a — + @K

OK mit dem Knopf O vorwirts bewegen,
bis die Anzeige erscheint.

a - @ OK

Wihlen Sie zundchst mit den Tasten — +
die Minute, durch Driicken der Taste OKon
die Stunde und bestatigen Sie diese mit der
Taste OK.

DEUTSCH

Nachdem Sie die Dauer eingestellt haben,
zeigt das Display die Uhrzeit an.

Ausschalten des Alarms

Der Alarm ertont 2 Minuten lang
nach Ablauf der eingestellten Zeit. Um
den Wecker auszuschalten, konnen Sie
die Taste OK oder 9 driicken. Nach
dem Ausschalten erscheint die Uhrzeit
auf dem Display.
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Einstellmodus
Wecktoneinstellung (AL)

= K
.

Gehen Sie mit den Tasten
und OK lang gleichzeitig — *F zu einer Option FL
und rufen Sie das Menii und bestatigen Sie diese
auf. mit der Taste OK.

Driicken Sie die Tasten 3

Andern der Uhrzeit (CL)

T E T T H T

Gehen Sie mit den Tasten

und OK lang gleichzeitig ~  zu einer Option [L.
und rufen Sie das Menii und bestdtigen Sie diese
auf. mit der Taste OK.

Driicken Sie die Tasten 3

KUPPERSBERG
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T
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und

bestatigen Sie mit der
Taste OK.

+ @K
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und

bestatigen Sie mit der
Taste OK.
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Andern des Horntons (So)

@ — + @K a - A 0K

Driicken Sie die Tasten 3 Gehen Sie mit den Tasten
und OK lang gleichzeitig

—+ zu einer Option
und rufen Sie das Menl

%= tund bestdtigen Sie
auf, diese mit der Taste OK.

Andern der Helligkeit des Bildschirms (Sc)

@— +@K a - + oK

Gehen Sie mit den Tasten
— 4 zu einer Option

Driicken Sie die Tasten
und OK lang gleichzeitig ]

und rufen Sie das Menii S tund bestdtigen Sie
auf diese mit der Taste OK.

KUPPERSBERG
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+ @K
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und

bestdtigen Sie mit der
Taste OK.

a - + OK

Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und
bestatigen Sie mit der
Taste OK.
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/\ 6.ZUBEHOR

Das mitgelieferte Zubehor variiert # HINWEIS. Verwenden Sie das
je nach Modell des Gerats. Das Zubehdr,  Originalzubehor, das fir das Gerat
das in der Bedienungsanleitung vorgesehen ist.
erwahnt wird, ist moglicherweise nicht
im Produkt vorhanden.

Standard-Tablett

Es ist fur Tiefkihlkost, Kuchen, grof3-
formatige Fleischgerichte und Geback
vorgesehen.

Gitterrost

Er ist flir Kuchen- und Soufflé-Formen
und zum Auflegen der zu frittierenden
Lebensmittel auf den Rost bestimmt.

Tiefes Tablett

Sie kdénnen es fur Eintopfe, gebratene
Lebensmittel in grofRen Sticken und
zum Auffangen des abtropfenden Ols
beim Grillen verwenden.

Teleskopschiene

Die Teleskopschienen lassen sich
vollstandig aus dem Backofen heraus-
ziehen.

Steuern Sie lhre Mahlzeiten durch
einfaches  Verschieben des Back-
blechs und des Gitterrosts.

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS DEUTSCH

Eingebauter backofen

Use of Accessories

Es gibt Modelle mit Drahtgestellen
und selbsteinstellenden Gestellen.
Das Drahtgestell hat 6 Einschube.

Das Zubehor sollte zwischen zwei Re-
galen platziert werden, wobei die ge-
neigte Seite zur Tir des Gerats zeigen
sollte.

Die Vertiefungen auf dem Drahtge-
stell verhindern, dass es vom Gestell
fallt und sorgen fur Sicherheit.

Sie konnen das Tablett als Abtropf-
schale fur gegrillte Speisen und
Fleischgerichte verwenden, indem
Sie das Tablett und das Gestell zu-
sammen aufstellen.
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Verwendung der Teleskopschiene

Vi

b

T
2

Schieben Sie die Schienen ganz nach
innen, ohne das Tablett und das Draht-
gitter darauf zu platzieren. Das Zube-
hor muss sich zwischen dem vorderen
und hinteren Uberstand der Schienen
befinden.

Wenn Sie mit mehr als einem Tablett
kochen wollen, sollte das Schienen-
system einen gewissen Abstand auf-
weisen.
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DAMPFUNTERSTUTZTES GAREN

Wahrend des Garvorgangs verdampft das der Verdampfungskammer zugefiihrte
Wasser mit der Hitze, wodurch ein besseres Garen erreicht wird. Die Dampfunter-
stlitzung sorgt dafur, dass |hre Lebensmittel auRen knusprig und innen weich und
saftig bleiben und dadurch mehr Geschmack erhalten.

> Fihren Sie das dampfunterstiitzte Garen in der in der Bedienungsanleitung
angegebenen Funktion fur dampfunterstitztes Garen durch.

< Beachten Sie die Werte in der Tabelle zum Garen mit Dampf fir die zu ga-
renden Lebensmittel.

< Stellen Sie lhre Lebensmittel in die empfohlene Einschubposition.

Wenn es an der Zeit ist, Wasser nach der in der Kochtabelle angegebenen Zeit
hinzuzufugen.

4 o Offnen Sie den Deckel der
Wasserkartusche durch Drehen(3).

= Flllen Sie die in der Tabelle
angegebene Wassermenge in die
Kartusche(4).

1 2 2 Driicken Sie auf die Wasserkartusche
(D.
=) Entfernen Sie die Wasserkartu-
sche(2).
E—

2 SchlieRen Sie den Deckel der
Wasserkartusche und driicken Sie ihn ein

5 wenig (wenn Sie ihn bis zum Anschlag dricken,

wird das Wasser in die Verdunstungskammer
abgegeben).

j@

> Dricken Sie die Kartusche vollstandig

ein, wenn das Wasser ausgegeben werden soll
(Sie sollten ein Klicken hdoren).

< Das Wasser beginnt langsam in

die Verdunstungskammer im Inneren des

Backofens zu fliefen, und Ihre Speisen

werden mit Dampfunterstilitzung gegart.
> Geben Sie nicht mehr als 200 ml

\ Wasser auf einmal.
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/\ 7.BACKEMPFEHLUNGEN

DAMPFUNTERSTUTZTES GAREN

Teigwaren
Lebens- Zu ver- Back- Regal- | Tempera- | Menge des | Zeit zum Backzeit
mittel wendendes | funktion | position | tur (°C) zu verwen- | Wasser hin- | (Min)
Zubehor denden zuftigen
Wassers
(mt)
Brot aus Standard . | Nach dem
Hefeteig | Backblech @ 2-3 190 190+100 Vorheizen 35..40
Kartoffel-
. Standard . | Nach dem
brot mit | 220 o @| 23 1% 190+100° | (XM 35. 40
Hefe
. .| Standard Nach dem
Blatterteig | 0 °C | 3 190 190 Voo 135..40
Kuchen und Torte
Lebens- Zu ver- Backfunk- | Regal- Tempera- | Menge des | Zeit zum Backzeit
mittel wendendes | tion position | tur (°C) zu verwen- | Wasser hin- | (Min)
Zubehor denden zufligen
Wassers
(ml)
Blechku- | Standard Nach dem
chen Backblech @ 3 170 150 Vorheizen 20..25
Kleine Standard Nach dem
Kuchen Backblech @ 5 160 150 Vorheizen 30...35
Formku- Standard Nach dem
chen Backblech @ 2 190 190 Vorheizen 40..45
Rihrku- Standard Nach dem
chen Backblech @ 5 190 >0 Vorheizen 710
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Runde
Kuchenform “25
. mit 26 cm Min. 170,
Kasekuchen |7 0T (A o 190 20 50...60
auf dem Min. 150
Gitterrost
40727 cm
Reichhaltiger |Pyrex-Glas . | Nach dem
Obstkuchen auf dem @ 130 190+100 Vorheizen 140..150
Gitterrost
Fleischwaren
Lebensmittel | Zu ver- Backfunk- Regal- | Tempera- |Menge Zeit zum Backzeit
wendendes | tion position | tur (°C) des zu Wasser hin- | (Min)
Zubehor verwen- | zufligen
denden
Wassers
(ml)
. Standard Nach dem
Fisch e (A2 3 200 150 Voo 125..30
Hahnchen- Standard Nach dem
keule Backblech @ 3 200 190 Vorheizen 35..40
25 Min
max.,
d h 60 | 190+
1-1,5 kg Standard ) s e | Nachdem |
Ribeye Backblech 160-170 | +100* Vorheizen
1-1,5kg Standard . | Nach dem
Lammkeule | Backblech @ 5 200 190+190 Vorheizen 80...90

Der Ofen wurde vor den Tests 10 Minuten lang vorgeheizt.
Die Tests wurden mit einem Turbowiderstand von 2000 W durchgefiihrt.
“Die Wassermenge, die nach der Halfte der Backzeit zugegeben wird.

** Die Wassermenge, die jede halbe Stunde der Backzeit hinzugegeben werden muss
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In der Tabelle finden Sie die An-
gaben zu den Lebensmitteln, die wir
in unseren Labors getestet haben und
deren Garwerte von uns ermittelt wur-
den.Die Garzeiten konnen je nach Netz-
spannung, Art und Menge des Gargutes
und der Temperatur variieren. Durch
Ausprobieren konnen Sie die Werte ver-

TECHNISCHER PASS
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andern, um unterschiedliche Geschma-
cker und Ergebnisse zu erzielen, die fur
Ihren Gaumengenuss geeignet sind. Die
unterste Schiene des Ofens ist die 1.
Schiene.

* Es wird empfohlen, das Gerdt 10
Minuten vorzuheizen.

Das zu
Einschub- Te t
Lebensmittel verwendende | Garfunktion |ns$ .u emperatur Garzeit (min)
m position (°C)
Zubehor
Torte auf einem Standardback- — 2-3 170 25..:30
Blech blech @ 3 170 20..25
o ~ 2 170 25...30
Kuchen in einer —_—
Kuchenform Kuchenform
(A2 2 180 35..40
Gebick Standardback 2 170 20..25
blech —_—
Standardback- @ 3 160 30...35
Kleine Torten blech
Tiefe Pfanne @ 1-5 160 30...35
Gebackener Standardback- —_— 2 200 40...45
Blatterteig blech T D 190 25,30
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Das zu Einschub-
Lebensmittel verwendende | Garfunktion . Temperatur (°C) | Garzeit (min)
N position
Zubehor
Standardback- — 1
%T::t::;er blech 190 50...55
g Tiefe Pfanne 5
) Standardback- 2 200 10..15
Pizza blech —
@ 2 200-220 10...15
Backen Standardback- 2 200 25..30
blech —_—
. Standardback- —_— 3 200 30..40
Fisch blech —
& 3 200 20...30
Glasform
auf einem —_—
Lasagne Drahtgitter, 2 190 20...25
rechteckige
Form
. Standardback- — 2-3 220 50..:55
Huhnerschenkel blech —
o~ 2-3 220 40...45
Nicht mehr als 30
— Minuten, dann 60
- 2-3 Minuten.- 190 90...95
Nicht mehr als 25
Gan(zzej(}-;uhn Stang?eréi:ack- &~ 2-3 Minuten, dann 50 75...80
g Minuten- 190
@ 3 Nicht mehr als 25 75...80
Minuten, dann 45
Minuten- 200
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Das zu Einschub-
Lebensmittel verwendende Garfunktion . Temperatur (°C) | Garzeit (min)
. position
Zubehor
Nicht mehr als
Standardback- - 25 Minuten,
Entrecote blech &~ 3 dann 20 45...50
Minuten. 190
Standardback-
blech &~ 3 190 7..10
Biskuitkuchen
Standardback-
1- 1 .a
blech @ > %0 8.15
Tiefe Pfanne
KOCHEN MIT DEM GRILL
* Es wird empfohlen, das Gerat 5 Mi-
nuten lang vorzuheizen.
Das zu Einschub- Temperatur
Lebensmittel verwendende Garfunktion .. P Garzeit (min)
= position (°C)
Zubehor
vow
Lammkarree Drahtgestell 4.5 max. 25...30
vowvw
Hahnchenstiicke Drahtgestell 4.5 max. 25...30
vowvw
Fisch Drahtgestell 4.5 max. 20...25
vow
Laib Sandwich Drahtgestell 4..5 max. 1.3
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/\ 8.KOCHEN MIT DER FRYART-FUNKTION

Dank der FryArt-Funktion und der
speziellen Bratpfanne konnen Sie ge-
sundere Speisen mit wenig oder ganz
ohne Ol zubereiten.

Sicherheitshinweise

> Verwenden Sie immer nur das fir
Ihr Gerat vorgesehene Originalzubehor.

< Das Tablett muss zwischen den
beiden Schienen mit der schragen Seite
zur Geratetur hin eingesetzt werden.

< Die FryArt-Schale ist nicht zum
Grillen geeignet.

Verwendung der
FryArtfunktiont

2 Um eine Mabhlzeit zuzubereiten,
wahlen Sie die auf dem Bedienfeld ver-
fiigbare Funktion Fa~@eer,

2 Wahlen Sie die geeignete Tem-
peratur fur lhre Lebensmittel, wie in der
Tabelle angegeben.

< Falls erforderlich, vorheizen.

> Bei einigen Gerichten kann es
notwendig sein, zusatzlich eine tiefe
Pfanne unter das FryArt-Blech zu stel-
len, um zu verhindern, dass Ol auf den
Boden des Ofens tropft.

Die perforierte Schale sorgt fur
einen schnellen Luftstrom, so dass die
Speisen aufen knusprig und innen
weich sind. Im Vergleich zu anderen Ta-
bletts ist dieses Tablett sehr leicht und
einfach zu benutzen.

Reinigung

2 Reinigen Sie das Tablett vor dem
ersten Gebrauch mit warmem Wasser
und Seife und trocknen Sie es griindlich
ab.

2 Verwenden Sie keine scheuern-
den Werkzeuge wie Messer oder Birs-
ten, um die Tabletts zu reinigen, da dies
die Oberflache zerkratzen konnte.

=

/\ WARNUNG. Stellen Sie das Blech
nicht auf eine offene Backofentiir. Wenn
sich Ol in den Lebensmitteln befindet,
konnte es durch die Locher in der Scha-
le auf die Backofentlr tropfen.
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Tabelle mit Beschreibung der Kochmodi

In der nachstehenden Tabelle sind die Produkte aufgefiihrt, fir die wir das Koch-
verfahren in unseren Labors getestet und die entsprechenden technologischen
Parameter festgelegt haben. Die Garzeiten konnen je nach Netzspannung, Art und
Menge der zu garenden Speisen und der Temperatur variieren. Sie kdnnen expe-
rimentieren und die Werte andern, um ein bestimmtes Ergebnis nach Ihrem Ge-
schmack zu erzielen.

# HINWEIS. Die unterste Ebene des Backofens, auf der ein Blech oder ein Ge-
stell installiert werden kann, ist Ebene 1.

*GEFRORENE LEBENSMITTEL

FUNKTION | LEVEL | TEMPE- PRODUKT-
(BETRIEBS- | EINSTEL- | RATUR VOR(:";LZ)ZE'T GEWICHT Ko(g'i':';”
ART) | LUNGEN | (°0) : (g./5tk) :
Gefrorene
e Frv(yRT | 3STUFE | 220 10 600 20..25
GEFRORENE
FRv/YART
NUCGETS y 3STUFE | 220 10 500 20..25
Gefrorene
Kroketten/ Frv(ymRT | 3STUFE | 220 - 18 Stck 10
Kotletts
Gefrorene Frv(yeRT | 3STUFE | 220 10 500 20..25
Zwiebelringe
Tiefkihlpizza | FRw(yART | 3STUFE | 190 10 - 15..20
Gefrorene Frv(ymART [ 3STUFE | 190 10 185tck. | 20..25
Stfwaren

*Im Ofen kochen, ohne vorher aufzutauen.
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FRISCHE PRODUKTE
FUNKTION | LEVEL | TEMPE- PRODUKT-
(BETRIEBS- | EINSTEL- [ RATUR VOR(:Ei:IZ)ZE'T GEWICHT K‘;;"i':f”
ART) | LUNGEN | (°C) - (g./Stk.) ‘
Hausgemachte
Cartotial FRw(yemT | 3STUFE | 220 10 600 25..30
Kaserollen FRw(yeRT | 3STUFE | 190 10 18Stck. | 20..25
GESUNDE ERNAHRUNG
FUNKTION | LEVEL | TEMPE- PRODUKT-
(BETRIEBS- | EINSTEL- [ RATUR VOR(:Ei:‘Z)ZE'T GEWICHT K‘i;"i':f”
ART) | LUNGEN | (°C) : (g./5tk.) '
Trocknen von
FRv(YART - -
Obet (y 3STUFE | 80 6 Stunden
Trocknenvon | cowfymmr | 3STUFE | 80 - - 8 Stunden
Gemiise
Trocknen von
Floisch FRw(yeRT | 3 STUFE 80 - - 8 Stunden
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/\ 9.WARTUNG UND REINIGUNG

Bevor Sie mit den Wartungs- und
Reinigungsarbeiten beginnen, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz, um die
Gefahr eines Stromschlags zu vermei-
den.

Vergewissern Sie sich vor der Durch-
fuhrung von Wartungsarbeiten, dass das
Gerat kalt ist.

(5

Empfehlungen fur die
Reinigung

2

Reinigung des Zubehors

Taglicher Gebrauch

Sie konnen die Lebensdauer des Ge-
rats verlangern, indem Sie es regelma-
RBig warten

und Reinigung verlangern. Sie kon-
nen die Tur, das Glas und die Einschlbe

zur Reinigung herausnehmen.

Verwenden Sie keine kratzenden
oder scheuernden Werkzeuge wie
Messer oder Birsten fir die inneren
und vorderen Teile, die Einschibe
und andere Teile des Gerats. Reini-
gen und trocknen Sie das Gerat mit
warmem Wasser und einem weichen,
seifigen Tuch.

Reinigen und trocknen Sie das Zu-
behor nach dem Gebrauch griindlich.
Waschen Sie das Zubehor nicht in der
Spulmaschine.

Das Gerat sollte nach dem Gebrauch
grundlich gereinigt werden. Die Ab-
falle und angesammelten Ole kén-
nen einen Brand verursachen.
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Dampfreinigung

Dank der Dampfreinigungsfunktion
konnen Sie den an der Innenflache des
Gerats haftenden Schmutz leicht reini-
gen, indem Sie ihn aufweichen.

2 Bevor Sie mit der Dampfreini-
gung beginnen, nehmen Sie das Tablett
und den Gitterrost aus dem Backofen.
Entfernen Sie den rechten und linken
Gitterrost.

2 Entfernen Sie die Wasserkartu-
sche auf dem Bedienfeld, indem Sie sie
dricken. Fullen Sie 100 mL Wasser in die
Kartusche und setzen Sie sie wieder ein.

2 Wenn Sie auf die Kartusche dri-
cken, wird das Wasser in die Verduns-

Abnehmen der Backofentiir

DEUTSCH

tungskammer im Inneren des Backofens
geleitet.

> Wahlen Sie als Funktion.
Stellen Sie die Temperaturtaste auf
100°C und schalten Sie ihn fir 20 Minu-
ten ein. Reinigen Sie anschlieRend das
Innere des Backofens und das Innenglas
der Tur mit einem Mikrofasertuch.

I\ Wenn der Backofen wiederholt
in verschmutztem Zustand benutzt wird,
setzt sich der Schmutz nach einiger Zeit
fest. Festgesetzte Verschmutzungen las-
sen sich mit keiner Methode optimal rei-
nigen. Vernachlassigen Sie daher nicht,
den Backofen regelmatf3ig zu reinigen.

Schritt 1

Offnen Sie die Backofentir vollstandig.

Schritt 2

Driicken Sie die Scharnierriegel in
Pfeilrichtung, um sie zu entriegeln.

Schritt 3

heraus.

Schlieien Sie die Backofentdr, bis sie
parallel zu den Scharnierhalterungen
steht. Ziehen Sie es in Pfeilrichtung
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Einbau der Ofentiir

Setzen Sie die Geratetlr in Pfeilrich-

Schritt 4 tung in die Scharniere ein.

Offnen Sie die Geratetiir vollstandig
und schalten Sie die Scharnierver-
Schritt 5 | schlusse in Pfeilrichtung in die ge-
schlossene Position. SchlieRen Sie die
Backofentdr.

(H

Abnehmen der Glaser

Die Anzahl der Glaser kann je nach
Modell variieren.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Driicken Sie auf die rechte und linke
Schritt 2 | Seite des oberen Kunststoffteils und
ziehen Sie es nach oben.

Ziehen Sie zuerst das innere Glas und
Schritt 3 | dann das mittlere Glas in Pfeilrichtung
nach aufsen.
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Installation von Glas

Offnen Sie die Backofentiir halb und
setzen Sie zuerst das mittlere Glas und
dann das innere Glas in Pfeilrichtung
ein.

Schritt 4

Stellen Sie sicher, dass das Glas richtig
Schritt 5 | in das seitliche Kunststoffgehduse ein-
gesetzt ist.

Setzen Sie das obere Kunststoffteil ein,

Schritt 6 | Sie sollten ein Klickgerausch horen,
und schliefen Sie dann die Geratetdur.
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Herausnehmen der Drahtgestelle
/\ WARNUNG. Die Gestelle kénnen
heif? sein. Berlhren Sie die Gestelle
nicht, wenn sie heif3 sind. Warten Sie, bis

sie abgekuhlt sind.

TECHNISCHER PASS

Eingebauter backofen

Die Reinigung der Seitenwande des
Backofens kann je nach Modell unter-
schiedlich

Geratemodell variieren. Diese Funk-
tion ist bei lhrem Gerat moglicherweise
nicht verfugbar.

Zuerst die FUhrung vorsichtig vom

Schritt 1 | vorderen Haken l6sen, in Pfeilrichtung
anheben (1) und abnehmen (2).
Schritt 2 Ziehen Sie danach die gesamte Fih-

rung in Pfeilrichtung heraus.

Installation von Drahtfiihrungen

Zentrieren Sie die Gepacktrager und
setzen Sie zunachst die hintere Auf-

Schritt 3 hangung (1) ein und driicken Sie sie

an (2).

Dricken Sie dann die vordere Aufhan-
Schritt 4 | gung an.

Dadurch wird das Gestell befestigt.
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Auswechseln der Backofenlampe

N\ WARNUNG. Vergewissern Sie sich  Sie die Lampe austauschen. Die Lampe
wegen der Gefahr eines Stromschlags, kann heif3 sein, warten Sie, bis sie ab-
dass der Strom ausgeschaltet ist, bevor  gekihlt ist.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir vollsténdig.

Drehen Sie die Glastir gegen den Uhr-

Schritt 2 zeigersinn und nehmen Sie sie heraus.
Ziehen Sie die Backofenlampe in
Schritt 3 Pfeilrichtung heraus und setzen Sie

sie wieder ein. Bringen Sie die Glastur
wieder an.

A 10. STORUNGSBESEITIGUNG

Die hier aufgeflihrten Storungen Kann das Problem trotz der Hinwei-

sind Situationen, die normalerweise S€ Nicht behoben werden, wenden Sie

sich an den Handler oder den autori-

sierten Service, bei dem Sie das Gerat

bleme leicht beheben, ohne selbst in gekauft haben, und versuchen Sie nicht,
das Gerat einzugreifen. das Gerat selbst zu reparieren.

auftreten konnen. Sie konnen diese Pro-
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Problem

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Gerat ist moglicherweise
nicht eingesteckt.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerdt eingesteckt ist.

Die Sicherung ist
maoglicherweise durchgebrannt
oder defekt.

Uberpriifen Sie die Sicherungen
im Sicherungskasten. Wenn die
Sicherung durchgebrannt ist,
schalten Sie sie ein.

Wahrend das Gerat in Betrieb
ist, tritt Dampf aus.

Der Backofen wird zum ersten
Mal benutzt.

Wahrend des Betriebs kann
Dampf austreten. Dies ist keine
Fehlfunktion.

Die Aufenseite des Backofens
wird wahrend des Garvorgangs
zu heifs.

Das Gerat befindet sich an
einem Ort, der nicht gut
beliiftet ist.

Wenden Sie die in der
Installationsanleitung
angegebenen Abstdnde an.

Der Backofen gart nicht richtig.

Die Backofentir kann sich
wahrend des Garvorgangs zu
weit 6ffnen.

Offnen Sie die Tir nicht zu weit,
damit die Innentemperatur
nicht sinkt.

Das Kuhlgeblase ist nach dem
Ende des Garvorgangs noch in
Betrieb.

Er lauft eine Zeit lang, um
das Innere des Backofens zu
beliiften.

Dies ist keine Fehlfunktion.

Metallische Gerausche
entstehen, wenn das Gerat
warm wird oder abkihlt.

Diese Gerdusche, die dadurch
entstehen, dass sich die Teile
durch die Hitze ausdehnen, sind
normal.

Dies ist keine Fehlfunktion.

Die Tur ist nicht ganz
geschlossen.

Die Reste kdnnen im Inneren
des Backofens und an der Tur
kleben bleiben.

Reinigen Sie den Backofen.

Der Backofen heizt nicht auf.

2 Die Tir kann offen
geblieben sein.

S  Die Funktion oder die
Temperatur wurde
moglicherweise nicht
eingestellt.

2  Die Stromzufuhr ist
unterbrochen.

2 Uberpriifen Sie die Tur
und stellen Sie sicher,
dass sie vollstandig
geschlossen ist.

2 Schalten Sie den Backofen
auf eine bestimmte
Temperatur und/oder
Funktion.
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/\ 11.TIPPS ZUR FEHLERSUCHE
FEHLERCODES
Wenn Fehler auftreten, zeigt das Gerat Fehlercodes an, um Sie zu warnen.

Code Wert Wabhrscheinliche Ursache
ERO1 Kommunikationsfehler Es erfordert Serviceeingriffe und Kartenwechsel
ERO2 Fehler bei mehrfachem Tritt auf, wenn mehr als eine Taste gleichzeitig
Driicken gedruckt wird. Manchmal kann es auch bei intensiver

Dampfeinwirkung beobachtet werden. Wenn der Effekt
(Doppeldruck oder Dampf) verschwindet, verschwindet
der Fehler vom Bildschirm. Ein Serviceeingriff ist
normalerweise nicht erforderlich. Wenn die Karte jedoch
haufig ERO2 ausgibt, kann dies an einer technischen
Stoérung liegen

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten
Betriebszeit

Elektro- und
Gasofen

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

Einhaltung der WEEE-Verordnung und Entsorgung des Produkts

Entsorgen Sie das alte Produkt so, dass es die Umwelt nicht belastet.

Auf diesem Produkt befindet sich ein Symbol (WEEE), das darauf hinweist, dass Elektro- und Elektronikgerate-
abfélle getrennt gesammelt werden missen.

Das bedeutet, dass die Geréte in Ubereinstimmung mit der der EU-Richtlinie 2002/96/EG zum Recycling oder zur
Demontage behandelt werden, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu minimieren.

Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die lokalen oder regionalen Behdrden.

Die elektronischen Produkte, die der kontrollierten Abfallsammlung zugefiihrt werden, stellen aufgrund der in
ihnen enthaltenen Schadstoffe eine potenzielle Gefahr fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit dar.

Wenden Sie sich an lhren Vertragshandler oder die Miillabfuhr Ihrer Gemeinde, um zu erfahren, wie Sie das Gerat
entsorgen konnen. Bevor Sie das Gerét entsorgen, ziehen Sie den Netzstecker und brechen Sie die Abdeckungssperre
auf, falls vorhanden, um Kinder vor Gefahren zu schiitzen.

Wesentlich: Die Angaben auf dem Energielabel wurden geméaf; den Normen EN 60350-1 / IEC 60350-1 fiir Elektro-
backdéfen fiir den Hausgebrauch angegeben. Die Werte werden nach den Funktionen Standardlast, Unter-/Oberheizung
oder gebldseunterstiitzte Heizung (falls vorhanden) ermittelt.

Die Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden, um die Qualitdt des Produkts zu ver-

bessern. —
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x DEAR OUR PRECIOUS
CUSTOMER,

Thank you for choosing a Kuppers-
berg product. We would like you to be
satisfied with our product, which has
been produced in our highly qualified,
technological and modern facilities.

You can use your oven with plea-
sure and confidence for many years by
performing required maintenance and
showing necessary care.

Technical Features

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

Read the whole manual. Retain the
manual during use of the product. If you
hand the product over to someone else,
give them the manual as well.

# NOTE. This Operating Manual is
prepared for multiple models. Some
of the features mentioned may not be
available in your product.

Voltage/Frequency

220-240V~50/60 Hz

Cable Length

With F Type Plug 3 x 1.50 x 1500 mm

External Sizes (height/width/depth)

595 mm/595 mm/547 mm

Main Oven Multi-oven
Lamp Power 25W
Thermostat 50-Max°C
Lower Heater 1200 W
Upper Heater 1100 W
Turbo Heater 2000 W
Grill 2450 W
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/\ 1.IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Read the manual carefully before in-
stallation and use of the appliance. The
appliance shall not be covered under war-
ranty in case of an incorrect installation
or use performed by a person other than
a specialist.

< Follow the safety related instruc-
tions.

< Also read other documents that are
provided together with the appliance.

2 The user manual may be conve-
nient for more than one model.

< Keepitinan easily accessible place
for a future use.

< Disconnect all the energy connec-
tions before installation, maintenance and
repair operations.

< If the appliance is damaged, do not
operate it.

< Keep the children under 8 years old
and the pets away during and after use of
the appliance.

< It is dangerous for the children
under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it
on their own.

< Keep the packaging materials out
of reach of the children, dispose them in a
place where they cannot reach.

< Do not bring damp package into
contact with the mouth. Keep it out of
reach of the children.

2 The appliance should not be main-
tained and cleaned as long as the children
are not under the supervision of the adults.

< The appliance is only intended for
cooking. Do not use the appliance for the
purposes such as heating the room.

<> While the oven is hot, tray and ac-
cessories may become hot; use oven gloves
or a similar apparatus when you place and
remove them.

< Do not use steam cleaner for clean-
ing the appliance.

< Keep the surrounding area of all
the compartments, where there is an air
circulation, open.

< If you would use an oily baking pa-
per, absolutely do not bring the paper into
contact with the base of the oven.

< Do not prepare food with strong al-
coholic drinks. Alcohol vaporates at a high
temperature, it may catch and cause fire in
case of contact with hot surfaces.

2 Check whether the appliance is
turned off or not after use.

< Keep the cooking duration under
control.

Electrical Hazard

/\ There is a risk of electrocution.

2 The appliance should be re-
paired by an authorized service if it is
damaged.

2 In case of any damage, turn off
the appliance, cut off the electricity.

< Due to the risk of electric shock,
do not wash the appliance by spraying
or pouring water on it.

2 If the lamp would be replaced,
disconnect the appliance from the elec-
trical outlet in order to avoid electric
shock.
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2 Our company is not responsible
from any damage that would arise for
the reason that the appliance is used
without connecting it in accordance
with local regulations.

> Absolutely do not use the plug
with wet hands.

2 In order to disconnect the appli-
ance from the electrical outlet, plug it
out by holding the plug, not the cable.

2 While the appliance operates, its
rear surface also gets warm. The elec-
trical connections should not come into
contact with the rear surface.

2 Unplug the appliance during op-
erations such as cleaning, repair and
maintenance.

2 Do not pass the connection ca-
bles over the hot surface. If the cables
melt, they may cause a short circuit or
a fire.

/\ WARNING. Do not try to extin-
guish the fire with water.

> Disconnect the appliance from
the electrical outlet and try to cover the
fire with an instrument such as a fire
blanket in order to prevent the fire from
coming into contact with the air.

Risk of Injury

2 If there is a crack on the oven
door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

2 In order to clean the oven door
glass, do not use harsh and abrasive
cleaners or metal scrapers.

2 Do not touch the heating/power
elements.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

2 The hinges of the appliance door
may jam the door during movement.
Do not hold the section which contains
hinges.

2 Never leave combustible materi-
als or oxidizers in the appliance.

<2 Do not heat glass jars and canned
food. Created pressure may cause the
jar to explode.

2 Do not put the tray close to com-
bustible materials or oxidizers after
cooking.

2 The oven door may consist of 2,3
or 4 glasses. Do not use the oven door
with a removed glass.

2 The user should not carry the
oven on his/her own without gloves..

Intended Use

2 The appliance is intended for
cooking. Do not use it for purposes such
as heating.

2 The appliance has been designed
for domestic use. Use it only in a closed
area.

2 The oven can be used for defrost-
ing, frying or grilling the food.

2 Do not use the oven for drying
purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.
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/\ 2.ENVIRONMENTAL
PROTECTION

Saving Energy

To learn what should be done while
cooking a food in the oven, first of all,
we need to talk about pre-heating. You
should apply pre-heating only when it
is required. Pay attention not to apply
pre-heating for more than 10 minutes.

> Before cooking, put the frozen
food in the oven after you leave them at
the room temperature or defrost them
in the microwave oven.

2 Do not leave unnecessary acces-
sories in the cooking compartment.

S You can cook more than one
food on the wire rack at the same time.
Thereby, you save heat.

ENGLISH

2 The oven door causes heat loss
every time it is opened. For this reason,
you should not open the oven door un-
less it is highly necessary. When you
need to open the oven door, pay atten-
tion to close it as soon as possible.
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3.INSTALLATION MANUAL

7y

K |—{ =
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=

Appliance Dimensions KSO 610

The dimensions mentioned in the
image are in mm.

*20 mm Glass Panel
**21 mm Inox Panel
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Important Warnings

Check the suitability of the electrical
wiring to make the appliance ready for
use. If it is not suitable, call a plumber
and have him make the required ar-
rangements. You shall use the appliance
safely when you install the appliance
as described in the installation manual.
The person, who installs the appliance,
is responsible for the malfunctions oc-
curred due to incorrect installation.

/\ WARNING. The customer is re-
sponsible for preparing the place where
the appliance would be put and the
electrical wiring.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

L — — — 4

/N WARNING. Our manufactur-
ing company is not responsible for the
problems that may occur due to the op-
erations performed by the people other
than the authorized ones and the war-
ranty shall be deemed as invalid.

2 Carry the appliance together
with at least two people. Lift the appli-
ance while carrying so it does not dam-
age the floor.

2 The appliance should be checked
after its package is opened. In case of a
damage, it should not be installed.
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2 The components may be sharp,
wear protective gloves during installa-
tion

< The appliance should be installed
in accordance with the rules related to
the electricity and gas mentioned in the
local standards.

2 The dimensions mentioned in
the image, are in mm.

2 Kitchen cabinets should be on
the same level with the appliance and
fixed.

2 Do not mount the appliance in a
decoration or closed furniture. It is dan-
gerous due to overheating.

S The furniture, where the instal-
lation would be applied, (min. 100°C)
should be made of durable material.

2 It is not recommended to install
the appliance close to the cooler. The
performance of these appliances might
be impacted negatively due to the heat.

Electricity Connection and
Safety

/\ WARNING. Power grid should be
disconnected during installation. Do not
turn it on until the installation ends.

9 The appliance should be in-
stalled correctly by the authorized ser-
vice technician in accordance with the
specified instructions.

2 Do not pass the connection
cables over the hot surface. When the
cables melt, they may cause a short cir-
cuit or a fire.

< If the cables are damaged,they
should be replaced by an electrician.

ENGLISH

2 They should be plugged into a
(grounded) outlet in the grounding sys-
tem in accordance with the rules.

If there is not a suitable outlet, call
the electrician and have your electrical
wiring checked.

> Make sure that your plug is
grounded.

2 The company is not responsible
for the damages caused by the un-
grounded outlets where the appliance
is plugged in.

< If the product has a cable and a
plug; an electrical connection is estab-
lished by plugging the appliance in a
grounded outlet.

< If the product has a cable but not
a plug; coding should be performed by
an expert suitably.

Grounding cable = E Green - Yellow

Neutral cable = N Blue
Phase cable = L Brown
N E

@)
o
&3
L

Installing Below Counter

(Figure 2)

2 The cabinet should be in compli-
ance with the dimensions mentioned in
figure 2.

2 You need to unload the rear com-
partment of the cabinet in the dimen-
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sions mentioned in figure 2 for neces-
sary ventilation.

Installing Into A Tall Cabinet

(Figure 3)

2 The cabinet should be in compli-
ance with the dimensions mentioned in
figure 3.

2 You need to unload the rear com-
partment of the cabinet in the dimen-
sions mentioned in the figure for neces-
sary ventilation.

> Moreover, if there is a back panel
in the tall cabinet, it should also be re-
moved.

Ventilation (Figure 4)

In order for you to get better effi-
ciency from your oven, there should be
adequate cold air intake. Leave suitable
spaces according to the dimensions
mentioned in Figure 4.

Installing On The Corner

(Figure 5)

2 The installation should be in
compliance with the specified dimen-
sions to perform the installation men-
tioned in Figure 5 and to be able to
open the appliance door.

Fixing The Appliance (Figure 6)

2 Center the appliance and push it
completely into the furniture.

> Power cable should not be bent
under the oven and between the oven
and the furniture.

2 Open the appliance door.

TECHNICAL PASSPORT
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2 Fix the appliance with the screws
provided along with it.

2 Screw the appliance into the
holes, which are shown in figure 6.

2 Make sure that the oven is fixed.
Otherwise, there is a risk of tilting dur-
ing use.

Last Checks

2 Turn on the electricity after per-
forming the installation.

2 Read the user manual for using
the appliance.

Removing The Appliance

2 Turn off the electricity.

2 Remove the fixing screws.

2 Lift the appliance together with
at least two people by pulling it out.

Future Carrying Procedures

While carrying the appliance in the
future;

< Retain the original box of the ap-
pliance. In case there is no original box,
tape and wrap it with a bubble packag-
ing or a thick cardboard tightly.

2 If there is an accessory in it,
place a cardboard in the size of the
oven door so the oven door is not dam-
aged. Tape the door to prevent it from
opening.

/\ WARNING. Do not lift the oven by
holding its handle or door.

/\ WARNING. Do not place an item
on the product, carry it uprightly.
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/\ 4.INTRODUCING THE APPLIANCE
General Overview

1

1. Control Panel 5.Fan

2. Air Vents* 6. Fan Protection Sheet **
3. 0ven Illumination** 7. Cover

4. Racks™** 8.Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model. It may not be available
depending on your

**FPS model. The position of the

***Oven Illumination may vary.

****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an

example.
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Control Panel

Signal Lamp

|

Function Knob

Digital Timer

Function Button

Heating/cooking type is adjusted with
function selection button.

You also need to set temperature but-
ton to a value with function selection
button.

Otherwise, the product will not start to
heat.

Temperature Button

It allows you to select the temperature
of the oven. The cooking is started by
selecting the function type.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

Temperature Knob l
Water Cartridge

Digital Timer

It is an electronic timer which makes
the food to be cooked prepared at the
time you desire.

Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the
oven is heated. It goes out when the
oven reaches to the adjusted tempera-
ture.

Turning Off The Electric Oven
Switch the function and temperature
buttons to zero (turned off) position.
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Heating Types And Functions

v

Fan Supported
Lower and Upper
Heating

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is convenient
for the food such as meat, cakes, biscuits. By the help of fan,
the air circulation is performed in a controlled way and evenly
within the oven.

Lower and Upper
Heating

The food are heated in the same way downwards and upwards.
Upper and Lower heating are turned on. It is convenient for the
food such as cakes, pastries.

*Fan Supported

“ *Fan Supported | The grill and fan operates together. The fan distributes the hot
'°' Big Grill air evenly. It is convenient for cooking large sized meat dishes.
Big Grill It is convenient for grilling and frying big and medium portion
g meals. It heats the whole area under the heater.
v
mall grill and fan are turned on. You can cook your food,
‘. Small grill and f d on. Y k food
¢v which require to be cooked for a long time, by saving energy.

Its cooking duration is longer than other functions. It is not

Lower Resistor

Small Grill recommended for leavened food. This mode is the highest
E CO mode for energy efficiency.
Turbo Fan T%ero heater shall step in and cook your meal evenly with hot
air by the help of fan.
Turbo F
@ ur S an Turbo fan and lower heating are turned on. It is convenient for

cooking pizza.

Lower Heating

Only Lower heating is turned on. If the bottom of the meal,
which is being cooked, needs to be fried, use the programme
towards the end of the cooking. Also use this function for
Steam Cleaning.
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Defrostin The fan circulates the air around the meal and defrost the
g frozen food such as meat, bread and cake.

» It helps to illuminate the inside of the oven. When you switch
Sl o it to the oven illumination position, the heaters and the fan
- - Oven Illumination . - .

A & do not operate. The light will remain on as long as the oven
operates.

¥ NOTE. The functions, which are available on the table, may vary in the different
appliances, they may not be available in every model.

*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated
based on this function.

The performed tests have been based on TS EN 60350 standard and (EV) No
66/2014 regulation.

Pop-out Button Use

2 In the models with a pop-out

button, the button should be on the out- )

side in order to apply the setting. (This

button is optional.)

=
2 Remove the button out by press- (
=

ing on it as shown in the picture.

2 You can adjust the button by

turning it when it is outside.
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/\ 5.USE OF THE OVEN

“In progress” indicator

Cooking duration indicator

Cooking completion indicator

Clock setting indicator

Alarm indicator

Pause indicator

Back button

OK button

Time increasing button

REIINESICICINARA 4

Time decreasing button
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FIRST USE
Clock Setting ©

Apply the clock setting before start-
ing to use the oven.

All numbers light up and go out for
2 seconds after establishing the power
conne- ction. o ‘@88 appears on the
screen.

— + buttons, you can change the
time more quickly.

Firstly, the minute is entered and it
is confirmed with OK button and you
switch to the clock.

As the minute field flashes, when
you press on 3 button for a short time,

Firstly, select the minute
with — + OK button.

The clock is set and @ indicator dis-
appears.

The brightness on the screen decreas-
es 1 minute after the setting is applied.
Afterwards, you can change the time of
the day from ‘Settings Mode..

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

the clock setting shall be terminated
without recording any data.ln order to
return to the minute field while per-
forming the clock setting, press on €1
button for a short time.

As long as the clock data are not
confirmed, the screen shall stay as the
setting screen.

In case of a power failure, the time
of the day is cancelled and you should
apply the setting again.

+ @K a - + 0K
After that, select the clock
and confirm it with OK
button.

The time of the day ap-
pears.
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First Heating

Remove the labels and take out the accessories before using the
oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to “Maintenance
and Cleaning” section and review it detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new appliance
smell.

Operate the oven at the Lower + Upper = position,

while its door is closed, for max°/30 min. Then, ventilate the room.

[ ] [ ]
You need to be careful while opening the oven’s door because
vapour may arise after heating. Place the accessories. Your oven is
ready to use.

# NOTE: The surfaces become warmer than normal during the first operation.

For this reason, do not touch the oven and keep the children away.
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Daily Use

2 In order to start cooking, adjust
the thermostat button of the oven and
the suitable temperature (Cooking
Recommendations) for the food.

2 Preheat the oven, if pre-heating
is desired.

< After cooking, leave the oven to
cool down while its door is open.

When the cooking duration ends,
remember to turn off the oven’s function
and temperature button.

Use of Digital Timer

Itis an electronic timer which makes
the food to be cooked prepared at the
time you desire. You should adjust the
cooking duration of the meal and the

time when you desire it to be prepared.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

Automatic Cooking Programme

After selecting the temperature and
function, which are suitable for the meal
you put in the oven, you shall start the
cooking immediately by adjusting the
cooking duration. In order to adjust the

cooking duration;

a - + K

Il press and hold OK button until indicator
appears.

a - 0K

Firstly, select the minute with — + buttons
and activate the clock by pressing on OK
button. (e.g.; 40 minutes)

IR C)

with OK button, move forward until the
screen above appears and start the cooking.
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< The time, which is set on the
screen, starts to count down.

Adjust the temperature and the
function you desire. The oven shall cook
for 40 minutes beginning from the mo-
ment you confirm the time.

2 When the adjusted time is up
G000 " appears on the screen, indi-
cator flashes Il and it gives an audible
alarm for 2 minutes. In order to turn
off the alarm, press on OK button. After
turning it off, the time of the day ap-
pears on the screen.

2 When the cooking ends, switch
the temperature and the function to the
closed position and turn off the oven.

/\ WARNING. In order to complete
the cooking before the adjusted time
and cancel the selected time, long press
on &3 button. The time of the day ap-
pears on the screen.

Pause Mode

When the screen indicates the time
of the day and you long press €3 but-
ton, the time of the day and symbol

appear and the oven switches to
pause mode. In this case, you cannot
cook. When you press on OK button for
a short time in order to exit the mode,
P> symbol appears and is deactivated.

Operation continues while the com-
mutator is turned on.

ENGLISH

Setting The Cooking Ending
Time Forward 2

This programme is used provided
that you desire your meal to be pre-
pared in the upcoming time. It starts
with delay. After the delay ends, the
cooking starts and adjusted cooking
time completes in the end.

By entering cooking duration;

+ @K
1> press and hold OK button until indicator
appears.

Firstly, select the minute with — =+ buttons
and activate the clock by pressing on OK
button.
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After selecting the time, confirm it with OK
button and proceed to 2 mode.

)

For cooking completion, after selecting the
minute and the hour, move forward with OK
button until the cooking screen appears.

Cooking screen; Cooking screen;
The time left until the end of the cooking.

TECHNICAL PASSPORT
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Oven time indicates the remaining
time on the screen by subtracting the
time of the day from the ending time
and it starts to count down.

We set our oven to start cooking at
01:00 p.m., cook for 30 minutes and
end the cooking at 01:30 p.m. When the
cooking ends, Il indicator flashes and it
gives an audible alarm for 2 minutes. In
order to turn off the alarm, press on &
or OK button.

When the cooking ends, switch the
temperature and the function to the
closed position and turn off the oven.

without entering cooking time;

+ @K
Il press and hold OK button until indicator
appears.

a — + K

Without entering the cooking duration,
move forward with OK button and proceed
to Il mode.
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Alarm Setup O

Alarm can be set at any time.You can
use it as a warning or reminder.

The alarm indicator shall go out af-
ter the alarm rings for 2 minutes. Until
a - + @K the Pl indicator appears, press and hold

OK button.

For cooking completion, after selecting the
minute and the hour, move forward with OK
button until the cooking screen appears.

a — + @K
OK with button © move forward until the
indicator appears.

Cooking screen;
Cooking screen; The time left until the end
of the cooking.

a - @ OK
Manual Cooking Mode Firstly, select the minute with — + buttons,

by pressing on OK button, select the hour

You can start cooking immediatel
9 ¥ and confirm it with OK button.

without adjusting the duration by se-
lecting the temperature and the func-
tion which are suitable for your meal.
The oven does not turn off automati-
cally and you should observe it.

In case of a power failure, your oven

shall be deactivated and the clock shall a - + OK

be reset. You should adjust the time of  After the duration is

the day again when the power is back adjusted, the screen indicates the time of
on. the day.
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Turning Off The Alarm

The alarm shall ring for 2 minutes
after the adjusted time is up. In order
to turn off the alarm, you can press on

OK or & button. After turning it off, the
time of the day appears on the screen.

SETTING MODE
Alarm Tune Setting (AL)

PEEEEI R

G — + @K

Long press 9 and OK With —+ buttons, With — =+ buttons, select
buttons together and proceed to M ._ option and the level you desire and
enter the menu. confirm it with OK button. confirm it with OK button.

Changing The Time (CL)

- TE T T H T

IR

Long press &1 and OK with —+ buttons, With = + buttonsi select
buttons  together and proceed to i i option and the level you desire and
enter the menu. confirm it with OK button. confirm it with OK button.
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Changing The Tone (So)

=
—

Long press &1 and OK
buttons together and
enter the menu.

a - o 0K

b

With -+ buttons,
proceed to =it | option
and confirm it with OK
button.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

@—+@K

Long press &1 and OK
buttons together and
enter the menu.

a - A+ OK

with  — =+ buttons,
proceed to Sz ! option
and confirm it with OK
button.

KUPPERSBERG
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+ @K
Wwith — + buttons, select

the level you desire and
confirm it with OK button.

a - 4+

OK

Y,

With — + buttons, select
the level you desire and
confirm it with OK button.
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/\ 6.ACCESSORIES

The accessories, which are provided # NOTE. Use the original accesso-
based on the model of the appliance, ries, which are designed for the appli-
vary. The accessories, which are men- ~ aNc&
tioned in the user manual, may not be
available in the product.

Standard Tray

It is intended for frozen food, cakes,
large sized meat dishes, pastries.

Wire Rack

It is intended for cake and soufflé
moulds and for placing the food to be
fried on the rack.

Deep Tray

You can use it for stews, fried food
in large pieces and for collecting the
dripping oils when you grill the food.

Telescopic Rail

Telescopic rails can be pulled com-
pletely out of the oven.

Control your meals by easily moving
your tray and wire grill.
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Use of Accessories

There are models with wire and self
adjusting racks. Wire rack has 6 cook-
ing rack.

Accessories should be placed be-
tween two racks and the side with
a inclination should face the door of
the appliance.

The cavities on the wire rack prevent
it from falling off the racks and en-
sure the safety.

You can use the tray as a drip tray for
grilled food and meat dishes by plac-
ing the tray and the rack together.
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Use of Telescopic Rail

Push the rails completely inside with-
out placing the tray and wire grid on
them. Accessories must be between
the front and rear overhangs of the
rails.

If you are going to cook with more
than one tray, there should be a level
of distance with the rail system.
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STEAM ASSISTED COOKING

The water delivered to the evaporation chamber during cooking evaporates
thanks to heat and a better cooking is achieved. The steam assist allows your food
to be crispy on the outside, soft and juicy on the inside, making it more delicious.

> Perform the steam assisted cooking process with the steam assisted cooking
function specified in the manual.

> Please refer to the values in the steam assisted cooking chart for the food
you will cook.

Place your food in the recommended shelf position. When it is time to add water
according to the time specified in the cooking chart.

1 2
2 Press the water cartridge(1).
> Displace the water cartridge(2).
1

4 2 Unscrew the cover of the
watercartridge(3).
2 Add the amount of water shown inthe

chart to the cartridge(4).

2 Close the cover of the water cartridgeand
push the cartridge a little(in caseof pushing
it totally, the water willbe transmitted to the

the water cartridge totally(untilyou hear the
click).
2 Turn off your oven when the

evaporationchamber).
@ 2 When it’s time to deliver the water,push
—

cookingprocess is finished.

1)

- S  Water starts to flow slowly into
~¥ theevaporation chamber in the oven,and your
food is cooked with thesteam assist.

2 Do not deliver more than 200 ml

\ ofwater at one time.
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Steam Assisted Cooking
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Pastry
Food The Cooking Rack Temperature | Amount of | Water Cooking
accessory to | function position | (°C) water to delivery time
be used use (ml) time (min.) | (min.)
Leavened | Standard 2-3 190 190+100* | After 35...40
bread Tray @ preheating
dough
Leavened | Standard 2-3 190 190+100* | After 35...40
potato Tray @ preheating
bread
Filo Standard 3 190 190 After 35...40
pastry Tray @ preheating
Pastry
Food The Cooking Rack Temperature | Amount | Water Cooking
accessory to | function position | (°C) of water | delivery time (min.)
be used to use time (min.)
(ml)
Traybake | Standard 3 170 150 After 20...25
Tray @ preheating
Cupcakes | Standard 3 160 150 After 30...35
Tray @ preheating
Cake Standard 3 190 190 After 40...45
inpan Tray @ preheating
Sponge Standard 3 190 50 After 7.10
cake Tray @ preheating
Cheese- a round @ 3 “25 min. 190 20 50...60
cake pan
cake with a at 170, .
di- ameter then30 min.
of 26 cm at 150”
that can be
placed on
the wire
grid
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Rich fruit | a 40*27 130 190+ After 140...150
cake cm pyrex @ 100" preheating
that can
beplaced
on the wire
grid
Meat products
Food The Cooking | Rack Temperature | Amount of Water Cooking
accessory to | function [ position | (°C) water to use | delivery time
be used (ml) time (min.) | (min.)
Fish Standard 3 200 150 After 25...30
Tray @ preheating
Chicken leg | Standard 3 200 190 After 35...40
Tray @ preheating
1-1.5 Standard 2-3 25 min. at 190+ After 80...85
kgentrecote |Tray @ max. then 100* preheating
60 min. at +100**
160-170
1-1.5kg lamb | Standard 3 200 190+190* After 80...90
shank Tray @ preheating

Before the tests were performed in the oven, preheating had been applied for 10

minutes. The tests were performed with a turbo resistor 2000W.

*Amount of water to be added in the middle of the cooking time
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/\ 7.COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food,
which we have tested in our laborato-
ries and whose cooking values have
been determined by us, in the table.
The cooking times may vary depending
on the grid voltage, the nature and the
amount of the material to be cooked

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

and the temperature. By trying out, you
can change the values to achieve dif-
ferent tastes and the results, which are
suitable for your palatal delight. The
lowest rack of the oven is the 1st rack.

* It is recommended to apply 10 min.
pre-heating.

The accessoryto | Cooking Rack Temperature Cooking
Food . . A q
be used function position (°C) duration (min)
2-3 170 25...30
Cake in a tray Standard Tray
(A2 3 170 20...25
~ 2 170 25..30
Cake in a mould Cake Mould
(AD) 2 180 35...40
Cookie Standard Tray 2 170 20...25
Standard Tray @ 3 160 30...35
Small cakes Deep Tra
piray ) 1-5 160 30...35
2 200 40...45
Phyllo based pastry Standard Tray
&~ 2 190 25...30
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The accessory to | Cooking Rack Temperature Cookl.ng
Food . L. duration
be used function position (°C) R
(min)
Phyllo based Standard Tra !
y y (A2 190 50...55
pastry Deep Tray — 5
—_— 2 200 10...15
Pizza Standard Tray
@ 2 200-220 10...15
Pastry Standard Tray 2 200 25...30
3 200 30...40
Fish Standard Tray
o~ 3 200 20...30
Lasagna Glass on the wire 2 190 20..25
rack/ rectangular —
2-3 220 50...55
Chicken drumstick Standard Tray
& 2-3 220 40...45
30min max, then
N 2-3 60min - 190 90...95
Whole chicken B 25min max, then
2k Standard Tray ~ 2-3 Somin - 190 75...80
25min max, then
@ 5 45 min - 200 7580
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) Cooking
The accessoryto | Cooking Rack Temperature .
Food . L. duration
be used function position (°C) R
(min)
N - 25min max, then
Entrecote Standard Tray & 3 20min 190 45...50
Standard Tray & 3 190 710
Sponge cake
Standard Tray
Deep Tray (A2 1-5 190 8..13
Grilling Table
* It is recommended to apply 5 min.
pre-heating.
The accessory to Cooking Rack Temperature Cooking
Food . .. " .
be used function position (°C) duration (min)
vow
Lamb chops Wire rack 4.5 max. 25...30
. .
Ch|.cken n Wire rack 4.5 max. 25...30
pieces
ho ad
Fish Wire rack 4.5 max. 20...25
ho ad
Sandwich loaf Wire rack 4..5 max. 1.3
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/\ 8.COOKING WITH FRYART

With FryArt, thanks to its special tray,
you can cook your food more healthily
by using too little oil or no oil.

Safety

9 Always use the original accesso-
ries, which are designed for the appli-
ance.

2 The tray should be placed be-
tween two racks and the inclined side
should face the door of the appliance.

> Do not use FryArt tray for grilling.

FryArt Use

2 In order to cook your food, select
the =@="function available in the con-
trol panel.

9 Select the suitable temperature
for your meal, which is available in the
table.

*If required, apply pre-heating.

> Depending on your food, place a
deep tray under the FryArt tray so that
no oil drips on the oven’s base.

88

ENGLISH

It enables fast air flow thanks to
its tray with a perforated surface and
makes the meals crispy outside and soft
inside.lt is very light and easy to use

compared to similar trays.

Cleaning

9 Before first use, clean the tray
with soap and warm water and dry it
thoroughly.

2 Do not use scratching, abrasive
tools such as knives, brushes on the tray.

/\ WARNING. Do not put the tray on
the oven’s door while the oven’s door is
open. If there is oil in your food, it may
drip on the oven'’s door through cavities

in the tray.

KUPPERSBERG




ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven
Cooking Table

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and
whose cooking values have been determined by us, in the table. The cooking times
may vary depending on the grid voltage, the nature and the amount of the mate-
rial to be cooked and the temperature. By trying out, you can change the values to
achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight.

# NOTE: The lowest rack of the oven is the 1st rack.

*FROZEN FOOD

Th ight | Cooki
Orerating Rack Tempera- Preheating e welg o? g
function osition ture (°C) time (min) of the food time
P (gr) unit (min)
Frozen Fried | o fymrT | 3 rack 220 10 600 20..25
Potatoes
Frozen Nugget FFW@FIRT 3 rack 220 10 500 20...25
Frozen
FRY(YPRT k 22 - 18 pi 1
Croquettes a 3rac 0 8 pieces 0
F .
rozen Onion | ey fymrr | 3rack | 220 10 500 20..25
Rings
Frozen Pizza FFW@FIRT 3 rack 190 10 - 15...20
Frozen Pastry FFW@FIRT 3 rack 190 10 18 pieces 20...25

*It should be baked in the oven without waiting for it to be defrosted.
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FRESS FOOD
Th igh ki
Orerating Rack Tempera- Preheating e weight Co? ey
function osition ture (°C) time (min) of the food time
P (gr) unit (min)
Home Made FRv(yenT | 3 rack 220 10 600 25..30
Potatoes
The Cheese .
FRY (Y PRT .
Rolls & 3 rack 190 10 18 pieces 20...25
HEALTHY FOOD
Orerating Rack Tempera- Preheating The weight Co?kmg
function osition ture (°C) time (min) of the food time
P (gr) unit (min)
Fruit Drying anannT 3 rack 80 - - 6 hours
Veg.etable anannT 3 rack 80 - - 8 hours
Drying
Meat Drying FF\‘-’&HRT 3 rack 80 - - 8 hours
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/\ 9.MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting to perform main- You can extend the lifetime of the
tenance and cleaning, disconnect the  y55iiance by performing regular main-
applian- ce from the electrical outlet
against the risk of electric shock.

Before performing maintenance,

tenance and cleaning. You can remove

the door, the glass and the racks for

make sure that the appliance is cold. cleaning.
Do not use scratching, abrasive
E@ tools such as knives, brushes on the
internal and frontal parts, trays and
other parts of the appliance. Clean
Cleaning Recommendations and dry the appliance with warm

water and soapy, soft cloth.

@ Clean and dry the accessories

thoroughly after use. Do not wash the
Accessory Cleaning accessories in the dishwasher.

The appliance should be cleaned
thoroughly after use. The wastes,
accumulated oils may cause fire.

Daily Use
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Steam Cleaning

Thanks to its steam cleaning
function, you can easily soften and
clean the dirt stuck on the inner surface
of the product.

< Before starting the steam
cleaning process, remove the tray and
the wire grid from the oven.Remove the
right and left wire shelf.

< Displace the water cartridge on
the control panel by pressing it. Fill the
cartridge with 100 ml of water and put
it back.

Removing The Oven Door

ENGLISH

2 When you push the cartridge,
the water inside it is transferred to the
evaporation chamber inside the oven.

2 Select [ as the function. Turn
the temperature knob to 100 °C and
run the oven for 20 minutes. Then clean
the inner side of the oven and the inner
glass of the door with a microfiber cloth.

I\ if the oven is used repeatedly in
a dirty manner, the dirt sticks to it after
a while. Stuck-on dirt cannot be ideally
removed by any method. Therefore, do
not neglect to clean the oven regularly.

Step 1 Open the oven door fully.
Push the hinge locks in the direction of
Step 2
arrow and unlock them.
Close the oven door until it is brought
Step 3 to the position in line with the hinge
P lock. Pull it outwards in the direction
of arrow.
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Attaching The Oven Door

Place the appliance door into the

Step 4 hinges in the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and
Step 5 switch the hinge locks to the closed
P position in the direction of arrow.
Close the oven door.

(H

Removing The Glasses

The number of the glasses may vary
according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.

By pressing on the right and left
Step 2 side of the upper plastic section, pull
it upwards.

Firstly, pull the internal glass, then
Step 3 the middle glass outwards in the
direction of the arrow.
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Attaching The Glasses

ENGLISH

Step 4

Open the oven door halfway and
firstly, push the interim glass, then the
internal glass in the direction of the
arrow.

Step 5

Make sure that the glass is inserted
into the housing of the lateral plastic
section correctly.

Step 6

Place the upper plastic section in a
way that you can hear the click sound
and close the appliance’s door.
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Removing The Wire Racks

/\ WARNING.The racks may be hot, The cleaning process of the
oven’s side walls may vary depending on

the appliance model. This feature may
hot. Wait for them to cool down. not be available in your appliance.

do not touch the racks when they are

Firstly, lift the rack carefully from the
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
1 arrow and remove it (2).

Afterwards, pull the whole rack out in

Step 2 the direction of the arrow.

Attaching The Wire Racks

Center the racks and firstly, place the

Step 3 rear hanger (1) and press on it (2).

Then, press on the front hanger.Thereby,

Step 4 the rack would be attached.
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Replacing the Oven Lamp

/\ WARNING. Due to the hazard The lamp may be hot, wait for it to cool
of electric shock, make sure that the down.
power is out before replacing the lamp.

Step 1 Open the oven door fully.

Turn the glass door counter clockwise

Step 2 and remove it.

Pull the oven lamp out in the direction
Step 3 of the arrow and replace it. Reattach
the glass door.

A 10. TROUBLESHOOTING

The malfunctions mentioned here If the problem cannot be solved de-
are the situations that may occur usu-  SPite the instructions, call the dealer or
the Authorized Service where you have
bought the appliance from. In this case,
never try to repair the appliance on your
yourself. own.

ally. You can solve these problems eas-

ily without interfering with the product
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TECHNICAL PASSPORT

Built-in Oven

Problem

Reason

Solution

The appliance does not operate.

The appliance may not be
plugged in.

Make sure that the appli- ance
is plugged in.

The fuse may have blown or be
broken.

Check the fuses in the fuse box.
If the fuse has blown, engage it.

While the appliance operates,
steam comes out.

The oven is used for the first
time.

Steam may come out du-
ring operation. This is not a
malfunction.

The outside of the oven
becomes too hot during
cooking.

It is in a place, which is not
well-ventilated.

Apply the spaces, which are
indicated in the installation
manual.

The oven does not cook
properly.

The oven door may open too
much during cooking.

Do not open the door too much
to ensure that the internal
temperature does not decrease.

The cooling fan still ope- rates
after the cooking ends.

It operates for a while in order
to ventilate the insi- de of the
oven.

This is not a malfunction.

Metal sounds come while the
appliance gets warm or cools
down.

The sounds, which are heard
because the parts expand as a
result of the heat, are normal.

This is not a malfunction

The door is not closed entirely.

The leftovers may be stuck
inside the oven and on the
door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

S The door may have
remained open.

S The function or the
temperature may not have
been adjusted.

2 The power may not be
supplied.

2  Check the door and make
sure that it is closed
entirely.

2  Switch the oven to a
specified temperature
and/or the function.
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Built-in Oven

/N 11.TROUBLESHOOTING TIPS
ERROR CODES

When some malfunctions happen, the appliance will display error codes to warn
you.

Codes Meanings Possible Causes
ERO1 Communication error It requires service intervention and card replacement
ERO2 Multiple press error Occurs if more than one key is pressed at the same time.

Sometimes it can also be seen in case of exposure to
intense steam. When the effect (double press or steam)
disappears, the error disappears from the screen. Service
intervention is normally not required. But if the card gives
ERO2 frequently, it may be due to a technical malfunction.

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the initial operation
period

ovens

Electric and gas

Surface darkening of enameled trays

Compliance With WEEE Regulation and Disposal of The Product

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a symbol (WEEE),
which indicates that electrical and electronic equipment wastes should be collected separately.

This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive for recycling
or dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.

For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms
of both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about how
you can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if
present, to protect children from danger.

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1 / IEC 60350-1 standards
for domestic type electric ovens. The values are determined according to standard load, lower-upper heater or fan
supported heating (if any) functions.

The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the quality of the
product. |
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SERIAL NUMBER:

XX XX XXXXX

Il”lll l I

Week Year Serial Number

MANUFACTURERS:

M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
«FEMAS METAL SANAY| VE TICARET ANONIM SIRKETI»
ORGANIZE SANAYI BOLGESI 9. CADDE NO: 17 MELIKGAZI, KAYSERI, turkey

«TEKA INDUSTRIAL, S.A.»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, SPAIN

IMPORTER:
LLC «MG Rusland», 141400, Moscow region, Khimki, Butakovo, 4.

The manufacturer reserves the right to make any changes to design,
outside appearance and scope of supply of appliance.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

YBAXAEMbIN
MOKYNATEJb!

bnarogapvm Bac 3a To, YTO Bbl Npu-
obpenu  MpoayKuMi  NPOM3BOACTBA
komnaHun Kuppersberg. Mbl Hapeemcs,
4TO Bbl OCTAHETECb JOBOJIbHbI AYXOBbIM
wkadoM, KOTopbIA Bbin NPOM3BEAEH HA
HalWX BbICOKOTEXHONIOTMYHBIX, COBpE-
MEHHbIX M OTBEYAKOLWMX CaMbIM BbICO-
KUM TpeboBaHMSAM NpeanpusaTuaX.

Mpu  BbINONHEHUMM HeobXoAMMOro
TEXHWMYECKOrO OBCMY>XXMBAHUS U  COOT-
BETCTBYIOLLErOo yxoaa Bam OyaeT ra-
paHTMpoBaHO KomdopTHoe n Besonac-
HOe MCMonb30BaHME [AyXOBOro wkada
B TeYyeHWe MHOrux neT. BHumaTenbHo

TexHuueckue XapaKTepucTuku

03HAaKOMbTECb CO BCEM CoAepXKallencs
B OAHHOW WHCTPYKUMM WHbOPMaLMeEN.
XpaHWTe [AHHYI0 MHCTPYKUMIO B Teye-
HMe BCero cpoka 3KCnayataumu npw-
6opa. Npn nepenave npmbopa apyromy
4enoBeKy TaKxXe MpeaoCTaBnsiTe emy
LAHHYH MHCTPYKLMIO.

# MPUMEYAHME. MHbopmaLus, co-
[epXallasncs B AAHHOM MHCTPYKUMM MO
3KCNAyaTaLmm, OTHOCUTCS K HECKONIbKUM
MOAEensaM.

HekoTopble M3 YMOMSHYTbIX B WH-
CTPYKUMM (DYHKUMIA B MPUOOPETEHHOM
BaMu Npubope MOoryT ObITb HEAOCTYMHbI.

HanpskeHue nutaHms / vyacrtorta 220-240 B nepem. Toka, 50/60 I,

[LnuHa kabens 1500 MM, ¢ pasbemoM Tvna F,
3 sunbl no 1,50 mm?

[abapuTHble pa3mepsbl (BbiCOTa / LUMPUHA 595 MM/595 MM/547 MM

/ tnybuHa)

Tun oCHOBHOW neun MynbTuneyb

MoLHOCTb NaMnbl NOACBETKM 25 Bt

Tepmoctat Makc. 50°C

HwxHWI HarpeBaTtenb 1200 Bt

BepxHuit HarpeBaTenb 1100 Bt

Typbo HarpeBaTenb 2000 Bt

Tpunb 2450 Bt
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

A 1. BAXXHbIE YKA3AHNA NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOM M NpPUMEHEHUEM
npu6opa BHUMATeNbHO MpOYMTaiTE AAH-
HYI0 MHCTPYKUMI0. B cnyyae ecin yctaHoBKa
ByXxoBoro wkada BbINOMHAETCS JIMLIOM, HE
ABNAOWUMCA CNELMANUCTOM, a TaKxkKe Mpu
HenpaBUNbHOM WCMONb30BaHWUM FapaHTuA
B OTHOWIEHMM MpubBopa He npepsoCcTaBns-
eTcs.

< BbinonHgitTe Bce ykazaHus no Tex-
H1Ke Be30MacHOCTH.

2 Takxke 03HAKOMbTECH C APYrUMUM [0-
KyMEHTaMU, KOTOpble NMOCTaBASKTCS BMeCTe
C npubopom.

S Wudopmauunsg, comepxawascs B
[AHHOM MHCTPYKLUMM MO 3KCNayaTaLmu, Mo-
XET OTHOCUTBCS K HECKONIbKUM MOAENSIM.

O XpaHuTe MHCTPYKLMIO B LOCTYMHOM
MecTe v 0DLanTeCh K Hell N0 Mepe BO3HMK-
HOBEHWS BOMPOCOB B OyayLieM.

< Tepen BbiNonHeHneMm pabor no
YCTAHOBKE, TEXHUYECKOMY 06CTYXMBaAHMIO
M PEMOHTY OTcoeAMHUTE Npubop 0TO BCex
MCTOYHWMKOB SHEpruu.

< He ucnonb3yitte npubop, ecam OH
MOBPEXAEH.

< He noanyckaite geteit mnapwe 8
neT, @ TakKe AOMALUHUX XMBOTHbIX K Npwu-
6opy BO BpeMms 1 NoC/e ero MCNoab30BaHUS.

2 [etam fo 8 net 3anpewiaeTcs npu-
BnnxaTbcs K Mpubopy, eCiM OHU He Haxo-
[ATCS NoJ, NPUCMOTPOM B3POC/Or0, a Takxe
CaMOoCTOSTENbHO NO/b30BaTLCS MPUBOPOM.

< YnakoBouHble MaTepuanbl chnegyet
XPaHWUTb U OCTaBNSATb AN YTUAN3ALMK B He-
LOCTYNHOM AN1s AeTen mMecte.

< He ponyckaiTe nonagaHus vacrei
BNAXKHOW YNMAaKOBKM B POT. XpaHuUTe ee B He-
DOCTYNHOM ANS AeTei MecTe.

o He pa3spelwaitte petaM camocTos-
TeNbHO BbIMOMHATL YX0[, 33 NPM60OPOM U ero
YMCTKY. ITO AOMYCKAETCS TONMbKO NOJ, NOCTO-
SHHbBIM NPUCMOTPOM B3POC/IOTO.

< [aHHbii  npubop npenHasHayeH
TONbKO ANS NpurotoBnexus 6aton. He nony-
CKaeTcs MCMnosnb3oBaTb NpubOp ANS Takux
Lenen, Kak Hanpumep, oborpes nometle-
HUS.

o Ecam pyxoBoii Wwkad Harpert, npo-
TUBEHb W [pYyrMe AOMOJHWUTENbHbIE NpW-
HAZNEXHOCTU MOTYT TaKKe CTaTb rOpsYUMM;
NO3TOMY AN YCTAHOBKM U U3BNEYEHUS UX
06913aTeNbHO UCNONb3yiTe MPUXBATKM UK
QHaNOMMYHYIO0 3aLWMTY ANS PYK.

o He ponyckaeTcs npuMeHsTe ans
YMCTKM AaHHOrO NpMbopa NapoBOi OYMCTH-
Tenb.

o He ponyckaiite nepekpbiTMs OT-
BEpCTUiA, NPELYCMOTPEHHBIX B PA3UYHbIX
yacTax npubopa M NpeaHa3Ha4YeHHbIX A
LMPKYNALMM BO3AYXA.

< Ecnm BBl ncnonb3yete npomacne-
Hyto Bymary Ans BbiMeYKW, HU MpPU KaKuX
06CTOATENBCTBAX HE AO0MycKalTe ee KOH-
TaKTa C JHOM [LyXOBOrO LKada.

S He ponyckaetcs rotoButh 6nioaa,
cofepxallime Kpenkue ankorobHble Ha-
nuTkn. CNuMpT MCnapsieTcs Mpu  BbICOKOW
TeMmnepaType, NO3TOMY NPU KOHTAKTe C ro-
PAYMMU MOBEPXHOCTAMU OH MOXET 3aro-
PETbCA U BbI3BATb MOXap.

< Tllocne OKOHYaHWMS MCMOMb30BAHMS
npubop [OMKEH ObITb BbIK/THOYEH.

o (nepute 33 AAUTENBHOCTBIO MPUrO-
TOBNEHMS.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

OnacHocTH, CBA3aHHblEe
C NNIeKTPpU4eCKMM TOKOM

/\ OnacHoctb NopakeHUsl 3NeKTpu-
YECKUM TOKOM.

2 B cnyuyae nospexaeHus npubop
LOMKEH OblTb OTPEMOHTMPOBAH Cheuu-
anuctamMu  oUUMANbHOMO  CEPBUCHOTO
LeHTpa.

2 B cnyyae oGHapyXeHMs Kakux-
NMB0 NOBpEeXAEHMI BbIKOYKUTE Nprubop
M OTKJIIOUMTE ero OT UCTOUYHMKA 3N1EKTPO-
nUTaHus.

9 B cBfi3M C onacHOCTbO Mmopaxe-
HWS 3NEKTPUYECKMM TOKOM He A0MycKa-
€TCs MbITbe Npubopa ¢ pa3bpbi3rMBaHu-
€M WS BbIIMBAHUEM HA HEro BOAbI.

2 Ecim HeobxoOAMMO  BbIMOMHUTL
3aMeHy JlaMnbl MOACBETKM, OTK/KUMTE
npunbop OT 3NEKTPUYECKOM pO3ETKMU. ITO
NO3BOJIUT NPEAOTBPATUTL ONACHOCTb MO-
PaXKeHUS INEKTPUYECKUM TOKOM.

< Hawa KkoMnaHus He HeceT HWKa-
KOWM OTBETCTBEHHOCTM 3a ntobo yuiepob,
KOTOPbIA MOXET BO3HWKHYTb B CBSI3U C
MCnosib30BaHWEM Mpubopa, NOAKIYEH-
HOr0 C HapyLWweHWeM MECTHbIX HOpPM U
npasu.

> Kateropuuecku 3anpeLlyaeTcs
NPpUKACcaTbCs K BUNKE MOKPbIMU PYKaMMU.

2 Tpu oTcoeguMHeHmMn npubopa oT
3/1eKTPUYECKOM PO3eTKM yoepXuBanTe
PYKOW BUJIKY, HE TAHUTE 33 Kabenb.

> Bo Bpemsa pabotbl npubopa ero
33HAS MOBEPXHOCTb TaKXe Harpesa-
eTcs. B cBssM c 3TMM 3nekTpuueckue
pa3beMbl U COEAMHUTENN He [OJNIKHbI
conpuKacaTbCs C 3aHei NOBEPXHOCTbIO
npubopa.

> lpubop HeobxoaMMo Takxe OT-
K/Il04aTb OT 3/IEKTPUYECKOW CeTu nepes
BbINO/IHEHMEM TaKMX oOnepauui, Kak
UMCTKA, PEMOHT M TexHuyeckoe obcny-
XMBaHwMe.

2 He ponyckaetcs npoknafblBaTb
coefuHUTeNbHble Kabenu Takum obpa-
30M, 4T0DObl OHM COMpPMKACaNUChb C rops-
UMMM MOBEPXHOCTAMU. PacnnaeneHue
n3onaumumn kabens MOXeT NPUBECTH K KO-
POTKOMY 3aMbIKaHUIO UK MOXKapy.

A\ NPEOYNPEXIEHUE. He nony-
CKaeTca Ang TYWeEeHUs OrHg MCMnoNb30-
BaTb BOAY.

2 B cnyvae Bo3sropaHus cnepyet
OTK/IOYUTb NpUBOpP OT 3NEeKTPUYECKOW
PO3eTKM U MOCTAapaTbhCs 3aKpbiTb OFOHb
KakuM-11nbo NONOTHOM, HanpuMmep, Npo-
TUBOMOXApPHbLIM 0fesaNIoM, 4Tobbl npe-
LLOTBPATWUTb NPUTOK BO34YXa K OTHHO.

OnacHoctb TpaBMUPOBaHUA

2 Tpu nosiBneHUM Ha cTekne ABepu
LyX0BOro WKada TPeLMHbI, a TaKXKe npu
HaHeCeHUM ydapa CTEKN0 MOXET pas-
BUTbCSA U pa3neTeTbCs Ha YacTu.

9 [lng ouncTkM cTekna ABEpU AyXo-
BOro LWKada He AOoNyCcKaeTca MCnonb3o-
BaTb XeCTKMe M abpasuBHble YMCTALME
CpencTBa UNM MeTanmyeckme cKkpebku.

9 He npukacaiiTech K HarpeBaTenb-
HbIM M APYrMM HaXOASLWMMCS NOJ, Ha-
NPSHKEHUEM 3/IEMEHTAM.

9 lMetw pBepu npubopa ™MoryT
MPUBECTU K 3aLLEM/IEHMIO MPU 33aKPbl-
TMn ABepu. He ponyckaercs ynepxu-
BaTb ABEPb 33 YaCTb, KOTOPAs COLEPXKMUT
netnu.
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BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

O 3anpelaeTcs 0OCTaBAsATb BHYTPU
Kamepbl oyxoBoro wkada roptoune ma-
Tepuasbl UU OKUCIUTENMN.

9 3anpewaetcsa pasorpesaTtb Mnpo-
LyKTbl B CTEK/SHHbIX GaHKax M KOH-
cepBbl B MeTannuyeckoi Tape. Co3pa-
BAaEMOe [AaB/IeHUE MOXEeT MpMBECTU K
B3pbIBY OaHKMU.

< [locne OKOHYaHWS NpuUroToBse-
Hug 6nofa He OCTaBAsUTE NMPOTUBEHb
pSOOM C rOpHOYMMKM MaTepuanaMu unm
OKUCIUTENSMMU.

S B 33aBMCMMOCTM OT KOHCTPYKLMM
[BEPb LyXOBOro LWKada MOXET BK/O-
yatb B cebs 2, 3 unn 4 cteknsgHHble nna-
CTWHbI. 3anpeLLaeTcs UCMob30BaTh Ay-
XOBOW WKa® CO CHATbIM CTEK/IOM.

< [lepen TeM Kak MepeHOCUTb Ay-
XOBOW WKad, cneayeT HAAEBATb HA PYKM
3alUMTHbIE NepyaTKu.

Mcnonb3oBaHMe NO Ha3sHaAYEHUIO

O [aHHbii npubop npenHasHayeH
Ang npurotoenexHus 6nwon. He gonycka-
€TCs MCnonb3oBaTb ero Ans oborpesa
NOMeLLLeHNs U APYrMX NoJo6HbIX Lenen.

2 [aHHbii npubop npenHasHauyeH
ANS  [OMalUHero wucnonb3oBaHus. Mc-
NoNb30BaHME €ro A0MNyCKAeTCs TONbKO B
3aKpbITbIX MOMELLEHUSAX.

2 [yxoBoit wkad MoxeT npume-
HATbCA ONS1 pa3sMOPaKMBAHMUS, KapKu
WK NpUroToBNEHMS BI04 Ha rpune.

> He cnepyet ucnonb3oBatb Lyxo-
BOM WKad C ULenbl CyWKW, HanpuMmep,
BbIBELLUMBASI MOMOTEHLLE WM OLEXAY Ha
€ro pyuKy.

A\ 2.3ALMTA
OKPYXAIOLWEN CPEAbI

JKOHOMMS SHEeprum

MNepen TeM kak 0b6CcyauTb MOpsSAOK
NPpUroToBAEHUS 6104 B AyXOBOM LUKy,
npexnae Bcero, He0bX0AMMO YNOMSHYTb
0 npenBapuTeNibHOM Harpese. Pexum
npenBapuTENbHOrO  Harpeea cnepyeT
NPUMEHSNTb TONbKO TOTAQA, KOr4a OH AeW-
CTBUTENBbHO HeobxoamM. CnesuTe 3a TeMm,
4TOObI ANUTENBHOCTD NPEABAPUTENBHOIO
HarpeBa He npeBsblwana 10 MUHyT.

> Tllepen TeM Kak NOMeCTUTb 3aMo-
POXEHHble MPOAYKTbl B AYyXOBOWM LWKad
M HauyaTb TOTOBUTb, MpeABapUTENbHO
OCTaBbTE MX HA HEKOTOpOe BpeMs npw
KOMHATHOM TeMmnepaTtype WAW BbINON-
HWTE UX Pa3MOPO3KY B MUKPOBOHOBOM
neuu.

2 He ocTasngiite B pabouei kame-
pe [LyxoBoro wkada [LOMNONHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTH, KOTOPbIMU Bbl He By-
[eTe Nonb30BaTbCS.
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BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

2 Ha npoBonouyHoi peletke Bbl
MOXeTe OAHOBPEMEHHO [FOTOBUTb He-
cKonbko 6ntoa. TeM caMbiM Bbl 3KOHOMMU-
Te Tenno.

2 lpu KaxpoM OTKpbIBaHWW [Be-
pY OyX0BOro wkada nNpomMcxoauT nore-
pa Tenna. [1o 3TOM NpuynHe He cnepyeT
OTKPbIBaTb ABepb Ayx0BOro wkada 6e3
KparHen HeobxoammocTu. He octasnsi-
Te ABepb AyxoBoro wkada Hafonro oT-

KPbITOW.
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BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

3.MHCTPYKLUMA NO YCTAHOBKE

F|— | % ! |— |

K |—{ =4

Pasmepbi npubopa KSO 610

Pa3Mepbl Ha pUCYHKax yKasaHbl B MWJI-
NIUMETpax.

*TonwmHa crekngaHHom naHenn 20 MM
** TonwmHa naHenun M3 HepXaBerlLLen
ctanu 21 mm
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

5.

min. 90

Pasmepbl npubopa KSO 610
1.

Pa3Mepbl Ha pUCYHKax yKasaHbl B MWJI-
NMMeETpax.

S6S

*TonwmHa crteknaHHom naHenn 20 MM

** TonwmHa naHenun M3 HepKaBerlLLen
ctann 21 MM

A
*20/+21
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BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA
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BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA
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PYCCKUWN

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

BakHble npeaynpexaeHus

lNpoBepbTe COOTBETCTBME Kabenen
MUTAHUS  SNEKTPUYECKUM  XapaKTepu-
CTMKkam npubopa. [Mpu obBHapyxeHuu
Kaknx-nMbo OTK/IOHEHWI BbI3OBUTE Cre-
LManUCTa U NonpocuTe ero BbIMONHUTb
HeobxoAMMble MOArOTOBUTENbHbIE pa-
60Tbl. Mpy ycTaHoBKe npubopa B COOT-
BETCTBMMU C TPeBOBAHUAMU MHCTPYKLMM
no ycTaHoBKe BaM OyaeT obecrnevyeHo
6e3onacHoe Wcnonb3oBaHue npubopa.
JImuo, KoTopoe ocyLLecTBNSEeT YCTaHOBKY
npubopa, HeceT OTBETCTBEHHOCTb 33 BCE
HEeMCrnpaBHOCTU, KOTOPbIE MOTYT BO3HUK-

L — — — 4

HYTb B pe3y/bTaTe HeNnpaBuIbHOW yCTa-
HOBKM.

A MPEAYNPEXOEHUE. 3akazuumk
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a MOArOTOBKY
MecTa, B KOTOpoM byneT npousseneHa
yCTaHOBKa Npnbopa, a Takke noakoye-
HME K MCTOYHUKY 3MEeKTPOMUTaHMS.

A\ NPEOYNPEXOEHME. Komna-
HWA-U3rOTOBUTENb HE HeCeT HWMKaKoM
OTBETCTBEHHOCTM 3a Ntobble Henonaaku
/ HapyweHusa B paboTe, KOTOpble MOryT
BO3HWKHYTb BCNEeACTBME BbINOMHEHUS
[EenCcTBUIA NuLaMu, KOTOpble He UMEKT
COOTBETCTBYHOLLMX MONHOMOUYMUM, B TAKMUX
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CNnyyasx rapaHTusa OyneTt cumTaThCsl He-
NENCTBUTENbHOM.

O Tllocne BCKpbITUS YNaKOBKK Cre-
[LyeT npoBecTM npoBepKy npubopa. B
cnyydae ObBHapyXeHus Kakux-nmbo no-
BpEeXAeHMI yCTaHOBKa npubopa He fo-
nyckaercs.

> KoMMNOHEeHTbI MOTyT UMETb OCTPbIe
Kpas, N03TOMY Nnepes, BbIMOJIHEHWEM pa-
60T No ycTaHOBKe C/lefyeT HaAeBaTh 3a-
LUMTHbIE NMepYaTKu.

2 YcTtaHoBKa npmbopa fomkHa ObiTh
OCyLLLeCTB/IEHa B COOTBETCTBMU C NpaBu-
NaMmu, perynupyrowmmMmn nopagokK snek-
TPO- M ra3oCHabxeHus, a Takxke Tpebo-
BaHMSAMM MECTHbIX CTaHAAPTOB.

> PasMepbl Ha pUCYHKax yKasaHbl B
MWUATUMETPAX.

O KyxoHHble MOAynu [OMXKHbI Ha-
XOAMTbCS HA OJHOM YPOBHE C Npubopom
1 BbITb HALEXHO 3a(DMKCUPOBAHHBIMMU.

> He ponyckaetcs yctaHOBKa npu-
6opa 3a [OeKkopaTUBHblE MaHenu wuu
BHYTPb 3akpbiTon Mebenn. MNpu Hapy-
WweHun 3Toro TpeboBaHMs cyliecTByeT
OMaCHOCTb Neperpesa.

2 KyxoHHble Moaynu, B KOTopble Oy-
[LeT OCYLLEeCTBAATLCSA YCTAHOBKA, LLOIKHb
ObITb M3roTOBNEHbI U3 MPOYHOro MaTe-
pvana, BblAEPXKMBAKOLWEro TemnepaTtypy
He MeHee 100 °C.

o He pekomMeHpyeTcs ycTaHaBu-
BaTb NMpubOp psSAOM C XONOAUNBHUKOM,
NMOCKOJIbKY BO3[EeNCTBME BbICOKON TeM-
nepatypbl MOXeT OTpuLATeNbHO CKa-
3aTbCa Ha paboTe oxnaxgzatowero 060-
PYLOBaHMS.

MoaknioueHune K 3neKTpoceTH
1 6e30MacHOCTb

N\ NPEOYNPEXOEHME. Ha BpeMs
BbINO/HEHUS paboT Mo yCTaHOBKe MNpw-
60p 4OMKEH ObITb OTK/TKOYEH OT 31EKTPO-
ceTu. He ponyckaeTcs Bk/4YaTh ero Ao
OKOHYaHMS NpoLecca yCTaHOBKM.

> Tpubop fosmkeH 6biTb NPaBUAbHO
YCTQHOB/IEH YNONHOMOYEHHbIM TEXHUYe-
CKMM CMeumanucTtoM B COOTBETCTBUM C
YKa3aHHbIMU UHCTPYKLMSMMU.

o He ponyckaetcs npoknafbiBaTb
coefuHuUTeNbHble Kabenu Takum obpa-
30M, 4T0Obl OHM COMpPMKACaNUChb C rops-
UMMM MOBepXHOCTAMU. PacnnaeneHue
n3onsaummn kabens MOXeT NPUBECTH K KO-
POTKOMY 3aMbIKaHUIO UK MOXapy.

> ToBpexaeHHble Kabenn [oMKHbI
ObITb 3aMEHEeHbI 31eKTPUKOM.

> TMpubop pomkeH ObiTb MNOAKIIO-
YyeH K (3a3eM/IeHHON) po3eTke B COOT-
BETCTBMM C TpebOoBaHMSMM [eNCTBYIO-
WMX HOPM W NpaBun

Mpu oTCcyTCTBMM nNoaxopsien po-
3eTKM HeobX0AMMO BbI3BATb 3M1EKTPUKA,
KOTOPbIA [O/MKEH MPOBEPUTb INMEKTPU-
yeckoe MOAK/OYEHNe U MPUBECTU ero
B COOTBETCTBUM C TPEOOBAHUAMM.

> Po3zeTtka, K KOTOPOM MPOM3BOAMT-
€S NOAKJIYEHUE, [OMMKHA ObITb 33a3eM-
neHa.

> KoMmnaHusa He HeceT OTBETCTBEH-
HOCTM 33 ylepb, KOTOpbIA MOXET ObiTb
MPUYMHEH BCNEACTBME MCMOMNb30BAHUS
LNS NOAKMHYeHUs npubopa Hesaszem-
NEHHbIX PO3ETOK.

> Ecnu npubop KoMnniekTyeTcs Ka-
6enemM W BWIKOWM, 3neKTpuyeckoe noa-
K/OYeHMe OCYLLEeCTBNSETCS MyTeM NofA-
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coefMHeHUs npubopa K 3a3eMIEeHHOW
po3eTke.

9 Ecuwm npubop  ykoMnnekToBaH
kabenem, HO y Hero OTCYTCTBYET BUJIKA,
NOAK/OUYEHNE LOMIKHO ObITh BbINOIHEHO
CNeumnanncToM COOTBETCTBYHLWMM 06pa-
30M.

MNMpoBogHUK

3asemnieHuns = E xento-3eneHbin
HevitpanbHbiv

npoBOAHUK = N CHMHUI

MdasHbIit

NpoBOAHUK =L KOpUYHEBbLIN

N E
o

<

YcTaHoBKa nopA, cToNewHuLy
(pmcyHoK 2)

S Pa3Mepbl  KYXOHHOrO  Moayns
LOMKHbI COOTBETCTBOBATb AAHHbIM, yKa-
3aHHbIM Ha pUCYHKe 2.

S B 3afHeil 4acT KyXOHHOro Mo-
Ayns HeobXoAMMO OCTaBUTb CBOOOAHOE
MPOCTPAHCTBO, YKa3aHHOE Ha PUCYHKe 2,
Ans obecrieyeHUs Heob6X0AMMOW BEHTU-
) ETTTZN

YcTaHOBKa B BbICOKUA KYXOHHbIH

MOAYNb (PUCYHOK 3)

S Pa3Mepbl  KyXOHHOrO  Moayns
LOMKHBI COOTBETCTBOBATb AAHHbIM, YKa-
33aHHbIM Ha pUCYyHKe 3.

< B 3a4Hel 4acti KyXOHHOro MoAy-
NS HE0H6XO0AMMO OCTaBMUTb YKa3aHHOE Ha
puUcyHKe cBOBOAHOE MPOCTPAHCTBO ANS
obecneyeHns HeobxoOMMOW BEHTUNS-
LM,

S Kpome TOro, ecnu B BbICOKOM
KYXOHHOM Mopfyfie UMeeTcs 3afHas na-
Henb, ee TaKXKe cnenyeT CHATb.

BeHTunauus

(PucyHok 4)

[Ona nosblweHns 3PdEKTUBHOCTH
paboTbl Ballero AyxoBoro wkada He-
obxopuMMo  obecneunTb MNOCTynJieHue
XOMIOAHOr0 BO34yXa B LOCTaTOYHOM KO-
nimyecTBe.

HeobxoaMMO 0OCTaBUTb COOTBETCTBY-
tollee cBOH6OAHOE NPOCTPAHCTBO C yye-
TOM pa3MepoB, YKa3aHHbIX HA PUCYHKe 4.

YctaHoBKa B yrny (pMCYHOK 5)

2 YcTaHoBKa A0/MKHA ObiTh BbIMNOS-
HeHa C y4eTOM YKa3aHHbIX pa3MepoB U
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COOTBETCTBOBATb AAHHbIM, MPWUBEAEH-
HbIM Ha PUCYHKe 5,4TO HeobxoanMo AN
obecneyeHnss BOSMOXHOCTU CBOBOAHO-
ro OTKpbITUS ABEPYU Npubopa.

Kpennenune npubopa
(PucyHok 6)

> BblpoBHsaiiTe Npnbop No LEHTPY U
MONMHOCTbIO 33[BUHbLTE €ro B KYXOHHbIW
MoAynb.

> He cnepyer pasmewatb kabenb
MUTAHUS MOA LYXOBbIM WKadOM, a Tak-
e MpOKNaAbIBaTh ero Mexay AyXOBbIM
WKabOM M YacTAMU KYXOHHOTO rapHUTY-
pa.

2 OTkpoiiTe ABepb AyXOBOro LUKa-
da.

9 3akpenuTe npubop C MOMOLLbHO
npunaraeMbix BUHTOB.

2 [Ons kpennenuss npubopa uc-
NoNb3yiTe OTBEpPCTUS, MOKA3aHHble Ha
pUCYyHKe 6.

O Ybeoutechb B TOM, YTO [yXOBOM
WKad HaLexHo 3akpenneH. B npotus-
HOM C/lyyae CyLecTByeT OMacHOCTb ero
OMpOKMAbIBaHWS BO BpEMS MCMONb30Ba-
Hus.

3aknounTenbHbie NPOBEPKU

2 [ocne 3aBeplieHMs YCTAHOBKM
BK/IHOUMTE MOAAYY NEKTPONUTAHUS.

2 TpounTanTe UHCTPYKLUMIO MO 3KC-
nayatauuu npmubopa.

UsBneuenune npubopa

2 OTkntounTe nogadvy anekTponuTa-
HUS.
> BblkpyTHTE KpeneXxHble BUHTbI.

> [lpunogHumuTe Npubop U BbITS-
HWTe ero Ha cebs.1ng BbINONHEHUS 3TOM
onepauuu cnenyeT NpuMBNeKaTb He Me-
Hee ABYX YenoBek.

Mopspok nepeHocku npubopa
npu NocseayoLeM ero
nepeMelLLeHUu Ha Apyroe MecTo

MNopsinok nepeHockn npubopa:

> Coxpanute KOpoOKy, B KOTOPYIO
6bin ynakoeaH npubop. B cnyyae otcyt-
CTBMS YNaKOBOYHOM KOPOOGKM, MNOTHO
ob6epHUTe BO3AYLIHO-NY3bIPYATOW NAEH-
KO MM TONCTbIM KapTOHOM W 3aKnewTe
CKOTYEM.

O Ecam  BHYTpM  Haxopatca  po-
MONMHWUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH, MNOA-
NOXWUTE KapTOHKY MO pasMepy [Bepu
AYyX0BOro LWkada, 4Tobbl CnyyaHo He
noBpeanTb ee. 3akneiTe ABEPb CKOTYEM,
4TO6bI NPEAOTBPATUTL €€ OTKPbITHE.

/N NPEAYNPEXIEHUE. He go-
MycKaeTcs NOAHMMATb AYyXOBOM LiKad,
YAEP>KMBAs €ro 3a pyyKy Ui 4Bepb.

/N NPEOYNPEXAEHUE. He knaau-
Te HUKaKue NpeaMeTbl CBEPXY AYyXOBOro
wkada, nepeHoCUTe ero B CTPOro BepTy-
Ka/IbHOM MOJIOXKEHUM.
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/\ 4.03HAKOMEHME C MPUEOPOM
O6Lee onucaHMe U BHELIHUIA BUA,

1.MaHenb ynpaBneHus 5. BeHTungrtop

2. BeHTMnaumoHHble oTBEpCTUS™ 6. 3aWMTHAs NaHeNb BeHTUNgTopa™
3.Jlamna nofcBeTKM AyxoBoro wkada*™™ 7. [1Bepb

4. Hanpaenswowmne™™ ** 8. Pyuka

*B 3aBMCUMMOCTM OT MOAENU BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS MOTYT ObITb OTKPLITOr0/
3aKpbITOro TMMa.

**Hanuume 3aBMUCUT OT KOHKpeTHOM Mogenu FPS.

***PacnonoxeHune namnbl NOACBETKM AYXOBOrO LiKada MOXET U3MEHSATLCA B 3a-
BMCMMOCTU OT MOLENM.

“**Tun ncnonb3yeMmblX HaNPaBASOWMX MOXKET 3aBMCETb OT KOHKPETHOM MOAENN.
lpoBonOYHbIE HAaNpaBAAKOLME NOKa3aHbl B KA4YeCTBe NpuMepa.
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MaHenb ynpaBneHus

CUrHanbHbIM
MHAMKATOp

Pyuka Bbi6Opa GyHKLMK
(pexkuma pabortbl)

Pyuka Bbi6opa pyHKLMMK

(pexxuma pabotbli)

C nomoubo pyykn BbiGOpa QYHKUMM
(pexxuma paboTbl) HacTpavBaeTcs pe-
XXMM HarpeBa/npuroToBAEHMS.

Takke pyykor perynaropa TemnepaTypbl
HeobxoaMMO 3a4aTb 3Ha4YeHWe TeMnepa-
Typbl.

B npotvBHOM Cniyyae npubop He HayHeT
HarpeBaTbCs.

Pyuka perynsatopa remnepartypbl
MNMo3Bonser BbIGpaTb pabouyl Temne-
paTypy AyxoBoro wkada. lNpouecc npu-
rOTOBNEHWUS HauYMHaeTcs mocne Bbibopa
dyHKUMK (pexruma paboTbl).

|

Lincbposoi
Tarimep

Pyuka perynstopa l

TEMNEPATypbl BoasHoi

KapTpUaX

Uudposoii Taiimep

ONeKTPOHHbIM TarMep, KOTOpbIi MO3BO-
NSeT NpUroToBuTb BNOA0 K ONpeneneH-
HOMY BpPEMEHM.

CUrHanbHbI MHAUKATOP

YKasblBaeT Ha TO, YTO MPOMCXOAMT Ha-
rpes ayxosoro wkada. MHaukaTop rac-
HET, KaK TOJIbKO TeMMepaTypa B AyXOBOM
wkacdy AOCTUraeT 3aAaHHOI0 3HAYEHMS.

Bbik/lOYE€HME 3N1EKTPUUYECKOro AyXOBO-
ro wkada
MNepesennte pyykn BbiGOpa GYHKLMM
(pexxmma paboTbl) 1 perynaropa Temne-
paTypbl B HyneBoe (BbIK/OYEHHOE) Mo-
NOXeHMe.
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Pexxumbli Harpesa u gpyrue dJyHKLlMM

BKNtOUYEHbI HUXKHUIA 1 BEPXHUIA HarpeBaTesb, @ TakKe BEHTUNS-
TOP. DTOT PEXWUM MOLAXOLMT A5 MPUFOTOBNIEHUS MSICA, @ TAKXKE

* «Manbiit rpunb» ¢

HWXHUI 1 . .
’ . NMPOroB, NeyeHbs 1 Apyroi NofobHoM Bbineyku. bnaropaps
Cw BEpXHH Harp?B ¢ BEHTUAATOPY OCYLLECTBASAETCS paBHOMEPHOe pacnpeneneHmne
KoRBeKLUMEN pasorpeToro Bo3zyxa no BCEMY BHYTPeHHEMY 06beMy AyX0BOro
Wwkada KOHTponMpyeMbiM 06pas3oMm.
Harpes npoayKkToB OCyLLeCcTBASeTCS OA4HOBPEMEHHO CBEPXY U
HuxHWiA u Bepx- | cHM3Y. BKNtoueHbl BEPXHUI U HUKHUIA HAarpeBaTenu. 3TOT pexmm
HWii Harpes NoAXOAWT AN MPUTOTOBNEHWS NUPOrOB, TOPTOB U APYroi Bbl-
neyku.
[punb 1 BeHTUNSTOP paboTatoT COBMeCTHO. BeHTUNSTOp paBHO-
* * «bonbluoii rpunby» | MepHo pacnpeaenseT ropsuMii Bo3ayx no Bceit paboyeit kamepe.
'°' C KOHBeKLMe ITOT peXxxMm NoAXOAWT AN MPUTOTOBAEHMS BONbLLIMX MACHbBIX
6nton.
vV IJTOT peXxxMM NOAXOAMT AN MPUTOTOBNEHMS HA FPUNE U XapKu
«bonblwoi rpunb» | 6104 C NOPLMOHHBIMM KyCKamMu BOMbLIOTO M CPEAHEro pasMepa.
OcyLecTBnSETCS Harpes BCEro NPOCTPAHCTBA MO/, HarpeBaTenem.
v‘v BkntoueHbl Manbii rpunb U BeHTUNATOP. Bbl MOXeTe rotoBuTb
v NpOAYKTbI, KOTOpble TpebyoT ANMTENLHOMO NpoLecca NpUroTos-

NEHUS, MPY 3TOM 3KOHOMS 3Hepruto. MpoLONKUTENBHOCTb NpH-

KOHBeKLMen roToBneHns bonblue, 4eM B ApYrux pexumax. He pekomenayetca
E CO MCMO/b30BaTb A5 BbINEYKU U3 ONApHOro TecTa. TOT PEXUM
o6ecrneynBaeT CaMyHo BbICOKYI 3HeproaddeKTUBHOCTD.
Typ6oHarpeBsartenb BK/OYaeTcs B paboty 1 obecneymsaet
Typ6oBeHTUNSTOp | paBHOMEpPHOE NPUroTOBNEHWe G/1t0Aa, 064yBas €ro ropsunM
BO3/lyXOM C MOMOLLbIO BEHTUASTOPA.
Typ6oBeHTUNATOP .
. Bk/1t04eHbl TYpBOBEHTUAATOP M HUXHUIA HarpeBaTenb. ITOT
+ HUKHUIA Harpe-
PEXUM MOAXOAMUT AJ1sl NPUrOTOBNEHNS MULILbI.
— BaTenb

HWxXHMI Harpes

BK/ItOUEH TOMBKO HUXHMIA HarpeBaTenb. Ecin HeobxoanMmo 06-
YKapUTb HMKHIOK YacTb roToBsiLerocs 61043, UCNoNb3yiTe 3TOT
pexuM Ha 3aBeplLUaloLLeM 3Tane NpUroToBNEHUs. ITOT PEXUM
TaKkXKe UCMonb3yeTcs AN O4YUCTKU NapoMm.
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BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

Pa3M0pa)KMBaHMe obecneunBaeT pa3zMopaXknuBaHUe 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB,

:*: MopaepxunBas LMPKYNALMIO BO3A4YyXa BOKPYr 611043, BEHTUASTOP
TaKMX KaK Mco, xneb v nuporu.

0O6ecrneynBaeT NoacBeTKY BHYTPEHHErO NPOCTPAHCTBA 4yX0BOro

[
Sale MopceeTka Ayxo- | wkada. [pu nepeknoyeHun pyuku B NonoxeHue NoACBETKU Ay-
- -
"~ BOro Wkaba XO0BOrO WKatha HarpeBaTenu v BEHTUASTOP He paboTatoT. Jlamna

GyneT ropetb BCe BpeMs, NMoka paboTaeT AyxoBoi LKad.

¥ MPUMEYAHME. MpencrasneHHble B TabauLe GyHKLMM (pe>xxumbl paboTbl) Mo-
ryT UMETb T€ UJIU MHbIe OTIMYMS B PA3NIMYHbIX NpUBOpax, a UX Hannumne 3aBUCUT OT
KOHKpEeTHOM MOZenu.

*Ha ocHoBe faHHOrO pexKnMa yKa3sbiBaeTCsl COOTBETCTBYHOLLEE 3HAaYEHUE pacxoaa
3HEepruu B pexxmMe NpUroToBieHNs C KOHBEKLMEN.

lNpoBeneHHble NCMbITaHUS BblM OCHOBaHbI Ha cTaHaapte TS EN 60350 u nocra-
HoBneHun (Komuccum EC) N2 66/2014.

Ucnonb3oBaHue yTaniuBaeMoro
NMOBOPOTHOIO peryndaropa

2> B Mopensx, OCHALLEHHbIX YyTa-

MNAMBAEMbIM MOBOPOTHbIM PErYNSTOPOM, T
ANs OCYLLECTB/IEHMSI HACTPOMKM pyyKa =
JO/MKHA BbITh BbIABUHYTA HApYKy (Taku-
MU PErynsTopamMu OCHALLAKTCA He BCe —
mMoaenn). = (

S W3BnekuTe pyuky perynaropa, Ha-
aB Ha Hee, KaK NMoKa3aHo Ha PUCYHKe. — _

_—

< Tenepsb, Korga pyuyka BblABUHYTA
HapYXXy, Bbl MOXETE BbINONHWUTL HEO6XO-
OUMYIO PerynmpoBky.
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/\ 5.1MCMNONb30BAHUE AYXOBOTO WKADA

> MuankaTtop «B pabote»

|9| MHAnKaTop ANUTENbHOCTU NPUTOTOBNEHMUS
9' MHavKaTop 3aBepLUeHNUs NPUroToBAEHMS
@ MHAMKATOP HAaCTPOWKM YacoB

QD MupamkaTop cpabaTbiBaHMs CUTHANU3aLMK
| I MHaukatop «Maysa»

ﬁ KHonka Bo3Bpata

0 K KHonka noareepxaeHuns OK

—I— KHonka yBennyeHuns 3HaueHns BpeMeHu
—_— KHomKa yMeHbLIEHNS 3HAUEHNS BPEMEHN
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NMEPBOE UCMOJIb3OBAHUE

HacTtpoiika Tekywero BpeMeHu
(4acos)

Hactpovika Tekyliero BpeMeHu (4a-
COB) AO/MKHA ObITb BbINONHEHA A0 Haya-
Na UCNosb30BaHMs AyX0BOro WKada.

[ocne BkAOYEHUS NUTaHKS BCE Lnd-
pbl 3aroparoTCcsa U racHyT Yepes 2 CeKyH-
[ibl, @ Ha AMCNneN BbiBoguTCs o (€08,

[ina ©bICTPOro M3MEHEHUSI BPEMEHMU
MCnonb3ytotcs KHomku — +.

CHayana BBOAWTCS 3HAUYEHWE MUHYT,
3aTeM Ans NOATBEPXAEHUS Heobxoau-
Mo HaxaTb kHonky OK, nocne yero npo-
UCXOAMT Mepek/tloyeHne B PeXMM Ha-
CTPOMKM 3HAYEHMS YaCoB.

CHayana KHomkamu — +
334anTe KOAM4YecTBO Mu-

HYT M NOATBEpPAMTE HaXa-
Tnem OK,

Tenepb HaCTpoMKa TekyLLero Bpeme-
HM (yacoB) 3aBeplueHa, u uHamkatop ©
racHer.

Yepe3 1 MWHYTY nocne npuUMeHeHus

HACTPOWMKM APKOCTb 3KPaHa YMEHbLUIAETCA.

3atem 3afaiite 3HaueHue
4acoB M MOATBEPAMTE Ha-
ctpoiiky kHornkoi OK.

Koroa muraeT 3HaueHue MUHYT, Kpa-
TKOBpPEMEHHOe HaxaTne kHomku 1 3a-
BEpLUAET HACTPOWMKY TEKYLLErO BPEMEHMU
(4acoB) 6e3 coxpaHeHus KaKux-nMbo
[aHHbIX. YTOBbI NpW BbINOMHEHUU Ha-
CTPOMKM 3HAYEHUS 4YACOB BEPHYTHCS
B PEXMM HACTPOMKM 3HAYEHUSI MUHYT,
KpaTKOBPEMEHHO HaxMuTe kHonky S

oka 3HayeHWe 4acoB He NOATBEpPX-
[LeHO, Ha MCNnel BbIBOAMTCS 3KpaH Ha-
CTPOMKM.

B cnyuae aBapMMHOro OTKIIOYEHUS
NUTaHWs Tekyllee Bpems cbpacbiBaeTcs,
M HACTPOMKY cnefyeT BbINOAHUTb 3aHO-
BO.

a - + OK

Ha mucnnee otobpaxaer-
Csl TeKyllee BpeMms.

B nocnemywoliem Bbl MoOXeTe U3-
MEHUTb TEKYLLEe BPEMSI B PEXMME Ha-

CTPOVKM.
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MepBbiit Harpes npubopa

I'Iepe,u MCNONb30BaHUEM AYXOBOro U.IKaq)a yOoanuTe 3TUKETKU U U3-
BNEKUTE U3 pa6oqel71 KaMepbl 4ONONHUTENbHbIE NPUHAONEXHOCTU.

MpoTpute fyxoBo#i WKad BNAKHON TKaHEBOM candeTkoi U BbITpUTe
noBepXHOCTM Hacyxo. O6paTuTecs K pasgeny «TexHuyeckoe 06Cnyxu-
BaHME M YNCTKa», B KOTOPOM NpuBeAeHa NoapobHas nHpopmaums.

BbinonHuTe nepebiit Harpes, YTobbl YAANUTb 3anax, M34aBaeMbli nNpu
BKJ/IOYEHMM HOBOIO Npubopa.

3aKpoiiTe ABepb AYXOBOrO LWKada, BKIKUUTE PeXUM KHIMKHUIA +
BEPXHWI HarpeBs» 1 ocTaBbTe paboTtaTb NpMbOP B TeYeHMe MaKCK-
MyM 30 MUHYT. 3aTeM NpPOBETPUTE NOMELLEHUE.

e

Mpu OTKpbIBaHWK ABEPU AYXOBOrO LWKada cneayeT NposiBnsTb
OCTOPOXHOCTb, TaK KakK MOC/e HarpeBa MOXeT 06pa30oBbIBATLCS Nap.
YcTaHOBUTE BHYTPb [OMOMHWUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTU. Tenepb BaLl
[lyXOBOM WKad rotos K pabore.

/\ NPEQYNPEXOEHUE. Bo BpeEMS MepBOro MCMosb30BaHMS NOBEPXHOCTU Ha-
rpeBatoTCs CUiibHee, YeM 00bI4HO. 10 3TOM NpUYMHe He CeayeT fOTParMBaThCs L0
LyxoBoro wkada M noAnyckatb K HeMy LeTen.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

ExxeaHeBHOE UCNOJIb30BaHUE

2 [ns Toro ytobbl HayaTb npouecc
npuroToBneHus, BblibepuTe Heobxoau-
MbIii PEXMM U C MOMOLLBK PYYKKU pery-
naTopa 3aganTe noaxomsauly ans 6nwo-
[.a TeMnepaTypy (cM. «PekoMeHzaumMm no
NPUrOTOBNEHUIO BNIOAY).

2 Pa3sorpeiite nyxoBon wkad, ecnm
TpebyeTca npeaBapuTenbHbIA pa3orpes.

O lo OKOoHYaHMKM npouecca npu-
rOTOB/MIEHWNS OTKPOWTE [BEpb AYXOBOr0O
wkada M 0CTaBbTe €ro OCTbIBaTh.

ocne Toro Kak NnpurotoBneHue 6to-
[la 33aKOHUMTCS, NepeBesuTe pYyYku Bbl-
6opa PyHKUMU (pexxuma paboTbl) U pe-
rynsTopa TeMnepaTypbl B BbIK/IKOUYEHHOE
NONOXeHMe.

Ucnonb3oBaHue uucpoBoro

Tarmepa

JTO 3MEeKTPOHHbIA TaWMep, KOTO-
pblii  NO3BONSIET TMPUrOTOBUTL 6AKOA0
K onpeneneHHoMy BpemeHu. Bam cneny-
eT 3a4aTb ANUTENbHOCTb NPUTOTOBEHUS
6nt08a M BpeMS, K KOTOPOMY Bbl XOTUTE,
4TO6bI OHO BbINO rOTOBO.

ABTOMaTnueckas nporpaMmma
npuroToeneHna

MNMocne BblbOpa Temnepatypbl U pe-
XUMa, noaxoadwero ana 6nwga, KoTo-
poe Bbl NOMelLLaeTe B AyX0BOW LWKad, Bbl
[OMKHbI Cpa3y e 3anycTuTb npouecc
NPUroTOB/IEHNS, 3343aB €ro ANUTENbHOCTb.
Y106bl HACTPOUTb ANUTENLHOCTb NPUrO-
TOBNIEHUS:

a - + K

Haxwmute u ynepxusaiite kHonky OK no Tex
nop, NOKa He NoSIBUTCS MHAMUKATOP .

a - 0K

CHayana c nNoMOLLb KHOMOK — + 3a4am-
Te 3HayeHue MUHYT (Hanpumep, 40 MUHYT)
M NOATBEPAMTE HACTPOIiKY, Haxas kHonky OK

B )

Haxwumaitte kHonky OK o Tex nop, noka
Ha aucnnen He ByaeT BbiBeAEH NOKa3aHHbINA
BblLLE 3KPaH M 3anycTuTe NpoLLecc NpuroToBs-
neHunsa.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

2 HauHeTcs obpaTHbIM OTCYeT Bpe-
MEHM, HACTPOEHHOTO Ha 3KPaHe.

3apaTe Temnepatypy M BblbepuTe
HeobxoamMMbIn pexuM. [yxoBoi wkad
6yneT pabotath B TedyeHne 40 MUHYT, Ha-
YMHas C MOMEHTa MOATBEPXAEHUS Bpe-
MeHM.

< [o ucreueHun 3afaHHOro BpemMe-
HM Ha 3KpaH aucnnes 6yneTt BbiBeLEHO
G000 v nauwer murats MHAMKATOP
M B TeyeHne 2 MUHYT OyaeT BblAaBaTb-
€Sl 3BYKOBOM curHasn. Ytobbl OTKIYUTD
3BYKOBOWM CMrHan, Haxmute kHomnky OK.
locne oTkNOYEHMS 3BYKOBOrO CUrHana
Ha aucnnee BypeT oTOOpPaAXATLCA TEKY-
Lee Bpems.

S [lo OKOHYaHMM MPUrOTOBNEHMS
nepesenuTe pyyku Bblbopa yHKUMM
(pexxuma paboTbl) 1 peryngartopa Temne-
paTypbl B BbIK/IOYEHHOE MOMOXEHWE U
BbIK/HOYMUTE AYXOBOM LIKAQ.

/\ NPEQYNPEXOEHUE. Yto6bl 3a-
BEPLUMTb MPUTrOTOBNAEHUE A0 33JaHHOMO
BPEMEHM U OTMEHUTb BbIOPAHHYID Ha-
CTPOWKY BPEMEHM, ANUTENbHO HAaXMuUTE
kHonky 3. Ha aucnnee 6yget oto6pa-
aTbCa Tekyluee Bpems.

Pexxum naysbl

[lnuTenbHoe Haxatue KHomku &I
KOrga Ha 3KpaHe aucnies otobpaxa-
€TCS TeKylee BPeMsl, NMPUBOAUT K TOMY,
YTO Ha 3KpaH BbIBOAMTCS TEKYLLEE Bpe-
mst u cumson |l | a pyxosoit wkad nepe-
K/Il0YaeTcs B pexkuMm naysbl. [Mpu 3ToM
MpOLLECC FOTOBKM MPUOCTAHABIMBAETCS.
KpaTtkoBpemMeHHoe Haxatue kHonku OK
MPUBOAMT K BbIXOA4Y M3 3TOTO PEXMMA,
npu 3TOM Ha OMCNAEN BbIBOAWUTCS CUM-

son P>

[yxoBoi wkad npomomkuT paboTy,
ecnv nepekyaTenb 6yLeT HaXxoaUTbCS
BO BKJ/IIOYEHHOM MOIOXEHUMU.

Hactpoiika BpeMeHu OKOH4YaHus
NPUroTOB/IEHUS C OTCPOUKOM
Hayana

JTa nporpaMMma MCnonb3yeTcs B TOM
cnyyae, ecnvM Bbl XOTUTe, 4TOObI Balle
6nt0p0 6610 NPUrOTOBIEHO K Onpeae-
NeHHoMy BpemeHu B Oyayuwem. [po-
rpaMma HaumHaeTca ¢ 3agepxku. MNocne
OKOHYaHMS 33a4epXXKM HauMHaeTcs npo-
Lecc NpUroToBNIEHMS, KOTOPbIM 3aBep-
LIaeTcs B 334aHHOe BpeMms.

Mpu BBOAE ANUTENBHOCTM NPUTOTOB-
NeHus:

+ @K
HaxmuTe u yaepxusaiite kvonky OK no tex
nop, NoKa He NOSBUTCA MHAMKATOP |9|

CHayana c NoOMOLLb KHOMOK — + 3apjanTe
3Ha4Y€HUE MUHYT, 3aTEM, HaXXaB KHOMKY OK
I'IEpElZ,lJ,IATe K HaCTpOlZKe 3Ha4YyeHKnqa 4acos.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

Mocne 3amaHWs BpeMeHW MOATBEPAMTE €ro
HaxaTnem kHonku OK u nepeiiaute B pexum

>1.

)

[ins HacTpoMku BpemMeHu 3aBeplueHUs npu-
FOTOBNEHMS, MOCNE 33a[aHUS 3HAYEHMs ANs
MWHYT 1 4acoB, Haxumaiite kHonky OK, noka
He NOSIBUTCS dKPaH CO BpeMeHeM A0 OKOHYa-
HUSI MPUrOTOBNEHUS.

DKpaH co BpeMeHeM A0 OKOHYaHUSA Mpuro-
TOBJIEHUSA

JKpaH CO BpEMEHEM [0 OKOHYaHMS MpUro-
TOB/IEHUS; BPEMs, OCTaBLUeecs [0 OKOHYa-
HUSI MPUrOTOBNEHUS.

Ha gucnnee pyxosoro wkada oTo-
HparkaeTcs BpeMsl, OCTaBLUEEeCs 1O OKOH-
YaHU$S NPUrOTOBIEHMS, KOTOPOE paccym-
TbIBA€TCS MYTEM BblYUTAHUS TEKYLLEro
BPEMEHU 13 BpEMEHU OKOHYAHUS, NoC/e
4ero HauMHaeTcs 0OpaTHbIN OTCYET.

B 3TOM npumMepe Mbl HaCTPOMAM HaLL
LyxoBoM WKad TakmuM 06paszom, 4TobbI
OH MPUCTYNWA K NPUroToBAEHUIO BAtoaa
B 13:00, npouecc NpurotoBneHns onmn-
cst 30 MUHYT 1 3aBepLlumnncs B 13:30. No-
Cne 3aBeplieHMs mpouecca NpuroTos-
NEHUS HAYMHAET MUraTb MHAMKATOP
M B TeYEHME 2 MWHYT BblOAETCS 3BYKO-
BOW curHan. Ytobbl OTKYUTL 3BYKOBOM
CUrHan, HaxxMmuTe kHonky 3 unn OK.

Mo OKOHYaHUM NPUTOTOBNEHUS Nepe-
BeLAMTe pyyku Bblibopa QYyHKUMM (pexXM-
Ma paboTbl) 1 perynatopa Temneparypsl
B BbIK/IIOYEHHOE MOMOXEHWUE U BbIK/IO-
yuTe AYXOBOWM WKad.

bes BBOAA ANMUTENBHOCTU MPUFOTOB-
neHus:

+ {@K

Haxwmute n yaepxueaiite knonky OK o Tex

nop, Noka He NoABMTCA MHANKaTop |).
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

+ @K
He BBOAS ANUTENBHOCTDL NPpUTroToBNEHUS, Ha-

xumaiite kHonky OK no tex nop, noka He
MpPOU30MAET NEPEXOS, B PEXXUM 1.

+ <6K

[ns HacTpoVikM BpemMeHu 3aBeplueHns npu-
rOTOB/IEHMS, NOCAE 33[4aHWs 3HAYEHUA AN
MWHYT 1 YacoB, HaxxuMaiite kHonky OK, noka
He NOSIBUTCS 3KPaH CO BPEMEHEM 10 OKOHYa-
HWA NPUTOTOBNEHMA.

3KpaH CO BpeMeHeM A0 OKOHYaHuA npuro-
TOBJ/IEHUA

3KpaH CO BpeMeHeM [0 OKOHYaHuAa npuro-
TOBNEHUA; BpEMA, OCTaBLUeeCsa 0,0 OKOHYaHUA
NPpUroToBNIEHNA.

Pexxum PY4YHOro npuroToBJieHUA

Bbl MOXeTe cpa3y e HauaTb npoLecc
NpUroToBaeHus 6e3 HacTpoKK ero aau-
TeNbHOCTH, 334aB HeobXoAMMYIo Temne-
paTypy v BblbpaB pexuM, NOAXOLALLMNA
ansg sawero 6ntoga. OyxoBoi wkad He
BbIK/IFOYAETCS aBTOMATUYECKM, U MO3TO-
MY Bbl LO/XHbl KOHTPO/IMPOBATL €ro pa-
60Ty caMoCTOATENBHO.

B cnyuae aBapuMHOro OTKJIOYEHUS
NUTaHWUg NPOM30MAET OTK/OYEHWe Oy-
X0BOro wkada,a HaCTPOWKM Yacos byayT
cObpolueHsl. [Tpy NOBTOPHOM BKIOYEHUM
nuTaHus BaM Heobxoaumo byaeT CHOBa
HacTpOUTb TeKyLlee Bpems.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

HacTtpoiika Bblaauu 3ByKOBOro
curnana ©

JTa GYHKLMS MOXKET BbITb HACTPOEHA
B ntoboe BpeMs. Bbl MoxeTe ucnonb3o-
BaTb ee 419 BblAauv NpeaynpexaatoLle-
o CUrHana Mam HanoMMHaHMUS.

MHaonkaTop cpabaTbiBaHWs CUrHaNM-
3aLMM racHeT nocsie Toro, Kak B TeYyeHue
2 MUHYT ByAeT BblAaH 3BYKOBOM CUrHaN.
Haxmute 1 yaepxusaiite kHonky OK o

TEX NOp, NOKa HEe NoaBUTCA UHOUKATOP
>l

MNocne HaCTpOI?iKVI ONUTENBbHOCTU Ha 3KpaHe
ancnnea 6y,u,eT 0T06pa>KaTbCﬂ TeKylee Bpe-
M4.

OTKnmquMEBBYKOBOFOCMrHana

3BYKOBOM CUrHaN BblOAETCA B Teue-

= a + @K HWe 2 MUHYT NocC/ie UCTeYeHUs 3a[aH-

HOro BpeMeHu. YTobbl OTKNOUWUTL 3BY-

Haxwmaiite kronky OK no Tex nop, noka Ha  kogoit curHan, Haxxmute kHonky OK mam

omcnnen He 6y,D,ET BblBEAEH MHOUKATOP QD ﬁ Mocne oTKAKYeHus 3BYKOBOIO CUI-

Hana Ha aucnnee OyneT oTobpaxaTbCs
Tekyliee Bpems.

a - Qgg OK

CHauana c nomolupio kHomok — + 3apaiite
3HaueHWe MUHYT, 3aTeM, Haxas kHonky OK
, NepenauTe K HacTpoWKe 3HAYeHWs Yacos
1 cHoBa noateepauTe Haxxatnem kHonku OK.
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BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

Pexxum HacTpoiku

Hacrpoiika ypoBHs 3ByKoBOro curHana (AL)

IR
HaxmuTe opHOBpeMeHHO
khonku 3 u OK, yaep-
XXnBas nx anutenbHoe

BpeMs, 3aTteM BoOWAuTe
B MEHI0.

a — @ OK

C nomoLysto kHonok — +
BbIBEAWUTE Ha 3KpaH AMC-
nnes 3HauyeHue Fi_ 1 3a-
TeM NoATBEpAMTE BbIGOP
naxatnem kHonku OK.

M3meHeHne Bpemenu (CL)

(@ — -F«?

HaxMuTe OLHOBpPEMEHHO
knonkn S u OK, ypep-
XMBas  UX  AJIUTENbHOE
BpeMs, 3aTeM BoWguTe
B MEHIO.

a - At OK

\

C nomoLwbto kHomok — T+
BblBEAMTE Ha 3KpaH AWUC-
nnes 3HayeHue _ L M 3a-
Tem noaTeepauTe BbiGOp
HaxaTueMm kHonku OK.
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a — + @K

C noMoLbio KHOMOK — +

BblGepuTe Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NOLTBEpPAWTE  HACTPOWKY
kHonkoit OK.

-

C noMoubio KHOMOK — +

BblbepuTe Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NOLTBEPAMTE  HACTPOIAKY
kHonkoi OK.




PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

M3MeHeHne TOHA 3BYKOBOroO curHana (So)

=
—

HaxmuTe opHOBpeMeHHO
khonku 3 u OK, yaep-
XMBas WX  AAuTenbHOe
BpeMms, 3ateM BouauTe
B MEHH0.

a - A OK

b

C nomolupio kHomok — +
BbIBEAMTE Ha 3KpaH AMC-
nnes  3HayeHne Lol
M 3aTeM NOATBEPAMTE Bbl-

60p HaXXaTUEM  KHOMKU
OK.

M3meHeHHe apKocTu 3KpaHa (Sc)

@7— +Q@

HaxMuTe OLHOBPEMEHHO
kronku S u OK, ypep-
XMBas  MX  OJAUTENbHOe
BpeMs, 3aTeM BoiguTe
B MEHI0.

a - A+ OK

b

C nomoLwbto KHomok — +
BbIBEAMTE HA 3KPaH AMC-

nnes 3HayeHune Lzt
W 3aTeM NOATBEPAMTE Bbl-
60p HaxaTMeM KHOMKK

OK.
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C nomoLsio kHonok — +
BblOEpUTE Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NOLTBEPAWTE  HACTPOWKY
kHonkoi OK.

a - 4

OK

Y,

C nomolsio kHonok — +
BbibepuTe Heobxoau-
MbIl ypOBEHb, a 3aTeM
NOATBEPAWUTE  HACTPOMKY
kHonkoit OK.




PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad
/N 6.00NONHUTENbHBIE MPUHALNEXHOCTH

MpuBopbl MOryT KOMMAEKTOBATbCA  JIEXKHOCTM MOFYT OTCYTCTBOBATH B NPUO6-

Pa3NNYHBIMU  JOMONHUTENbHbIMM Npu-  PETEHHOM BaMU U3AE/IUN.
‘. [IPUMEYMAHUE. Vicnonb3yiite
TONbKO ~ OPUrMHA/bHblE  MPUHAANEX-
Monenu. [lpeacTaBnenHbie B AAHHOM  yocry, npeaHasHaueHHble 418 Bawero

MHCTPYKLUMM LOMONHUTENbHbIE MPUHAA-  npubopa.

HagNneXXHoCTaMM B 3aBUCUMOCTU  OT

CTaHpapTHbIM NPOTUBEHD
MNpegHasHayeH [Ans 3aMOPOXKEHHbIX
NpOAYKTOB, TOPTOB (MMPOrOB), MICHbIX
6nt04 601bLIOrO pa3Mepa, BbIMeyky.

MpoBonoyHas peweTka
lNpefHa3HayeHa AN pa3MeLLeHus
dopM ans TopToB (NUpPOroB) u cydne,
a TakXXe MPOAYKTOB, NoAnexalmx 0b-
XapUBaHMIO.

Iny60oKuii NnpoTMBEHDb

MoxeT MCNonb30BaTbCa A8 TyLUEeHuS,
XapKM NPOAYKTOB B0NblIMMM KyCKa-
MW, a Takke ans cbopa Kanawuiero
mMacna npu npuroToBneHun 6nwon Ha
rpune.

Teneckonuuyeckne Hanpasngwwme
Teneckonuueckue HanpasAstowme
MO3BO/ISIOT MOSIHOCTbIO M3BMEKATb W3
LlyXOBOro LKkacda npoTMBEHb UK pe-
weTKy. Bbl MOXeTe o4yeHb NMpoCTO KOH-
TPOIMPOBATH NPOLECC NPUTOTOBIEHUS
61103, nepemMeliasl NPOTUMBEHb WM
MPOBO/IOYHYIO PELLETKY.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

Mcnonb3oBaHne [ONOAHUTENbHBIX npu HapNeXHoCTen

MocTaBnawTcs ™MomLenn C  MpOBO-
NOYHBIMU U CaMOPEryNNPYHOLLUMUCS
HanpaBngwowuMu.  Hanpasnsiowme
npenocTaBnsAlOT 6 ypoBHEW AN pas-
MelLeHWUs NPOTUBHEW UNIN pELLETOK.

[ononHuUTeNnbHY0  MPUHALNEXHOCTb
(npoTvBEHb WKW pelleTky) cneayeT
BCTaBASATb MeXAy [BYMsl Hamnpasnsio-
LWMMHK, NPKU 3TOM HAKJIOHHAs CTOPOHA
[OMKHA ObITb 06paLLleHa K ABEpU MpU-
6opa.

Ha npoBOnOYHbIX  HampaBAfOLLMX
umeroTcs yrnybneHus, Kotopble npe-
[OTBPALLAIOT NafeHue C HUX NPOTUB-
HS UK peleTkm n obecneynsatoT bes-
oMacHoe pasMmeLleHue.

Bbl MoxeTe McCrnonb3oBaTb MpOTH-
BEHb B KayecTse noamoHa ana cbopa
COKa, BbIAENALIEroCs M3 MPOAYKTOB
Ha rpune u MACHbIX 61104, YyCTaHOBMB
NPOTUBEHb U PELLETKY BMECTE.
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

Mcnonb3oBaHne Teneckonuuecknx HanpaBaAwLWUX

3a[lBUHYTb HAMpaB/sOWME MOJHO-
CTbO BHYTPb, HE YCTaHaBAMBAs Ha HUX
npenBapuTeNbHO NPOTUBEHb MU MPO-
BOJIOYHYIO pelleTky. [lonosHuTenbHas
NPUHAANEXHOCTb AOMKHA pacnona-
ratbCsl Mexay nepegHUM W 3agHuM
BbICTYMaMM HaMpaBsoLLMX.

Ecnu Bbl cobupaeTech rotoBuThL 6os1€E
4YeM Ha OOHOM MpOTUBHE, Heobxoau-
MO NpefycMOTpeTb COOTBETCTBYHLLEE
pacCTosiHME MeXAY HUMU C MOMOLLbIO
penbcoBOM CUCTEMDI.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

A 7.PEKOMEHOALWUU NO NPUTOTOBJIEHNIO BJ1IOA,

FOTOBKA HA MAPY

Bopa noctynaeTt B McnapuTenbHYH KaMepy BO BpeMs MpoLLecca NpuroToBeHMUS
M McnapsieTcs Npu HarpeBaHWK, YTO NPUBOLAMT K NYHLWMM pe3ynbTaTaM npurotosne-
Hus. bnarogaps nogaym napa Balla efa 0CTaeTCs XPYCTALLEN CHAPYXXKM, MATKOM U COY-
HOM BHYTPM, Y4TO eNaeT HAMHOIO BKYCHee.

< 0TOBbTE HA Mapy C MOMOLLbIO PeXMMa FOTOBKM Ha Napy, yKazaHHOro B pyKo-
BOACTBeE.

< O6pauLaiTech K 3Ha4YeHMUsM B TabauLie NPUroTOBAEHMS C MOMOLLbIO Napa 4ns
NpOAYKTOB, KOTOPbIE Bbl COBUpPAETECh MCNO/b30BaTh B NMPUTOTOB/IEHUM.

< PasmectuTte NpoayKThbl B peKOMEHLOBAHHOE MOIOXEHWE HA MOJIKE.

< Korga Hactynuno uepen fobaBneHus BOAbl B COOTBETCTBMM CO BPEMEHEM,
YKa3aHHbIM B Tabnuue NpuroToBieHus

2 Haxmute Ha BogsHOM KapTpuaxk(1).
- 2 MWU3BnekuTe BOASHOM Kap

2 OTBMHTMTE KPbILLIKY BOASHOTO KapTpuoxa (3).
9 [obaBbTe B KapTpUAX KONMYECTBO BOAbI,
ykasaHHoe B Tabnuue(4).

S 3akpoiTe KpbllKy BOASHOMO KapTpuaxa u

Clerka HafaBuTe Ha Hee (eC/M Bbl MOJHOCTbIO Hafa-
@ BMTE, BOAA ByAET NOCTynaTh B MCMapUTENbHYIO KaMe-

) py).

2 Korga HacTynuT yepen noAayu BoAbl, MOAHO-
CTbO BCTAaBbTE KAPTPUIXK (Bbl yC/bIwMTE “Lenyok’).

- S Bopa HauvHeT MefnneHHO nocTynaTb B MUC-
29 ' , napuTeNbHY Kamepy, pacrofioXXeHHYK B LyXOBKe,
1 Bale 6nt0f0 6yLeT roToBUTbCS Ha napy.
2 He Hanusaiie 6onee 200 mMn BoAbl 33 pas.
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PYKOBOACTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUN
BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA
NPUrOTOBJIEHUE HA NAPY
Bbineyka
Muwa Akceccyap ®OyHkums | Mono- Temnepa- | Konu- Bpems no- Bpems npu-
ONAUCNONb- | NPUro- xeHune | Typa (°C) |uvecTBO [auM BOAbl | rOTOBAEHMS
30BaHMA TOBJIEHUA | MONKM ncnonb3y- | (MuH) (MuH)
€MOoM1 BoAbl
(M)
Xneb6 n3 CraHpapt- 2-3 190 190+100* |Mocne npea- | 35...40
LpOXOKe- | HbliA nofHOC @ BapuTENbHO-
BOrO TecTa ro pasorpesa
Kaprto- CraHpapt- 2-3 190 190+100* |Mocne npea- | 35...40
denbHbI | HbI MOAHOC @ BapuUTENbHO-
xneb Ha ro pasorpesa
3aKBacke
CnoeHoe CraHpapt- 3 190 190 Mocne npen- | 35...40
TecTo HbIi NOAHOC @ BapuTENbHO-
ro pasorpesa
Kekcbl u TopThbI
Muwa Akceccyap ®yHkumna | Mono- Temnepa- | Konu- Bpems no- Bpems npu-
ONSUCMONb- | MPUFOTOB- | XKEeHWe Typa (°C) | yectBO [ayn BOAbl | rOTOBNEHMS
30BaHKA NeHna NOJKK ncnonb3y- | (MUH) (MUH)
eMOW BOAbl
(M)
Kekc Ha CraHaapTHbIN 3 170 150 Mocne 20...25
nogHoce | MOAHOC @ npenBapu-
TeNbHOro
pasorpesa
Manenb- | CraHA@pTHbIV 3 160 150 Mocne 30...35
Kue KeKcbl | nofHoC @ npeaBapu-
TeNbHOro
pasorpesa
Kekc B CraHaapTHbIi 2 190 190 Mocne 40...45
tdopme noaHoc @ npeaBapu-
TeNbHOro
pasorpesa
MaH am CraHzapTHbIi 3 190 50 Mocne 7..10
CnaHbs nogHocC @ npensapu-
TenbHOro
pasorpesa
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

Yuskeiik | Kpyrnas 3 “25 190 20 50...60
pelweTtyaTtas @ MUH170,
dopmaans 3atem30
TOpTa Ama- MMH150"
MeTpoMm 26
[4Y
Mupor ¢ 40*27 cm 3 130 190+100* |Mocne 140...150
MHOXe- CTEeKNSIHHAs @ npenBapu-
CTBOM €MKOCTb Ha TENbHOro
¢dpykTOB npoBOJIOY- pasorpesa
HOW ceTke

MsicHble NpoAyKTbI

Muwa Akceccyap DyHKLUMS Mono- Temnepa- | Konuue- |Bpems no- | Bpems npu-
Ansucnonb- | npurotoene- | xewne | Typa (°C) | CTBO UC- | AauM BOAbl | FOTOBNEHMS
30BaHUA IZ] noJiku nonbsye- | (MMH) (MUH)

MOVi BOAbI
(Mn)
Pbi6a Cranpapt- 3 200 150 Mocne 25...30
HbIV NogHOC @ npeasapu-
TenbHoro
pasorpesa
KypuHas | Cranpapt- 3 200 190 Mocne 35...40
HOXKa HbIi NOAHOC @ npeaBapu-
TeNbHOro
pasorpesa

1-1,5 Cranpapt- 2-3 25 MUH 190+ Mocne 80...85

KraHTpe- | Hblii NOAHOC @ Makc., 100* npesnBapu-

KoTa 3atem 60 | +100** TeNbHOro

MKH160- pasorpesa
170

1-1,5 Cranpapt- 3 200 190+190* | MNocne 80...90

Kroa- HblA MOAHOC @ npensapu-

paHbei TeNbHOro

rofneHu pasorpesa

Mepen MCNbITaHUSIMM LyXOBKY NpeaBapuTeNibHO pasorpeBanu B TedeHne 10 MuH. MicnbiTaHus npoBoaMAnCh
¢ Typbopesuncropom 2000 BT.
*Konnuectso BoAbl, KOTOPOE HY>KHO A,06aBUTb K MOIOBUHE BPEMEHW MPUFOTOBIEHUS
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

B Tabnuue HUXe NpencTaBieHa noa-
po6Has uHdopMaLmMs 0 MPOAYKTax, npo-
LLeCC NPUIOTOB/IEHMS KOTOPbIX Mbl MpPO-
TECTMpOBaAM B HaWMx nabopatopusax
M AN KOTOPbIX HaMK Bbin onpeneneHsl
COOTBETCTBYIOLLME TEXHONOMMYECKME Na-
pameTpbl. LNWUTENbHOCTb MPUTOTOBNEHMUS
MOXET M3MEHSATbCS B 3aBMCUMOCTU OT
HanNpsXeHWs B CETU NUTaHUs, XapakTepa
M KONMYECTBA MPUTrOTOBSIEMbIX MPOAYK-

TOB, @ Takxe TeMnepaTypbl. Bbl MOXeTe
3KCNEPUMEHTUPOBATb U M3MEHSATb 3Ha-
YeHus AN9 OOCTUXKEHUS TOrO UM UHOTO
pe3ynbTata B COOTBETCTBMM CO CBOWMMM
BKYCOBbIMM npeanoyteHmsMu. Cambii
HWXXHUIA YPOBEHb AYXOBOro wWwkada, Ha
KOTOPbIM BO3MOXHA YCTaHOBKa NPOTUB-
HS UK peweTkn — 1-1 ypoBEHb.

* PekomeHAyeTca NpeaBapuUTesbHbIN
HarpeB B TeyeHne 10 MUHYT.

WUcnonbsyemas Pexxum [OnutenbHocTb
YpoBeHb Temneparypa
Mpoaykr [OMONHUTENbHAs | NpUroToB- CTaHOBKM °C) npuroToene-
NPUHAANEXHOCTb neHus 4 HUs (MUH)
. 2-3 170 25...30
CraHpapTHbIi —_—
Mupor Ha NpoTuBHe npOTUBEHD @
3 170 20...25
~ 2 170 25...30
®Mopma ons Bbl- _—
Mupor B popme euk
(A>) 2 180 35...40
MeueHbe CranaapTHbIi 2 170 20...25
NpOTUBEHb —
CraHpapTHbIi
3 160 30...35
HebonbLime nupox- NpOTUBEHb @
Hble Tny6okuit npo- 1-5 160 30,35
TUBEHb @
. 2 200 40...45
Bbineuka u3 cnoe- CraHOapTHbIM —_—
HOro TecTa NpoTUBEHb T 7 190 25,30
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PYCCKUN PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATENA
BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad
WUcnonbsyemas Pexxum OnuTtenbHocTb
YpoBeHb Temnepatypa
Mpoaykr [ONONHUTENbHAs npwuro- CTaHOBKN ) npuroToBne-
NPUHAANEXHOCTb | TOBNEHUs 4 HUA (MUH)
CraHpapTHbIV 1
Bbineuka u3 cnoe- NpOTUBEHb @ 190 50. 55
HOro TecTa y6okuit — 5
NpOTMBEHb
. [— 2 200 10...15
CraHpapTHbIN
Mutiua NpOTUBEHb — =
P [A) 2 200-220 10...15
Bbineuka CranAaprHoli 2 200 25...30
NpOTUBEHb e
CraHgapTHbIi —_— 3 200 30..40
Pbi6a Adp
NpOTUBEHb —& 3 200 20...30
CreknsiHHas
dopma Ha npoBo-
NazaHbs JIOYHOM pelueTke, 2 190 20...25
nNpsiMOYroNibHOM
dopmbl
. 2-3 220 50...55
KypuHble oko- CraHaapTHbIN _—
pouka NpOTUBEHb T 7.3 220 40,45
He 6onee 30
— MUH., 3aTeM 60
- 2-3 MUH.- 190 90...95
. He 6onee 25
Henas kypuua CTaHAapTHbIi &~ 2-3 MUH., 3aTeM 50 75..80
(2 kr) NpoTUBEHb —— M.I/’1H- 190
@ 3 He 6onee 25 75...80
MUH., 3aTeM 45
MMH.- 200
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PYKOBOACTBO NOJIb3OBATEJ1A PYCCKWUN
BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA
WUcnonbsyemas Pexxum OnuTtenbHocTb
YpoBeHb Temnepatypa
Mpoaykr [AONONHUTENbHAs npuro- npuroTosne-
YCTaHOBKMU (°C)
NPUHAANEXHOCTb | TOBNEHUs HUA (MUH)
CraHoapTHbIN -5 He bonee 25
AHTpekoT Aap a- 3 MUH., 3aTeM 20 45...50
NpOTUBEHb —_—
MUH.- 190
CraHpapTHbIV
POTMBEHD & 3 190 7..10
BucksuTHOE NK- CraHpapTHbIV —_—
poxHoe NpOTUBEHb
1-5 190 8..13
Tny6okuii @
NpOTUBEHb
MpurotoBneHue Ha rpune
* PekomeHAyeTcA NpeaBapUTESIbHbIN
HarpeB B TEYEHHE 5 MUHYT.
Wcnonbsyemas Pexxum OnutenbHoCcTb
YpoBeHb Temnepartypa
Mpoaykr AOMNONHUTENbHASA | MPUroToB- npuroToene-
YCTaHOBKMU (°C)
NPUHAANEXHOCTb nexus HUA (MUH)
vowvw
Kape sirHeHka fposonoias 4.5 MakKc. 25...30
pelieTka
n vow
Kypuua kyckamu POBOOUHEA 4.5 MaKc. 25...30
pelieTka
hoa ad
PuiGa Mposono as 4.5 MaKC. 20...25
pelleTka
ho ad
C3HABMY U3 MpoBonoyHas 45 MaKe. 1.3
B6yXaHKK peweTka
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

/\ 8.MPUrOTOBNEHME BNIOL C UCMIONIb3OBAHUEM

®YHKUWU FRYART

bnaropapsa ¢yHkuumn FryArt u cne-
LManbHOMY NPOTMUBHIO Bbl MOXETE roTO-
BUTb Oonee 340pOBYHO MULLY, UCMONb3YS
O4Y€eHb Masoe KOIMYeCcTBO Macnia Uu Bo-
obLe He ncnonb3ys ero.

YKa3zaHusa no 6e3onacHOCTH

> Bcerza ucnonb3yiite TonbKo opu-
TMHaNbHble [OMOMHUTENbHbIE MNPUHAL-
NEXHOCTW, NMpeaHa3HayYeHHble Ans Ba-
wero npubopa.

O [llpoTuBeHb CnefyeT BCTaBASTb
MeXAy [OBYMS HanpaBAfioWMMU, MNpu
3TOM HaKJ/IOHHAs CTOPOHA A0/MKHa ObITh
obpalLeHa k fLBepu npubopa.

> TllpotuseHb FryArt He npefHa3Ha-
yaeTcs AN NPUroTOBAEHUS HA rpue.

Mcnonb3oBanue pyHkumum FryArt

2 Ytobbl NpuroToBUTL GMKOAO, BbI-
Gepute dyHKUMIO W= koTopas no-
CTYyMHa Ha NaHenu ynpasneHus.

O Bbibepute noaxonsilyto Temne-
paTypy 4ns Bawero 61t04a, KoTopas yka-
3aHa B Tabnuue.

> [pu HeobX0aMMOCTM UCMONb3YN-
Te NpefBapuTE/bHbIN Harpes.

< Tpu NpUroToBNEHUM HEKOTOPbIX
6oL MoXeT noTpeboBaTbCs AOMONHU-
TeNbHO MOCTaBUTb rMyBOKMIA NPOTUBEHb
nof nNpotueeHb FryArt, ytobbl Macio He
Kanano Ha AHO AyX0oBoro wkada.

bnarogaps noanoHy ¢ nepdopupo-
BaHHOM MOBEPXHOCTbIO obecrneynBaeT-
€S co34aHue BbICTPOro MOTOKa BO3AYXa,
yTO B UTOre Aenaet 6aaa XpyCTawmuMm
CHapYXM U MATKUMM BHYTpMU. o cpaBHe-
HUIO C aHASIOraMm 3TOT NPOTUBEHb OT/IU-
YaeTCs OYEHb MasibiM BECOM M MPOCTOM
B MCMO/Ib30BaHMMU.

Yucrtka

2 [epen nepBbIM MCNOMb30BAaHMEM
OYMCTUTE NPOTMBEHb TEMIOW BOLOM C
MbIJIOM M TLLATENbHO BbICYLIMTE €ro.

S He wcnonb3yhte [aS OYMCTKM
MpoTUBHEN abpasuBHbIA UHCTPYMEHT,
HanpuMmep, HOXWM UNU LLETKKU, NMOCKOSb-
Ky 3TO MOXeT NpuBECTU K 06pa30oBaHUI0
LLapanuH Ha NOBEPXHOCTM.

N\ NPEOYNPEXIEHUE. He nony-
CKaeTcs noMeLlaTb MpOTUBEHb CBEPXY
OTKPbITOM ABEPU AYXOBOro wkada. Ecnm
B MPOAYKTE €CTb Mac/o, OHO MOXET Ka-
naTb Ha [Bepb AyxX0BOro Lwkada yepes
OTBEPCTUS B NPOTHBHE.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

Tabnuua c onucaHuem pexxumMoB NpUroToBsieHUA

B Tabnuue Huxe npencraBneHa noapobHas nHGopmaums o npoaykTax, npouecc
NPUroTOBNEHUS KOTOPbIX Mbl MPOTECTMPOBANM B HAWMX NabopaTopmsax U Ans KOTo-
pbIX HaMK BblNK onpeaeneHbl COOTBETCTBYHLLME TEXHOIOrMYeckue napameTpbl. nu-
TENIbHOCTb MPUTOTOBIEHNUS MOXET M3MEHSATBCS B 3aBUCUMOCTU OT HANPSKEHUS B CETH
NWUTaHWs, XapakTepa U KONMYecTBa NpUroTOBASIEMbIX NPOAYKTOB, a TakxXe Temnepa-
Typbl. Bbl MOXeTe 3KCnepMMeHTUPOBATb U U3MEHSATb 3HAYEHUS AN LOCTUXKEHUS TOrO
WAN MHOTO pe3ynbTaTa B COOTBETCTBUM CO CBOMMM BKYCOBbIMU MPEANOUYTEHUAMM.

¥ MMPUMEYAHMUE. CaMblit HUXHMI YpOBeHb Ayx0BOro wkada, Ha KOTOpPbIM BO3-
MOXHa YCTaHOBKA NPOTUBHS UMK pelueTkn — 1-i ypoBeHb.

*3AMOPOXXEHHbIE MPOOYKTbI

Bpems npea- Onutennb-
DyHKuMa Bec
YpoBeHb | Temnepa- | BapuTenbHoro HOCTb NpU-
(Pexxum npoaykTa
“rn yctaHoBku | Typa (°C) HarpeBsa Py roToB/IEHUS

P (MUH.) 2 (MuH)
3aMOpOXKEHHbIM FRV&HRT 3-11 ypo- 220 10 600 0.5
kaptodens hpu BEHb
3aMOPOXEHHNE | Lo, Agmmr | 21YPO | 550 10 500 20..25
HarreTchl BEHb
3aMOpOXKeHHbIe 35 VDo-
KPOKETbI/KOT- FF\‘HQHRT Be):?: 220 - 18 wT. 10
NeTbl
3aMOpOoXeHHble ananm_ 3-11 ypo- 220 10 500 0.5
JIYKOBbIE KOJIbLLA BEHb
3aMopoxeHHas 3-ii ypo-

FRY( YPRT 190 10 - 15...20

nuuua a BEHb
3aMOpOoXeHHble 35 VDo-
KOHAMUTEPCKME FFW&FIRT Be);z 190 10 18 wT. 20...25
usnenus

* CnepyeT rotoBMTb B AYXOBOM WKady 6e3 npeaBapuTeNbHOro pasMopakMBaHMS.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

CBEXXME NMPOAYKTbI

Bpems npea- Anutennb-
DyHKuMa Bec
YpoBeHb | Temnepa- | BaputenbHoro HOCTb Npu-
(Pexxum npoaykra
ez yctaHoBku | Typa (°C) HarpeBsa o) roToB/NE€HUA
P (MMH.) P-/ILT. (MMH)
Kaprogens no- Fav(yerT 3-nypo- 220 10 600 25..30
LoMallHeMy BEHb
3-11 ypo-
C FRY ( YART 190 10 18 wr. 20...25
bIPHbIE pyNeTbI a setb LuT.
300POBA4 NULLA
ST Bpems npea- Bec Lnutennb-
YpoBeHb | Temnepa- | BapuTenbHOro HOCTb npu-
(Pexxum npoaykra
Gz yctaHoBku | Typa (°C) HarpeBa (i) roToBNEeHUA
P (MMH.) P-/ILT. (MuH)
3-i4 ypo-
C FRY(YPRT 0 - - 6
ylKa GpyKTOB a Bemb 8 4acos
Cywka oBolyei FF\‘-‘OHRT 3-# ypo- 80 - - 8 yacoB
BEHb
3. -
Cywka maca FFWQFIRT 1 ypo 80 - - 8 vacos
BEeHb

KUPPERSBERG
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

/\ 9. TEXHWUYECKOE OBCNYXMBAHME U YNCTKA

B cBSI3M C ONacHOCTbO MopaxeHus
INEKTPUYECKMM TOKOM Tepes BbIMon-
HEHWeM paboT No TEXHUYECKoMy 06Cy-
KMBAHUIO U YUCTKE CNIeAYeT OTK/IHUUTb
npuBop OT INEKTPUYECKON PO3ETKM.

Mepen npoBeaeHWEM TeXHUYECKO-
ro o6cyKuBaHus ybeamuTecb B TOM, YTO

%

PekomMeHpaLMM No uncTke

Ouunctka AONOSIHUTENbHbIX
NPUHAANEXHOCTEN

ExxeqHeBHOE Mcnonb3oBaHue

npubop oxnaguncs A0 HOPMaNbHOM
TemMnepaTypbl.

PerynspHoe BbINONHEHME TeXHUYe-
CKOro 0B6C/YXXMBaHMS U YUCTKM CMOCOD-
CTBYET MPOAJIEHUIO CPOKA CAYXKObI Npu-
6opa. [ns ynpolieHus 4ucTkM [BEepb,
CTEKNO M HanpaBaskolme Moryt ObiTb
CHSATBI.

He wcnonb3yihte NS OYUCTKM BHY-
TPEHHWX M NepefHUX YacTem, NpoTUB-
Hel n opyrux aetanen npmubopa abpa-
3UBHBIN MHCTPYMEHT, HanNpuUMep, HOXM
MNU  LWETKM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
npuBecT K 00Opa3oBaHMI0 LapanuH
W APYTMM MOBPEXAEHUAM MOBEPXHO-
cTen. Ang uncTtkM M NpoTMpaHus no-
BEPXHOCTEN npubopa wMCrnonb3yiTe
TENNy0 BOAY, MbINIO U MArKME TKaHe-
Bble candeTku.

TwaTtenbHO ouMLanTe M NpoTUpaKTe
Hacyxo [OMONHUTENbHbIE MPUHAA-
NEXHOCTU MOCAe KaXA0ro UX UCnosb-
30BaHUS. MbITbe  [OMOMHUTENBHbBIX
NPUHALNEXHOCTEN B NOCYLOMOEYHOM
MallnHe He [ONyCKaeTcs.

Mpubop cnenyet TWATENbHO OYMLLATh
rnocie ucrnonb3osanua. OctaTku enbl
M Macna MOryT cTaTb NPUYMHOM Mo-
Xapa.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

Ounctka napom

bnarogapsa GyHKUMM OYMCTKM NapoMm
Bbl JIEFKO OYMCTWUTE TPsA3b, OCEBLUYIO HA
BHYTPEHHE NOBEPXHOCTU U3Lenus, pas-
MSAryuB ee.

2 M3BnekuTe NPOTUBEHb U peLleTky
M3 OYXOBKM, MpeXae 4YeM HavaTb npo-
Lecc o4ncTku napom. CHUMUTE MpaByo
W NIeBY0 NPOBOJIOYHbIE MOSKM.

2 Haxmute u u3BNeKUTe BOAS-
HOM KapTpWOXK Ha NaHenu ynpasieHus.
3anonHute Kaptpumk 100 mn Boabl u
BCTaBbTe ero Ha MecTo.

2 Korma Bbl HaxkuMaeTe Ha Kap-
TPUOX, BOAA B HEM MEPEHOCUTCS B UC-
NapuTeNbHYO KaMepy BHYTPU neyu.

CHsaTMe ABepH AyxoBoOro wkada

2 TMoxanyicra, Bblibepute B
KayecTBe @YyHKUMK. YCTaHOBUTE nepe-
KntoyaTteno Temnepatypbl Ha 100°C wu
BktoumMTe Ha 20 MuHyT. lNocne 3Toro
NPOTPUTE BHYTPEHHIOK YaCTb LYXOBKMU U
BHYTPEHHEE CTEKNO KPbILWKW TKaHbIO U3
MUKPODUOPBI.

Yepes HekoTOpoOe BpeMs ocefaeT
rpsi3b B [lyXOBKe, KOTOpasi HEOAHOKpPaAT-
HO MCNONb30BaNaACh B HEOUMLLEHHOM CO-
ctosHun. OceBLUYHO TPsiI3b HEBO3MOXHO
nAeanbHO YAANWUTb HWKAKUMKM MeToaa-
mu. MNMoatomy He npeHebperaiiTe pery-
JIIPHOM YMCTKOM LYXOBKM.

lWar 1

MonHOCTbIO OTKPOKTE ABEPb AYXOBOro LWKada.

Lar 2
UX.

HaxmuTe Ha dukcaTopbl neTesb B Ha-
npaBNeHWUn CTpenku 1 pasbnokupyiite

LWar 3

NNEHUUN CTPENKU.

3akpbiBaiiTe ABEPb AyXOBOro Wkada
[0 TEX Nop, NOKa OHa He CTaHeT pac-
rnonaratbCs napannensHo Gukcatopam
netenb. [OTAHWUTE ee HapyXy B Hanpas-
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

YctaHoBKa aBepu AyxoBoro wkadga

PYCCKUWN

BcrasbTe aBepb AyxoBoro wkada B
War 4 NeT/n B HanpaBAeHWM, YKa3aHHOM
CTPENKOW.

MonHOCTbIO OTKpONTE ABEPb AYXOBO-
ro wkada n nepesegute dumkcaTopsl

War 5 neTenb B 3aKpbITOE MOMIOXKEHWE B Ha-
NpaBfeHMUN CTPENKWU. 3aKpoWiTe ABepb
[YyX0BOro wkada.

(H

CHAaTue cTeKkon

KonuyectBo CTEKON MOXET M3Me-
HATbCS B 3aBMCMMOCTM OT KOHKPETHOM
MoAEenu.

War 1 OTkpoWTe aBepb AyX0BOro WKada HaNoNOBUHY.

HaxMuTe Ha BEpXHIOK MNaCTUKOBYHO
War 2 CEKLUMIO C NMPaBOM U IEBOM CTOPOH M
NOTSHUTE ee BBEpX.

CHavana BbITSHUTE BHYTPEHHee CTeK/o,
War 3 3aTeM CpefHee CTEKI0 HapyXy B Ha-
npaBieHuUK, yKazaHHOM CTPENKOM.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

YcTaHoBKa cTekon

OTkpovite gBepb AyX0BOro wkada Ha-
MONOBMHY M BCTaBbTe CHavana npome-
Lar 4 XKYTOYHOE CTEK/0, @ 3aTeM BHYTPEHHee
CTEeK/I0 B HanNpaB/ieHUH, YKa3aHHOM
CTPENKOW.

Ybenutech B TOM, YTO CTEK/0 npa-
War 5 BM/IbHO BCTaBNEHO B KOpnyc 60KOBOW
NNacTUKOBOM CEKLIUMN.

YcTaHOBUTE BEPXHIOI NNACTUKOBYHO

War 6 CEKLLMI0, MPU 3TOM A0/MKEH pa3faThCs
3BYK LLLENYKa, a 3aTEM 3aKpoWTe ABepb
npubopa. =
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

CHaTHE MPOBOJIOYHbIX HaMNpaBAAKLWUX

A NPEOYNPEXXOEHUE. Hanpas-
nsowme MoryT 6biTb ropauumn. Bo us-
HexxaHue 0XKOroB He [OMyCKaeTCst Mpu-

KacaTbCad K Tropa4YMMm HanpasigalWUM.

MNepen cHATMEM HEOBXOAMMO AOXAATHCS
UX OXNAKAEHMS.

MopsafoK O4YMCTKM BOKOBbLIX CTEHOK
LlyxoBoro wkada MOXeT M3MeHATbCS
B 33aBMCMMOCTM OT Mogenu npubopa.
MNpunobpeTeHHbIM BamMu Npubop MOXKeT
ObITb HEe OCHALLEH 3TOW MPUHAANEXHO-
CTbHO.

CHavana OCTOPO>XHO CHUMUTE HanpaB-
NALWYH C nepegHero Kpryka, noa-

War 1
HUMUTE B HanpasaeHuu ctpenku (1) u
CHumuTe (2).
Mocne 3TOro BbITAHWUTE HaNPaBASIOLLYHO
War 2 PaBARIOLLY

LUEMKOM B HanpaB/lEHUN CTPENKN.

YcTaHoBKa MPOBOJIOYHbIX HaNpaBAAKLWUX

BblpoBHSiiTe HanpaBnsioLMe MO LEHTPY

Lar 3 M CHavyana yCTaHOBUTE 3af4HMUI KPOYOK
(1), a 3aTemM HapaBuTe Ha Hero (2).
3aTeM HapaBWTe Ha NepefHU KPHYOK.

Lar 4 MNpwu 3TOM Hanpaensowas byner 3aduk-

CMpOBaHa.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

3aMeHa namnbl NOACBETKU KaMepbl 4yXoBOro lHKadJa

A\ MPEOYNPEXOEHUE. B cBasu CBETKM ybeauTech B TOM, YTO MUTaHMe
C OMacHOCTbIO MOpaxeHus 3nekTpuye- OTKMOYeHo. Ecin namna ropsyas, Ao-
CKMM TOKOM Mepes 3aMeHoi namnbl nog-  KAMTECH €€ OXNIKAEHNS.

War 1 MonHOCTbIO OTKPOKTE ABEPb AYXOBOro LWKada.

lNoBepHuTe CTeKNSHHBIN NAadoH Npo-

War 2 o
TUB YaCOBOM CTPENIKN U CHUMUTE €ero.
M3BnekuTe nlaMny noacBeTKU AyXOBO-
ro WwKa®a B HanpaBneHUN CTpenku n
War 3 ? b P

3aMeHUTe ee. YCTAaHOBUTE CTEKSHHbIN
nnacdoH Ha mecTo.

A 10.MOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEW

B atom pa3pene npuBeneHo onuca- Ecnu onmcanHbIM cnocobom npobne-
HMe Hanbonee pacnpoOCTPaHEHHbIX HE-  Ma He MOXET ObiTb peLieHa, MO3BOHUTE
nonapok/HencnpaBHocTen. Bbl MoxeTe  gunepy, y KOTOpoOro Bbl npuobpenu npu-
CaMOCTOSTENbHO, [AOCTAaTOMHO Mpocto  60op, UM B ODUUMANBHBIA CEPBUCHDIN
pelwnTb 3TW Npobnembl, He BMelWMBasicb  LeHTp. He nbiTaiitecb peMOHTMPOBaTb
B paboty npnbopa. npnbop caMoCTOATENbHO.
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PYKOBOJCTBO NOJIb3OBATENSA PYCCKUW
BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad
Hapywieune e pabore MpuumHa / cnocob ycTpaHeHus Cnoco6 ycTpaHeHus

(HencnpaBHOCTb)

Mpubop He paboTaerT.

Bo3moxHO, npnbop He noakio-
YeH K CETEBOW pO3EeTKe.

MpoBepbTe, NOAKYEH U NPU-
60op K CeTeBoM po3eTke

Bo3moxHo, neperopen unu Bbl-
wen n3 cTpoqa npenoxpaHnUTeNb.

MpoBepbTe cocTosHMe npeno-
XpaHuTenei B 6510ke npefoxpa-
HuTenei. Ecnm npepoxpanutenb
neperopen, 3aMeHuTe ero.

Bo Bpems paboTbl npubopa 13
HEero BbIXOAMT Map.

[lyxoBoi wkad ncnonbsyetcs B
nepsblit pas.

Bo Bpems paboTbl MOXET Bbl-
XOAMTb Nap. ITO He ABnseTcs
HeWcnpaBHOCTbIO.

Bo Bpems npurotoBneHus
BHELLHAS NOBEPXHOCTb AyXOBO-
ro wkada CTaHOBUTCS CIULLKOM
ropsaven.

Mpubop HaxoauTcs B MecTe, B
KOTOpPOM He obecneynBaeTcs
[0CTaTouHO 3 deKkTBHan
BEHTUNALMSA.

Bokpyr npu6op AomkHO GbiTh
ocTaBneHo cBoboAHOE npo-
CTPaHCTBO, pa3Mepbl KOTOPOro
yKa3aHbl B UHCTPYKLMM MO
YCTaHOBKeE.

[yxoBoM WwKad He rotToBut
LOMXKHbIM 06pasoMm.

Bo3MoxHO, ABEPD AyX0BOTO
wkada CIMLLKOM Y4acTo oT-
KpblBaeTcs BO BPEMS MPUroTOB-
NeHus.

He otkpbiBaiiTe ABEPb CIULLKOM
4acTo, Y4Tobbl HE CHM3MNach
BHYTPEHHsA TeMnepaTypa.

BeHTVIﬂﬂTOD CUCTEMbI OXNaX-
AEHNA NpoAOo/HKaeT paﬁOTaTb
M nocne OKoOHYaHMAa npouecca
NPpUroToBNeHMA.

BeHTunatop npogomkaet
paboTaTb HeKoTopoe BpeMms,
BEHTUUPYS BHYTPEHHEE Nnpo-
CTPaHCTBO AyX0BOro Lkada.

3TO He ABNSAETCS HEMCNPABHO-
CTblO.

Mpu HarpeBaHWM UK OCTbI-
BaHWW Npubopa pasaaercs
METaNNNYECKUIA CKPEXKET.

3ByKM, KOTOpbl€ pa3fakoTca
13-3a paclwmnpeHuaq netanen nopg,
BO34EeWCTBMEM TENa, ABNSI0TCS
HOpPpMasbHbIM AABIEHUEM.

70 He sBnseTcs HEUCMPaBHO-
CTbtO.

,D,Bepb He 3aKpblBaeTCa NOSHO-
CTblO.

Bo3MoxHO, 3TOMY MeluatoT
OCTaTKM MULLM BHYTPU [AYXOBOTO
wkada 1 Ha oBepu.

Oumctnte ayxoBon wkad.

[yxoBo wkad He HarpeBaeTcs.

S  Bo3MOXHO, BEpb OCTaBa-
Nacb OTKPbITON.

S Bo3MOXHO, He BbibpaH
PEXUM WU HE HACTpOEeHa
Temneparypa.

S  Bo3moxHo, He nogaeTca
nUTaHUe OT CETU.

S [lpoeepbTe aBepb U
ybeanTech B TOM, YTO OHa
MOSIHOCTbIO 3aKpbITa.

2 [lepekniounte LyxoBoM
Wwkad B HeobxoanMbIi
pPEeXUM U/Mnn 3apanTe He-
obxoauMyto Temneparypy.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbIn SN1E€KTPUHECKUN AyXOBOM LuKad

A 11.COBETbI MO YCTPAHEHUIO HEMOJIAAOK
KOAbl OLUMBOK

MNpy BO3HWKHOBEHMU KakMX-TMBO HeucnpaBHOCTeM npubop OyaeT oTobpakaTb
KoAbl ownboK, npeaynpexaas Bac.

Kon 3HaueHue BeposiTHas npuunHa
ERO1 Owwnbka cBs3m TpebyeTcs cepBuCHOE 0BCNYXMBaHWE U 3aMeEHaA NNaThl
ERO2 Owwnbka MHOrokpaTHoro | Bo3HwkaeT npu ogHOBpeMEeHHOM HaxaTtuu bonee yeM
HaxaTus OJHOW KHOMKK. MHOrAa OHa TaKkXe MOXeT BO3HMKaTb Npu

MCNoNb30BaHMu byHKumm «Map». ECM KnaBuwm He Ha-
>KMMAIOTCSl OLLHOBPEMEHHO U HE UCMOMb3YeTCs PYHKLMS
«[Map» - owwnbka nponaaaert. NoMowb cepauca 06bIYHO He
Tpebyetcs. Ho ecnn nnata yacto Bbigaet owmnbky ERO2, Bo3-
MOXHO, 3TO CBS3aHO C TEXHUYECKOW HEUCNPABHOCTbO

CootBetcTBUE TpeGoBaHUAM AupeKTUBLI EC N0 yTMAM3aUMM 0TXOA0B 3NEKTPUUECKOTO U 3N1eKTPOHHOro o6opyaosanus (WEEE)
M NOpAAOK YTUAU3ALUM LaHHOTO U3aenus

Yrunusaums npubopa No OKOHYaHWUM ero cpoka CyXGbl AOMKHA BbINOAHATLCS TaKUM 06pa3oM, YTOGbl He HAHOCMACS BPes OKpyxatoLuein

cpene.

Ha paHHom n3penumn umeetcs cootetcTBytowmii cumson (WEEE), koTopblii ykasbiBaeT Ha To, 4TO C60p OTXOA0B 3N1EKTPUYECKOro W INEeKTPOH-

HOro 060py/A0BaHMS AOMKEH OCYLLECTBASTLCS OTAENbHO OT APYrX BUAOB OTXOAOB.

3710 O T, YTO C obopyno cnepyet obpaluatbcs B cOOTBETCTBUM C AnpekTuBoin 2002/96/EC, onucbiatolei TpeboBaHms

10 [I@MOHTaXy U YTUNN3aLIMK, YTO B UTOTE MO3BOSIMT MMHUMU3MPOBATb BPEAHOE BO3ENCTBIE Ha OKPYXAIOLLYIO Cpefy.

3a [ononHUTeNbHOM MHOPMaLMeit 06paLLaiTecs K MECTHBIM MW PErMOHANbHbBIM BNACTAM.

3}'IeKTpOHHbIe usnenus, npeaHasHa4yeHHble 415 KOHTPOAupyemoro c60pa OTXO0A0B, NPEeACTABNAT NOTEHLUMANIbHY OMACHOCTb Kak Ans oKpy-

aloLLei cpefibl, Tak W /151 300POBbsl YeNOBEKa M3-3a COAEPXKALUMXCS B HUX BPEAHbIX MaTepUanos.

Mo BonpocaM yTUAM3aLMM U3AEUS Bbl MOXKETE MPOKOHCYbTUPOBATLCS Y ODULMANBHOTO AUNepa UK B LieHTpe cbopa OTXOAO0B BaLIEro My-

HUuMnanuTeTa. I'Iepe,q yTMﬂM3aLlMEH uipenunsa HEOﬁXO,ELl/IMO 06pe3a‘rb Kabesnb NUTaHMA U CIOMATb 3aMOK Aasepwu, 4yTO6bI UCKNHOUUTD BO3MOXHYH

OMacHoCTb ANs JeTel.

O6paTuTte BHUMaHWe: UHGOpMaLMa No SHepronoTpebneHnto ykasaHa Ha 3TUKETKE B COOTBETCTBUM co cTaHAapTamu EN 60350-1 /M3K 60350-1

NS 3NeKTPUYECKNX [YXOBbIX WKAOB GbITOBOrO TUMA. 3HAUEHUS ONPEeAenstTCs NpU CTaHAAPTHOM HarpysKke, C Y4eTOM BYHKLMIA HKHero /
BEPXHEro HarpeBa MW HarpeBa C KOHBeKLMeN (Mpu Hanuumm). B Lensix nosbilleHus kauecTBa npoayKLmum ee
XapaKTepuUCTMKU MOryT BbiTb M3MeHeHbl Ge3 npenBapuUTENbHOTO yBeaomaeHus 06 stoM. O6paTute BHUMaHME:
MHMOPMaLMs MO 3HepronoTpebneHnio ykasaHa Ha 3TUKeTKe B COOTBETCTBMM CO cTaHaaptamu EN 60350-1 /
M3K 60350-1 ans anekTpuHecknx AyxoBbix WKadoB 6bITOBOrO TMNA. 3HAYEHNUS OMPeAensTCs Npu CTaHAapT-
HO Harpyske, ¢ y4eToM YHKLMI HUKHEro / BEPXHEro HarpeBa M HarpeBa C KOHBEKLMEN (MpU Hanuumm).
B uensx nosblWeHns KayecTBa NPoAyKUNN ee XapaKTepUCTMkmM MoryT 6bITb U3MEHEHDbI 6e3 npenBapuTesibHoro
yBefoM/IeHuUs 06 3TOM.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpanBaeMbIv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LuKad

O6patute Bawe BHMMaHKe!
Takxe, HencnpaBHoCTaMU M3penus He SBASIOTCS:

M3meHeHue LBeTa MaTepuanoB m3nenua B npouecce sxkcnayataumm

HesHauuTenbHble TEXHUYECKME 3aMaxu B HOBOM M3AENMM B HAuYaNbHbI NEPUOA IKCMTY-
aTauum

[lyxoBku
3neKTpuyeckmne
1 rasoBble

nOTyCKHeHMe MNOBEPXHOCTMN Y SMANIMPOBAHHbIX I'IpOTMBHeﬁ

Mpu6op He NpenHa3HaYeH AN UCMONb30BAHUS TMLAMM (BK/tOYas AeTel) ¢
MOHUXEHHbIMU DU3UYECKUMM, CEHCOPHBIMU UMW YMCTBEHHBIMM CMIOCOGHO-
CTAMM WUAW NPY OTCYTCTBUM Y HUAX KU3HEHHOTO OMbITA WUAW 3HAHWUIA, ECIN OHM
He HAaXOAATCA NoJ, NPUCMOTPOM UK HE MPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCMONb30-
BaHWM NpuBOpa ULLOM, OTBETCTBEHHBIM 33 MX 6€30MacHOCTb. [eTh AOMKHbI
HaXoAMTLCS N0 NPUCMOTPOM L1 HELOMYLLEHNUS UTP C NPUBOPOM

& Mpepynpexaexue
Mpy NoBpPEXAEHUM WHYPA MUTaHWA €ro 3aMeHy Bo M3BexaHue onacHoCTH

LLOMKHbI MPOU3BOAUTb U3TOTOBUTENb, CEPBUCHAS CNYX6a UM NOA06HbIN
KBaNUPUUMPOBAHHbIA NepcoHan

HeponyctMmo Bo3HMKHOBEHME (haKenbHOro NaamMeHu noj, BO3AyX00UNCTH-
Tenem (N5 BbITSKEK)

[loCTynHbIe YacT1 MOTYT HarpeBaThcsl NP UCMONb30BaHNUK NPUBOPOB ANS
L3 )
< BHumanme! NPUrOTOBNEHNS MULLM

v

YcnoBus xpaHenus npoaykuumn no FOCTy 15150-69, B noMelLeHUAX C eCTeCTBEHHOI BEHTUAsAILMEN
npu Temnepartype Bosayxa ot MuHyc 50 °C po nntoc 40 °C, oTHOCUTENbHOM BNAXHOCTH He Gonee 75%.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

CEPUAHbBIA HOMEP:

XX XX XXXXX

Hepens Top  CepuitHbli HOMep

M3rOTOBUTEJb:
IM 3HA xu Xaycrepate [M6X
Motcoamep ctp, 92 10785 bepnntH

3ABOA-U3TOTOBUTE/b:
«FEMAS METAL SANAY| VE TICARET ANONIM SIRKETI»
ORGANIZE SANAY| BOLGESI 9. CADDE NO: 17 MELIKGAZI, KAYSERI, TYPLMA

«TEKA INDUSTRIAL, S.A.»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, NcnaHus

MMNOPTEP:
000 «2m-[xun Pycnang», 141400, r. Xumkn, yn. bytakoso, 4. 4.

®upma-npoussoauTenn ocTaBaseT 3a co6oi NpaBo Ha BHECEHUE
M3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, KOMIJIEKTALMIO U AU3aiiH NpUGOpOB.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

ANA 3AMUCENA
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaeMbli 3N1eKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

ANA 3AMUCENA
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpaviBaeMbiv SNEKTPUYECKUN AyXOBOM LKA

0N 3ANUCEN
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/\ YCNOBWUS TAPAHTUIAHOIO OBCNYXUBAHMUS

BHuMMaTenbHO 03HaKOMbTEChH C YCNOBUSIMU rapaHTUIMHOIO OGCHY)KMBaHMﬂ.

M3roToBuTENb OCTaBNSET 3@ CO6OM NMPAaBO BHOCUTb U3MEHEHMSI B KOHCTPYKLIMIO, KOM-
NAEKTaLMIO UM TEXHONIOMMI0 U3TOTOBNIEHWS, TAKOBbIE U3MEHEHMS HE BNIEKYT 0643aTENbCTB
Mo M3MEHEHMIO MMM YIYULIEHUIO paHEee BbIMYLEHHbIX M3AEeNMiA. YKazaHHble M3MEHEHUs
MOTYT ObITb MpoM3BeAeHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOIO YBEAOMIEHMS.

M3roToBuTenem TexHuku mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok cnyx6bl 7 (cemb)
NET Ha KPYMHYH BbITOBYH TEXHUKY: ra30Bble U KOMOUHMPOBAHHbIE MAIUTbI, AYXOBbIE LUKa-
®bl, INEKTPUYECKME U Ta30Bble BapO4YHble NMOBEPXHOCTU, XON0AMUNbHOEe 060pyLOBaHuMe,
CTMpanbHble MaLUMHbI, CyLnbHble 6apabaHbl, MOCYA0MOEYHbIE MALUMHbI, MTApOBAPKHK, KY-
XOHHbI€ BbITSXKKM), TpU COBNOAEHMM NPaBMA SKCMAyaTaLuMm U NPUMEHEHUU ee B ObITOBbIX
Lensx.

[laHHble CPOKM MCUMCNSIOTCS C AaTbl U3TOTOBNEHUS U3AENUS.

MpaBuna 6e3onacHoro 1 3G@EKTUBHOIO UCMONb30BAHNUS U3NOXEHbI B VIHCTPYKLMM
no akcnayatauuu. [Nlo nctedeHnm yCTaHOBNEHHOIO CPOKa CyX6bl M3rOTOBUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 6e30MacHOCTb U3aenus.

Ha Bcto 6biToBYIO TeXHMKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTUiHbIN CpoK cocTaBnseT 24
(nBapuaTtb yeTbipe) Mecaua. [apaHTUIAHBINA CPOK UCYMCNISETCS CO AHS 3aK/TYeHUs A0roBo-
pa Kynan-npoaaxu npu HaaM4ymMm KacCoBOro M/Mnm TOBapHO-KAacCOBOMO Yeka, Npu OTCyT-
CTBMM [,OKYMEHTOB O MOKYMNKe cornacHo n. 2 ct. 19 3031 rapaHTUIHBIA CpOK UcUMcnseT-
€S C AaTbl M3roTOBNEHMUS U3LENMS.

[aHHas TapaHTus peicTBuUTENbHA TONbKO Ha Tepputopumn Poccuiickoin Depepaumu,
Pecnybnunkn Benapycb, Pecnybnukm KasaxctaH. [apaHTuMs pacnpocTpaHseTcs TOJIbKO
Ha obMUMANbHO MOCTaBAEHHbIE M34enus, cepTUOULMPOBAHHbIE ANF YKa3aHHbIX CTPaH,
a TaKkXKe Ha OpUrMHabHblEe KOMMIEKTYIOLWME U COCTaBHbIE YaCTU AAHHbIX U3LENUN.

HaTeppuTOpumn ApyrMxrocynapcTBrapaHTUiHbIA CPOKYCTaHABAMBAETCS B COOTBETCTBMM
C BHYTPEHHMM 3aKOHOAATENIbCTBOM.

1. JaHHas rapaHTUs pacnpoCTpaHAETCa TONbKO Ha M3AEeNus, UCNOob3yeMble B AnY-
HbIX, CEMEMHbIX MW LOMALHUX LeNsiX, He CBA3aHHbIX C NpeAnpUHUMAaTEeNbCKON AeaTeNb-
HOCTbIO.

2. TapaHTWIHBIVM CPOK HA KOMMIEKTYOLWME U3aenms (Takme U3Lenus, KoTopble MoryT
ObITb CHATbI C OCHOBHOTO M3aenuns 6e3 NpuMeHeHUs KakuxX-1Mbo MHCTPYMEHTOB, @ UMeH-
HO, SLLMKK, MOKM, PeLwETKU, KOP3UHBbI, HaCafKu, TPYOKH, WNaHMM unu apyrie nofobHole
KOMM/eKTYytoLMe) CoOCTaBNNeT 6 (LWecTb) MecaueB C MOMEHTa NPOAaXKW OCHOBHOIO u3ae-
NS MarasmHoM.
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3. [apaHTMIHBIN CPOK HA HOBbIE KOMMIEKTYIOLLME M COCTABHbIE YAaCTH, yCTAaHOB/IEHHbIE
B M3[eN1e, B3aMeH BbllleAWmnX 13 CTPOS, MPU rapaHTUIMHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaH-
TUW Ha M3Lenue U 3aKaHYMBaAEeTCs OLAHOBPEMEHHO C OKOHYAHWEM FapaHTUMHOro Cpoka
usgenus.

4. TapaHTWIHbIA CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLEeHMS, TaMnbl cocTaBngeT 15 aHel ¢ gatol
noKynku npubopa.

5. TapaHTUIHbIA pPEMOHT BbINONHAETCS 6ecnnaTHO aBTOPM30BAHHBIM CEPBUCHbLIM
LLleHTPOM Ha AoMY y noTpebuTens uam B MacTepckom No yCMOTPEHUIO CEPBMCHOTO LieHTpa.

6. Tpexae yeM BbI3BATb CNELMANNCTA CEPBUCHOIO LIEHTPA, BHUMATENbHO NPOYUTaAN-
Te MHCTPYKUMIO MO 3KChayaTauum mpenus. Ecam nspenne ucnpaBHO, TO 33 CEPBMCHBIM
LLleHTPOM OCTaéTcs npaeo TpebosaTb oT [oTpebuTens BO3MeLeHUs CTOMMOCTM CEPBUC-
HbIX MEPOMPUATUI 33 NIOXKHBbIN BbI30B.

7. [Ins ocyLLecTBNEHMS TEXHUUYECKOTO 006CNYXKMBAHWUS M PEMOHTA M3aenus, notpebu-
Tent Heobxoaumo obecneymTb LOCTYN COTPYLHMKY aBTOPU3OBAHHOMO CEPBUCHONO LLEH-
Tpa K u34enuio (B TOM yucnie BCTpaMBaeMomMmy).

8. TlpeTeH3Mun No Ka4yecTBy OCHOBHOIO M34enus, ero KOMMIEKTYIOWMX U COCTAaBHbIX
YyacTen MPUHUMAKOTCA MPU YCIOBUM, YTO HEAOCTAaTKM OOHAPYKEHbI B TEYEHME TApaHTUN-
HbIX CPOKOB, YCTAaHOB/IEHHbIX COOTBETCTBEHHO HAa OCHOBHOE W3AENUE, ero KOMMIEKTYHo-
Me M cocTaBHble YacTu. [peTeH3Mn paccMaTpMBaOTCS NOCe TONbKO Noc/ae npeaBapu-
TeNbHOM NPOBEPKM KayecTBa M3Lenus NpencTaBUTeNeM aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOMO
LeHTpa.

9. Bo u3bexaHne BO3MOXHbIX HELOPa3yMEHMUI, COXPAHANTE B TEYEHUMU FapPaHTUIHO-
ro Cpoka M34enus [OKYMEeHTbl, punaraemble npu nponaxe (KaccoBbli U/MN TOBAPHBIW
yek, MHCTPYKLMIO MO 3KCyaTaLmm).

10. M3rotoBUTENb HE HECET KaKOM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 33 Nt0OOWM BO3MOXHbIN
yuiepb, HaHeceHHbIM noTpebuTento, B cnyvasx HecobntoaeHus TpeboBaHuin M3rotosuTens,
YKa3aHHbIX B AAHHOM FapaHTUAHOM AOKYMEHTE M MHCTPYKLMM MO SKCMayaTaLmn.

MU3rotoBuUTENb HE HECET rapaHTUitHble 0653aTeNIbCTBA B CIEAYIOWMX CyYasX:

Mpn BO3HMKHOBEHMM HEAOCTATKOB, BbI3BAHHbIX HECOOOAEHNEM NPUNAraeMON K 13-
LENU0 MHCTPYKLMM MO SKCMIyaTaumm, HenmpaBuIbHOM YCTAaHOBKOM, XpPaHEHWEM WM TPAHC-
NOPTUPOBKOM U3aenus, HebpeXHbIM 06palLeHEM UK MIOXMUM YXOAO0M, HENPaBUbHbIM
MCNONb30BAHMEM, BK/ItOUAS NEPErPY3KY.

Mcnonb3oBaHmMa nspenua ong npeanpuHUMaTenbCKon nnm npodeccnMoHanbHoW aes-
TENbHOCTMU.

He cobntoneHns notpebutenem npaBua NOAKIOYEHNUS U MOHTaXa M34eNus, yCTaHOB-
KW OOMOMHUTENbHbIX 3/1IEMEHTOB Ha U34eNuu, NpenaTcTBYHWMX AOCTYyNYy Chneumanucta
K npubopy AN NPOBELEHMS CEPBUCHBIX MEPOMPUATUIA.

Ha uspenus, kotopble NoABEprasMcb PEMOHTY, pa3bopKe MAM KOHCTPYKTUBHBLIM M3-
MEHEeHMAM, KOTOpble MOBMEKM 0TKa3 B paboTe n3aenus, HeynoaHOMOYEHHbIMU Ha TO -
LaMM1 UM OpraHM3aLMsiMU He SBASIOLWMMUCS aBTOPM30BAHHBIMU CEPBUCHBIMM LLEHTPAMMU.
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Tak >xe ecnu yaaneHsbl, He pa3bopumBbl UM U3MEHEHbI 3aBOACKME HAKNENKM C YKa3aHWEM
MoZenu, NPOAYKTOBOrO U CEPUMHOrO HOMEpa U3aenus.

MoBpexAeHUN TEXHUKM MU HapYLIEHUIM ee HOPMaNlbHOM paboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI
He 33aBUCALMMU OT NPOU3BOAUTENS MPUYMHAMM, TAKMMU KaK HeCTabunbHOCTb napame-
TPOB 3N1EKTPOCETU (YCTAaHOBEHHbIX FOCYAAPCTBEHHbIMKU cTanaapTtamu FOCT 13109-97),
SIBJIEHMS NPUPOAbI U CTUXUIHbIE BenCcTBUS, NOXAP, LOMALIHUE XUBOTHbIE U HACEKOMbIE,
nonagaHune BHYTPb U3AeN1sl NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, U APYrMMK NOAOOHbI-
MU NpUYMHaMK.

MoBpexAeHUs TEXHWKW MU HAPYLWEHUI ee HOPMasbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX CBEPX-
HOPMATUBHbBIMU OTK/IOHEHWSMM NAapaMETPOB 3/1eKTPO- ra30-, UJIM BOJOCHABXKEHNS OT HO-
MUHaNbHbIX 3HAYEHW.

BHelwHWe M BHYTpEHHUE 3arps3HEHMs, LapanuHbl, TPeLMHbI, BMATUHbI, NOTEPTOCTH
M NpoYne MexaHM4Yeckue NMOBPEXAEHMS, MOBPEXAEHUS CTEKNSHHbIX AeTanei, BKaYas
paspyLlueHns, NOBPEXAEHNS CTEKIOKEPAMMKM, U3MEHEHUS LiBETA CTEK/IOKEPAMUKM B 30-
Hax KOHGMOPOK, LLapanuHbl, BO3HUKLLUME B NPOLLECCe IKCMIyaTaLuu.

Mcnonb3oBaHWe nNocyabl He COOTBETCTBYIOLLErO TUMA U pa3Mepa, PeKOMeHA0BaHHOIO
M3roTOBWUTENEM COMNMACHO MHCTPYKLMM MO IKCNayaTaLum.

Ha wyMmbl 1 3BykM paboTbl 31eKTpo06OpYA0BaHUS MHAYKLUMOHHbBIX U 3NEKTPUYECKMUX
MWT, BAXKE B BbIKKOYEHHOM COCTOSHMM, TaK Ke Ha LUYM MIaMeHu, U34aBaeMblii ra3oBbIMU
KOHbOpKaMMu.

MoBpexaeHns netanei, KOTOpble NMPOM3OLWIM B pe3ynbTate ecTeCTBEHHOro W3HO-
Ca, BKJIOYas PacxOfHble MaTepwuasbl, TaKMe KaK: NaMrbl, 31eMeHTbl NUTaHUS, GUILTPSI,
MOHTaXHbI€ W YMJIOTHUTENbHbIE 3N1EMEHTbI, COeAMHUTENbHbIE 3NeKTPOKabenu, pasbembl,
LWNAHTU, GUNBTPbI, aHTUBO3BPATHbIE KanaHbl, METANIMYECKUE U CTEKNISHHbIE MPOTUBHMY,
peLeTKu, AepKaTenu NPOTUBHEN U PELLETOK, TENECKONMYECKME HaNpaBAsoLMe, Tapenky,
611043, PyYKM U KHOMKKU YNpaBAeHUs, PELUETKM MIUT, COCTaBHbIe YaCcTU KOH(MOPOK U A0-
NONHWUTENbHBIX aKCeCCyapoB.

O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTebHbIX IN1EMEHTaX U3ObITOYHOrO CNOS HAKMUMWK, MPK NOBbI-
LUEHHOM XXeCTKOCTU BOAbl HeobxoamMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLWMMM COCTaBAMMU.

MNMonapaHus BO BHyTpeHHMe paboune 06BLEMbI M34enusi NOCTOPOHHWMX MPeaMEeTOoB,
MENKUX AeTanei oaeXabl UM OCTaTKOB MULLM.

MexaHUYecKMx NOBpEXAEHNUI U3aenus notpebutenem (BMSTUHbI, LapanuHbl, TpeLLm-
Hbl, CKOJIbI U T. 1. )

lNoTepu TOBapHOro BMAA U3LeNus B CNeLCTBME BO3AENCTBUMS XMMUYECKUX BELLECTB.

,D,J'IMTEﬂbeIX TEPpMUYECKNX BO3,EI,€171CTBVI9IX n apyrux FIOL],O6HbIX noBpexXxaeHuax, Bo3-
HUKLIMX B MpOLecce 3KCnayaTaumu. Bpems npurotoBneHms nuLLm He AOMKHO NPeBbIWaTh
6onee 3 4acoB HeEMpPepPbLIBHOIO BK/IHOUYEHUS KOHPOPOK.

Ha pabotbl No ycTaHOBKe, perynMpoBKe, YUCTKE U3AEeNNs, 3aMeHe pacxoAHbIX MaTepu-
aNnoB M NPOYMUI YXOZ4 33 U3LENNEM, OTOBOPEHHbIN B MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaumm (nepu-
ofmyeckoe 0bCnyxXMBaHMe).
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[BWXKeHWs xnagareHTa BHYTPU XONOAMIbHUKA, MOPO3WUIbHMKA, KOTOPbIA MOXET U3aa-
BaTb KPAaTKOBPEMEHHbIE WYMbl (CBUCT, 3BYK NMepeTeKatoLLen XMAKOCTU U T. 4. ), Aaxe npu
OTK/IIOYEHHOM KOMIMPECCope, YTO He ABNSETCS AedeKTOM, TaK Xe He aBnseTcs fedeKToM
NOTpeckMBaHue COCTaBHbIX YacTel Nnpubopa B pe3ynbraTe TeMnepaTypHbix aedopMaLuii.
XapakTepHble 3BYyKW BK/IHOYEHUS KOMMPECCopa M aBTOMATUKM SBASIOTCS HOPMasbHbIMU
3ByKaMu npu pabote anektpoobopynoBaHus npubopa. ng xonogunbHukos, 0b6opyno-
BaHHbIX YCTPOMCTBOM A/191 NPUTrOTOBAEHNS NbAa (NegoreHepaTtopoMm), Npu He UCNo/b30Ba-
HWW YCTPOMCTBA A5 NPUTOTOBMIEHNS NbAa (NegoreHepaTopa) B TedeHun 7 fHen u bonee,
obsi3aTenbHO TpebyeTcs OTKAYATL GYHKLMIO NPUrOTOBNEHUS NbAd, 0CBOOOANTL EMKOCTb
OT paHee NpUroToBNEHHOrO Nbaa. Bo nsbexaHne conHeyHoro ynsTpaduroneToBoro M TeM-
nepaTypHOro BO34eNCTBMS Ha KOPMYC XON0AMNbHMKA, MECTO A/151 YCTAaHOBKM XONOAUNbHM-
Ka AO/KHO ObITb 3aLUMLLEHO OT NPSMOro NONafaHUs CONHEYHOro CBeTa Ha npubop.

YcTaHOBKa M NOAK/II0YEHUE KPYNHOI GbITOBOM TEXHUKM, BK/IIOYAsl BCTPaUBaEMyo

6bITOBYIO TEXHUKY

[lnga yCcTaHOBKM M NOAK/IOYEHWUS U3LENUI NPOM3BOAMTENb pekoMeHayeT Bam obpa-
TUTbCS B aBTOPM30BAHHbIE CEPBUCHbIE LEHTpbl. Bbl MOXeTe BOCM01b30BaThCs YCyramu
N06bIX APYrX KBaNMGOULUMPOBAHHbIX CMELMANMUCTOB UMEIOLWMX CepTUDMKAT Ha OKa3aHue
nofoBHbIX yCNyr.

lNepen, ycTaHOBKOM, MCNONb30BaHMEM 0653aTeNIbHO BHUMATENbHO NpoyTHTe MHCTPYK-
LIMI0 N0 3KCNyaTaumm.

Onnata paboT nNo ycTaHOBKEe M NMOAKI/IOYEHUIO U3AENNS NPOUCXOAMT NO NPeNCcKypaHTy
CepBMCHOrO LieHTpa.

M3roToBUTENb HE HECET KAaKOM-TMB0 OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt0OON yLiep6, HAHECEHHDI
MMYLLECTBY rpaXiaH BCNEACTBME YCTAHOBKM M MOAK/OYEHUS, HE COOTBETCTBYHOLLMX TPe-
60BaHMAM, YyKa3aHHbIM B UHCTPYKLMM MO 3KCNIyaTaLMK U MPOU3BELEHHbIX HE YNOIHOMO-
YeHHbIMM Ha TO NNLLAMM.

B cnyyae HapyweHuit TpeboBaHuit MI3roToBMUTENS MO YCTAHOBKE M NOAKIOYEHMIO, OT-
BETCTBEHHOCTb 33 MPUYMHEHHDbIV yllepb HeceT AULO MKW OpraHM3auums, NpoBOAMBLLEE
paboTbl N0 YCTAaHOBKE M MOAKIOYEHMIO.

[a30Bas 6bITOBAs TEXHMKA MOAK/OYAETCS TONBbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLLUM NIULEH-
310 M JOMYCK Ha paboTbl C ra3oBbiM 060pyaoBaHMeM. [apaHTUiiHOe M cepBUCHOE 06-
CNY>XMBAHWE OCYLLECTBASAETCS TOMbKO NPU HAMUYMK OTMETKM B NMAcnopTe U3genus o noa-
K/TOYEHWUN UNU LOKYMEHTA YMOJHOMOYEHHOW OpraHu3aumMu O MOAK/IYEHUM Fa30BOro
obopynoBaHus.

MN3penus, Metolwme TPEXKOHTAKTHYH CETEBYHO BUJIKY, 00693aTeNbHO AOMKHO ObITb 3a-
3eMeHo.

Mo BceM BOMpPOCaM TEXHUYECKOrO OOCIYXMBaHWUS U MPUOBPETEHUS OPUTMHANBbHBIX
pacxofHbIX MaTepManoB 1 akceccyapoB Bbl MoxeTe 06pallaTbcs B aBTOPU30BaHHbIE cep-
BUCHble LLeHTpbl, HOPMaLMs Mo cepBUCHOMY 0BCNymBaHuMio nsnenmin «Kuppersberg»
yKa3aHa Ha caiTte usrotosutens: www. kuppersberg. ru
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMKA

MOJENb

TN U3[ENNA

CEPUAHBIA HOMEP

LATA MPOAAXMU

YBakaembinn Mokynartennb!

bnarogapvm Bac 3a Bbi6op npoayKumm komnaHmum KUPPERSBERG.
Hactoswmm, komnaHua KUPPERSBERG noaTeeprkaaeT, Uto NnprnobpeTéHHas
Bamu TexHMKa 13roToBfieHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepuranoB npu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KauecTBa MPOAYKLUMM 1 OTBEYaeT BCEM TEXHUYECKM
N SKONOTNYECKUM KpUTepuraMm, NpeabaBnaeMbiM K JOMaLUHeN 6bITOBOM
TEXHUKe.

[aHHbIN TOBap cepTndurLmpoBaH Ha Tepputopum Poccuinckon ®epepauuu.
MpowussoaunTenb 0653yeTcA obecneynTs 6ECNNATHBINA FAPAHTUIAHBIA PEMOHT B
TeueHwue BCero rapaHTUMHOro CpokKa.

TpeboBaHus NoTpebuTens, cCooTBETCTBYOLWME 3akoHoaaTenbcTey PO, moryT
ObITb NPeabABIIEHbI B TeueHue 24 MmecaLeB ¢ [laTbl Npodakn n3genusa npu
YC/TOBUU, YTO HEJOCTATKN B NPOAYKLUMN HE BO3HUKNAN BCNIeACTBUE HapyLUeHA
nokynatenem npasus NoJib30BaHNA, TPAHCMOPTMPOBKU, XPaHEHUA 1 UHbIX
[eCTBUIA NoMb30BaTeNsa UM TPEeTbUX L AN OOCTOATENbCTB
HenpeoaonMmMoNn cunbl (MoXap, NpupoaHasa Katactpoda u T.4.).

lapaHTWiiHOE 06CNyXMBaHWe OCYLLEeCTBAETCA B YNONHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpr130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpaX. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauecTBO, CPOKU PEMOHTa HECYT YMOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LLEHTPbI.
HencnpaBHble geTanu 1 y3nbl TEXHUKW B rapaHTUNHbBIV Nepro 3aMeHAITCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3B03ME3[HO.
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000 «KYNMMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NocsierapaHTUinHoe obcny»KmBaHue, Npogaxa
3anacHbIX yacTei no Mockee n MockoBckol obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayeir nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKMU AN Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropaven MMHUN:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 no 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNMCOK aBTOPU30BaHHbIX cepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbi
MO»KeTe HalnTu Ha odurumanbHOM calite www.kuppersberg.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpalueHns [lata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ata obpalueHus [lata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[lata obpalieHua Jlata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb
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KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIA CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBusa rapaHTvn perynnpyioTca AercTByowmm 3akoHoaaTtenbctsom PO.

[apaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACMPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCIEACTBIE

HapyLweHNA TEXHONOTNYeCKnx TpeGOBaHVIVI, OMUCaHHbLIX B MHCprKLlI/IVI no 3Kkcnnyataynmn, B TOM Ymucne:

— HecTabunbHOCTY NapamMeTPOB SNeKTpoceTy, ycTaHosneHHbIX FTOCT 13109-87, a TakKe HECTABUIBHOCTN YPOBHS
[aBneHws rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTY BOJOMPOBOAHON CETH, ycTaHOBNEHHbIX CHUIM 2.04.02-84;

— Ha TeXHUKY, UCMONb3yeMyto OT LieNieid, OTAINYHbIX OT ObITOBOTO NOMb30BaHUSA, @ TakKe TEXHUKY, YCTaHOBNIEHHYIO B
opraHu3aLuax moboro Tuna co6CTBEHHOCTY;

— NPU HaNNYWK CNeoB MeXaHUYECKNX MOBPEXAEHNI (TPELLMHDI, CKONbI, LIapaniHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYMHONM
obpalleHus;

— NPW HaNNYWK CNeoB HeCaHKLMOHUPOBAHHOTO BCKPBITKA WAWN HEKBaNMGULIMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbUMI NLAMM
(3a MCKMIOYEHMEM OCOOBIX CITyYaeB, MPeAYCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWMUM 3aKoHOAATeNbCTBOM PD);

— NPW HECOOTBETCTBUM AaHHDBIX O TeXHUKe B CePBUCHOI KHIXKKE U Ha OPUTMHANbHOI Hakneike (LWnnbae) Ha uspenuv;

— NPV HeNPaBW/IbHOM NOAKMIOYEHUN N34enns, NonagaHnm BHYTPb U34enna NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, MEeNTKNX [ZleTaJ'Iel;l
1 pparMeHToB OAEXKAb NN OCTATKOB NULLY;

— nNpu nonagaHnn Ha BHYTPeHHWe y3/ibl U AeTann N3fenna noCTOPOHHNX )KI/IF[KOCTQVI, HACeKOMbIX Nnu npu Hanuvnn
CNefOB UX XN3HEAeATENbHOCTY;

- BCNeACTBME 06PAa30BaHNA Ha SNEMEHTaX N3AeNnA U3BbITOYHOTO CIIOA HAKWMI WU UHBIX OTNIOXKEHUI, BbI3BAaHHBIX
MOBbILIEHHOW XXECTKOCTbIO BOAbI;

— Npu 06HapyXeHNI BO3[ENCTBIA Ha BHYTPEHHNE U BHELUHWE SIEMEHTbI U3AeNNs arpecCBHBIX XMMNYECKIX BELeCTB, a
TaKXXe TePMNYECKOTO BO3AENCTBUS;

— B CJlyyae, €1 N3feNnNe Ha MOMEHT BI3MTa YNOSHOMOYEHHO cepBucHom cnyx6bl KUPPERSBERG 6bino B TexHMueckn
MCMNPaBHOM COCTOAHMMN.

KUPPERSBERG
Mopgenb

Cepuiinblit N
Aata
Mogenb
Cepwiinblii N
Data

KUPPERSBERG
Mogenb

3 -
Aara
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ToBap nonyuun 6e3 NoBpexAeHNI, NPeTEH3NI K BHELUHeMY BUAY U KOMIIEKTHOCTY He Meto

(®amunua, uma n noanuce Motpeburens)

C ycnoBuamu rapaHTuiiHbix o6a3atenbct8 KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Visrotosutene, MpoaasLe MHOIO NosyYeHa

(®amunus, uma u noanuco Motpebutens)

CBEJEHWA Ob YCTAHOBKE

3anoNHAETCA NNLIOM, OCYLECTBUBLIEM MOAKKYEHNEe (YCTaHOBKY)

Jara nop| [0 Wms c Ta, HaumeHoBaHwe opraHusaum, Moanucb cneyuanucra,

(ycTaHoBKN) MPOBOAMBLUErO MOAKIIOYEHNE BbINC noal nf 0 nog

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JoBePATL NofKIoUeH e (ycTaHoBKY) NpruobpeTéHHoro Tosapa cneyuranuctam ABTOpU30BaHHOTO
cepaucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpwu nogknioueHnu nspenus yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTuiiHbIi Cpok ncuncnaeTca ¢ [latel nogknoueHma
(ycTaHOBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ AaTbl npogaxu. 000 «KYMMNEPCBEPT-CEPBUC» ana Mockabl n MockoBckoi obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-M7: ¢ 9-00 Ao 18-00. Onnata paboT Mo NOAKMIOUEHMNIO U HACTPOKE U3LENNA OCYLLECTBAAETCA Ha OCHOBAHMW NPENCKypaHTa MAaTHbIX yCyr opraHu3aumm,
OCyU.le(TB"IRIOU.lEVI noaknyeHne. W3roToBuTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a yu.lep6 nMyLecTsy 1 340POBbIO rpaXaaH, BO3HVKILWIA B CBA3N C
HeKBaﬂMd)VILlIApOSaHHbIM noaknoYeHnem n3fenva TpeTbUMn Tnuamn. B cnyyae BO3HWKHOBEHUA NONOMKW U3enunA BCeACTBUE ONUCaHHbIX BbllWe NPUYnH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUMHEHHBIN yulep6 NOTPebUTeNo, a Takxke 3a BOCCTaHOBIEHME PabOTOCMNOCOBHOCTY U3ANA, HECET LD, OCYLeCTBABLICE
noaknioyeHne. lasosble BapOYHbIe NaHeNnn 1 AyxXoBKN MoryT 6bITb YCTaHOBJEHbI TONIbKO CepTV\¢VIL|I/IpOBaHHbIM cneunanncTom, umeLnm COOTBETCTBY}OLLWIVI
AONYCK Ha YyCTaHOBKY N NpoBeaeHne paﬁoT no rasoBomy OﬁOpyﬂDEaHMK). I'apaHml?lHoe oﬁ(nymmBaHme OCyLWeCTBNACTCA TONbKO NPU HaTM4Mn OTMETKN
OpraHu3auui, ynosiHOMOYEHHOII Ha NpOBefieH e Takoro posia pa6or.

KUPPERSBERG
CepBUC-LeHTp

®.1.0.,
nognucb
Barap
KUPPERSBERG
CepBuc-UeHTp
o.n.0.,
nognuch
Aara

KUPPERSBERG
CepBuc-LueHTp

o.n.0.,
nognucb
Dara
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BHUMAHMUE!

TAPAHTUNHbBIA TANOH
HAXOOWUTCA BHYTPU HACTOSALWETO
PYKOBOAOCTBA.MPOMN3BOAUTEJIb
HACTOATE/IbHO PEKOMEHAYET
COXPAHATb HACTOMALWEE
PYKOBOACTBO B TEYEHWE BCETO
CPOKA NMOJNIb3OBAHUA NU3OAENTNEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru
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