kuivataan valitemasti huolellisesti. Jos haluat kO\(TICIO astianpesukonetia, suositielemme,
ettd veitset erofetaan muista esineistd, efté pesulampétila ei ylits 55°C (131°F) ja efts
véltetaan aggressiivisia pesuaineita.

Miten veitsilohko pestadn: Veitsilohkoa ei voi pestd astianpesukoneessa. Veitsilohko
on pesiciva pehmedllé ja kostealla liinalla.

Miten veitset teroitetaan: Teroita veitset tarvitiaessa teroittimella tai hiomakivells
Jos kaytéssa on veitsenteroitin, aseta veitsenterd yksinkertaisesti aukkoon ja veda sita
varovasti muutaman kerran. Jos haluat kéyttaa hiomakived, varmista, eftd sen kovuus
on suurempi kuin veitsen.

Liséneuvoja: Valtd leikkaamista kovilla pinnoilla, kuten kivi, metalli tai lasi.

SMEG tavanomainen tuotetakuu - keittidvalineet / keittidtarvikkeet

SMEG takaa t&mén tuotteen virheiden varalta.

Témé tavanomainen tuotetakuu ei vaikuta lakisédteiseen takuuseen perustuviin
oikeussuojakeinoihin, jotka kuluttajalla on myyjad vastaan vaatimustenmukaisuuden
virheiden osalia maksutia.

Jos SMEGin asiakaspalveluun (katso asiakaspalvelun yhteystietoluettelo) on ilmoitettu
virheestd, jonka SMEGin valtuutettu huolto on varmentanut, tuote korjataan maksutta
joko korjaamalla tai vaihtamalla.

Takuu on voimassa, {os tuotetta, vaikka se olisi ostettu arvonlisaverotunnisteella,
kaytetddn yksinomaan kofitalouskéyttésn kayts- ja huolto-ohjeiden mukaisesti

Takuu ei ole voimassa paitsi fuotteen epdasianmukaisen  kéytén/huollon  myds
kulumisen, vahingossa  tapahtuvan  vahingoittumisen ja  esimerkiksi  tahrojen,
himmentymisen, tummumisen, naarmujen jne. fapauksessa.

Takuu on voimassa 2 vuotta favaran toimituspdivéstd. Toimituspdiva on todistettava
voimassa olevalla ostoasiakirjalla (esim. ostokuitilla tai vastaavalla asiakirjalla).

Takuu on voimassa kulutiajan asuinalueella, johon SMEG-konseriin kuuluva yritys on
sijoittautunut.

Kniv- og blokkmateriale: Alle kniver er laget av rustfritt tysk haykvalitetsstél. Knivblokken
er laget av akasietre omsluttet av pulverlakkert karbonstal og har fatter i sklisikker EVA-
gummi. Alle akasietremotiver er naturlige og derfor unike

For forste gangs bruk: Fer forste gangs bruk mé man vaske knivene for hénd med en
klut eller fin svamp dyppet i varmt sépevann. Terk av grundig efter vask.

Hvordan vaske knivene: Teoretisk sett kan alle SMEG-kniver vaskes i oppvaskmaskin.
For & for\en%e levetiden til knivene anbefales det dog & vaske dem for hand med en
klut eller en fin svamp dyppet i varmt vann og sépe, og deretter tarke av grundig. Hvis
man derimot ensket & bruke oppvaskmaskin, anbefales det & skille knivene fra annen
oppvask, aldri overskride en vasketemperatur pa 131°F {55°C] og unngé etsende
vaskemidler.

Hvordan vaske knivblokken: Knivblokken kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Knivblokken mé& vaskes med en myk og fukfig klut.

Hvordan slipe knivene: Knivene m& slipes, nar nzdvend\f, med en knivsliper eller
slipestal. Hvis det brukes en knivsliper, er det tilstrekkelig & stikke den inn og dra bladet

fram og tilbake noen ganger. Hvis man ansker & bruke slipestdl, mé stélet ha en hayere
hardhetsgrad enn kniven.

Ytterligere réd: Unngd & kutte p& harde overflater som stein, metall eller glass.
SMEG konvensjonell produktgaranti - Cookware/Kitchenware

SMEG garanterer dette produktet mot samsvarsrelaterte defekter.

Denne konvensjonelle garantien pévirker ikke reftsmidlene i den lovbestemte ?orom\en,
som forbrukeren har fil rédighet gratis overfor selger for samsvarsrelaterte defekter
Hvis det varsles om manglende samsvar fil SMEG kundeservice (se kontakiliste for
kundeservice), som senere verifiseres av SMEG autorisert service, vil erstatning vaere
gratis, enten ved reparasjon eller utskifing av produktet.

Garantien er gyldig hvis produkiet, selv om det er blitt kigpt med et foretaksnummer,
brukes utelukkende fil husholdningsbruk og i samsvar med instruksjonene for bruk og
vedlikehold.

Garantibetingelsene gjelder ikke for ikke-kompatibel bruk/vedlikehold av produktet,
ei heller for slitasje, ufilsiktet skade og eksempelvis forekomst av flekker, misfarging,
brunering, riper, osv

Garantien er gyldig i 2 ar fra datoen for levering av varene. leveringsdato mé&
fremlegges gjennom et dokument som er gyldig for skatteformél (f.eks. kvittering eller
tilsvarende dokument).

Garantien gielder pa forbrukerens bostedsomrade hvor en forhandler i SMEG-
konsernet har utsalgssted.
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Materiale dei coltelli e del ceppo: Tutti i coltelli sono realizzati in acciaio inossidabile
tedesco di alta qualita. Il ceppo coltelli & realizzato in legno di acacia e ha un corpo in
acciaio al carbonio verniciato a polvere con piedini in EVA anfi-slittamento. Tutti | motivi
del legno di acacia sono naturali e quindi unici.

Prima del primo utilizzo: Prima del primo ufilizzo, lavare il coltello a mano con
acqua calda e sapone, utilizzando un panno o una spugna antigraffio. Asciugare
accuratamente subito dopo il lavaggio

Come lavare i coltelli: Tecnicamente, tutti i colielli SMEG sono lavabili in lavastoviglie.
Tuttavia, per prolungare la durata dei coltelli, raccomandiamo di lavarli sempre a
mano con acqua calda e sapone, utilizzando un panno o una spugna antigraffio, e di
asciugarli subito con cura. Nel caso in cui vogliate usare la lavastoviglie, si consiglia di
separare i coltelli dagli aliri oggetti, non superare la temperatura di lavaggio di 55°C
(131°F) ed evitare defergenti aggressivi.

Come lavare il ceppo coltelli: Il ceppo colielli non pud essere lavato in lavastoviglie. Il
ceppo coltelli deve essere lavato con un panno umido e morbido.

Come affilare i coltelli: Affilare i coltelli, quando necessario, utilizzando un affilacoltelli
o un acciaino. Se si utilizza un offilacoltelli, & sufficiente inserire la lama del coltello
nella fessura e tirarla delicatamente per un paio di volte. Se si preferisce utilizzare un
acciaino, assicurarsi che abbia un grado di durezza superiore a quello del coltello.
Ulteriori suggerimenti: Evitare ditagliare su superfici dure come piefra, metallo o vetro.
Garanzia Convenzionale Prodotti SMEG - Cookware/Kitchenware

SMEG garantisce il presente prodotto dai difetti di conformita.

La presente garanzia convenzionale non pregiudica i rimedi della garanzia legale,
di cui il consumatore dispone gratuitamente nei confronti del venditore per i difetti di
conformitar.

A fronte di un difetio di conformita, segnalato al servizio clienti SMEG (si veda elenco
contatti servizio clienti), successivamente accertato dall'assistenza autorizzata SMEG,
& previsto il ripristino gratuito del prodotto, mediante riparazione o sostituzione dello
stesso.

Lla garanzia & valida se il prodotio, ancorché acquistato con partita iva, venga
vfilizzato esclusivamente per uso domestico e in conformita con le istruzioni d'uso e
di manutenzione.

L'applicabilita della garanzia & esclusa, oltreché in caso di utilizzo/manutenzione
non conformi del prodotto, anche in caso di usura, danni accidentdli e, a fitolo
esemplificativo, insorgenza di macchie, opacizzazioni, imbrunimenti, graffi ecc.

La garanzia ha validita di 2 anni decorrenti dalla data di consegna del bene. La prova
della data di consegna deve essere fornita tramite un documento valido agli effetti fiscali
(ad esempio, scontrino fiscale o documento equipollente).

La garanzia si applica nel territorio di residenza del consumatore ove abbia sede una
societd del Gruppo SMEG.

Material of knives and knife block: All knives are made of high-quality German

stainless steel. The knife block is made of acacia wood and has a powder coated
carbon steel body with EVA feet to prevent skidding. All acacia wood patterns are
natural and therefore unique.

Before first use: Before first use, handwash the knife in warm, soapy water using a non-
scrafch cloth or sponge. Dry thoroughly immeditely after washing.

How to wash the knives: Technically, all SMEG knives are dishwasher safe. However,
to prolong the longevity of your knife, we warmly recommend to always handwash
with warm, soapy water, usi é; a non-scratch cloth or sponge, and to dry thoroughly
immeditely. In case you need to use a dishwasher, separate the knives from other
objects, do not exceed washing temperature of 131°F (55°C), and avoid aggressive
defergents.

How to wash the knife block: The knife block is not dishwasher safe. The knife block is
to be cleaned with a soft damp cloth.

How to sharpen the knives: Sharpen the knife, when needed, using a knife sharpener or
a sharpening steel. In case you are using a knife sharpener, simply put the knife's blade
in the slot and gently pull it through a couple of fimes. If you prefer using a sharpening
steel, make sure it has a higher hardness factor than the knife.

Further suggestions: Avoid cutting on hard surfaces such as stone, metal or glass.

SMEG Product conventional warranty - Cookware/Kitchenware

SMEG warrants this product against conformity defects.

This conventional warranty does not affect the provisions of the statutory warranty, which
the consumer enjoys free of charge with respect to the seller for conformity defects.

If a conformity defect is reported to SMEG Customer Service (see Customer Service
Contact List) and is verified by SMEG authorised affer-sales service, the defect will be
remedied free of charge, either by repair or replacement.

The warranty is valid if the product, even if purchased with a VAT number, is used
exclusively for household use and in accordance with the use and maintenance
insfructions.

The warranty is not applicable in the case of non-compliant product use/maintenance or
for normal wear and tear, accidental damage and, by way of example, the occurrence
of stains, opacw’ﬂcuhon, brownmg, scratches, etc.

The warranty is valid for 2 years from the date of delivery of the product. Proof of date of
delivery must be provided through a valid tax document (e.g., tox receipt or equivalent
documem)

The warranty applies in the consumer’s country of residence where a SMEG group
company is established.

Matériau des couteaux et du bloc de couteaux: Tous les couteaux sont fobriqués en
ocier inoxydoble ollemond de houte quolité. Le bloc de couteaux est en bois d'acacia
ef posséde un corps en acier au carbone revefu de peinture en poudre avec des pieds
en EVA pour éviter tout glissement. Tous les modeles en bois d'acacia sont naturels et
donc uniques.

Avant la premiére utilisation: Avant la premiere utilisofion, lavez le couteau & la main

dans de I'eau chaude savonneuse & I'aide d'une lovette ou d'une éponge qui ne raye
pos. Séchez le couteou immédiotement aprés |'avoir lové.

Comment laver les couteaux: Techniquement, tous les couteoux du SMEG possent ou
love-voisselle. Cependont, pour prolonger la durée de vie de votre couteau, nous vous
recommandons vivement de toujours le lavera la main & I'eau chaude et savonneuse,
& I'aide d'une lavette ou d'une éponge non abrasive, et bien sécher immédiatement
aprés le lovage. Si vous devez ufiliser un lave-vaisselle, séparez les couteaux des
autres obijets, ne dépassez pas la tfempérature de lavoge de 55°C [131°F) et évitez
les détergents agressifs.

Comment laver le bloc de couteaux: Le bloc de couteaux ne passe pas ou lave-
voisselle. Le bloc de couteaux doit efre nettoyé avec un chiffon doux et humide.
Comment aiguiser les couteaux: Aiguisez le couteau, si nécessaire, & |'aide d'un
aiguiseur ou d'un fusil & aiguiser. Si vous utilisez un aiguiseur, il suffit de placer la lame
du couteau dans la fente et de lo tirer délicatement deux ou trois fois. Si vous préférez
utiliser un fusil & aiguiser, assurez-vous qu'il a un niveau de dureté plus élevé que celui
du couteou.

Autres conseils: Evitez de couper sur des surfoces dures telles que la pierre, le méal
ou le verre.

Garantie conventionnelle des produits SMEG - Cookware/Kitchenware

Smeg garantit ce produit contre les défauts de conformité

Cette garantie conventionnelle n'affecte pas les recours de la gcrom\e légale, que
le consommateur dispose gratuitement contre le vendeur pour défauts de conformité
En cas de défaut de conformité signalé au service clientéle de SMEG (voir la liste des
contacts du service clientéle) et vérifié par la suite par le centre de service agréé de
SMEG, le produit sera réparé ou remplacé gratuitement.

La garantie est valable si le produit, méme s'il a ét¢ acheté avec la TVA, est ufilisé
exclusivement & des fins domestiques et conformément aux instructions d'ufilisation et
d’entrefien

L'application de la garantie est exclue non seulement en cas d'utilisation/entrefien
inappropri¢ du produif, mais aussi en cas d'usure, de dommages accidentels ef, & titre
d'exemple, d'appariion de taches, de ternissement, d'assombrissement, de rayures,
etc.

Lla garantie est valable pendant 2 ans & compter de la date de livraison des
marchandises. La preuve de la date de livraison doit éfre apportée au moyen d'un
document fiscal valable (par exemple, un regu fiscal ou un document équivalent).

La garantie s'applique sur le ferritoire de résidence du consommateur ob une société
du groupe SMEG a son siege.

Material der Messer und des Messerblocks: Alle Messer sind aus hochwerfigem
deutschem Edelstahl gefertigt. Der Messerblock besteht aus Akazienholz und hat
einen Korper aus pulverbeschichtetem Kohlenstoffstahl mit rutschfesten EVA-Fien. Alle
Maserungen des Akazienholzes sind naturbelassen und somit einzigartig.

Vor dem ersten Gebrauch: Das Messer vor dem ersten Gebrauch mit warmem




Wasser und Seife und einem Tuch oder kratzfesten Schwamm waschen. Gleich nach
dem Waschen griindlich abtrocknen.

Waschen der Messer: Technisch gesehen sind alle SMEG-Messer spilmaschinenfest.
Um die Lebensdauer der Messer zu verléngern, empfehlen wir jedoch, sie immer von
Hand mit warmem Seifenwasser, einem Tuch oder einem kratzfesten Schwamm zu
waschen und sofort grindlich abzutrocknen.

Bei Verwendung des Geschirrspilers ist es ratsam, die Messer von anderen
Gegenstanden zu frennen, die Spiltemperatur von 131°F (55°C] nicht zu
Uberschreiten und aggressive Reinigungsmittel zu vermeiden.

Waschen des Messerblocks: Der Messerblock darf nicht in der Spilmaschine gespilt
werden. Der Messerblock sollle mit einem feuchten, weichen Tuch abgewaschen
werden

Scharfen der Messer: Die Messer bei Bedarf mit einem Messerschérfer oder
einem Weizstahl scharfen. Bei Verwendung eines Messerschérfers geniigt es, die
Messerklinge in den Schlitz einzusetzen und einige Male vorsichtig herauszuziehen.
Bei Verwendung eines Wetzstahls ist sicherzustellen, dass er einen hdheren Hartegrad
als das Messer aufweist.

Zusétzliche Empfehlungen: Das Schneiden auf harten Oberfléchen wie Stein, Metall
oder Glas vermeiden.

Konventionelle Produktgarantie SMEG - Kochgeschirr/Kiichengeschirr

SMEG garantiert dieses Produkt auf Konformitétsfehler.

Diese konventionelle Garantie berihrt nicht die Rechtsmittel der gesetzlichen
Garantie, tber die der Verbraucher gegeniiber dem Verkaufer fir Konformitatsméngel
unentgeltlich verfugt.

Im Falle eines Konformitétsfehlers, der dem SMEG-Kundendienst gemeldet wird (siehe
Kontakiliste des Kundendienstes) und spéter vom autorisierten SMEG-Kundendienst
festgestellt wurde, wird das Produkt kostenlos entweder durch Reparatur oder
Austausch wiederhergestellt.

Die Garantie ist gillig, wenn das Produki frofz Erwerb mit einer Umsatzstever-
Identifikationsnummer — ausschlieBlich ~ fir den  Haushaltsgebrauch  und in
Ubereinstimmung mit den Gebrauchs- und Wartungsanweisungen verwendet wird

Die Anwendung der Garantie ist ausgeschlossen, sowohl bei nicht vorschriftsmaBiger
Verwendung/Wartung des Produkis als auch bei VerschleiB, versehentlichen Schaden
und, ohne Einschréinkung, bei Aufireten von Flecken, Mattierungen, bréunlichen
Farbungen, Kratzer usw.

Die Garantie gilt fur 2 Jahre ab Lieferdatum der Ware. Der Nachweis des Lieferdatums
muss durch einen giliigen Steverbeleg (z. B. Kassenbon oder gleichwertiges
Dokument) erbracht werden

Die Garantie giltim Wohnsitzgebiet des Verbrauchers, in dem eine Niederlassung der
SMEG-Gruppe vorhanden ist.

Materiaal messen en blok: Alle messen zijn gemaakt van Duits roestvrij staal van hoge
kwaliteit. Het messenblok is gemaakt van acaciahout en heeft een gepoedercoate

carbonstalen behuizing met antislip voeties gemaakt van EVA. Alle patronen van het
acaciahout zijn natuurlik en daarom uniek.

Véér het eerste gebruik: Was het mes voor het eerste gebruik met de hand met
warm zeepwater met een niet-krassend doekje of sponsje. Direct na het wassen goed
afdrogen.

Hoe de messen af te wassen: Technisch gezien zijn alle messen van SMEG
vaatwasmachinebestendig. Om de levensduur van de messen te verlengen, raden
wij u echter aan om ze altijd met de hand af te wassen met warm zeepwater, mef een
niet-krassend doekje of sponsie, en ze onmiddellik zorgvuldig af te drogen. Als u ze
in de vaatwasser wilt afwassen, raden wij u aan de messen van andere voorwerpen
te scheiden, de wastemperatuur van 55°C (131°F) nief te overschrijden en geen
agressieve afwasmiddelen te gebruiken.

Hoe het messenblok te wassen: Het messenblok mag niet in de vaatwasser. Het
messenblok moet met een zachte, vochtige doek gewassen worden.

Hoe de messen te slijpen: Slijp messen, indien nodig, met een messenslijper of een
aanzetstaal. Als u een messenslijper gebruiki, steekt u het blad van het mes in de gleuf
en frekt u het er voorzichtig een paar keer doorheen. Als u liever een aanzetstaal
gebruikt, zorg er dan voor dat het harder is dan het mes.

Extra aanbevelingen: Vermiid snijden op harde opperviakken zoals steen, metaal
of glas.

SMEG Conventionele Productgarantie - Cookware/Kitchenware

SMEG biedt garantie voor dit product in geval van conformiteitsgebreken.

Deze conventionele garantie heeft geen invloed op de rechtsmiddelen van de
wettelifke garantie, waarover de consument kosteloos beschikt ten opzichte van de
verkoper wegens conformiteitsgebreken.

Indien een conformiteitsgebrek wordt gemeld bij de klantenservice van SMEG (zie
Contacilijstklantenservice), dat vervolgens wordt geverifieerd door hef geautoriseerde
servicecentrum van SMEG, wordt het product kosteloos gerepareerd of vervangen.
De garantie is geldig als het product, zelfs indien gekocht met een btw-nummer,
vitsluitend wordt gebruik voor huishoudelijke toepassingen en in overeenstemming
met de gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen.

De garantie is niet van toepassing in het geval van niet-conform gebruik /onderhoud
van het product, en ook niet in geval van slijtage, onopzettelijke schade en,
bijvoorbeeld, het ontstaan van viekken, dof worden, bruinverkleuring, krassen, enz.
De garantie is 2 joar geldig vanaf de datum van levering van de goederen. Het
bewijs van de leverdatum moet worden geleverd door middel van een geldig
belastingsdocument (bijv. ontvangstbewis of gelijkwaardig document).

De garantie geldt in het woongebied van de consument waar een bedrijf van de
SMEG-groep is gevestigd.

Materiai de los cuchillos y del taco de cuchillos: Todos los cuchillos estén hechos
de acero inoxidable alemén de alta calidad. El taco de cuchillos esté hecho de
modera de acacia y fiene un cuerpo de acero al carbono con recubrimiento en polvo

y patos de EVA para evitar deslizamientos. Todos los patrones de modera de acacia
son naturales y, por tanfo, unicos.

Antes del primer uso: Antes del primer uso, lave a mano el cuchillo con agua tibia y
jab6n usando un pano o una esponja no abrasiva. Seque inmediatamente después
del lavado

Como lavar los cuchillos: Técnicamente, todos los cuchillos SMEG se pueden
lavar en lavavaiillas. Sin embargo, para prolongar la vida util de su cuchillo, le
recomendamos lavarlo siempre a mano con agua tibia y jab6n, usando un pano o una
esponja no abrasivos, y secar bien inmediatamente después del lavado. Si necesita
usar un lavavaijillas, separe los cuchillos de otros objetos, no supere una temperatura
de lavado de 131°F (55°C) y evite los detergentes agresivos.

Como lavar el taco de cuchillos: El taco de cuchillos no se puede lavar en lavavaiillas
El taco de cuchillos se debe limpiar con un pano suave humedecido.

Como dfilar los cuchillos: Afile el cuchillo cuando sea necesario, usando un afilador o
una chaira. Si uiliza un afilador de cuchillos, coloque la hoja del cuchillo en la ranura
y deslicela suavemente un par de veces. Si prefiere usar una chaira, asegurese de que
tenga un factor de dureza mayor que el del cuchillo.

R daci dicionales: Evite cortar en superficies duras tales corno piedra,

metal o vidrio

Garantia convencional productos SMEG - Utensilios/ menaje de cocina

SMEG garantiza este producto contra defectos de conformidad.

Esta garantia convencional no afecta a los recursos de la garantia legal, de los que
dispone gratuitamente el consumidor frente al vendedor por defectos de conformidad.
En caso de defecto de conformidad comunicado al servicio de atencion al cliente de
SMEG (véase la lista de contactos del servicio de atencién al cliente) y verificado
posteriormente por el servicio de asistencia autorizado de SMEG, se procederd a la
reparacién o susfitucion gratuita del producto.

La garantia es vélida si el producto, aunque se haya adquirido con un nimero de IVA,
se destina exclusivamente a un uso doméstico, de acuerdo con las instrucciones de
uso y mantenimiento.

La garantia queda excluida no solo en caso de uso o mantenimiento inadecuados
del producto, sino también en caso de desgaste, dafios accidentales y, a modo de
ejemplo, si el producio presenta manchas, opacidad, oscurecimiento, araiiazos, efc.
La garantia es vélida durante 2 aos a partir de la fecha de entrega de la mercancio.
La fecha de entrega deberd acreditarse mediante un documento vélido a efectos
fiscales [por ejemplo, recibo fiscal o documento equivalente).

Lla garantia se aplica en el territorio de residencia del consumidor donde esté
establecida una empresa del Grupo SMEG.

Material das facas e do bloco: Todas as facas séo realizadas em aco inoxidével
alemdo de alta qualidade. O bloco de facas ¢ realizado em madeira de acdcia e tem
um corpo em aco de carbono envernizado em pé com pés em EVA anfideslizantes.
Todos os podr()es da madeira de acdcia sdo naturais, e, porfanto, Unicos.

Antes da primeira utilizacdo: Antes da primeira utilizacgo, lave a faca & mao
com dgua quente e sab&o, utilizando um pano ou uma esponja antirriscos. Seque
cuidadosamente imediatamente apés a lavagem.

Como lavar as facas: Tecnicamente, todas as facas SMEG podem ser lavadas &
maquina. Confudo, para prolongar a duracdo das facas, recomendamos lava-
las sempre & mé&o com dgua quente e sabdo, utilizando um pano ou uma esponja
antirriscos, e depois secd-las imediatamente com cuidado. Se desejar lavé-las &
maquina, aconselhamos a separar as facas dos outros utensflios, néo ultrapassar a
temperatura de lavagem de 131°F (55°C] e evitar defergentes agressivos.

Como lavar o bloco das facas: O bloco das facas néo pode ser lavado & méquina.
O bloco das facas deve ser lavado com um pano humido e macio.

Como afiar as facas: Afie as facas, quando necessdrio, utilizando um afiador de
facas ou afiador de aco. Se utilizar um afiador de facas, & suficiente inserir a lamina da
faca na fenda e puxd-la delicadamente algumas vezes. Se preferir utilizar um afiador
de aco, cerfifique-se de que tem um grau de dureza superior ao da faca.
Recomendacdes adicionais: Evite cortar em superficies duras como pedra, metal ou
vidro

Garantia Convencional Produtos SMEG - Panelas/ Utensilios de Cozinha

A SMEG garante este produto contra defeitos de conformidade.

Esta garantia convencional ndo afeta os recursos da garantia legal, que o consumidor
tem gratuitamente contra o vendedor por defeitos de conformidade.

Se uma falta de conformidade for reportada ao Servico de Apoio ao Cliente SMEG
(consultar a Lista de Contato do Servico de Apoio ao Cliente), que foi verificada
pela Assisténcia Autorizada SMEG, o produto seré reparado gratuitamente, seja por
reparacdo ou subsfituicdo,

A garantia é vélida se o produto, embora adquirido com um nomero de IVA, for
utiizado exclusivamente para uso doméstico e em conformidade com as instrugées
de utilizagdo e manutencgo.

A garantia ngo é aplicavel, nem no caso de utilizagdo,/manutencéo néo conforme do
produto, mesmo no caso de desgoste, danos acidentais e, sem \im'\togdo, a ocorréncia
de manchas, opaciﬁco;ées, escurecimentos, arranhdes, efc.

A garantia ¢ valida por 2 anos a partir da data de enfrega da mercadoria. A prova da
data de entrega deve ser fornecida por meio de um documento fiscal vélido (por ex.,
recibo de imposto ou documento equivalente).

A garantia aplica-se no territério de residéncia do consumidor onde estd estabelecida
uma empresa do grupo SMEG.

Mcnepm:nu HOXeH U noacTaBKK: Bce HOX1 1M3roTOBREHb M3 BLICOKOKQYECTBEHHOM
HeMeuKon Hep)KOBeIOmeﬁ cTanu. ’_‘OJ:LCTOBKO NS HOXeW BLINONHEHA W3 npesecuHbl
QKAUMM, KOPMYC M3 YrNepoanMCTON CTAaAM C NOPOLWKOBOM NOKPACKOW, ONMOPHBIE HOXKM
“3 Heckonesfwero marepuana EVA. Bes TEKCTypa ApeBecCuHbl akauun fBnseTcs
HOT\/pOJ’H:HOLZ, C HENOBTOPAOLMMCS YHUKANbHBIM PUCYHKOM.

Mepen nepseim McnonbaosaHnem: [lepen NepsLM MCNONLE3OBAHMEM BEIMOMTE HOX

BPY4HYIO TEMNOM BOAOM C MBIIOM; MCNOMb3yHTE CONdETKY MK HEABPA3MBHYIO ryOKY.
Cpasy TIWATENbHO BHTPUTE HACYXO BBIMBITEINA HOX.

Kak mbits Hoxm: C texHmdeckon Touku spenns sce Hoxn SMEG nogxopst ans mbies
B MOCYAOMOEUHOM MaLmMHe. Tem He MeHee, 4ToBbl NPOANIMTL CPOK CryXObl HOXEN,
Mbl PEKOMEHLYEM MbITb MX BPYYHYIO TEMNOM BOAOW C MbINOM, MOMb3YSCh NMPU 3TOM
candeTkom UM HeabPA3MBHOM ryOKOM, G 3Tem CPA3y TLATENBHO BHTAPATE HACYXO.
Ecim xe Bl MpeanountaeTe MOVKy B MOCYAOMOEYHOW MAlLMHE, PEKOMeHayeTcs
OTAENSTH HOXM OT APYrOW MOCYAH, He NpessiWaTs Temnepatypy moviku 131°F (55°C)
11 He VCMONb30BATE ArPECCHBHbIE MOIOLLME CPEACTBA.

Kak MbiTe nopcraeky ans Hoxe: [loactagka ans Hoxel He NpefHAsHaYeHa Ans
MOVKM B MOCYAOMOEYHON MaLUMHE. Ee cneflyeT O4MLLATL MATKOWM BAGXKHOM comtemo%.
Kak Toumts Hoxu: [Tpy HEOBXOMMMOCTM 3QTOHKM HOXEN MOMb3YITECh TOUMNKON
nnv mycatom. [Mpu MCNONb3OBAHMM TOUMIKMA [JOCTATOYHO BCTOBMTH NIE3BUE HOXA B
NpPOpe3b 1 NAPyY PA3 NAGBHO NOTAHYTs HA cebst. ECnn BB NpeanouMTaeTe NoNb3oBaTLCA
MyCQTOM, TO YOEMTECH B TOM, YTO CTEMEHb TBEPAOCTM 3TOTO NPUCNOCOBEHNs BhilLe,
Hem y HOXa.

[ononHutenbHbie pekoMeHpaum: Vsberaiite peski Ha TBEPaLIX NOBEPXHOCTSX U3
KAMHS, METANNa 1iu CTekna.

[o6posonbHas rapantis Ha npopykumio SMEG - Tennosoe o6opygoeanue /
KyxonHas nocyaa

KOMMAHMA  SMEG  npepocrtaenseT Ha AGHHOE M3fenMe  FAPAHTMIO  OT
HECOOTBETCTBYS.

HacToswas 106p0BONLHAS FAPaHTHS HE BMSET HA YCNOBMS FAPAHTUAM, YCTAHOBEHHO
30KOHOM, KOTOPQs GecnnaTHo NPEefoCTABnseTcs NOTPebUTENnio B OTHOWEHWM
NPOAGBUA AN 3ALLUMTH B ClyHOE HECOOTBETCTBHS.

IMput OBHAPYXEHUM HECOOTBETCTBIMA 1 yBEOOMNEHMM OB STOM CryXObl MOMNEPXKM
knuertos SMEG (cm. cooTBETCTBYIOWWMIA CTMCOK KOHTAKTOB), YNOAHOMOUEHHSIH LIeHTP
SMEG npoBeput v noatBepanT €ro AeiCTBUTENLHOE HANMuMe, nocne yero Bynet
npousBefeH GECNNATHbIA PEMOHT M3AENMs TGO €ro 3aMeHA.

[apaHTUS AEMCTBMTENbHO B TOM Cllydae, €ClM M3AenMe, AAXEe eCin OHO Bbino
NPUOBPETEHO IOPUANHECKIM NIMLOM, MCMIONb3YETCH UCKIOUNTENHO ANS BHITOBLIX HyX
11 B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN N0 SKCMTYQTALMM 1 TEXHUYECKOMY OBCYXMBAHMIO.
[OpaHTUs He MMeeT cuny B Crydae HeHapnexallei skcnnyataum/obenyxmaanms
nsnenvs. Kpome TOro, rapaHTis He MPUMEHSETCS B CyHOe W3HOCA, CRyHaiiHbiX
NOBPEXASHUIT W M., HANPUMED, NPV NOSBNEHIMU NFTEH 1 LAPANWH, notepu Grecka,
NOTEMHEHMMN 1 T.0.

lapaHTUs peiicTanTensHA B TeYeHue 2 net ¢ AaTs NOCTaBKM ToBapa. [loateepxaeHiem
[QTH [IOCTABKM  SIBASIETCS  DUCKONbHBIM  JOKYMEHT, MMEIOWMIA  3KOHHYIO  Cuiy
(Hanpymep, pUCKanbHBIA Yek UV QHANOMMYHbI AOKyMEHT)

[apaHTUs AEMCTBYET B CTPAHE MPOXMBAHMS NOTPEOUTENS, Fe PACNONOXEHA OfHA 13
komnanmi [pynnel SMEG.

Materiat, z ktérego wykonano noze i blok: Wszystkie noze wykonano z wysokiej

jakosci niemieckiej stali nierdzewnej. Blok na noze wykonano z drewna akacjowego.
Posiada on malowany proszkowo korpus ze stali weglowej oraz antyposlizgowe
nézki z materiafu EVA. Wszystkie wzory widoczne na drewnie akacjowym sq
naturalne, a tym samym majq niepowtarzalny charakter

Przed pierwszym uzyciem: Przed pierwszym uzyciem nalezy umyé¢ néz recznie
cieptq wodq z ptynem do mycia naczyn, uzywajqc w tym celu nierysujqcej $ciereczki
lub ggbki. Tuz po umyciu dokfadnie wytrze¢ do sucha.

Jak myé noze: 7 technicznego punkiu widzenia wszystkie noze SMEG mozna my¢ w
zmywarce. Aby %ednck rzedluzy¢ trwalosé nozy, zaleca sie zawsze my¢ je recznie
cieptq wodq z ptynem do mycia naczyn, uzywajqc w tym celu nierysujqcej $ciereczki
lub gagbki, a nastepnie natychmiast je doktadnie wytrze¢ do sucha. Jesli zamierza sie
uzy¢ do tego zmywarki, zaleca sie oddzielenie nozy od innych przedmiotéw, nie
przekraczad temperatury mycia 55°C (131°F) i unika¢ agresywnych defergentéw.
Jak my¢ blok na noze: Bloku na noze noza nie mozna my¢ w zmywarce. Bloku na
noze nalezy my¢ wilgotng, miekkq $ciereczkq.

Jak ostrzyé noze: W razie potrzeby noze mozna naosirzyé za pomocq ostrzatki do
nozy lub osetki. W p!Z\(EGde korzystania z ostrzatki do noZr wystarczy wlozy¢ ostrze
noza w szczeling i delikatnie pociqgnaé nim kilka razy. Jesli preferowane jest uzycie
osetki, nalezy sie upewni¢, ze ma ona wyzszy stopied twardosci niz néz.

Dodatkowe wskazéwki: Nalezy unika¢ ciecia twardych powierzchni, takich jak
kamien, mefal czy szkto.

Gwarancja Producenta na Produkty SMEG - Cookware/Kitchenware

Firma SMEG udziela gwarancii na produkt w przypadku braku zgodnosci.

Niniejsza gwarancja producenta nie wplywa na $rodki wynikajgce z gwarancii
prawnej, kidrymi dysponuje konsument w stosunku do sprzedawey w przypadku braku
zgodnosci.

W razie zgtoszenia wady w dziale obstugi klienta SMEG (patrz lista dziatéw obstugi
klienta), kiéra zostanie zweryfikowana przez autoryzowany serwis SMEG, produkt
zostanie bezptatnie naprawiony lub wymieniony.

Gwarancja jest wazna tylko wtedy, gdy produkt, nawet w przypadku zakupu na
fakiure VAT, bedzie stosowany wylqcznie do uzytku domowego i zgodnie z instrukejq
uzytkowania i konserwacii.

Gwarancja nie ma  zastosowania w  przypadku niezgodnego uzytkowania/
konserwacii produktu jak réwniez w przypadku zuzycia, przypadkowego uszkodzenia
oraz wystgpienia plam, matowienia, ciemnienia, zarysowania itp.

Gwarancja jest wazna przez 2 lat od daty dostawy fowaru. Dowéd daty dostawy
musi by¢ udokumentowany waznym dokumentem fiskalnym (np. paragonem lub
réwnowaznym dokumentem).

Gwarancja obowigzuje na terytorium zamieszkania konsumenta, na ktérym znajduje
sie siedziba spétki z Grupy SMEG.

Material i knivar och knivblock: Alla knivar ¢r tillverkade av hegkvalitativt tyskt rostfritt
stél. Knivblocket ér tillverkat av akacia tré och har en kropp i pulverlackerat kolstél med

fatter i halkfri EVA. Alla akacia fréets motiv &r naturliga och fljakfligen unika.

Fére den férsta anvéndningen: Fore den férsta anvéndningen ska du diska knivarna
for hand med tval och varmt vatten med anvéndning av en duk eller en repfri svamp.
Torka noga omedelbart efter diskning.

Gér s&har for att diska knivarna: Ur teknisk synpunkt kan alla SEG:s knivar diskas
i diskmaskin. Dock, fér att férlanga knivarnas livsldngd, rekommenderas det aft alltid
diska dem for hand med tval och varmt vatten med anvéndning av en duk eller en
repfri svamp och noga torka dem omedelbart. Om du skulle vilia anvéinda diskmaskin,
rekommenderas det att separera knivarna fran andra féremal, inte éverskrida en
disktemperatur pa 55°C (131°F) och undvika aggressiva rengéringsmedel.

Gér séhar for att rengéra knivblocket: Knivblocken fér inte rengéras i diskmaskin.
Knivblocket ska rengéras med en fuktig och mjuk duk.

Gor sahar for att slipa knivarna: Slipa knivama vid behov med higlp av en knivslipare
eller en skarpstav. Om du anvéinder en knivslipare réicker det att du fér in knivbladet i
sppningen och drar det férsiktigt eft par ganger.

Om du féredrar aft anvéinda en skérpstav, ska du férsskra dig om att den har en
hardhetsgrad som &verskrider knivens.

Ytterligare férslag: Undvika att skéra pé hérda yior sésom sten, metall eller glas.
SMEG:s konventionella produktgaranti - Kéksgerad

SMEG forsskrar aft denna produki &r fri frén fel som beror p& bristande
dverenssiammelse.

Denna konventionella garanti éventyrar inte reklamationsrétten som konsumenten
har gratis gentemot sdliaren som skydd mot varor som inte stémmer med séljarens
beskrivning.

Om bristande 6verensstémmelse rapporteras fill SMEG:s kundfjénst (se kund?t‘jnstens
kontakilista), som har verifierats av. SMEG:s auktoriserade servicecenter, kommer
produkten att repareras eller bytas ut kostnadsfritt

Garantin géller om produkten, Gven om den képts med eft momsregistreringsnummer,
anvénds uteslutande  for  hushallsbruk  och i enlighet med  bruks-  och
underhdllsanvisningama.

Garantin géller inte vid felaktig anvéindning/underhdll av produkten. Den géller
heller inte vid slitage, oavsikilig skada och, utan begrénsning, férekomst av flackar,
missfargning, rost, repor osv.

Garantin géller i 2 &r fran det datum varoma levererades. Bevis pd leveransdatum
maste filhandahéllas genom et giltigt skattedokument  (tex. skattekvitto eller
motsvarande dokumem}.

Garantin gdller inom konsumentens hemvistomrade dér ett féretag i SMEG-koncernen
har sitt séite.

Knivenes og knivblokkens materiale: Alle knive er lavet af tysk rustfrit stal of hej
kvalitet. Knivblokken er lavet of akaciefrae og har en pulverlakeret strukiur i kulstofsta
med skridsikre EVA-fadder. Alle akacietrasmanstre er naturlige og derfor unikke.

For forste anvendelse: For forste brug skal du vaske kniven i handen med varmt

saebevand med en blad klud eller svamp. Tar grundigt umiddelbart efter vask.

Sadan vaskes knivene: Rent teknisk taler alle SMEG-knive vask i opvaskemaskine. For
at forlzenge levetiden pa dine knive anbefaler vi dog altid at vaske dem i handen med
varmt seebevand, med en blad klud eller svamp og terre dem omhyggeligt med det
samme. Hvis du ensker at bruge opvaskemaskinen, anbefaler vi, at knivene adskilles fra
andre genstande, at vasketemperatur ikke overstiger 55°C (131°F) og at aggressive
rengeringsmidler undgés

Sadan vaskes knivblokken: Knivblokken kan ikke vaskes i opvaskemaskinen.
Knivblokken skal vaskes med en fugtig, bled klud.

Sadan slibes knivene: Slib knivene, nér det er nedvendigt, med en knivsliber eller et
slibestal. Hvis du bruger en knivsliber, skal du blot stikke knivbladet ind i &bningen og
forsigtigt traekke det igennem et par gange. Hvis du foretraskker at bruge et slibestal,
skal du sarge for, af det har en hajere hérdhedsgrad end kniven

Andre rad: Undgé af skeere pa harde overflader sasom sten, metal eller glas.

SMEG standard produktgaranti - Kekkengrej/Kekkenudstyr

SMEG garanterer dette produkt mod overensstemmelsesfeil.

Denne standardgaranti pévirker ikke de retsmidler, som forbrugeren har mod szelgeren
for fejl i overensstemmelse med lovgivningen.

Huvis der rapporteres overensstemmelsesfejl fil SMEG's kundeservice (se kontakilisten
for kundeservice), som er blevet verificeret af SMEG's autoriserede service, repareres
eller udskiftes produktet gratis.

Garantien er gyldig, hvis produktet, selv hvis det er kgbt med momsnummer,
udelukkende bruges til husholdningsbrug og i overensstemmelse med brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen.

Garantien er ikke kun udelukket i tilfaelde of forkert brug,/vedligeholdelse af produktet,
men ogsd i filfeelde af slitage, utilsigtet skade og, som eksempel, forekomst of pletter,
mattering, misfarvning, ridser osv.

Garantien gaelder i 2 ér fra datoen for levering af produktet. Leveringsdatoen skal
dokumenteres ved hjselp of et skattemaessigt gyldigt dokument (f.eks. kvittering eller
tilsvarende dokumem}.

Garantien gaelder i forbrugerens bopaelsomrade, hvor et SMEG-koncernselskab er
efableret.

Veitsien ja veitsilohkon materiaali: Kaikki veitset on valmistettu korkealaatuisesta
saksalaisesta ruostumatiomasta terciksestd. Veitsilohko on valmistettu akaasiapuusta,
ja siiné on jauhemaalattu hiiliterésrunko, jossa on livkumista estévat EVA-jalat. Kaikki
akaasiapuun kuviot ovat luonnollisia ja siksi ainutlaatuisia.

Ennen ensimmaista kdyttokertaa: Ennen ensimmaista kayttokertaa pese veitsi késin
lampimalla saippuavedelld kayttamalls naarmutiamatonta liinaa tai pesusientd. Kuivaa
huolella ja valittomasti pesun jélkeen.

Miten veitset pestadn: Teknisesti oftaen kaikki SMEG-veitset ovat asfianpesukoneen
kestavia. Veitsien kaytoidan pidentdmiseksi suosittelemme kuitenkin, ettd ne peste
aina késin lampimalla saippuavedelld, naarmuttamatiomalla linalla tai pesusienelld ja




